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ANEXO 1l

PERFIL TECNOLOGICO DO CURSO TECNICO EM PANIFICAGAO INTEGRADO
AO ENSINO MEDIO - CAMPUS CABEDELO - PROEJA

EIXO TECNOLOGICO: PRODUGAO ALIMENTICIA

O Técnico em Panificagdo, ao final do curso, &€ capaz de realizar
planejamento e execugao do processo de producdo de paes, massas e salgados
de maneira artesanal ou de forma industrializada, utilizando as boas praticas na
manipulagdo de alimentos, e rotulagem, identificando a embalagem adequada.
Também opera equipamentos utilizados no processo, efetua controle de qualidade,
de estoque, custos e consumo, utilizando técnicas mercadolégicas de produtos e
insumos e desenvolvendo produtos e processos, apresentando, ainda, uma
formacao empreendedora, de forma a gerar a sua prépria oportunidade de
trabalho.

Ele tera também competéncias que permitem superar os limites de sua
ocupagao no seu campo de atuagao para transitar por outros campos da mesma
area profissional ou de areas afins. O profissional tera também competéncias que
procuram ampliar, renovar seus conhecimentos para atuar num mundo do trabalho

em constante mutacao e permanente desenvolvimento.

ONDE TRABALHA O TECNICO EM PANIFICAGAO
" Padarias.
Confeitarias.
Restaurantes e similares.
Catering.
Bufés.
Meios de hospedagem. Instituicdes de ensino e /ou pesquisa.
Consultorias Técnicas.

Profissional autbnomo. Empreendimento proprio.



