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Ementa

Principais grupos de microorganismos. Preparo de amostras para analises
microbiologicas. Preparo e esterilizagdo de meios de cultura. Observagéo
microscopica de microorganismos. Crescimento e desenvolvimento de
microorganismos. Microbiologia industrial. Microbiologia ambiental.

Objetivos de Ensino

Geral
« Proporcionar conhecimentos sobre bactérias, fungos, parasitas e virus, sua
morfologia, estruturas, fisiologia e as modificagcbes que exercem no meio
ambiente e alimentos.

Especificos

o Conhecer os micro-organismos contaminantes.

o Aplicar técnicas de assepsia e desinfeccdo, bem como de semeadura e
meios de cultura seletiva.

« Realizar técnicas de amostragem e de microscopia.

« Identificar e caracterizar os diferentes microorganismos e sua participacéo
em processos industriais e ambientais.

Conteudo Programaético

e Introducéo ao estudo da microbiologia

e Principais grupos de microorganismos:

e Bactérias.

e Fungos filamentosos (mofos ou bolores, leveduras).

e Virus e formas semelhantes de virus.

e Cuidados na utllizacdo das instalacbes de um laboratério de
microbiologia.

e Coleta, transporte, estocagem de amostras para analise microbiolégica.

e Preparo de amostras para analise microbiolégica.




e Técnicas béasicas para preparo e esterilizacdo de meios de cultura e
utensilios.

e Técnicas basicas para a observacdo microscopica de microrganismos.

e Técnicas béasicas para crescimento de microrganismos.

e Fatores que afetam o crescimento e o desenvolvimento de microrganismos.

e Técnicas bésicas para contagem de microrganismos (contagem em placas e
NMP- Namero Mais Provavel, presenca e auséncia).

e Analise microbiol6gica de dguas, alimentos, solos e residuos.

e Composicao e fisiologia das comunidades microbianas no ambiente (agua,

solo, ar e sedimentos).

Metodologia de Ensino

Aulas expositivas e dialogadas;

Aulas utilizando recursos audiovisuais (data show);
Atividades de pesquisa;

Apresentacao de seminarios;

Aulas de campo dentro e fora da instituicao;
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Resolucado de exercicios do livro-texto ou propostos.

Além das atividades semanais em sala de aula, podera haver até 20% da carga
horéaria ministrada seguindo o modelo de ensino a distancia usando a plataforma
“‘Moodle”, com a realizacao de atividades, laboratérios e foruns para duvidas e
discussoes.

Avaliacdo do Processo de Ensino e Aprendizagem

Avaliacdo processual e continua do conteudo ministrado, utilizando os seguintes
instrumentos avaliativos:

« [Exercicios propostos em sala;

« Relatorios de aula pratica e de campo;

« Avaliacdo das pesquisas propostas;

« Avaliacdo dos seminarios.

Recursos Didaticos Necessarios

Quadro branco e pinceis. Aparelho de projecao (data show). Equipamentos e
reagentes do laboratorio de microbiologia.
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