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PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NÃO PRESENCIAIS 

 

TURMA: P3 PERÍODO: 24/05 a 10/07 

CURSO: Curso Técnico Subsequente em Química ATIVIDADE SÍNCRONA:   HORÁRIO:  

COMPONENTE CURRICULAR: BIOTECNOLOGIA ATENDIMENTO AOS DISCENTES:  HORÁRIO:  

PROFESSOR(A): Luciana Trigueiro de Andrade CARGA HORÁRIA (% a definir): 40h/a (100%) 

 

TÓPIC

O 

UNIDADE (BIMESTRE/ 

SEMESTRE) 

AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS DIDÁTICO- 

PEDAGÓGICOS 

INSTRUMENTO DE AVALIAÇÃO PERÍODO ATIVIDADE INDIVIDUAL/ 

PONTUAÇÃO 

ATIVIDADE 

COLABORATIVA/ 

PONTUAÇÃO 

CARGA - HORÁRIA 

(h/a) 

1 1 

 

1  Conceitos de 

 Biotecnologia e 

 Biossegurança  

- Compreender os 

conceitos e a 

importância da 

Biotecnologia e da 

Biossegurança para a 

indústria atual. 

 

- Web aula 

(Google Meet); 

-Vídeo Youtube: O 

 que é 

 biotecnologia? 

(https://www.youtu

m/watch?v=bDKOreHg

list=PLzIN5N5cZ4SFJSX

wiTPYdUppML9vnC&ind

&t=26s; 

- Vídeo Youtube:  

 Biossegurança  

(https://www.youtu

- FÓRUM 24 – 

 29/05 

sem pontuação - 6 
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m/watch?v=amvrLVz-

list=PLzIN5N5cZ4SFJSXc

TPYdUppML9vnC&inde

); 

 - Leitura de texto 

 on line 

s://blog.ifope.com.br/bi

uranca/ 

Texto  

complementar: 

s://www.prometalepis.c

r/blog/biosseguranca-

uranca-do-trabalho/ 

2 1 

 

2 O processo 

 fermentativo 

- Entender as etapas 

do processo 

fermentativo e os 

fatores que 

influenciam esse 

processo 

 - Web aula 

(Google Meet); 

- Slides narrados: 

 Processo  

Fermentativo; 

-Leitura de Texto:  

Como ocorre a 

 Fermentação; 

Pergunta  

contextualizada 

 31/05 a  

05/06 

sem pontuação - 6 

https://blog.ifope.com.br/biosseguranca/
https://blog.ifope.com.br/biosseguranca/
https://www.prometalepis.com.br/blog/biosseguranca-e-seguranca-do-trabalho/
https://www.prometalepis.com.br/blog/biosseguranca-e-seguranca-do-trabalho/
https://www.prometalepis.com.br/blog/biosseguranca-e-seguranca-do-trabalho/
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-Texto  

Complementar: 

https://mundoeduca

ol.com.br/biologia/fer

acao.htm 

3 1 

 

3  Tipos de 

 fermentação e 

 Biorreatores 

- Diferenciar os tipos 

de fermentação; 

- Entender o 

funcionamento e 

aplicação dos 

biorreatores. 

 - Web aula 

(Google Meet); 

- Leitura do Texto: 

Tipos de 

Fermentação; 

- Vídeo Youtube - 

Aula 5 - 

Biorreatores ( 

Tecnologia de 

Fermentações) 

(https://www.yout

ube.com/watch?v=

TYxkhuGpU_E); 

- Texto on line: 

Biorreatores: você 

sabe como eles 

funcionam? 

(https://profissaobi

otec.com.br/biorre

atores-como-eles-

Questionário 

 (Google Forms). 

07 a  

12/06 

100 - 6 

https://mundoeducacao.uol.com.br/biologia/fermentacao.htm
https://mundoeducacao.uol.com.br/biologia/fermentacao.htm
https://mundoeducacao.uol.com.br/biologia/fermentacao.htm
https://www.youtube.com/watch?v=TYxkhuGpU_E
https://www.youtube.com/watch?v=TYxkhuGpU_E
https://www.youtube.com/watch?v=TYxkhuGpU_E
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funcionam/) 

 

4 1 

 

4 Fermentação  

Ácido Acética 

- Compreender as 

etapas da 

fermentação acética. 

 

- Web aula 

(Google Meet); 

- Texto: 

Fermentação 

Acética; 

- Vídeo Youtube: 

Como fazer vinagre 

de maçã 

(https://www.yout

ube.com/watch?v=

YAu9GvXY_C8&list=

PLzIN5N5cZ4SFJSXc

n2wiTPYdUppML9v

nC&index=9); 

- Material: 

Metodologia de 

elaboração de 

vinagre de maçã; 

-Prática: Fabricação  

caseira de vinagre 

Atividade  

individual: Prática  

(Produção de 

 vinagre caseiro)  

 

14 a  

19/06 

sem pontuação - 6 

https://www.youtube.com/watch?v=YAu9GvXY_C8&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=9
https://www.youtube.com/watch?v=YAu9GvXY_C8&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=9
https://www.youtube.com/watch?v=YAu9GvXY_C8&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=9
https://www.youtube.com/watch?v=YAu9GvXY_C8&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=9
https://www.youtube.com/watch?v=YAu9GvXY_C8&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=9
https://www.youtube.com/watch?v=YAu9GvXY_C8&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=9
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de maçã. 

5 1 

 

5 Fermentação  

Ácido Lática 

- Entender as etapas 

da fermentação 

lática. 

 

- Web aula 

(Google Meet); 

- Texto: Etapas da 

Fermentação Lática 

-Texto 

complementar: 

https://profissaobi

otec.com.br/queijo

-da-biotecnologia-

classica-moderna/  

-Vídeo Youtube: 

Animação Embrapa 

- Produção de 

queijo minas frescal 

(https://www.yout

ube.com/watch?v=

SrEex6cvVuI&list=P

LzIN5N5cZ4SFJSXcn

2wiTPYdUppML9vn

C&index=20). 

FÓRUM 21 a  

26/06 

sem pontuação - 6 

6 1 

 

6 Fermentação  

Alcoólica 

- Compreender as 

etapas da 

- Web aula 

(Google Meet); 

Questionário 

 (Google Forms) 

28/06 a 

03/07 

100 - 6 

https://profissaobiotec.com.br/queijo-da-biotecnologia-classica-moderna/
https://profissaobiotec.com.br/queijo-da-biotecnologia-classica-moderna/
https://profissaobiotec.com.br/queijo-da-biotecnologia-classica-moderna/
https://profissaobiotec.com.br/queijo-da-biotecnologia-classica-moderna/
https://www.youtube.com/watch?v=SrEex6cvVuI&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=20
https://www.youtube.com/watch?v=SrEex6cvVuI&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=20
https://www.youtube.com/watch?v=SrEex6cvVuI&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=20
https://www.youtube.com/watch?v=SrEex6cvVuI&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=20
https://www.youtube.com/watch?v=SrEex6cvVuI&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=20
https://www.youtube.com/watch?v=SrEex6cvVuI&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=20
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 fermentação 

alcoólica. 

- Texto: Etapas da 

Fermentação 

Alcoólica; 

- Vídeo Youtube: 

Como a cana-de-

açúcar vira etanol? 

| Etanol Sem 

Fronteira - episódio 

3 

(https://www.yout

ube.com/watch?v=

zFfpQsne_bg&list=

PLzIN5N5cZ4SFJSXc

n2wiTPYdUppML9v

nC&index=17); 

-Vídeo Youtube: 

Vamos fazer 

cerveja! | 

#InstanteBiotec 21 

(https://www.yout

ube.com/watch?v=

1Ncaiw4T5t0&list=

PLzIN5N5cZ4SFJSXc

n2wiTPYdUppML9v

nC&index=2 ). 

https://www.youtube.com/watch?v=zFfpQsne_bg&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=17
https://www.youtube.com/watch?v=zFfpQsne_bg&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=17
https://www.youtube.com/watch?v=zFfpQsne_bg&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=17
https://www.youtube.com/watch?v=zFfpQsne_bg&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=17
https://www.youtube.com/watch?v=zFfpQsne_bg&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=17
https://www.youtube.com/watch?v=zFfpQsne_bg&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=17
https://www.youtube.com/watch?v=1Ncaiw4T5t0&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=2
https://www.youtube.com/watch?v=1Ncaiw4T5t0&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=2
https://www.youtube.com/watch?v=1Ncaiw4T5t0&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=2
https://www.youtube.com/watch?v=1Ncaiw4T5t0&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=2
https://www.youtube.com/watch?v=1Ncaiw4T5t0&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=2
https://www.youtube.com/watch?v=1Ncaiw4T5t0&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=2
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7 1 

 

7 Enzimas - Conhecer como as 

enzimas atuam, suas 

funções e 

classificação; 

- Entender as fases 

de produção das 

enzimas; 

- Conhecer as 

principais aplicações 

das enzimas na 

produção industrial. 

- Web aula (Google 

Meet); 

- Vídeo Youtube: O 

que são enzimas? 

(https://www.yout

ube.com/watch?v=

noUFyMAf64M&list

=PLzIN5N5cZ4SFJSX

cn2wiTPYdUppML9

vnC&index=11); 

- Texto: Conheça as 

enzimas. 

- Texto - Aplicações 

Industriais da 

Biotecnologia 

Enzimática; 

Pesquisa  

(Google docs) 

 

05 a 

10/07 

sem pontuação - 4 

8 1 8 Semana de 

 estudos finais 

- Realizar a prova 

final 

- Recuperação  

contínua 

- Prova final 

Google forms 12 a  

17/07 

100  0 

 

0 

 * Planejamento de 2 semestre. 

Pontuação das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem Pontos 

O cálculo para obtenção da média da disciplina ocorre da seguinte maneira: 100 

https://www.youtube.com/watch?v=noUFyMAf64M&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=11
https://www.youtube.com/watch?v=noUFyMAf64M&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=11
https://www.youtube.com/watch?v=noUFyMAf64M&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=11
https://www.youtube.com/watch?v=noUFyMAf64M&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=11
https://www.youtube.com/watch?v=noUFyMAf64M&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=11
https://www.youtube.com/watch?v=noUFyMAf64M&list=PLzIN5N5cZ4SFJSXcn2wiTPYdUppML9vnC&index=11
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N1 = nota do tópico 3 

N2 = nota do tópico 6 

Média Geral = (N1+N2)/2 

 

Será aprovado o aluno que obtiver média geral superior a 70 pontos 

Irá para a prova final aquele que obtiver média entre 40 e 69 pontos 

Assinatura do Docente: 

Assinatura da Subcomissão Local de Acompanhamento das atividades não presenciais do curso: 

Local/Data da Aprovação: Cabedelo/_____________ 
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PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NÃO PRESENCIAIS 

TURMA: P3 PERÍODO: 24/05 a 17/07/21 

CURSO:  Técnico Subsequente em Química ATIVIDADE SÍNCRONA:    

COMPONENTE CURRICULAR: Bioquímica ATENDIMENTO AOS DISCENTES:    

PROFESSOR(A): Poliana Sousa Epaminondas Lima CARGA HORÁRIA: 40 h/a  

TÓPIC
O 

UNID (BIM/ 
SEM) 

AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS DIDÁTICO-
PEDAGÓGICOS 

INSTRUMENTO DE 
AVALIAÇÃO 

PERÍODO ATIVIDADE 
INDIVIDUAL/ 
PONTUAÇÃO 

ATIVIDADE 
COLABORATIVA/ 

PONTUAÇÃO 

CARGA 
HORÁRIA 

(h/a) 

1 1 
 

1 
 

Bioquímica estrutural 
(Água, carboidratos) 

-  Conhecer as principais 
características da água e dos 
macronutrientes carboidratos, 
e sua importância para a 
composição estrutural das 
células. 

Atividades assíncronas 
 
- Leitura de texto/ apostila. 
- Slides narrados. 
- Vídeos complementares. 
 

Sem atividades avaliativas 24/05 a 
29/05 

Sem fins avaliativos  6h 

Ambientação + 
Revisão interativa 

- Obter informações gerais 
relacionadas aos tópicos da 
disciplina que serão 
ministrados no ambiente 
virtual de aprendizagem (AVA). 
- Participar de um momento 
inicial de interação com 
colegas de classe e com a 
docente, revisando conteúdos 
vistos presencialmente, de 
forma síncrona. 

- Web aula no Google 
Meet (Atividade síncrona). 
 
 

- Questionário interativo → 
Plataforma Polleverywhere 

 Sem fins 
avaliativos 
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2 1 
 

2 
 

Bioquímica estrutural 
(Lipídios, proteínas) 

-  Conhecer as principais 
características de lipídios e 
proteínas, e sua importância 
para a composição estrutural 
das células. 

 - Consultoria sobre 
Aplicações da Bioquímica 
Estrutural → Google Forms 

31/05 a 
05/06 

AV I  
50 

 6h 

Revisão interativa -  Revisar os conteúdos 
estudados na semana letiva, 
para consolidação do 
conhecimento. 

- Web aula no Google 
Meet (Atividade síncrona). 
 

- Questionário interativo → 
Plataforma Polleverywhere 

 Sem fins 
avaliativos 

3 1  
 

3 Bioquímica estrutural 
(Enzimas e cofatores 

enzimáticos) 

- Conhecer a função das 
enzimas como aceleradoras de 
reações bioquímicas. 
- Compreender a função de 
vitaminas e minerais como 
cofatores enzimáticos. 
 

- Web aula no Google 
Meet (Atividade síncrona). 
 
 

Sem atividades avaliativas 07/06 a 
12/06 

Sem fins avaliativos  6h 

Revisão interativa -  Revisar os conteúdos 
estudados na semana letiva, 
para consolidação do 
conhecimento. 

- Web aula no Google 
Meet (Atividade síncrona). 
 

- Questionário interativo → 
Plataforma Kahoot  

 Sem fins 
avaliativos 

4 1  
 

4 
 

Introdução ao 
Metabolismo 

 

- Conhecer as vias anabólica e 
catabólica, componentes do 
metabolismo. 
- Entender como o processo de 
interconversão de 
macronutrientes garante a 
sobrevivência de indivíduos em 
casos extremos de carência 
nutricional. 
 

Atividades assíncronas 
 
- Slides narrados 
- Vídeos complementares 
- Leitura de texto/ apostila 
 

- Situação-problema: 
estratégias nutricionais e 
metabólicas para a 
sobrevivência de um 
náufrago (Google forms) 

14/06 a 
19/06 

AV I  
50 

 6h 
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Revisão interativa -  Revisar os conteúdos 
estudados na semana letiva, 
para consolidação do 
conhecimento. 

- Web aula no Google 
Meet (Atividade síncrona). 
 

- Questionário interativo - 
Plataforma Kahoot. 
 

 Sem fins 
avaliativos 

5 1 
 

5 Etapa 1 - Glicólise e 
formação do Acetil-

CoA/ 
Etapa 2 - Ciclo de 

Krebs (CK) 

- Conhecer as três etapas da 
respiração celular (RC). 
- Compreender a glicólise como 
a primeira etapa da RC, sendo 
fases de oxidação da glicose. 
- Compreender que o CK 
representa a oxidação do Acetil 
CoA, formado na etapa 1, 
sendo importante para a 
liberação de elétrons para a 
Cadeia de Transporte de 
Elétrons (CTE). 
- Entender que esses elétrons 
liberados do CK são conduzidos 
à CTE através das coenzimas 
NADH e FADH2. 

Atividades assíncronas 
 
- Slides narrados 
- Vídeos complementares 
- Leitura de texto/ apostila 
 

- Para fixar o conteúdo: 
Puzzle → Palavras 
cruzadas 
(crosswordlabs.com)  

21/06 a 
26/06 

Sem fins avaliativos  4h 

Revisão interativa -  Revisar os conteúdos 
estudados na semana letiva, 
para consolidação do 
conhecimento. 

- Web aula no Google 
Meet (Atividade síncrona). 
 

- Questionário interativo - 
Plataforma Kahoot. 

 Sem fins 
avaliativos 

6 1 
 

6 Etapa 3 - Cadeia de 
Transporte de 
Elétrons (CTE)/ 

Fosforilação oxidativa 
(FO) 

-  Compreender porque as 
coenzimas NADH e FADH2 
precisam ser reoxidadas na 
CTE; 
- Entender como o fluxo dos 
elétrons, transferidos desde a 
Etapa I, culminam na produção 
de energia sob forma de ATP.   

Atividades assíncronas 
 
- Slides narrados 
- Vídeos complementares 
- Leitura de texto/ apostila 
 

- Estudo de caso: Solução 
agroecológica para 
controle de pragas 

28/06 a 
03/07 

 

AV II 
100 

 4h 

Revisão interativa -  Revisar os conteúdos 
estudados na semana letiva, 
para consolidação do 
conhecimento. 
 

- Web aula no Google 
Meet (Atividade síncrona). 
 
 

- Questionário interativo - 
Plataforma Kahoot. 

 Sem fins 
avaliativos 

7 1 
 

7 Biossíntese e 
degradação de 
Carboidratos  

- Compreender os mecanismos 
de anabolismo de glicose, para 
formar glicogênio 
(Glicogênese). 
- Apreender como ocorre o 
catabolismo do glicogênio, 
para disponibilizar glicose para 

Atividades assíncronas 
 
- Slides narrados 
- Vídeos complementares 
- Leitura de texto/ apostila 
 

- Para aplicar e fixar o 
conteúdo: 
* Investigação sobre 
comportamento dos 
carboidratos em cobaias 
(Google forms) 
 

05/07 a 
10/07 

Sem fins avaliativos  4h 
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 * Planejamento de 2 bimestres e 1 semestre. 

Pontuação das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem Pontos 

- Atividades Online: Σ até 400 pontos, dos quais: 

• Avaliação I (AV I): Σ até 100 pontos  

(Atividades individuais dos tópicos 2 e 4) 

• Avaliação II (AV II):  até 100 pontos 

(Atividades individuais do tópico 6) 

• Avaliação III (AV III):  até 100 pontos 

(Atividade colaborativa do tópico 8) 

(ELIMINAÇÃO DA MENOR NOTA)** 

O cálculo para a obtenção da média: Média das Atividades Online = (Somatório das duas maiores notas) / 2 → 100  

**Desde que sejam feitas as 03 avaliações 

 

100 

o sangue e tecidos 
(Glicogenólise); 
- Entender o processo de 
catabolismo de moléculas não 
glicolíticas (lactato, 
aminoácidos e glicerol), diante 
da baixa concentração de 
glicose sanguínea. 
- Entender a influência de 
mecanismos hormonais de 
sinalização celular no 
metabolismo de carboidratos. 

 

Revisão interativa -  Revisar os conteúdos 
estudados na semana letiva, 
para consolidação do 
conhecimento. 

- Web aula no Google 
Meet. 
 

- Questionário interativo - 
Plataforma Kahoot. 
 

 Sem fins 
avaliativos 

8 1 
 

8 Apresentação de 
vídeos sobre 
curiosidades 
bioquímicas 

- Correlacionar os assuntos 
estudados a curiosidades do 
cotidiano. 

- Web aula no Google 
Meet (atividade síncrona) 
 

- Apresentação de vídeo 
sobre curiosidades 
bioquímicas  

12/07 a 
17/07 

 AV III 
Até 100 

 

4h 

 AVALIAÇÃO 
FINAL 

 Avaliação final  Atividades assíncronas 
- Formulários Google. 

- Questionário → Google 
Forms 

19/07 a 
24/07 

100   



MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO 
Secretaria de Educação Profissional e Tecnológica 
Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia da Paraíba 
Campus Cabedelo 
 

 

. 
 

O aluno que obtiver a média semestral: 

• ≥ 70 → Aprovado 

•  ≥ 40 e < 70 → Avaliação final. 
 

A média final será calculada da seguinte forma: 
MF = (6*Média Semestral + 4*Avaliação Final) /10 

Será considerado aprovado o aluno que obtiver média final ≥ 50 

Assinatura do Docente: 

Assinatura da Subcomissão Local de Acompanhamento das atividades não presenciais do curso: 

Local/Data da Aprovação: 
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PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NÃO PRESENCIAIS 
 

TURMA: 3º período PERÍODO: de 24/05/2021 a 17/07/2021 

CURSO: Técnico em Química Subsequente ao Ensino Médio ATIVIDADE SÍNCRONA:                               HORÁRIO: 

COMPONENTE CURRICULAR: Higiene e Segurança no Trabalho - HST ATENDIMENTO AOS DISCENTES:            HORÁRIO: 

PROFESSOR(A): Anrafel de Souza Barbosa CARGA HORÁRIA (% a definir): 40h/a 

 

TÓPICO 
UNIDADE (BIMESTRE/ 

SEMESTRE) 
AULA TEMA OBJETIVOS 

RECURSOS DIDÁTICO- 
PEDAGÓGICOS 

INSTRUMENTO DE AVALIAÇÃO PERÍODO 
ATIVIDADE INDIVIDUAL/ 

PONTUAÇÃO 

ATIVIDADE 
COLABORATIVA/ 

PONTUAÇÃO 

CARGA - HORÁRIA 
(h/a) 

1 2021.1 1 Conceitos e Definição - Entender o que é HST; 
- A quem cabe a responsabilidade pela HST; 
- Entender aspectos da implantação da HST; 
- Entender conceitos de acidente no trabalho. 

- Google sala de aula; 
(Material de apoio, 
Atividades, Fóruns, Avisos) 
- Google Meet; 
 

- Google documentos; 
- Google formulários. 

24/05 a 29/05  Não haverá 6h (1h síncrona) 

2 2021.1 2 Classificação dos acidentes no 
trabalho  

- Entender categorias dos acidentes no trabalho; 
- Entender causas dos acidentes no trabalho; 
- Entender custos dos acidentes no trabalho; 
- Entender prejuízos dos acidentes no trabalho. 

- Google sala de aula; 
(Material de apoio, 
Atividades, Fóruns, Avisos) 
- Google Meet; 

- Google documentos; 
- Google formulários. 

31/05 a 05/06  Não haverá 6h (1h síncrona) 

3 2021.1 3 Taxa de frequência dos 
acidentes no trabalho 
Taxa de gravidade dos 
Acidentes no trabalho 

- Calcular a taxa de frequência dos 
acidentes no trabalho; 
- Calcular a taxa de gravidade dos 
acidentes no trabalho. 

- Google sala de aula; 
(Material de apoio, 
Atividades, Fóruns, Avisos) 
- Google Meet; 

- Google documentos; 
- Google formulários. 

07/06 a 12/06 100 pontos 
Atividade 1 (A1) 

Não haverá 6h (1h síncrona) 

4 2021.1 4 NR 15 e NR 16 - Entender as atividades insalubres e perigosas. - Google sala de aula; 
(Material de apoio, 
Atividades, Fóruns, Avisos) 
- Google Meet; 

- Google documentos; 
- Google formulários. 

14/06 a 19/06  Não haverá 6h (1h síncrona) 

5 2021.1 5 Mapa de risco - Entender e elaborar um Mapa de Risco; 
 

- Google sala de aula; 
(Material de apoio, 
Atividades, Fóruns, Avisos) 
- Google Meet; 

- Google documentos; 
- Google formulários. 

21/06 a 26/06  Não haverá 6h (1h síncrona) 

6 2021.1 6 NR 01, 02 e 03. - Entender as NR 01, 02 e 03. 
 

- Google sala de aula; 
(Material de apoio, 
Atividades, Fóruns, Avisos) 
- Google Meet; 

- Google documentos; 
- Google formulários. 

28/06 a 03/07 100 pontos 
Atividade 2 (A2) 

Não haverá 6h (1h síncrona) 

7 2021.1 7 CIPA - Entender como se constitui uma CIPA. - Google sala de aula; 
(Material de apoio, 
Atividades, Fóruns, Avisos) 
- Google Meet; 

- Google documentos; 
- Google formulários. 

05/07 a 10/07  Não haverá 4h (1h síncrona) 

    - Prova final.   12/07 a 17/07    
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Pontuação das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem 

As atividades valem até 100 pontos. O cálculo para obtenção da média da disciplina ocorre da seguinte maneira: Média = somatório das atividades do semestre / 2 (Nº de atividades do semestre) = 100 pontos. 
Prova final = 100 pontos. 

Pontos: 100 

Assinatura do Docente:    

Assinatura da Subcomissão Local de Acompanhamento das atividades não presenciais do curso: 

Local/Data da Aprovação: 


