MINISTERIO DA EDUCAGAO

Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba

an
MEN INSTITUTO FEDERAL

Campus
Campus Cabedelo BN Paraiba Cabedelo
PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS
TURMA: P2 PERIODO: 26/10 a 23/12
CURSO: Curso Técnico Subsequente em Quimica ATIVIDADE SINCRONA: Quintas feiras HORARIO: 14h
COMPONENTE CURRICULAR: MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL ATENDIMENTO AOS DISCENTES: Quintas feiras HORARIO: 15h

PROFESSOR(A): Luciana Trigueiro de Andrade

CARGA HORARIA (% a definir): 60h/a

Microbiologia;
CondigOes para o
Desenvolvimento
microbiano;
Classificacdo dos
Microrganismos;
Introducdo as

Bactérias)

para o}
desenvolvimento

microbiano e a

classificacdo dos
microrganismos;
-Diferenciar 0s

principais grupos de
microrganismos;

- Entender as
condicbes para o

desenvolvimento das

Condigdes para o
desenvolvimento
microbiano;

-Slides comentados
(video) 2:
Classificacdo  dos
Microrganismos;
-Slides comentados
(video) 3: Bactérias;
-Leitura de Texto 1:

MICRORGANISMOS

questionario sobre
0 assunto.

Atividade
colaborativa:
Forum de discussdo

TOPIC UNIDADE (BIMESTRE/ AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS DIDATICO- INSTRUMENTO DE AVALIACi-'\O PERIODO ATIVIDADE INDIVIDUAL/ ATIVIDADE CARGA - HORARIA
o SEMESTRE) PEDAGOGICOS PONTUACAO COLABORATIVA/ (h/a)
PONTUAGAO
1 1 1 |Revisdo - Conhecer as | -Slides comentados | Atividade individual [26 — 70 30 8
(Introducdo a principais condig¢des | (video) 1: (Google forms): 30/10
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bactérias.

DE IMPORTANCIA
PARA A INDUSTRIA;

-Texto ON LINE:
https://siteantigo.p

ortaleducacao.com.

br/conteudo/artigo

s/nutricao/tipos-

de-micro-

organismos/27049;

-Web aula (Google
Meet).

Doengas
Transmitidas por
Alimentos (DTA)/
Potenciais
Perigos
encontrados nos

Alimentos

-Diferenciar os tipos
de DTAs;

- Compreender os
perigos que podem
ser encontrados nos
alimentos e as
formas de

prevengao.

-Slides narrados:
DTA;

-Video aula: Perigos
nos Alimentos;

-Leitura dos Textos:

1) Doencas
transmitidas por
alimentos: causas,
sintomas,
tratamento e
prevengao
(http://www.saude
.gov.br/saude-de-a-

Atividade
individual: Pesquisa

02a
06/11

100



https://siteantigo.portaleducacao.com.br/conteudo/artigos/nutricao/tipos-de-micro-organismos/27049
https://siteantigo.portaleducacao.com.br/conteudo/artigos/nutricao/tipos-de-micro-organismos/27049
https://siteantigo.portaleducacao.com.br/conteudo/artigos/nutricao/tipos-de-micro-organismos/27049
https://siteantigo.portaleducacao.com.br/conteudo/artigos/nutricao/tipos-de-micro-organismos/27049
https://siteantigo.portaleducacao.com.br/conteudo/artigos/nutricao/tipos-de-micro-organismos/27049
https://siteantigo.portaleducacao.com.br/conteudo/artigos/nutricao/tipos-de-micro-organismos/27049
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z/doencas-
transmitidas-por-
alimentos);

2) Doengas
transmitidas por
alimentos e
principais agentes
bacterianos
envolvidos em
surtos no Brasil:
revisao
https://www.pubve

t.com.br/uploads/8
f4bab59148df2d67f
a3e447190e2835.p

i

3) Ocorréncia de
surtos de doengas
transmitidas por
alimentos no
Municipio de
Chapecd, Estado de
Santa Catarina,
Brasil, no periodo
de 1995 a 2007
(http://scielo.iec.go
v.br/pdf/ess/v20n3



https://www.pubvet.com.br/uploads/8f4bab59148df2d67fa3e447190e2835.pdf
https://www.pubvet.com.br/uploads/8f4bab59148df2d67fa3e447190e2835.pdf
https://www.pubvet.com.br/uploads/8f4bab59148df2d67fa3e447190e2835.pdf
https://www.pubvet.com.br/uploads/8f4bab59148df2d67fa3e447190e2835.pdf
https://www.pubvet.com.br/uploads/8f4bab59148df2d67fa3e447190e2835.pdf
http://scielo.iec.gov.br/pdf/ess/v20n3/v20n3a15.pdf
http://scielo.iec.gov.br/pdf/ess/v20n3/v20n3a15.pdf
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/v20n3al5.pdf);

-Video Youtube:
Alimentos |
Médulo 1 Aula 7 |
Doengas
Transmitidas por
Alimentos
(https://www.yout
ube.com/watch?v=
SBByOtSQ9EA&list=

PLzIN5SN5cZ4SFXAxX
xfUX veQd Zele6B

wg&index=14) ;

-Video Youtube
(reportagem): Dr.
Bactéria - Doengas
Transmitidas por
Alimentos
(https://www.yout

ube.com/watch?v=
e8ruulvdbvs&list=P
LzL4bruoghlIVZzyf
aOR6p1dyCWPOmMg
FI&index=5&t=35s);

Texto
complementar:
Seguranga



http://scielo.iec.gov.br/pdf/ess/v20n3/v20n3a15.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=SBByOtSQ9EA&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=14
https://www.youtube.com/watch?v=SBByOtSQ9EA&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=14
https://www.youtube.com/watch?v=SBByOtSQ9EA&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=14
https://www.youtube.com/watch?v=SBByOtSQ9EA&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=14
https://www.youtube.com/watch?v=SBByOtSQ9EA&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=14
https://www.youtube.com/watch?v=SBByOtSQ9EA&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=14
https://www.youtube.com/watch?v=e8ruuIvd6vs&list=PLzL4bruoqh1IVZzyfaOR6p1dyCWPOmgFl&index=5&t=35s
https://www.youtube.com/watch?v=e8ruuIvd6vs&list=PLzL4bruoqh1IVZzyfaOR6p1dyCWPOmgFl&index=5&t=35s
https://www.youtube.com/watch?v=e8ruuIvd6vs&list=PLzL4bruoqh1IVZzyfaOR6p1dyCWPOmgFl&index=5&t=35s
https://www.youtube.com/watch?v=e8ruuIvd6vs&list=PLzL4bruoqh1IVZzyfaOR6p1dyCWPOmgFl&index=5&t=35s
https://www.youtube.com/watch?v=e8ruuIvd6vs&list=PLzL4bruoqh1IVZzyfaOR6p1dyCWPOmgFl&index=5&t=35s
https://www.youtube.com/watch?v=e8ruuIvd6vs&list=PLzL4bruoqh1IVZzyfaOR6p1dyCWPOmgFl&index=5&t=35s
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Alimentar
(https://www.fef.u
nicamp.br/fef/sites
/uploads/deafa/qva
f/alimen_saudavel
cap3.pdf);
-Web aula (Google
Meet).
3 1 3 |Prevencdo a - Compreender a | -Slides Narrados: - Atividade 09 a 50 50 8
contaminacao importancia dos Introdugdo as BPF; | individual: 13/11
| ) Questiondrio
pelos programas de | - Slides Narrados: (Google forms);
perigos/ qualidade para a|BPF—partel;

Introdugao aos
Programas de
Qualidade/Boas
Praticas de

Fabricacdo (BPF)

inibicgdo ou barreira
ao desenvolvimento
microbiano;

- Conhecer as BPF e

seus beneficios.

- Slides Narrados:
BPF — parte 2 ;

- Leitura de Texto:
A qualidade e as
Boas Praticas de
Fabricagao;

- Video Youtube -
Animac¢do Embrapa
Boas Praticas de
Fabricacao de
Alimentos
(https://www.yout

- Atividade
colaborativa:
criagdo de material
informativo sobre a
higienizacao
correta de
alimentos e
superficies (Google
apresentacgoes).



https://www.youtube.com/watch?v=6Ss6hP7M038
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ube.com/watch?v=

6Ss6hP7M038) ;

-Textos
complementares:

1)RDC N
275/ANVISA
(http://portal.anvis
a.gov.br/document

s/10181/2718376/

RDC 275 2002 CO

MP.pdf/fce9dacO-

ae57-4de2-8cf9-

€286a383f254);

2)Portaria SVS/MS
n2 326
(http://portal.anvis
a.gov.br/document

s/33916/388704/P

ortaria%2BSVS-

MS%2BN.%2B326%

2Bde%2B30%2Bde

%2BJulho%2Bde%2

B1997.pdf/87alab0

3-0650-4e67-9f31-

59d8be3del67);

3)Portaria



https://www.youtube.com/watch?v=6Ss6hP7M038
https://www.youtube.com/watch?v=6Ss6hP7M038
http://portal.anvisa.gov.br/documents/10181/2718376/RDC_275_2002_COMP.pdf/fce9dac0-ae57-4de2-8cf9-e286a383f254
http://portal.anvisa.gov.br/documents/10181/2718376/RDC_275_2002_COMP.pdf/fce9dac0-ae57-4de2-8cf9-e286a383f254
http://portal.anvisa.gov.br/documents/10181/2718376/RDC_275_2002_COMP.pdf/fce9dac0-ae57-4de2-8cf9-e286a383f254
http://portal.anvisa.gov.br/documents/10181/2718376/RDC_275_2002_COMP.pdf/fce9dac0-ae57-4de2-8cf9-e286a383f254
http://portal.anvisa.gov.br/documents/10181/2718376/RDC_275_2002_COMP.pdf/fce9dac0-ae57-4de2-8cf9-e286a383f254
http://portal.anvisa.gov.br/documents/10181/2718376/RDC_275_2002_COMP.pdf/fce9dac0-ae57-4de2-8cf9-e286a383f254
http://portal.anvisa.gov.br/documents/10181/2718376/RDC_275_2002_COMP.pdf/fce9dac0-ae57-4de2-8cf9-e286a383f254
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria%2BSVS-MS%2BN.%2B326%2Bde%2B30%2Bde%2BJulho%2Bde%2B1997.pdf/87a1ab03-0650-4e67-9f31-59d8be3de167
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368/MAPA

Portaria MS n°
1.428
(http://portal.anvis

a.gov.br/document
s/33916/388704/P
ortaria MS n 1428

de 26 de novem
bro de 1993.pdf/6
aebce0f-82fe-4e28-
bOel-
bf32c9a239e0;

-Web aula (Google
Meet).

Fungos (bolores
e
leveduras)/

Parasitos/Virus

- Conhecer as
caracteristicas do
desenvolvimento de
fungos, parasitos e
virus e seus impactos
na qualidade dos

alimentos.

-Texto 1: Os fungos;

-Video Youtube:
Aula 03
Microbiologia —
Fungos
(https://www.yout

ube.com/watch?v=
rIFcb7To9GU);

-Texto 2: Conheca
alguns vermes;

-Video Youtube:

-Atividade
individual: Lista de
exercicios (Google
forms);

Atividade
colaborativa:
Forum de discussdo

16 a
20/11

70

30



http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/5c5a8a804b06b36f9159bfa337abae9d/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf?MOD=AJPERES
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/5c5a8a804b06b36f9159bfa337abae9d/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf?MOD=AJPERES
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf/6ae6ce0f-82fe-4e28-b0e1-bf32c9a239e0
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf/6ae6ce0f-82fe-4e28-b0e1-bf32c9a239e0
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf/6ae6ce0f-82fe-4e28-b0e1-bf32c9a239e0
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf/6ae6ce0f-82fe-4e28-b0e1-bf32c9a239e0
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf/6ae6ce0f-82fe-4e28-b0e1-bf32c9a239e0
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf/6ae6ce0f-82fe-4e28-b0e1-bf32c9a239e0
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf/6ae6ce0f-82fe-4e28-b0e1-bf32c9a239e0
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf/6ae6ce0f-82fe-4e28-b0e1-bf32c9a239e0
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388704/Portaria_MS_n_1428_de_26_de_novembro_de_1993.pdf/6ae6ce0f-82fe-4e28-b0e1-bf32c9a239e0
https://www.youtube.com/watch?v=rIFcb7To9GU
https://www.youtube.com/watch?v=rIFcb7To9GU
https://www.youtube.com/watch?v=rIFcb7To9GU
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Vocé ja ouviu falar
na cisticercose? -
Livro Verminose?
Aqui ndo!
(https://www.yout
ube.com/watch?v=|
KPaP1Hp8TI&list=P
LzIN5SN5cZ4SFXAxxf
UX veQd Zele6Bw
g&index=8&t=0s);

-Video Youtube:
Virus: o que sdo?
sdao sempre 0s
vildes?
#InstanteBiotec 65
(https://www.yout

ube.com/watch?v=
hONb5DVXA A);

Texto 3: Medidas
simples ajudam a
manter o
coronavirus longe
dos alimentos
(https://agencia.fa

pesp.br/medidas-

simples-ajudam-a-

manter-o-
coronavirus-longe-



https://www.youtube.com/watch?v=lKPaP1Hp8TI&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=8&t=0s
https://www.youtube.com/watch?v=lKPaP1Hp8TI&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=8&t=0s
https://www.youtube.com/watch?v=lKPaP1Hp8TI&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=8&t=0s
https://www.youtube.com/watch?v=lKPaP1Hp8TI&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=8&t=0s
https://www.youtube.com/watch?v=lKPaP1Hp8TI&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=8&t=0s
https://www.youtube.com/watch?v=lKPaP1Hp8TI&list=PLzIN5N5cZ4SFXAxxfUX_veQd_Ze1e6Bwg&index=8&t=0s
https://www.youtube.com/watch?v=hONb5DvXA_A
https://www.youtube.com/watch?v=hONb5DvXA_A
https://www.youtube.com/watch?v=hONb5DvXA_A
https://agencia.fapesp.br/medidas-simples-ajudam-a-manter-o-coronavirus-longe-dos-alimentos/32893/
https://agencia.fapesp.br/medidas-simples-ajudam-a-manter-o-coronavirus-longe-dos-alimentos/32893/
https://agencia.fapesp.br/medidas-simples-ajudam-a-manter-o-coronavirus-longe-dos-alimentos/32893/
https://agencia.fapesp.br/medidas-simples-ajudam-a-manter-o-coronavirus-longe-dos-alimentos/32893/
https://agencia.fapesp.br/medidas-simples-ajudam-a-manter-o-coronavirus-longe-dos-alimentos/32893/
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dos-
alimentos/32893/;

-Texto
complementar:
Virus
(https://www.asae.
gov.pt/seguranca-
alimentar/riscos-
biologicos/virus.asp
X)

-Web aula (Google
Meet).

Fatores que
afetam o
desenvolvimento
microbiano e
principais
métodos de

inibicao.

-  Compreender o
impacto dos fatores
intrinseco e
extrinsecos no
desenvolvimento dos

microrganismos.

-Slide narrado
(video): Fatores
gue afetam o
desenvolvimento
microbiano;

-Texto 1: Fatores
gue afetam o
desenvolvimento
microbiano;

-Texto 2: Métodos
de conservacgao
aplicados a

Atividade
individual: Situacado
Problema (Google
docs)

23 a
27/11

100



https://agencia.fapesp.br/medidas-simples-ajudam-a-manter-o-coronavirus-longe-dos-alimentos/32893/
https://agencia.fapesp.br/medidas-simples-ajudam-a-manter-o-coronavirus-longe-dos-alimentos/32893/
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alimentos;

-Video Youtube:
Conservacao dos
alimentos:
Liofilizacao,
Pasteurizagao,
Esterilizacdo,
osmose, irradiacao
(https://www.yout
ube.com/watch?v=

wlhwZ22jwBY);

-Video Youtube:
Conservacdo de
alimentos -
GloboCiencia
17agosto2013
(https://www.yout

ube.com/watch?v=
cERygri-4cA&t=1s) ;

-Texto
complementar:
DETERIORACAO
MICROBIANA DOS
ALIMENTOS
(https://www.abia.

org.br/vsn/temp/z2

018918Artigoparaa



https://www.youtube.com/watch?v=wlhwZ22jwBY
https://www.youtube.com/watch?v=wlhwZ22jwBY
https://www.youtube.com/watch?v=wlhwZ22jwBY
https://www.youtube.com/watch?v=cERygri-4cA&t=1s
https://www.youtube.com/watch?v=cERygri-4cA&t=1s
https://www.youtube.com/watch?v=cERygri-4cA&t=1s
https://www.abia.org.br/vsn/temp/z2018918ArtigoparaazeitesDeterioracaomicrobianadosalimentos11Set2018....pdf
https://www.abia.org.br/vsn/temp/z2018918ArtigoparaazeitesDeterioracaomicrobianadosalimentos11Set2018....pdf
https://www.abia.org.br/vsn/temp/z2018918ArtigoparaazeitesDeterioracaomicrobianadosalimentos11Set2018....pdf
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zeitesDeterioracao

microbianadosalim
entos11Set2018....

pdf);

-Web aula (Google
Meet).

Uso de
microrganismos
na producdo

industrial

- Entender o
processo de
crescimento

microbiano em um

substrato,
reconhecendo a
importancia do
controle dos
parametros de
qualidade.

-Texto: Uso de
microrganismos na
producao
industrial;

-Video Telecurso:
Microrganismos e
Métodos de
conservagdo de
alimentos
(https://www.yout

ube.com/watch?v=

bRuVCePYlIvo);

-Video Youtube:
Como é Feito o
logurte? (Forma
industrial)
(https://www.yout

ube.com/watch?v=

k2v5-QENcwO);

Atividade Pratica
individual:
Elaboragdo de
iogurte. Fazer o
fluxograma com as
etapas da
fabricagdo do
iogurte e sua
descrigao,
ressaltando que
métodos de
conservacgao estao
envolvidos na
conservacao do
leite. (Google
docs/Google
apresentacgoes).

30/11a
04/12

100



https://www.abia.org.br/vsn/temp/z2018918ArtigoparaazeitesDeterioracaomicrobianadosalimentos11Set2018....pdf
https://www.abia.org.br/vsn/temp/z2018918ArtigoparaazeitesDeterioracaomicrobianadosalimentos11Set2018....pdf
https://www.abia.org.br/vsn/temp/z2018918ArtigoparaazeitesDeterioracaomicrobianadosalimentos11Set2018....pdf
https://www.abia.org.br/vsn/temp/z2018918ArtigoparaazeitesDeterioracaomicrobianadosalimentos11Set2018....pdf
https://www.youtube.com/watch?v=bRuVCePYIvo
https://www.youtube.com/watch?v=bRuVCePYIvo
https://www.youtube.com/watch?v=bRuVCePYIvo
https://www.youtube.com/watch?v=k2v5-QENcw0
https://www.youtube.com/watch?v=k2v5-QENcw0
https://www.youtube.com/watch?v=k2v5-QENcw0
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-Video Youtube:
Como Fazer logurte
Natural Caseiro -
(https://www.yout

ube.com/watch?v=
JIKWJsdzaal);

- Material:
Metodologia para
elaboracdo de
iogurte;

-Web aula (Google

Meet).

Preparo de
amostras e de
material para
anadlise

microbioldgica

- Conhecer as etapas
de preparo dos
meios de cultura,
vidrarias e diluicdes
usadas para a
realizacdo das
andlises

microbioldgicas.

- Texto: Analise
microbioldgica de
alimentos:
importancia do
plano de
amostragem
(https://foodsafety
brazil.org/analise-

microbiologica-de-

alimentos-
importancia-do-
plano-de-
amostragem/);

Atividade
individual: Situacado
Problema (Google
docs)

07 a
11/12

100



https://www.youtube.com/watch?v=JfKWJsdzaaU
https://www.youtube.com/watch?v=JfKWJsdzaaU
https://www.youtube.com/watch?v=JfKWJsdzaaU
https://foodsafetybrazil.org/analise-microbiologica-de-alimentos-importancia-do-plano-de-amostragem/
https://foodsafetybrazil.org/analise-microbiologica-de-alimentos-importancia-do-plano-de-amostragem/
https://foodsafetybrazil.org/analise-microbiologica-de-alimentos-importancia-do-plano-de-amostragem/
https://foodsafetybrazil.org/analise-microbiologica-de-alimentos-importancia-do-plano-de-amostragem/
https://foodsafetybrazil.org/analise-microbiologica-de-alimentos-importancia-do-plano-de-amostragem/
https://foodsafetybrazil.org/analise-microbiologica-de-alimentos-importancia-do-plano-de-amostragem/
https://foodsafetybrazil.org/analise-microbiologica-de-alimentos-importancia-do-plano-de-amostragem/
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-Video Youtube:
Métodos Analiticos
de Microbiologia de
Alimentos: Preparo
de Materiais
(https://www.yout

ube.com/watch?v=
zeA1SNZ2Kjo);

-Video Youtube:
Métodos Analiticos
de Microbiologia de
Alimentos: Preparo
de Solucgdes
(https://www.yout
ube.com/watch?v=
Av6N3nP08Qc);

-Video Youtube:
Métodos Analiticos
de Microbiologia de
Alimentos: Preparo
de Amostras e
Diluicdes
(https://www.yout

ube.com/watch?v=
kOdUGP2ke-Y);

-Leitura
complementar:



https://www.youtube.com/watch?v=zeA1SNZ2Kjo
https://www.youtube.com/watch?v=zeA1SNZ2Kjo
https://www.youtube.com/watch?v=zeA1SNZ2Kjo
https://www.youtube.com/watch?v=Av6N3nP08Qc
https://www.youtube.com/watch?v=Av6N3nP08Qc
https://www.youtube.com/watch?v=Av6N3nP08Qc
https://www.youtube.com/watch?v=k0dUGP2ke-Y
https://www.youtube.com/watch?v=k0dUGP2ke-Y
https://www.youtube.com/watch?v=k0dUGP2ke-Y
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Padrdes
Microbiolégicos -
Geréncia de
Avaliagdo de Risco
e Eficacia de
Alimentos —
ANVISA
(http://portal.anvis
a.gov.br/document
s/33916/2810640/
Padr%C3%B5es+mi
crobiol%C3%B3gico

s/e0206465-1392-
4333-a2dc-
9feef2dbf462);

-Web aula (Google
Meet).

Técnicas basicas
para contagem
de

microrganismos

- Conhecer as
técnicas basicas de
plagueamento e
tubos multiplos para
analise de
microrganismos;

-Entender a

contagem em placas

-Texto - Técnicas
basicas para
contagem de
microrganismos;

-Texto
complementar -
Manual de
métodos de andlise
microbioldgica de

Atividade: Pesquisa
(G. docs).

14 a
18/12

100



http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/2810640/Padr%C3%B5es+microbiol%C3%B3gicos/e0206465-1392-4333-a2dc-9feef2dbf462
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/2810640/Padr%C3%B5es+microbiol%C3%B3gicos/e0206465-1392-4333-a2dc-9feef2dbf462
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/2810640/Padr%C3%B5es+microbiol%C3%B3gicos/e0206465-1392-4333-a2dc-9feef2dbf462
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/2810640/Padr%C3%B5es+microbiol%C3%B3gicos/e0206465-1392-4333-a2dc-9feef2dbf462
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/2810640/Padr%C3%B5es+microbiol%C3%B3gicos/e0206465-1392-4333-a2dc-9feef2dbf462
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/2810640/Padr%C3%B5es+microbiol%C3%B3gicos/e0206465-1392-4333-a2dc-9feef2dbf462
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/2810640/Padr%C3%B5es+microbiol%C3%B3gicos/e0206465-1392-4333-a2dc-9feef2dbf462
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/2810640/Padr%C3%B5es+microbiol%C3%B3gicos/e0206465-1392-4333-a2dc-9feef2dbf462
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e tubos multiplos.

alimentos e dgua
(https://books.goo
gle.com.br/books?
hl=pt-
BR&Ir=&id=ki9dDw
AAQBAJ&oi=fnd&p
g=PA88&dg=an%C3
%Allise+microbiol
%C3%B3gica+por+p
lagueamento&ots=
QTDCBbryiX&sig=E
TgYANGyvwz8fmhn
zzX_14hIMmY#v=0on
epage&q=an%C3%
Allise%20microbiol
%C3%B3gica%20po
r%20plagueamento
&f=false);

- Video Youtube:
Métodos Analiticos
de Microbiologia de
Alimentos: Técnica
de Plagueamento
(https://www.yout

ube.com/watch?v=
zrqrrcZAIDO);

Video Youtube:
Métodos Analiticos



https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=ki9dDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PA88&dq=an%C3%A1lise+microbiol%C3%B3gica+por+plaqueamento&ots=QTDCBbryiX&sig=ETgYANGyvwz8fmhnzzX_l4hlMmY#v=onepage&q=an%C3%A1lise%20microbiol%C3%B3gica%20por%20plaqueamento&f=false
https://www.youtube.com/watch?v=zrqrrcZAlD0
https://www.youtube.com/watch?v=zrqrrcZAlD0
https://www.youtube.com/watch?v=zrqrrcZAlD0
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de Microbiologia de
Alimentos: Teste
Presuntivo
(https://www.yout
ube.com/watch?v=
8n4rB9fQGkw);

Video Youtube:
Métodos Analiticos
de Microbiologia de
Alimentos: Teste
Confirmativo
(https://www.yout

ube.com/watch?v=
v1Prlhzs3dg);

-Web aula (Google
Meet).

Semana de

estudos finais

- Realizar a prova

final

- Recuperagao
continua

- Prova final

Google forms

21 a
23/12

100

* Planejamento de 1 semestre.

Pontuagdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem

Pontos



https://www.youtube.com/watch?v=8n4rB9fQGkw
https://www.youtube.com/watch?v=8n4rB9fQGkw
https://www.youtube.com/watch?v=8n4rB9fQGkw
https://www.youtube.com/watch?v=v1PrIhzs3dg
https://www.youtube.com/watch?v=v1PrIhzs3dg
https://www.youtube.com/watch?v=v1PrIhzs3dg
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O cdlculo para obtencao da média da disciplina ocorre da seguinte maneira:
N1 = média das notas das atividades dos tépicos 1,4,5e 7
N2 = média das notas das atividades dos tépicos 3 e 6

N3 = média das notas das atividades dos topicos 2 e 8

Média Geral = (N1+N2+N3)/3
Serd aprovado o aluno que obtiver média geral superior a 70 pontos

Ird para a prova final aquele que obtiver média entre 40 e 69 pontos

100

Assinatura do Docente:
Assinatura da Subcomissdo Local de Acompanhamento das atividades ndo presenciais do curso:

Local/Data da Aprovacdo: Cabedelo 01/10/2020
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PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS
TURMA: 20201.2.714.1V, Curso Técnico em Quimica Subsequente ao Ensino Médio, Matriz 125, 2¢ PERIODO: 26/10/2020 a 18/12/2020
Periodo, Vespertino
CURSO: Curso Técnico em Quimica Subsequente ao Ensino Médio ATIVIDADE SINCRONA: Segunda-feira HORARIO: 14h00min as 15h00min
COMPONENTE CURRICULAR: Quimica Analitica | ATENDIMENTO AOS DISCENTES: Segunda-feira HORARIO: 15h00min as 16h00min
PROFESSOR(A): Manoel Barbosa Dantas CARGA HORARIA (% a definir): 64 h/a
TOPICO UNIDADE AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS DIDATICO- PEDAGOGICOS INSTRUMENTO DE PERIODO ATIVIDADE ATIVIDADE | CARGA-
(BIMESTRE/ AVALIAGAO INDIVIDUAL/ | COLABORATI | HORARI
SEMESTRE) PONTUAGAO VA/ A (h/a)
PONTUACAO
Ambientacdo Conhecer o Plano Instrucional | Férum de discussdes Forum - - 1h/a
(P1) para o desenvolvimento (Ndo avaliativo)
de atividades ndo presenciais
do componente curricular
Quimica Analitica I.
Interagir com os participantes
do curso Quimica Analitica I.
1 2020.1 1 26/10/2020
Métodos da analise Aproveitar o momento 1- Webaula com apresentagdo Questiondrio 3 70 30 7 h/a
qualitativa: analise sincrono para relembrar e de PowerPoint na plataforma (Google 30/10/2020
qualitativa por via dirimir duvidas referentes ao | Google Meet (momento Formularios)
seca e Umida conteldo ja ministrado sincrono).
(REVISAO) anteriormente. Férum avaliativo
2- Leitura de capitulo de livro (Google
Relembrar a importancia dos | didatico (momento assincrono). | Formularios)
métodos da andlise
qualitativa na vida pratico- 3- Férum de discussdes
profissional. (momento assincrono).
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Relembrar como separar e
identificar os principais
cations e anions utilizando os
métodos de analise
qualitativa.

Relembrar como identificar e
separar os cations do grupo |
através de reagdes de
precipitacdo e solubilizagdo.

Relembrar e escrever
algumas reag¢des quimicas
para entender a marcha

analitica dos cations e anions.

Desenvolver e aplicar os
conceitos tedricos sobre o
comportamento de cations e
anions em solugdo.

Desenvolver a capacidade de
observar e coletar dados
experimentais,
correlacionando-os com os
fundamentos tedricos.

Relembrar como aplicar os
conhecimentos estudados na
drea especifica de Quimica
Analitica Qualitativa.

Relembrar como identificar
0s anions presentes em
diferentes amostras de agua.

4- Slides — arquivo
disponibilizado em pdf.

5- Videoaula no aplicativo OBS
Studio (momento assincrono).

6- Roteiro de aula pratica.
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Relembrar como manusear
corretamente vidrarias e
equipamentos de laboratério
para melhor formacdo
profissional.
2 2020.1 Erros e tratamentos Expressar corretamente os 1- Webaula com apresentacdo Questionario 02/11/2020 100 - 8 h/a
dos dados analiticos algarismos significativos em de PowerPoint na plataforma (Google a
— Parte | uma analise quimica. G’oogle Meet (momento Formularios) 06/11/2020
sincrono).
Conhecer e aplicar as regras . ) . Férum avaliativo
para arredondamento de um 2? Llel.tura de capitulo d,e livro (Google{ .
determinado nimero. didatico (momento assincrono). | Formularios)
Identificar e distinguir os 3- Forum de dI’SCUSSOGS
0 (momento assincrono).
erros em uma analise
quimica. . .
4- Slides — arquivo
Compreender os aspectos a disponibilizado em pdf.
serem considerados numa . L
. 5- Videoaula no aplicativo OBS
medida. ) 3
Studio (momento assincrono).
Entender o principio de
precisdo e exatiddo de uma
medida e da média;
Compreender a importancia
da teoria dos erros através do
processo estatistico no
tratamento de dados
analiticos.
3 2020.1 Erros e tratamentos Conhecer os tipos de testes 1- Webaula com apresentacdo Lista de 09/11/2020 50 50 8h/a
dos dados analiticos de significancia e sua de PowerPoint na plataforma exercicios a
— Parte Il importancia. Google Meet (momento contextualizado (13/11/2020
sincrono). s (Google
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Tratar estatisticamente e 2- Videoaula no aplicativo OBS Documentos)
interpretar os resultados Studio (momento assincrono).
analiticos obtidos a partir das Férum avaliativo
analises quantitativas 3- Leitura de capitulo de livro (Google
realizadas. didatico (momento assincrono). | Formularios)
4- Férum de discussoes
(momento assincrono).
5- Slides — arquivo
disponibilizado em pdf.
6- Apostila.
4 2020.1 Métodos classicos Classificar e compreender os 1- Webaula com apresentacdo Lista de 16/11/2020 100 8 h/a
de analise métodos gravimétricos. de PowerPoint na plataforma exercicios a
quantitativa: Google Meet (momento (Google 20/11/2020
Anidlise Realizar analises sincrono). Documentos)

gravimétrica
(PARTE TEORICA)

gravimétricas de acordo com
a situagao problema.

Utilizar as metodologias
préprias nas analises
quantitativas,
compreendendo as técnicas
adotadas, interpretando e
analisando criticamente os
resultados.

Identificar e aplicar os
fundamentos tedricos e
praticos da Andlise Quimica
Quantitativa Classica.

Determinar calculos

2- Videoaula no aplicativo OBS
Studio (momento assincrono).

3- Leitura de capitulo de livro
didatico (momento assincrono).

4- Slides — arquivo
disponibilizado em pdf.
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gravimétricos.

Interpretar os resultados e
compara-los com as
legislagcGes vigentes,
permitindo a atua¢do em sua
area de competéncia.

5 2020.1

Métodos classicos
de analise
quantitativa:
gravimetria por
volatilizacdo —
método indireto
(PARTE PRATICA:
Aula pratica sobre
determinagdo de
agua de
cristalizagdo no
cloreto de bario
dihidratado
(BaCl2.2H20)

Determinar dgua de
cristalizagdo no cloreto de
bario dihidratado
(BaCl2.2H20) através d
gravimetria por volatilizagdo
(método indireto).

Desenvolver a capacidade de
observar e coletar dados
experimentais,
correlacionando-os com os
fundamentos tedricos.

Escrever as equagoes
correspondentes aos
experimentos para fortalecer
o dominio do tema.

Interpretar os resultados e
compara-los com as
legislacdes vigentes,
permitindo a atuagdo em sua
area de competéncia.

1- Webaula com apresentacdo
de PowerPoint na plataforma
Google Meet (momento
sincrono).

2- Videoaula no aplicativo OBS
Studio (momento assincrono).

3- Leitura do roteiro aula
pratica (momento assincrono).

4- Férum de discussoes
(momento assincrono).

5- Gravagdo de aula pratica em
laboratdrio de quimica.

6- Roteiro de aula pratica.

Questiondrio
pos-pratica
(Google
Formularios)

23/11/2020
a
27/11/2020

70

30

8 h/a
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6 2020.1 Métodos classicos Classificar e compreender os | 1- Webaula com apresentagdo Lista de 30/11/2020 100 8h/a
de analise métodos volumétricos. de PowerPoint na plataforma exercicios a
quantitativa: Google Meet (momento (Google 04/12/2020
Andlise volumétrica Realizar andlises volumétricas | sincrono). Documentos)

(volumetria de
neutralizacdo e
volumetria de
precipitacdo)
(PARTE TEORICA)

de acordo com a situagao
problema.

Introduzir as diferentes
técnicas empregadas na
analise quantitativa bem
como identificar a eficiéncia
de cada uma delas no
processo de amostragem.

Identificar e aplicar os
fundamentos tedricos e
praticos da Andlise Quimica
Quantitativa Classica.

Conhecer os principais
indicadores empregados nos
métodos volumétricos
classicos.

Analisar, quantitativamente,
espécies quimicas em varios
sistemas, usando os métodos
classicos de analise.

Conhecer as técnicas de
amostragem, importancia e
preparo de amostras reais
para as analises quantitativas.

Escrever as equagdes

2- Videoaula no aplicativo OBS
Studio (momento assincrono).

3- Leitura de capitulo de livro
didatico (momento assincrono).

4- Slides — arquivo
disponibilizado em pdf.

5- Apostila.
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correspondentes aos
experimentos para fortalecer
o dominio do tema.

Efetuar calculos volumétricos.

Analisar e interpretar os
resultados de uma analise
quimica classica com as
legislacGes vigentes,
permitindo a atuagdo em sua
area de competéncia.

Compreender o principio da
volumetria de neutralizagao e
precipitagao.

7 2020.1

Métodos classicos
de analise
quantitativa:
Volumetria de
neutralizacao
(PARTE PRATICA:
Aula pratica sobre
preparagao e
padronizagdo de
solugdes; Aula
pratica sobre
determinacgdo de
acido acético em
vinagre)

Determinar a concentragao
de um determinado reagente
através da técnica
titulométrica.

Demonstrar o processo de
padronizagdo de solugdes e
sua importancia na analise
quimica.

Preparar solucgGes a partir de
amostras solidas e liquidas.

Preparar solugGes diluidas a
partir de solugdes
concentradas (solucdo
estoque).

Padronizar as solugdes para

1- Webaula com apresentacdo
de PowerPoint na plataforma
Google Meet (momento
sincrono).

2- Videoaula no aplicativo OBS
Studio (momento assincrono).

3- Leitura do roteiro aula
pratica (momento assincrono).

4- Férum de discussoes
(momento assincrono).

5- Gravagdo de aula pratica em
laboratdrio de quimica.

6- Roteiro de aula pratica.

Questiondrio
pos-pratica
(Google
Formularios)

07/12/2020
a
11/12/2020

70

30

8 h/a
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verificar a concentragao real
das mesmas.
Determinar o teor de acido
acético em uma amostra de
vinagre através da
volumetria, em presenca de
solucdo indicadora.
8 2020.1 Métodos classicos Compreender o principio da 1- Webaula com apresentagdo Lista de 14/12/2020 100 8h/a
de andlise volumetria de complexagdo. de PowerPoint na plataforma exercicios a
quantitativa: o Google Meet (momento (Google 18/12/2020
Analise volumétrica Compreender o principio da sincrono). Documentos)
(volumetria de volumetria de oxidagdo-
complexacdo e redugdo. 2- Videoaula no aplicativo OBS
volumetria de Studio (momento assincrono).
oxidacdo-reducdo)
(PARTE TEORICA) 3- Leitura de capitulo de livro
didatico (momento assincrono).
4- Slides — arquivo
disponibilizado em pdf.
8 2020.1 REPOSICAO Reposi¢do de uma das - Questionario 14/12/2020 100 Oh/a
atividades realizadas nos (Formularios a
tépicos de 1 a 8. Google) 18/12/2020
9 2020.1 AVALIACAO FINAL Recuperar reconhecimentos - Questiondrio 21/12/2020 100 Oh/a
(todos os temas para suprir as deficiéncias do (Google a
abordados nos ensino-aprendizagem dentro Documentos)  [23/12/2020
tépicos de 1 a 8) das atividades realizadas nos
tépicos de 1a 8.
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* Planejamento de 1 semestre.

Pontuagdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem Pontos

O calculo para obtengdo da média da disciplina ocorre da seguinte maneira:

Avaliagao 1 (A1): Somatdrio das notas das atividades do tépico 1 + somatodrio das notas das atividades ja realizadas na modalidade
presencial / 2 = 100 pontos
100 pontos por avaliagdo

Avaliagdo 2 (A2): Somatdrio das notas das atividades dos topicos 2, 3 e 4 / 3 =100 pontos
Avaliagdo 3 (A3): Somatdrio das notas das atividades dos topicos 5, 6, 7 e 8 / 4 = 100 pontos
Média da disciplina: A1 + A2 + A3 / 3 = 100 pontos

Reposicdo Avaliagao 1 = 100 pontos

Reposicao Avaliagao 2 = 100 pontos
Reposi¢ao Avaliagao 3 = 100 pontos

Avaliagao Final = 100 pontos
Tera direito a prova final o aluno que obtiver média maior ou igual a 40 (quarenta) pontos e menor que 70 (setenta) pontos.

** 0 docente deve especificar no plano a férmula de cdlculo da pontuagdo.
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Assinatura do Docente:

Assinatura da Subcomissdo Local de Acompanhamento das atividades ndo presenciais do curso:

Local/Data da Aprovacdo:
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PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS
TURMA: 20201.2.714.1V, Curso Técnico Subsequente ao Ensino PERIODO: 26/10 a 23/12/20
Médio, Matriz 125, 2° Periodo, Vespertino
CURSO: Técnico em Quimica Subsequente ATIVIDADE SINCRONA: Quarta-feira HORARIO: 14:00h — 15:00h
COMPONENTE CURRICULAR: Quimica Inorganica ATENDIMENTO AQS DISCENTES: Quarta-feira HORARIO: 15:00h — 16:00h
PROFESSOR(A): Ane Josana Dantas Fernandes CARGA HORARIA (% a definir): 32h/a
TOPI | UNIDADE | AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS DIDATICO INSTRUMENTO DE PERIODO ATIVIDADE | ATIVIDA | CARGA
co PEDAGOGICOS AVALIAGAO INDIVIDU DE HORA
AL/ COLABO | RIA (h/a)
PONTUA RA
GAo TIVA/
PONTUA
CAo
Revisdo: Fungbes Compreender os fendmenos de Webaula (google | Questionario a ser 50
inorganicas dissociagdo e ionizagdo meet) aplicado através do
Definir as fungdes inorganicas: 4cidos, | Videoaula (OBS) | google formularios
bases, sais e dxidos Apostila
Classificar as fungdes inorganicas de Powerpoint 4h
acordo com as suas especificidades; Videos do
Fornecer a nomenclatura das funcdes | Youtube 26a
1 | 2020.1 1 inorganicas App. Lab. Reagbes 30/10
Compreender as suas propriedades
Revisdo: Reagbes Compreender os fendmenos da Questionario a ser 50
de éxido-redugdo oxidacdo e da reducdo aplicado através do
Identificar as espécies que sofrem google formularios
oxidacdo e reducao, bem como o
agente redutor e o agente oxidante
Balancear as reacgoes
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Propriedades e Compreender as propriedades Webaula (google | Questionario a ser 50
periddicas periddicas: raio atdmico e idnico, meet) aplicado através do
energia de ionizacdo, afinidade Videoaula (OBS) | google formularios 4h
eletrénica e eletronegatividade Apostila
e Prever avaria¢do dessas propriedades | Powerpoint
2 20201 2 ao longo dos periodos e das familias Video do youtube 02a
06/11
Hidrogénio Ocorréncia, propriedades fisicas e Webaula (google | Questionario a ser 50
guimicas, processos de obtencdo e meet) aplicado através do
aplicagdo Powerpoint google formuldrios
Video do youtube
Familia do Identificar a ocorréncia, propriedades | Webaula (google | Navegar pelo site 50 4h
Carbono fisicas e quimicas, processos de meet) tabelaperiodica.org e
obtencgdo e aplicacdo Powerpoint indicar um elemento
Video do youtube | quimico que tenha
Site tabelape- chamado a atencao,
riodica.org relatando suas
3 2020.1 3 propriedades e 09a
aplicacGes, através 13/11
do google docs
Familia do Compreender a ocorréncia, Webaula (google | Questionario a ser 50
Nitrogénio propriedades fisicas e quimicas, meet) aplicado através do
processos de obtencdo e aplicacdo Powerpoint google formuldrios
Video do youtube
Familia dos Conhecer a ocorréncia, propriedades | Webaula (google | Questiondrio a ser 50 4h
Calcogénios fisicas e quimicas, processos de meet) aplicado através do
4 | 2020.1 4 obtencdo e aplicagdo Powerpoint google formularios
Video do youtube
16 a
Familia dos e Identificar a ocorréncia, propriedades | Webaula (google | Questiondrio a ser 20/11 50
Halogénios fisicas e quimicas, processos de meet) aplicado através do
obtencao e aplicagao Powerpoint google formularios
Video do youtube
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Familia dos Metais Compreender a ocorréncia, Webaula (google | Questionario a ser 50
Alcalinos propriedades fisicas e quimicas, meet) aplicado através do
processos de obtencdo e aplicagao Powerpoint google formuldrios
Video do youtube
23a
5 |2020.1 Familia dos Metais Conhecer a ocorréncia, propriedades | Webaula (google | Questionario a ser | 27/11 50 4h
alcalino terrosos fisicas e quimicas, processos de | meet) aplicado através do
obtencgdo e aplicagdo Powerpoint google formuldrios
Video do youtube
Metais de Identificar a ocorréncia, propriedades | Webaula (google | Questiondrio a ser
transicao fisicas e quimicas, processos de | meet) aplicado através do
obtencgdo e aplicagdo Powerpoint google formularios 30/11a
6 2020.1 Video do youtube 04/12 100 4h
Compostos de Compreender o conceito, a Teoriade | Webaula (google | Questionario a ser
coordenagdo Werner, a composig¢do, os tipos e a meet) aplicado através do
formacgao dos compostos de Powerpoint google formularios
coordenagdo Video do youtube 07 a
7 | 2020.1 Compreender os Ligantes - 11/12 100 4h
denticidade e quelagao.
Introduzir a nomenclatura dos
compostos de coordenacado;
Sélidos cristalinos Conhecer os tipos de sdlidos; os Webaula (google | Questionario a ser
e amorfos reticulos cristalinos; a estrutura de meet) aplicado através do
empacotamento denso; os defeitos Powerpoint google formularios 14 a
8 2020.1 nas estruturas dos sdlidos; Video do youtube 18/12 100 4h
Conhecer as Propriedades fisicas de
sélidos de minérios e minerais.
- - PROVA FINAL Questionario a ser 21a 100
aplicado através do 23/12
google formuldrios




MINISTERIO DA EDUCACAO 1] |
O

Secretaria de Educacgdo Profissional e Tecnoldgica [l
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba . . . | N ST|TUTO FE D E RAL Ca mpus
Campus Cabedelo ] Paraiba Cabedelo
Pontuacao das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem Google sala de aula 100 pontos por
avaliacdo

e Avaliacdo 01 (tépicos de 01 e 02) — (50+50+50+50)/2 = 100

e Avaliacdo 02 (tépicos de 03 a 05) — (50+50+50+50+50+50)/3 = 100

e Avaliacdo 03 (tépicos de 06 a 08) — (100+100+100)/3 = 100

e Meédia final= (AV 01+ AV 02 + AV 03)/3 = 100

e Prova Final =100

¢ O discente que tiver média semestral 270, estara automaticamente aprovado.

¢ O discente cuja média semestral for < 70 e > 40, tera direito a fazer a avaliacdo final (cujo exercicio avaliativo ficara disposto entre os
dias 21 a 23 de dezembro, no Google Sala de Aula na aba atividades, com nomenclatura “Prova Final”); nessa ocasido a média final
serd: (60*média semestral + 40*nota final)/100, e sera aprovado se obtiver média final > 50.

Assinatura do docente:

Assinatura da subcomissao Local de acompanhamento das atividades nao-presenciais




