PLANO DE ENSINO

DADOS DO COMPONENTE CURRICULAR

DISCIPLINA: SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL EM RESTAURANTE E BAR

Curso Técnico em Restaurante e Bar

Série/Periodo: 3° Periodo

Carga Horaria: 33h (40 aulas)

Docente Responsavel: Lilian Arruda Ribeiro

EMENTA

e Gestdo integrada de residuos sélidos em restaurante e bar. Praticas ambientais aplicadas as
empresas do setor de alimentos e bebidas. Educacdo ambiental como ferramenta para

sensibilizacao de toda a comunidade.

OBJETIVOS

GERAL

Contribuir para o desenvolvimento de profissionais comprometidos com a implementagao da
qualidade verde no segmento de restaurante e bar, sendo aptos a atuar de forma ambientalmente
sustentavel e assertiva.

ESPECIFICOS

e Definir os conceitos basicos do setor ambiental.

e C(Caracterizar as atividades ambientais possiveis de serem realizadas nos servigos de
restaurante e bar.

e Desenvolver o senso critico ambiental nos futuros profissionais.

e Definir processos de gestao integrada de residuos em estabelecimentos de restaurante e bar.

e Encontrar solugdes para problemas envolvendo o setor ambiental com respaldo na
responsabilidade ambiental.

e Reconhecer o papel de cada segmento envolvido no restaurante e bar no quesito
sustentabilidade.

e Utilizar a educa¢do ambiental como ferramenta para o alcance da sensibilizacdo de toda a

comunidade.
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CONTEUDO PROGRAMATICO

UNIDADES DESCRICAO H/A
UNIDADE I Revisdo dos processos da cadeia produtiva, marketing
ambiental, percep¢do ambiental.

Educacado ambiental em 10
servicos de restaurante e bar
UNIDADE II
Responsabilidade ambiental | Detectar os impactos ambientais, sociais, econdmicos, 10
¢ticos provenientes das atividades dos servicos de
restaurante e bar.
UNIDADE III Analise dos direitos e deveres provenientes da
NBR 15635 legislagdo pertinente. 10
UNIDADE IV Caracterizagdo dos residuos produzidos nos restaurantes
Gestao integrada de residuos | e bares locais, coleta seletiva, oficina de producdo de
provenientes do servico de | sabdo, papel, aproveitamento integral dos alimentos, 10
restaurante e bar compostagem, horta organica.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e interativas, de forma que cada tema abordado seja contextualizado com
situagdes-problema capazes de simular demandas vivenciadas na lida com restaurantes e bares,
como, por exemplo: Gestdo integrada dos residuos soélidos, implementacdo de subsidios para
certificagdo da NBR 15 635, envolvimento da comunidade/cliente no processo de sustentabilidade

ambiental do empreendimento, etc.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliagdo deve ser um processo continuo, dindmico, diagnodstico e formativo, focada na
aprendizagem e no desenvolvimento do estudante. A avaliagdo compreenderd a verificagdo do
rendimento ou desempenho do discente e a apuracdo da frequéncia. Serdo realizadas através de
seminarios, aulas praticas, atividades individuais/grupo.

RECURSOS NECESSARIOS

Projetor de slides, quadro branco e lapis, atividades impressas, computador, caixa de som, folhetos e

apostilas.
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