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| EmenTA

Conceito de seguranca e qualidade sob o enfoque alimentar: segurang¢a do alimento. Conceitos
ampliados de seguranca e qualidade alimentar. Abordagens relacionadas a seguranca e a
qualidade alimentar. Coordenacéo vertical por meio de qualidade: conceito e implicacdes da
assimetria da informacao, utilizacao de selos e certificados. Enfoques basicos para a qualidade:
no produto, usuério, fabricacao, valor. Etapas do ciclo de producado e a qualidade. Parametros
para a dimensdo da qualidade total do produto. Principios e ferramentas da gestdo da
qualidade total. Qualidade no desenvolvimento do produto. Padronizacdo, seguranca do
alimento e rastreabilidade. Modelos de programas de gestédo da qualidade.

| oBsETIVOS

Geral

e Compreender a importancia da aplicacéo consistente de sistemas de gestdo de qualidade no
controle adequado de riscos e perigos nos alimentos.

Especificos
e Conceituar qualidade e seus parametros;
e Conceituar gestdo da qualidade e seus principais modelos;
e Planejar a elaboracédo de programas de qualidade;
e Entender as principais especificidades pertinentes a gestao de qualidade no campo e
na agroindistria.

| conTEUDO PROGRAMATICO

. Seguranca dos alimentos: conceitos e definicoes;

Il. Programa de Boas Praticas Agricolas: boas préaticas agricolas na pré-colheita e na pds-colheita;
I1l. Seguranga na produgdo agricola;

IV. Enfoques para a qualidade;

V. Etapas do ciclo de producdo e a qualidade;

VI. Parametros e dimensfes da qualidade total do produto;

VII.Principios e ferramentas da gestdo da qualidade total;

VIII.  Qualidade no desenvolvimento do produto e metodologia do QFD;
IX. Padronizagdo, seguranca do alimento e rastreabilidade;

X. Modelo para elaboracéo de programas de gestdo de qualidade;

Xl. Certificacdo na producdo dos alimentos.



I METODOLOGIA DE ENSINO

A apresentacdo do conteldo dar-se-4 mediante aulas teédricas, apoiadas em recursos
audiovisuais e computacionais. Aplicacdo de trabalhos individuais, apresentacdes de
seminarios e lista de exercicios.

|AVAL|AQAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

e  AvaliagOes escritas;
e  Trabalhos individuais e em grupo (listas de exercicios, pesquisas, seminarios);

| REcursos NECESsARIOS

Quadro Branco, Pinceis Coloridos e Projetor Multimidia.

| PrE-REQUISITO

| BiBLIOGRAFIA

Basica

BATALHA, M. O. (Coord.). Gestao Agroindustrial. 3.ed. S&o Paulo: Atlas, 2009. 1v.
CARVALHO, Marly Monteiro de; PALADINI, Edson Pacheco. (coord.) Gestdo da Qualidade:
teoria e casos. 2 ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2012.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Izabel Sim@es. Higiene e vigilancia sanitaria de
alimentos. 4 ed. Barueri: Manole, 2011.

Complementar

ALMEIDA-MURADIAN, Ligia Bicudo de. Vigilancia sanitaria: topicos sobre legislacéo e
analise de alimentos. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2013.

BALLESTERO-ALVAREZ, Maria Esmeralda. Gestdo de qualidade, producéo e operacdes. 2
ed. Sdo Paulo: Atlas, 2012.

PALADINI, Edson Pacheco. Avaliacdo estratégica da qualidade. 2 ed. Sdo Paulo: Atlas,
2011.

PALADINI, Edson Pacheco. Gestdo da Qualidade: teoria e pratica. 3 ed. Sdo Paulo: Atlas,
2012.



