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1. APRESENTACAO

O IFPB Campus Cabedelo esta inserido em uma regido marcada pela baixa
condicéo social de seus moradores e pelos inUmeros casos de violéncia documentados
nos noticiarios e redes sociais, sendo, portanto, de grande relevancia a¢bes educativas
e sociais voltadas ao atendimento desse publico, como forma de mudar essa realidade.
Como o0 municipio de Cabedelo apresenta uma vocacdo natural para a area
alimenticia, acfes nesta area sdo de fundamental importancia para incrementar a
economia local e aumentar as chances de insercéo dessa comunidade no mercado de
trabalho.

A educagéo profissional permite o desenvolvimento pleno do educando, seu
preparo para 0 exercicio da cidadania e sua qualificagdo para o trabalho,
oportunizando qualificacdo e atualizacdo para aqueles que ja trabalham na area e uma
nova chance de entrar no mercado de trabalho para os que querem iniciar uma
atividade produtiva. A area da Panificacdo caracteriza-se, muitas vezes, pela
transmissdo de conhecimentos de pai para filho, ou de profissional para profissional.
Sendo assim, a maioria dos trabalhadores dessa area possui vasta experiéncia
profissional, mas n&o teve oportunidade de complementar e/ou aprimorar seus
conhecimentos através de cursos de educacéo formal. Ainda deve-se considerar que
uma importante parcela de profissionais do setor atua na informalidade, carecendo de
subsidios que Ihe déem seguranca e autonomia para formalizar seu proprio negaocio.
Além disso, um curso na modalidade da educacado de jovens e adultos vem atender a
uma demanda da regido, onde muitos jovens interrompem seu processo educacional
para iniciar suas atividades laborais e, assim, ajudar no sustento de suas casas.

Visando ampliar as diversidades educacionais e atender aos anseios dos jovens
e adultos em consonancia com as vocacfes econdmicas regionais, o Instituto Federal
de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba — IFPB campus Cabedelo apresenta o
Plano Pedagdgico do Curso (PPC) Técnico Integrado em Panificacdo — Modalidade
PROEJA.

Este curso tem por objetivo propiciar a qualificacdo e atualizacdo dos
conhecimentos referentes a area de alimentos pertinentes ao setor de panificacéo,
levando em consideracdo os avanc¢os tecnolégicos, as mudancas e as exigéncias do
mercado de trabalho contemporaneo, bem como, a valorizacdo da experiéncia
profissional e contexto social do aluno, visando a formacdo de profissionais criticos-

reflexivos, com autonomia para dar continuidade ao seu processo de aprendizagem



para promover mudancas econdmico-sociais no mundo do trabalho.

O PPC constitui instrumento de concepcao de ensino e de aprendizagem do
curso em articulacdo com a especificidade e saberes de sua area de conhecimento.
Nele esta contida a referéncia de todas as acdes e decisdes do curso. Determina a
trajetoria a ser seguida pelo publico-alvo no cenéario educacional e tem a funcdo de
tracar o horizonte da caminhada, estabelecendo a referéncia geral, expressando o
desejo e 0 compromisso dos envolvidos no processo.

Um dos desafios desta Instituicdo € formar profissionais que sejam capazes de
lidar com a rapidez da gerag¢édo dos conhecimentos cientificos e tecnoldgicos e de sua
aplicacao eficaz na sociedade, em geral, e no mundo do trabalho, em particular.

Assim, com a criacdo do Curso Técnico Integrado em Panificacdo — Modalidade
PROEJA no Campus Cabedelo, o IFPB consolida a sua vocagcdo de Instituicao
formadora de profissionais cidadaos capazes de lidarem com o avanc¢o da ciéncia e da
tecnologia. Ao participarem deste avanco, de forma proativa,a condicdo de vetor de
desenvolvimento tecnolégico e de crescimento humano se configura, propiciando uma
maior insercdo no ambiente social e profissional, corroborando com a proposta da
Modalidade PROEJA.

2. CONTEXTO DO IFPB

2.1. DADOS

CNPJ: 10783898/001066

Razédo Social: Instituto Federal de Educagé&o, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba

Unidade: Campus Cabedelo

Esfera Adm.: Federal

End.: Rua: Santa Rita de Céssia, 1900 — Jardim Camboinha

Bairro: Camboinha Cidade: Cabedelo CEP: 58.310-772 UF: PB

Fone: (83) 3248 5400 Fax:

E-mail: turla.baptista@ifpb.edu.br

Site:  www.ifpb.edu.br

2.2.SINTESE HISTORICA

O atual Instituto Federal de Educacédo Ciéncia e Tecnologia da Paraiba (IFPB)
tem mais de cem anos de existéncia. Ao longo de todo esse periodo, recebeu
diferentes denominacdes: Escola de Aprendizes Artifices da Paraiba (1909 a 1937),

Liceu Industrial de Jodo Pessoa (1937 a 1961), Escola Industrial “Coriolano de


http://www.ifpb.edu.br/

Medeiros” ou Escola Industrial Federal da Paraiba (1961 a 1967), Escola Técnica
Federal da Paraiba (1967 a 1999), Centro Federal de Educacdo Tecnoldgica da
Paraiba (1999 a 2008) e, a partir de 2008, Instituto Federal de Educacédo, Ciéncia e
Tecnologia da Paraiba.

O presidente Nilo Pecanha criou através do Decreto N° 7.566, de 23 setembro
de 1909, uma Escola de Aprendizes Artifices em cada capital dos estados da
federacdo, como solugcéo reparadora da conjuntura socioeconémica que marcava o
periodo, para conter conflitos sociais e qualificar mdo de obra barata, suprindo o
processo de industrializacdo incipiente que, experimentando uma fase de implantagéo,
viria a se intensificar a partir dos anos 30.

Aquela época, essas Escolas atendiam aos chamados “desvalidos da sorte”,
pessoas desfavorecidas e até indigentes, que provocavam um aumento desordenado
na populacdo das cidades, notadamente com a expulsdo de escravos das fazendas,
gue migravam para 0s centros urbanos. Tal fluxo migratério era mais um
desdobramento social gerado pela abolicdo da escravatura, ocorrida em 1888, que
desencadeava sérios problemas de urbanizacéao.

A Escola de Aprendizes e Artifices da Paraiba, inicialmente funcionou no Quatrtel
do Batalh&o da Policia Militar do Estado, depois se transferiu para o Edificio construido
na Avenida Jodo da Mata, atual sede da Reitoria, onde funcionou até os primeiros anos
da década de 1960 e, finalmente, instalou-se no prédio localizado na Avenida Primeiro
de Maio, bairro de Jaguaribe, em Jodo Pessoa, Capital.

Como Escola Técnica Federal da Paraiba, no ano de 1995, a Instituicdo
interiorizou suas atividades, através da instalacdo da Unidade de Ensino
Descentralizada de Cajazeiras — UNED—-CZ.

Enquanto Centro Federal de Educacédo Tecnoldgica da Paraiba (CEFET—-PB), a
Instituicdo experimentou um fértil processo de crescimento e expansdo em suas
atividades, passando a contar, além de sua Unidade Sede, com o Nucleo de Educacao
Profissional (NEP), que funciona a Rua das Trincheiras, o Nucleo de Pesca, em
Cabedelo e a implantacdo da Unidade descentralizada de Campina Grande - UNED-
CG.

Dessa forma, em consonancia com a linha programatica e principios doutrinarios
consagrados na Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional e normas dela
decorrentes, esta instituicdo oferece as sociedades paraibana e brasileira cursos
técnicos de nivel médio (integrado e subsequente) e cursos superiores de tecnologia,

bacharelado e licenciatura.



Com o advento da Lei 11.892/2008, o CEFET passou a condicdo de Instituto,
referéncia da Educacdo Profissional na Paraiba. Além dos cursos, usualmente
chamados de “regulares”, a Instituigdo desenvolve um amplo trabalho de oferta de
cursos extraordinarios, de curta e média duracéo, atendendo a uma expressiva parcela
da populacao, a quem sao destinados também cursos técnicos basicos, programas de
gualificacéo, profissionalizacdo e re-profissionalizacdo, para melhoria das habilidades
de competéncia técnica no exercicio da profisséo.

Em obediéncia ao que prescreve a Lei, o IFPB tem desenvolvido estudos que

visam oferecer programas para formacéo, habilitacdo e aperfeicoamento de docentes
da rede publica.
Para ampliar suas fronteiras de atuacéo, o Instituto desenvolve acdes na modalidade
de Educacdo a Distancia (EAD), investindo com eficacia na capacitacdo dos seus
professores e técnicos administrativos, no desenvolvimento de atividades de pos-
graduacéo lato sensu, stricto sensu e de pesquisa aplicada, preparando as bases a
oferta de pds-graduacao nestes niveis, horizonte aberto com a nova Lei.

No de 2010, contemplado com o Plano de Expansdo da Educacional
Profissional, Fase Il, do Governo Federal, o Instituto implantou mais cinco Campi, no
estado da Paraiba, atuando em cidades consideradas polos de desenvolvimento
regional, como Picui, Monteiro, Princesa Isabel, Patos e Cabedelo.

Dessa forma, o Instituto Federal da Paraiba passou a contemplar acbes
educacionais em Jodo Pessoa e Cabedelo (Litoral), Campina Grande (Brejo e
Agreste), Picui (Serido Oriental e Curimatau Ocidental), Monteiro (Cariri), Patos,

Cajazeiras, Sousa e Princesa Isabel (Sertdo), conforme Figura 1.
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Figura 1. Localizac&@o geogréfica dos campi do IFPB no Estado da Paraiba.



Esses Campi levam a essas cidades e adjacéncias Educacao Profissional nos
niveis basico, técnico e tecnologico, proporcionando-lhes crescimento pessoal e
formacéo profissional, oportunizando o desenvolvimento socioecondmico regional,
resultando em melhor qualidade de vida a populagéo beneficiada.

O IFPB, considerando as definicdbes decorrentes da Lei n° 11.892/2008,
observando o contexto das mudancgas estruturais ocorridas na sociedade e na educacao
brasileira, adota um Projeto Académico baseado na sua responsabilidade social advinda
da referida Lei, a partir da construcdo de um projeto pedagdgico flexivel, em
consonancia com o proposto na Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional,
buscando produzir e reproduzir os conhecimentos humanisticos, cientificos e
tecnologicos, de modo a proporcionar a formacéo plena da cidadania, que sera traduzida
na consolidacéo de uma sociedade mais justa e igualitaria.

O IFPB atua nas areas profissionais das Ciéncias Agrarias, Ciéncias Biologicas,
Ciéncias da Saude, Ciéncias Exatas e da Terra, Ciéncias Humanas, Ciéncias Sociais
Aplicadas, Engenharias, Linguistica, Letras e Artes.

Nessa perspectiva, a organizacdo do ensino no Instituto Federal da Paraiba
oferece aos seus alunos oportunidades em todos o0s niveis da aprendizagem,
permitindo o processo de verticalizacdo do ensino. Ampliando o cumprimento da sua
responsabilidade social, o IFPB atua em Programas tais como PRONATEC (FIC e
técnico concomitante), PROEJA, Mulheres Mil, CERTIFIC, propiciando o
prosseguimento de estudos através do Ensino Técnico de Nivel Médio, do Ensino
Tecnoldgico de Nivel Superior, das Licenciaturas, dos Bacharelados e dos estudos de
Pos-Graduacao lato sensu e stricto sensu.

Em sintonia com o mercado de trabalho e com a expansao da Rede Federal
de Educacéao Profissional, o IFPB implantou, a partir de 2014, 06 (seis) novos campi
nas cidades de Guarabira, Itaporanga, Itabaiana, Catolé do Rocha, Santa Rita e
Esperanca, contemplados no Plano de Expanséo Ill. Assim, junto aos campi ja

existentes, promovem a interiorizacdo da educacao no territorio paraibano (Figura 2).
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Figura 2. Municipios paraibanos contemplados com o Plano de Expansao Il do IFPB.

O municipio de Cabedelo localiza-se na regido metropolitana da capital do
estado, possuindo 64.360 habitantes (IBGE, 2014) (oitava maior da Paraiba), e um PIB

superior a 2 bilhdes de reais (IBGE, 2013), o terceiro maior do estado.

?L Cabedelo

Figura 3. Localizacdo geogréfica do municipio de Cabedelo - PB (Google, 2012).
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A economia do municipio de Cabedelo é movimentada pelas atividades da
industria, do comércio e da prestacdo de servicos, destacando-se as atividades
pesqueira e portuaria, contando com industrias extrativas e 144 industrias de
transformagédo cadastradas, entre elas moinhos, além de empresas de menor porte,

incluindo fabricas de biscoito, panificadoras, super e hipermercados entre outras



empresas da area de panificacéo.

O campus de Cabedelo resultou de um Plano de Expanséo Il apos a instituicao,
pela Lei no 11.892, de 29 de dezembro de 2008, da Rede Federal de Educacao
Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, e a criacdo de trinta e oito Institutos Federais de
Educacéo, Ciéncia e Tecnologia em todo Pais.

O ideéario pedagodgico deste campus vislumbra a exequibilidade de oferta a
sociedade local, regional e nacional de cursos superiores, estando em pleno
funcionamento o Curso Superior de Tecnologia em Design grafico, conforme Catalogo
Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia, e o Curso Superior em Ciéncias
Bioldgicas.

A Instituicdo epigrafada disponibiliza o Curso Técnico em Recursos Pesqueiros
(Integrado e Proeja) — eixo tecnologico Recursos Naturais, o Curso Técnico em Meio
ambiente (Integrado e Subsequente) — eixo tecnolégico Recursos Naturais, o Curso
Técnico em Multimidia (Integrado) - eixo tecnolégico: Producao Cultural e Design e o
Curso Técnico em Quimica (Subsequente) — eixo tecnoldgico Producéo Industrial. Na
modalidade EAD funcionam os Cursos de Técnico em Seguranca do Trabalho e o de
Secretaria Escolar.

Para o fortalecimento do ideario e do compromisso educacional firmado,
trabalha-se no interior e fora do Instituto com a vertente da potencializacdo e
fortalecimento das bases da articulacdo e integracdo indissociaveis do tripé da
educacdo, o Ensino-Pesquisa-Extensdo como novo paradigma, com foco especifico
em cada disciplina, area de estudo e de trabalhos — ao lado de uma politica
institucional de formacédo continua e continuada, de seus docentes e discentes. Isto
porque, o ideario pedagodgico do Campus entende que ensino com extensdo e
pesquisa aponta para a formacdo contextualizada aos problemas e demandas da
sociedade contemporanea, como parte intrinseca da esséncia do que constitui o
processo formativo, promovendo uma nova referéncia para o processo pedagogico e
para dindmica da relacdo professor-aluno. Isso, necessariamente, exige um
redirecionamento dos tempos e dos espacos de formacdo, das praticas vigentes de

ensino, de pesquisa e de extensao e da prépria politica do IFPB.



2.3. MISSAO INSTITUCIONAL

O Plano de Desenvolvimento Institucional - PDI, (2015-2019) estabelece como
missdo dos campi no ambito do Instituto Federal de Educagé&o, Ciéncia e Tecnologia
da Paraiba - IFPB:

Ofertar a educacao profissional, tecnoldgica e humanistica em todos os
seus niveis e modalidades por meio do Ensino, da Pesquisa e da
Extenséo, na perspectiva de contribuir na formagéo de cidadaos para
atuarem no mundo do trabalho e na construgcdo de uma sociedade
inclusiva, justa, sustentavel e democratica (pag.12).

2.4 VALORES

No exercicio da Gestdo, a partir de uma administracdo descentralizada, o IFPB
dispbe ao campus de Cabedelo a autonomia da Gestdo Institucional democratica,
tendo como referéncia os seguintes principios, 0 que nao se dissocia do que preceitua
a Instituicao:

a) respeito as diferencas de qualquer natureza;

b) incluséo, respeitando a pluralidade da sociedade humana;

C) respeito a natureza e busca do equilibrio ambiental, na perspectiva do
desenvolvimento sustentavel;

d) gestdo democrética, com participacdo da comunidade académica nas decisoes,
garantindo representatividade, unidade e autonomia;

e) didlogo no processo ensino-aprendizagem;

f) humanizacéo, formando cidaddos capazes de atuar e modificar a sociedade;

g) valorizacao da tecnologia que acrescenta qualidade a vida humana;

h) indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensao.

2.5. FINALIDADES

Segundo a Lei 11.892/08, o IFPB é uma Instituicdo de educacao superior,
basica e profissional, pluricurricular e multicampi, especializada na oferta de educacgéao
profissional e tecnolégica, contemplando os aspectos humanisticos, nas diferentes
modalidades de ensino, com base na conjugacdo de conhecimentos técnicos e
tecnoldgicos com sua pratica pedagogica.

O Instituto Federal da Paraiba atuara em observancia com a legislagcéo vigente
com as seguintes finalidades:

|. Ofertar educacao profissional e tecnolédgica, em todos os seus niveis e modalidades,
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formando e qualificando cidaddos com vistas na atuagédo profissional nos diversos
setores da economia, com énfase no desenvolvimento socioeconémico local, regional
e nacional;

Il. Desenvolver a educacdo profissional e tecnolégica como processo educativo e
investigativo de geracdo e adaptacdo de solucbes técnicas e tecnoldgicas as
demandas sociais e peculiaridades regionais;

lll. Promover a integracdo e a verticalizacdo da educacdo basica a educacao
profissional e a educacdo superior, otimizando a infraestrutura fisica, os quadros de
pessoal e 0s recursos de gestao;

IV. Orientar sua oferta formativa em beneficio da consolidacéo e fortalecimento dos
arranjos produtivos, sociais e culturais locais identificados com base no mapeamento
das potencialidades de desenvolvimento socioeconémico e cultural no ambito de
atuacao do Instituto Federal da Paraiba;

V. Constituir-se em centro de exceléncia na oferta do ensino de ciéncias, em geral, e
de ciéncias aplicadas, em particular, estimulando o desenvolvimento de espirito critico
e criativo;

VI. Qualificar-se como centro de referéncia no apoio a oferta do ensino de ciéncias nas
instituicbes publicas de ensino, oferecendo capacitacdo técnica e atualizacao
pedagodgica aos docentes das redes publicas de ensino;

VII. Desenvolver programas de extensao e de divulgacao cientifica e tecnoldgica;

VIIl. Realizar e estimular a pesquisa aplicada, a producdo cultural, o
empreendedorismo, o cooperativismo e o desenvolvimento cientifico e tecnoldgico;

IX. Promover a producédo, o desenvolvimento e a transferéncia de tecnologias sociais,
notadamente, as voltadas a preservacao do meio ambiente e a melhoria da qualidade
de vida;

X. Promover a integracdo e correlacdo com instituicbes congéneres, nacionais e
Internacionais, com vista ao desenvolvimento e aperfeicoamento dos processos de

ensino-aprendizagem, pesquisa e extensao.

2.6. OBJETIVOS INSTITUCIONAIS

Observadas suas finalidades e caracteristicas, sdo objetivos do Instituto Federal
da Paraiba:

|. Ministrar educacao profissional técnica de nivel médio, prioritariamente na forma de
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cursos integrados, para os concluintes do ensino fundamental e para o publico da
educacéo de jovens e adultos;

Il. Ministrar cursos de formagéo inicial e continuada de trabalhadores, objetivando a
capacitacéo, o aperfeicoamento, a especializacdo e a atualizacdo de profissionais, em
todos os niveis de escolaridade, nas areas da educacéo profissional e tecnoldgica;

lll. Realizar pesquisas, estimulando o desenvolvimento de solugbes técnicas e
tecnoldgicas, estendendo seus beneficios a comunidade;

IV. Desenvolver atividades de extensdo de acordo com os principios e finalidades da
educacao profissional e tecnoldgica, em articulagdo com o mundo do trabalho e os
segmentos sociais, com énfase na producdo, desenvolvimento e difusdo de
conhecimentos cientificos, tecnoldgicos, culturais e ambientais;

V. Estimular e apoiar processos educativos que levem a geracédo de trabalho e renda e
a emancipacéao do cidaddo na perspectiva do desenvolvimento socioeconémico local e
regional;

VI. Ministrar em nivel de educacéo superior:

a) cursos de tecnologia visando a formacdo de profissionais para os diferentes
setores da economia;

b) cursos de licenciatura, bem como programas especiais de formacgao
pedagodgica, com vistas a formacdo de professores para a educacdo basica,
sobretudo, nas areas de ciéncias e matematica e da educacao profissional;

c) cursos de bacharelado e engenharia, visando a formacédo de profissionais para
os diferentes setores da economia e areas do conhecimento;

d) cursos de pos-graduacdo lato sensu de aperfeicoamento e especializacao,
visando a formacédo de especialistas nas diferentes areas do conhecimento;

e) cursos de pos-graduacéo stricto sensu de mestrado e doutorado que contribuam
para promover o estabelecimento de bases sdlidas em educacédo, ciéncia e

tecnologia, com vistas no processo de geracédo e inovacao tecnoldgica.
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3. CONTEXTO DO CURSO

3.1. DADOS GERAIS

Curso Técnico Integrado em Panificagdo — Modalidade

Denominagao: PROEJA

Forma: | Integrado

Eixo Tecnoldgico: | Producédo Alimenticia

Duragao: | 06 semestres

Vigéncia: | A partir do semestre 2020.1

Carga Horéria: | 2.001 Horas

Estagio | 400 Horas

Carga Horéria Total | 2.401 Horas

Turno de Funcionamento: | Integral Matutino | Vespertino | Noturno | Totais

Vagas anuais: - - - 30 30

3.2. JUSTIFICATIVA

Conforme levantamento do Instituto Tecnoldgico de Panificacdo e
Confeitaria (ITPC), em parceria com a Associacdo Brasileira da Industria de
Panificacdo e Confeitaria (ABIP), em 2014 o setor de Panificacdo e Confeitaria
brasileiro cresceu 8,02% e faturou R$ 82,5 bilhdes. Esse segmento vem registrando
crescimento continuo em numero de estabelecimentos e o seu faturamento esté entre
0S seis maiores segmentos industriais do pais. Sado 63,2 mil panificadoras e
confeitarias, dentre as quais 60 mil sdo micro e pequenas empresas (ABIP, 2015).
Atualmente, o numero de estabelecimentos ligados a panificacdo vem aumentando
significativamente, necessitando de padeiros cada vez mais qualificados.

As padarias no Brasil tém passado por transformacdes nos ultimos anos,
principalmente a partir da década de 90, quando se percebeu a incorporacédo de novos
servicos e diversificacdo que reconfigurou o negécio, ampliando o oferecimento dos
produtos tradicionais e se colocando como locais de consumo durante todo o dia,
principalmente dentro dos conceitos de foodservice.

Segundo pesquisa realizada pelo Dataconsumer (2014), 52% dos clientes que
frequentam padarias tém um grau de exigéncia muito elevado sobre os produtos
panificados. Isso torna a operagédo das empresas de Panificacdo e Confeitaria um

desafio maior, jA que precisam cotidianamente suprir a alta expectativa de seus
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frequentadores e isso também influi no desempenho dos profissionais. O setor
representa cerca de 850 mil empregos diretos e 1,85 milhdo de forma indireta
(SEBRAE, 2015). De acordo com a Associagdo Brasileira da Industria de Panificacao e
Confeitaria (ABIP), hd uma caréncia de cerca de 30 mil profissionais treinados nesse
segmento.

A educacao de jovens e adultos (EJA) é uma modalidade de ensino amparada
por lei e voltada para pessoas que nao tiveram acesso, por algum motivo, ao ensino
regular na idade apropriada. Esta trabalha com sujeitos desfavorecidos econdémico,
social e culturalmente, os quais sdo representantes das multiplas apartacbes que a
sociedade acaba por excluir.

Diante desta realidade e considerando o desafio da Rede Federal de Educacéao
Profissional e Tecnolégica em atender a demanda da Educacéao de Jovens e Adultos,
Machado (2012) aprofunda em seu estudo que a educacao de jovens e adultos (EJA)
no Brasil € marcada pela descontinuidade e por ténues politicas publicas, insuficientes
para dar conta da demanda potencial e do cumprimento do direito fundamental a
educacéo, nos termos estabelecidos pela Constituicdo Federal de 1988.

Essas politicas sdo, muitas vezes, resultantes de iniciativas individuais ou de
grupos isolados, especialmente no ambito da alfabetizacdo, que se somam as
iniciativas do Estado. No entanto, as politicas de EJA ndo acompanham o avanco das
politicas educacionais que vém alargando a oferta de matriculas para o ensino
fundamental, universalizando o acesso a essa etapa de ensino ou, ainda, ampliando a
oferta no ensino médio, no horizonte prescrito pela Carta Magna.

As lutas sociais tém impulsionado o Estado a realizar, na pratica, as conquistas
constitucionais do direito a educacédo, processualmente instaurando a dimensdo de
perenidade nas politicas, em lugar de ofertas efémeras, traduzidas por programas e
projetos. Essa dimensdo de perenidade para o direito a educacdo implica
sistematicidade de financiamento, previsdo orcamentaria com projecao de crescimento
da oferta em relacdo a demanda potencial e continuidade das acfes politicas para
além da alternancia dos governos, entre outros aspectos (Documento base PROEJA-
2009).

Diante desse contexto, a cada dia aumenta a demanda social por politicas
publicas perenes nessa esfera. Tais politicas devem pautar o desenvolvimento de
acOes baseadas em principios epistemoldgicos que resultem em um corpo tedrico bem
estabelecido e que respeite as dimensdes sociais, econbmicas, culturais, cognitivas e

afetivas do jovem e do adulto em situagao de aprendizagem escolar.
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Apesar de as questdes da EJA ndo estarem resolvidas no nivel de ensino
fundamental, cuja oferta € dever do Estado por forga constitucional, entende-se ser
impossivel ficar imovel diante de algumas constatacdes que vém sendo apontadas no
ambito da Rede Federal de Educacéo Profissional e Tecnolégica como, por exemplo, a
baixa expectativa de inclusdo de jovens de classes populares entre os atendidos pelo
sistema publico de educacéo profissional.

Destarte, uma politica publica estavel voltada para a EJA é de fundamental
importancia, contemplando a elevagcédo da escolaridade com profissionalizacdo no
sentido de contribuir para a integracdo sociolaboral desse grande contingente de
cidadaos cerceados do direito de concluir a educacdo bésica e de ter acesso a uma
formagao profissional de qualidade.

Machado (2012) aborda que, o contexto de pobreza e desigualdades
socioecondmicas que caracterizam o Estado da Paraiba, e em particular, o Municipio
de Cabedelo dificultam o acesso e a permanéncia das camadas sociais de baixa renda
nas melhores escolas do Estado. O IFPB, cumprindo a legislacdo, as politicas de
inclusdo social do atual governo bem como as politicas educacionais do MEC, assume
a responsabilidade de ofertar os cursos do Programa PROEJA, com o propdsito de
gualificar cidaddos alijados do processo formal da escolaridade. Pretende ainda,
propiciar aos jovens e adultos desempregados ou ameacados de perder o emprego,
por falta de escolaridade e de qualificacdo profissional, a oportunidade de
desenvolverem seus potenciais, resgatando suas auto-estimas e suas cidadanias.

Nesse sentido, o atendimento a essa clientela pressupde acdes voltadas para o seu projeto
de vida e para as necessidades, urgentes, de (re)insercdo e de (re)qualificacdo possibilitando a
complementacdo da renda familiar ou o provimento de seu sustento. Desta forma, o ensino
devera apontar para um projeto capaz de vislumbrar o trabalho como principio educativo, onde
estaremos, como instituicdo de ensino, resgatando a nossa funcdo social e promovendo
dignidade e cidadania.

Frente ao desafio da Rede Federal de Educacao Profissional e Tecnolégica em
atender a demanda da EJA, mais especificamente na Educacao Profissional de nivel
médio (PROEJA), o IFPB - Campus Cabedelo oferece a supracitada modalidade de
ensino, de modo a atender a essa politica publica estavel voltada a EJA. Este curso

tem por finalidades:
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1. Garantir o Ensino Médio Integrado a Formacao Profissional -PROEJA em
Panificagéo para jovens que concluiram o ensino fundamental a alunos que
tiveram o seu itinerario formativo interrompido;

2. Proporcionar acesso ao processo de profissionalizacdo de jovens e adultos
em condi¢cdes de subemprego ou mesmo desemprego;

3. Evidenciar a imensa divida social com milhSes de cidaddos e cidadas com
baixa ou nenhuma escolarizacdo e sem qualificacdo profissional em busca
de uma oportunidade de inser¢cdo no mundo do trabalho.

4. Servir de campo a pesquisa educacional para se levantar informacfes
seguras sobre o processo de aprendizagem de jovens e adultos e de
formacéo de seus professores;

5. Proporcionar ao estudante, de forma integrada, os conhecimentos basicos
indispensaveis nas areas de Codigos e Linguagens, Ciéncias Naturais,
Ciéncias Sociais, Informatica, Gestdo, Servicos Administrativos,
indispensaveis para o exercicio da profisséo e da cidadania.

Diante de tais finalidades, ha necessidade de vincular as reflexbes e
proposicoes acerca do acesso as condi¢cdes de permanéncia e de conclusdo do curso.
Isso significa dizer que ndo se pode implementar acdes que visem a uma maior
abertura da educacéo profissional as classes populares sem que, juntamente com

essas politicas, seja garantida a qualidade do ensino.

3.3. CONCEPCAO DO CURSO

O Curso Técnico Integrado em Panificacdo — Modalidade PROEJA se insere, de
acordo com o CNCT (2016), atualizado pela Resolucdo CNE/CEB n° 1/2014, no eixo
tecnolégico Producéo Alimenticia e, na forma integrada, esta balizada pela LDB (Lei n°
9.394/96) alterada pela Lei n° 11.741/2008 e demais legislacbes educacionais
especificas e acbes previstas no Plano de Desenvolvimento Institucional — PDI e
regulamentos internos do IFPB.

A concepcédo de uma formacédo técnica que articule as dimensées do trabalho,
ciéncia, cultura e tecnologia sintetiza todo o processo formativo por meio de
estratégias pedagodgicas apropriadas e recursos tecnoldgicos fundados em uma sélida
base cultural, cientifica e tecnolégica, de maneira integrada na organizacéo curricular

do curso.
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O trabalho é conceituado, na sua perspectiva ontologica de transformacéo da
natureza, como realizag&o inerente ao ser humano e como mediacado no processo de
producdo da sua existéncia. Essa dimenséo do trabalho €, assim, o ponto de partida
para a producdo de conhecimentos e de cultura pelos grupos sociais.

A ciéncia é um conjunto de conhecimentos sistematizados, produzidos
socialmente ao longo da histéria, na busca da compreensdo e transformacao da
natureza e da sociedade. Se expressa na forma de conceitos representativos das
relacdes de forgas determinadas e apreendidas da realidade. Os conhecimentos das
disciplinas cientificas produzidos e legitimados socialmente ao longo da histéria sao
resultados de um processo empreendido pela humanidade na busca da compreensao
e transformacéo dos fendmenos naturais e sociais. Nesse sentido, a ciéncia conforma
conceitos e métodos cuja objetividade permite a transmissdo para diferentes geracoes,
ao mesmo tempo em que podem ser questionados e superados historicamente, no
movimento permanente de constru¢do de novos conhecimentos.

Entende-se cultura como o resultado do esfor¢co coletivo tendo em vista
conservar a vida humana e consolidar uma organizacao produtiva da sociedade, do
qgual resulta a producdo de expressfes materiais, simbolos, representacbes e
significados que correspondem a valores éticos e estéticos que orientam as normas de
conduta de uma sociedade.

A tecnologia pode ser entendida como transformacdo da ciéncia em forca
produtiva ou mediacdo do conhecimento cientifico e a producéo, marcada desde sua
origem pelas relacdes sociais que a levaram a ser produzida. O desenvolvimento da
tecnologia visa a satisfacdo de necessidades que a humanidade se coloca, 0 que nos
leva a perceber que a tecnologia € uma extensdo das capacidades humanas. A partir
do nascimento da ciéncia moderna, pode-se definir a tecnologia, entdo, como
mediacdo entre conhecimento cientifico (apreensdo e desvelamento do real) e
producéo (intervencéao no real).

Compreender o trabalho como principio educativo é a base para a
organizacdo e desenvolvimento curricular em seus objetivos, conteldos e métodos
assim, equivale dizer que o ser humano é produtor de sua realidade e, por isso, dela se
apropria e pode transforma-la e, ainda, que € sujeito de sua historia e de sua realidade.
Em sintese, o trabalho é a primeira mediacéo entre o homem e a realidade material e
social.

Considerar a pesquisa como principio pedagogico instigara o educando no

sentido da curiosidade em diregdo ao mundo que o cerca, gerando inquietude, na
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perspectiva de que possa ser protagonista na busca de informacdes e de saberes.

O curriculo do Técnico Integrado em Panificagdo — Modalidade PROEJA ser&
fundamentado nos pressupostos de uma educacao de qualidade, com o propoésito de
formar um profissional/cidaddo que, inserido no contexto de uma sociedade em
constante transformacdo, atenda as necessidades do mundo do trabalho com ética,
responsabilidade e compromisso social.

Sobre o PROEJA no Ensino Médio, busca-se a concep¢do do curriculo
integrado, no qual a politica de integracdo da educacao profissional com a educacao
basica na modalidade EJA, considerando-se especificamente a integracdo entre o
ensino médio e a educacdo profissional técnica de nivel médio, operando,
prioritariamente, na perspectiva de um projeto politico-pedagdgico integrado, levando
também em consideracdo a oferta do curso articulada ao ensino médio no modelo
integrado (Decreto n°® 5.154/04). O Decreto n° 5.840/2006 prevé para o PROEJA as
possibilidades de articulacdo considerando as formas integrada e concomitante, na
busca de priorizar a integracdo, onde os maiores esfor¢os concentram-se em buscar
caracterizar a forma integrada, que se traduz por um curriculo integrado (MEC/SETEC,
2007).

Entendendo-se o curriculo integrado como uma integracdo epistemoldgica, de
conteudos, de metodologias e de praticas educativas. Refere-se a uma integracéo
teoria-pratica, entre o saber e o saber-fazer. Em relacdo ao curriculo, pode ser
traduzido em termos de integracdo entre uma formacdo humana mais geral, uma
formacédo para o ensino médio e para a formacao profissional.

Dentre os principios norteadores da Educacdo Profissional Técnica de Nivel
Médio - EPTNM, conforme Parecer CNE/CEB n° 11/2012 e Resolu¢cdo CNE/CEB N° 6
de 20 de Setembro de 2012, destacamos:

e relacdo e articulacdo entre a formacdo geral desenvolvida no ensino médio na
preparacdo para o0 exercicio das profissbes técnicas, visando a formacao
integral do estudante;

e integracdo entre educacdo e trabalho, ciéncia, tecnologia e cultura como base

da proposta e do desenvolvimento curricular;

e integracdo de conhecimentos gerais e profissionais, na perspectiva da
articulacdo entre saberes especificos, tendo trabalho e pesquisa,

respectivamente, como principios educativo e pedagogico;
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3.4.

3.4.1.

reconhecimento das diversidades dos sujeitos, inclusive de suas realidades
étnico culturais, como a dos negros, quilombolas, povos indigenas e populacdes
do campo;

atualizacdo permanente dos cursos e curriculos, estruturados com base em

ampla e confiavel base de dados.

OBJETIVOS DO CURSO
Objetivo geral

Proporcionar ao aluno conhecimentos que o torne um profissional com

polivaléncia e visdo empreendedora, para manter-se competitivo em um mercado em

constante transformacédo, estando em condi¢cbes de gerenciar administrativamente

organizacOes de qualquer porte na area de producdo paes, massas e salgados de

maneira artesanal ou de forma industrializada.

3.4.2.

3.5.

Objetivos especificos

Garantir o Ensino Médio Integrado a Qualificacdo Profissional em Panificacao
para jovens e adultos que tiveram o seu itinerario formativo interrompido.

Iniciar o processo de profissionalizacdo de jovens e adultos em condi¢cbes de
subemprego ou mesmo desemprego;

Servir de campo a pesquisa educacional para se levantar informacdes seguras
sobre o processo de aprendizagem de jovens e adultos e de formacdo de seus
professores;

Proporcionar ao estudante os conhecimentos basicos indispensaveis nas areas
de Coddigos e Linguagens, Ciéncias Naturais, Ciéncias Sociais, Gestao

Administrativa e Informatica, indispensaveis para o exercicio da profissdo e da
cidadania.

PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

Profissional com solida formacdo humanistica e tecnoldgica, capaz de analisar

criticamente os fundamentos da formacao social e de se reconhecer como agente de

transformagdo do processo historico, considerando o mundo do trabalho, a
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contextualizacao sdcio-politico-econémica e o desenvolvimento sustentavel, agregando
principios éticos e valores artistico-culturais, para o pleno exercicio da cidadania, com

competéncia para:

Em consonancia com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos — CNCT (2016),
atualizado pela Resolugdo CNE/CEB n° 1/2014, o egresso do Curso Integrado em
Panificagdo do Campus Cabedelo:
e Realizar planejamento e execucao do processo de producéo de pées, massas e
salgados de maneira artesanal ou de forma industrializada;
e Realizar a aquisi¢cao e manutencao de equipamentos;
e Utilizar as boas praticas na manipulacdo de alimentos, rotulagem e identificar a
embalagem adequada;
e Operar equipamentos utilizados no processo;
e Efetuar controle de qualidade, de estoque, custos e consumo;
e Utilizar técnicas mercadologicas de produtos e insumos;
e Desenvolver produtos e processos;
e Promover a conservacao de matérias primas e produtos da panificacao;
e Acompanhar os trabalhos de instalacio e manutencdo de equipamentos
empregados nos processos de panificacéo;

e Desenvolver e empreender projetos da area de panificacao.

Na perspectiva de uma educacéao integral articulada que contemple a dimensao
omnilateral do educando ha de se considerar as competéncias especificas para a
formacédo geral expressas na Matriz de Referéncia para o Exame Nacional do Ensino
Médio - ENEM, a saber:

I. Dominar linguagens: dominar a norma culta da Lingua Portuguesa e fazer uso das
linguagens matematica, artistica e cientifica e das linguas espanhola e inglesa.

. Compreender fendmenos: construir e aplicar conceitos das varias areas do
conhecimento para a compreensao de fenbmenos naturais, de processos geogréficos,
da producéo tecnoldgica e das manifestacfes artisticas.

lll. Enfrentar situacdes-problema: selecionar, organizar, relacionar, interpretar dados
e informacdes representados de diferentes formas, para tomar decisdes e enfrentar
situacBes-problema.

IV. Construir argumentacéo: relacionar informacdes, representadas em diferentes
formas, e conhecimentos disponiveis em situagbes concretas, para construir

argumentagao consistente.
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V. Elaborar propostas: recorrer aos conhecimentos desenvolvidos na escola para
elaboracdo de propostas de intervencao solidaria na realidade, respeitando os valores
humanos e considerando a diversidade sociocultural.

Devera, ainda, favorecer o desenvolvimento de habilidades e competéncias
referentes a capacidade de lideranca, comunicacdo e relacionamento, criatividade,
comprometimento com a sustentabilidade do meio ambiente, com a qualidade dos
produtos e servicos gerados, além de buscar constantemente a sua atualizacao,
requisitos essenciais para o sucesso no mundo do trabalho.

3.6. CAMPO DE ATUACAO

Consoante o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos — CNCT (2016), atualizado
pela Resolugdo CNE/CEB n° 1/2014, os egressos do Curso Técnico Integrado em
Panificacdo — Modalidade PROEJA poderdo atuar em instituicdes publicas, privadas e
do terceiro setor tais como: Padarias; Confeitarias; Restaurantes e similares; Catering;
Bufés; Meios de hospedagem; Instituicbes de ensino e /ou pesquisa; Consultorias

Técnicas; Profissional autbnomo; Empreendimento préprio, entre outras.

Desta forma, o Técnico em Panificacdo— Modalidade PROEJA, inserido no

mundo do trabalho podera:

e Compreender os fundamentos cientifico-tecnolégicos, relacionando teoria e

pratica nas diversas areas do conhecimento;

e Selecionar, organizar, relacionar, interpretar dados e informacfes
representados de diferentes formas, para tomar decisdes e enfrentar

situacGes-problema;

e Ter iniciativa, responsabilidade e espirito empreendedor, exercer lideranca,
saber trabalhar em equipe, respeitando a diversidade de ideias e ter atitudes
éticas.

e Compreender conceitos fundamentais da area de Panificacéo;

e Compreender conceitos fundamentais de organizacdo de uma empresa da

area de panificacao;
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Compreender conceitos fundamentais de projetos de industrias/empresas de
panificacao;

Compreender e aplicar conceitos de processamento e conservagdo de
matérias-primas, produtos e subprodutos da industria/empresa panificadora;

Identificar o melhor tipo de embalagem para cada tipo de produto da
panificacao;

Compreender e aplicar conceitos fundamentais de andlises fisico-quimicas,

microbiolégicas e sensoriais;

Compreender e aplicar conceitos de higienizacdo das industrias/empresas de
panificacao;

Compreender e aplicar conceitos de controle e correcdo de desvios nos

processos manuais e automatizados;

Compreender e aplicar conceitos basicos de instalacdo e manutencao de

equipamentos;
Participar do desenvolvimento de novos produtos e processos;
Compreender e aplicar conceitos de seguranca no trabalho;

Compreender o0s impactos dos residuos e efluentes oriundos da
indUstria/lempresa de panificacdo ao meio ambiente e propor alternativas

para minimizar esses danos;
Auxiliar no planejamento, coordenacéo e controle de atividades do setor;

Apoiar acbes de treinamento e capacitacdo tecnolégica de produtores e

manipuladores da area de panificacéo.

4. MARCO LEGAL

O presente Plano Pedagogico fundamenta-se no que dispde a Lei n® 9.394, de

20 de dezembro de 1996 (Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional — LDB), e,

das alteracdes ocorridas, destacam-se, aqui, as trazidas pela Lei n°® 11.741/2008, de

16 de julho de 2008, a qual redimensionou, institucionalizou e integrou as acdes da

Educacéo Profissional Técnica de Nivel Médio, da Educacédo de Jovens e Adultos e da

Educacédo Profissional e Tecnolégica. Foram alterados os artigos 37, 39, 41 e 42, e

22



acrescido o Capitulo Il do Titulo V com a Secdo IV-A, denominada “Da Educagéo
Profissional Técnica de Nivel Médio”, e com os artigos 36-A, 36-B, 36-C e 36-D. Esta
lei incorporou o essencial do Decreto n° 5.154/2004, sobretudo, revalorizando a
possibilidade do Ensino Médio integrado com a Educacdo Profissional Técnica,
contrariamente ao que o Decreto n° 2.208/97 anteriormente havia disposto.

A alteracdo da LDB n°. 9.394/96 por meio da Lei n°. 11.741/2008 revigorou a
necessidade de aproximacédo entre o ensino médio e a educacao profissional técnica

de nivel médio, que assim asseverou:

Art.36 — A. Sem prejuizo do disposto na Secdo IV deste Capitulo, o
ensino médio, atendida a formacédo geral do educando, podera prepara-
lo para o exercicio de profissGes técnicas.

Paragrafo Unico. A preparacgdo geral para o trabalho e, facultativamente,
a habilitagcdo profissional poderao ser desenvolvidas nos proprios
estabelecimentos de ensino médio ou em cooperagdo com instituicdes
especializadas em educacéo profissional.

Art. 36 — B. A educacdo profissional técnica de nivel médio sera
desenvolvida nas seguintes formas:

| — articulada com o ensino médio;

Il — subsequente, em cursos destinados a quem ja tenha
concluido o ensino médio.

Paragrafo Unico. A educacdo técnica de nivel médio devera
observar:

| — os objetivos e definicbes contidos nas diretrizes curriculares
nacionais estabelecidas pelo Conselho Nacional de Educacéo;

Il — as normas complementares dos respectivos sistemas de
ensino;

Ill — as exigéncias de cada instituicdo de ensino, nos termos de
seu projeto pedagdgico.

Art. 36 — C. A educacdo profissional técnica de nivel médio
articulada, prevista no inciso | do caput do art. 36 — B desta Lei sera
desenvolvida de forma:

| — integrada, oferecida somente a quem ja tenha concluido o
ensino fundamental, sendo o curso planejado de modo a conduzir o
aluno a habilitagdo profissional técnica de nivel médio, na mesma
instituicdo de ensino, efetuando-se matricula Gnica para cada aluno;

Il — concomitante, oferecida a quem ingresse no ensino médio
ou ja o esteja cursando, efetuando-se matriculas distintas para cada
curso, e podendo ocorrer:

a) na mesma instituicdo de ensino, aproveitando-se as
oportunidades educacionais disponiveis;

b) em instituicbes de ensino distintas, aproveitando-se as
oportunidades educacionais disponiveis;

c) em instituicbes de ensino distintas, mediante convénios de
intercomplementaridade,  visando  ao planejamento e ao
desenvolvimento de projeto pedagdgico unificado. (g.n.)

Assim, a LDB estabelece efetiva articulagdo com vistas a assegurar a
necessaria integracdo entre a formacdo cientifica basica e a formacdo técnica
especifica, na perspectiva de uma formacao integral.
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Este € um marco legal referencial interno que consolida os direcionamentos
didatico-pedagdgicos iniciais e cristaliza as condi¢cbes basicas para a vivéncia do
Curso. Corresponde a um compromisso firmado pelo IFPB, Campus Cabedelo, com a
sociedade no sentido de lancar ao mercado de trabalho um profissional de nivel médio,
com dominio técnico da sua area, criativo, com postura critica, ético e compromissado
com a nova ordem da sustentabilidade que o meio social exige. Com isso, este
instrumento apresenta a concepcdo de ensino e de aprendizagem do curso em
articulacdo com a especificidade e saberes de sua area de conhecimento. Nele esta
contida a referéncia de todas as a¢des e decisdes do curso.

O Decreto n°® 5.154, de 23 de julho de 2004 resgatou diante das vérias
possibilidades e riscos de enfrentamento enquanto percursos metodolégicos e
principios a articulagdo da educacao profissional de nivel médio e o ensino medio, néo
cabendo, assim, a dicotomia entre teoria e pratica, entre conhecimentos e suas
aplicagbes. Todos os seus componentes curriculares devem receber tratamento
integrado, nos termos deste Plano Pedagdgico de Curso - PPC.

Segue, ainda, as orientacdes do Catalogo Nacional dos Cursos Teécnicos -
CNCT (2016), atualizado pela Resolu¢cdo CNE/CEB n° 1/2014.

O Parecer CNE/CEB n° 11/2012 de 09 de maio de 2012 e a Resolucao
CNE/CEB N° 6 de 20 de Setembro de 2012 definidores das Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio (DCN/EPTNM), em
atendimento aos debates da sociedade brasileira sobre as novas relacées de trabalho
e suas consequéncias nas formas de execucdo da Educacédo Profissional. Respalda-
se, ainda, na Resolucdo CNE/CEB n° 04/2010, com base no Parecer CNE/CEB n°
07/2010, que definiu Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacédo Basica, na
Resolucdo CNE/CEB n° 02/2012, com base no Parecer CNE/CEB n° 05/2011, que
definiu Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio, os quais também estéo
sendo aqui considerados. As finalidades e objetivos da Lei n° 11.892, de 29 de
dezembro de 2008, de criacdo dos Institutos Federais de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia estdo aqui contemplados.

Estdo presentes, também, como marcos orientadores desta proposta, as
decisdes institucionais traduzidas nos objetivos, principios e concepcdes descritos no
PDI/PPI do IFPB e na compreensao da educacdo como uma pratica social.

Considerando que a educagdo profissional é complementar, portanto néo
substitui a educacdo basica e que sua melhoria pressupde uma educacdo de solida

qualidade, a qual constitui condicdo indispensavel para a efetiva participacédo

24



consciente do cidadao no mundo do trabalho, o Parecer 11/2012, orientador das DCNs
da EPTNM, enfatiza:

"Devem ser observadas, ainda, as Diretrizes Curriculares Gerais para a
Educacao Béasica e, no que couber, as Diretrizes Curriculares Nacionais
definidas para o Ensino Médio pela Camara de Educacdo Béasica do
Conselho Nacional de Educacdo, bem como as Normas
Complementares dos respectivos Sistemas de Ensino e as exigéncias
de cada Instituicdo de ensino, nos termos de seu Projeto Pedagdgico,
conforme determina o art. 36-B da atual LDB" (pag. 42).

Conforme recomendacdo, ao considerar o Parecer do CNE/CEB n° 11/2012,
pode-se enfatizar que ndo é adequada a concepcdo de educacdo profissional como
simples instrumento para o ajustamento as demandas do mercado de trabalho, mas
como importante estratégia para que os cidadaos tenham efetivo acesso as conquistas
cientificas e tecnologicas da sociedade. Impde-se a superacdo do enfoque tradicional
da formacdo profissional baseado apenas na preparacdo para execucdo de um
determinado conjunto de tarefas. A educacéo profissional requer além do dominio
operacional de um determinado fazer, a compreenséo global do processo produtivo,
com a apreensdo do saber tecnolégico, a valorizacdo da cultura e do trabalho, e a

mobilizac&o dos valores necessarios a tomada de decisdes.
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5. ORGANIZACAO CURRICULAR

Segundo o Parecer CNE/CEB N° 5/2011, orientador das Diretrizes Curriculares
Nacionais para o Ensino Médio:

Toda acdo educativa é intencional. Dai decorre que todo processo
educativo fundamenta-se em pressupostos e finalidades, ndo havendo
neutralidade possivel nesse processo. Ao determinar as finalidades da
educacado, quem o faz tem por base uma visédo social de mundo, que
orienta a reflexdo bem como as decisdes tomadas.

7

O curriculo é entendido como a sele¢cdo dos conhecimentos historicamente
acumulados, considerados relevantes e pertinentes em um dado contexto historico, e
definidos tendo por base o projeto de sociedade e de formacdo humana que a ele se
articula; se expressa por meio de uma proposta pela qual se explicitam as intencdes da
formacéo, e se concretiza por meio das praticas escolares realizadas com vistas a dar
materialidade a essa proposta.

A matriz curricular do curso busca a interacdo pedagodgica no sentido de
compreender como 0 processo produtivo (pratica) esta intrinsecamente vinculado aos
fundamentos cientifico-tecnologicos (teoria), propiciando ao educando uma formacao
plena, que possibilite 0 aprimoramento da sua leitura do mundo, fornecendo-lhes a
ferramenta adequada para aperfeicoar a sua atuacdo como cidadéao de direitos.

A organizacdo curricular da Educacdo Profissional e Tecnologica, por eixo
tecnolégico, fundamenta-se na identificacdo das tecnologias que se encontram na base
de uma dada formacédo profissional e dos arranjos légicos por elas constituidos.
(Parecer CNE/CEB n° 11/2012, pag. 13).

O Curso Técnico em Panificacdo — Modalidade PROEJA esta estruturado em
regime semestral, no periodo de seis semestres letivos, sem saidas intermediarias,
sendo desenvolvido em aulas de 50 minutos, no turno noturno, totalizando 2.001 horas,
acrescida de 400 horas destinadas ao estagio supervisionado.

A Resolucdo CNE/CEB n° 02/2012 que definiu as Diretrizes Curriculares
Nacionais para o Ensino Médio estabelece a organizacdo curricular em areas de

conhecimento, a saber:

| — Linguagens.

[l — Matematica.

[Il — Ciéncias da Natureza.
IV — Ciéncias Humanas.
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Assim, o curriculo do Curso Técnico em Panificacdo — Modalidade PROEJA
deve contemplar as quatro &reas do conhecimento, com tratamento metodoldgico que
evidencie a contextualizacéo e a interdisciplinaridade ou outras formas de interagéo e
articulacao propiciando a interlocucdo entre os saberes e os diferentes campos do
conhecimento.

Em observancia ao CNCT (2016), atualizado pela Resolucdo CNE/CEB n°
1/2014, a organizagdo curricular dos cursos técnicos deve “abordar estudos sobre
ética, raciocinio légico, empreendedorismo, normas técnicas e de seguranca, redacao
de documentos técnicos, educacdo ambiental, formando profissionais que trabalhem
em equipes com iniciativa, criatividade e sociabilidade”.

Considerando que a atualizagédo do curriculo consiste em elemento fundamental
para a manutencao da oferta do curso ajustado as demandas do mundo do trabalho e
da sociedade, os componentes curriculares, inclusive as referéncias bibliograficas,
deveréo ser periodicamente revisados pelos docentes e assessorados pelas equipes
pedagogicas, resguardado o perfil profissional de concluséo.

Desta forma, o curriculo do Curso Técnico em Panificacdo — Modalidade
PROEJA passara por avaliacdo, pelo menos, a cada 02 (dois) anos, pautando-se na
observacéo do contexto da sociedade e respeitando-se o principio da educacéo para a
cidadania.

A solicitacdo para alteracdo no curriculo, decorrente da revisdo curricular, sera
protocolada e devidamente instruida com os seguintes documentos:

1. Portaria da comissao de reformulacéo do curso;

2. Ata da reunido, realizada pela coordenacdo do Curso, com a assinatura dos
docentes (das éareas de formacdo geral e técnica) e do pedagogo que
compuserem a comissao de reformulacéo;

Justificativa da necessidade de alteracao;
Copia da matriz curricular vigente;

Copia da matriz curricular sugerida;

Planos das disciplinas que foram alteradas;

Parecer da equipe pedagdgica do Campus;

© N o g &> W

Resolucdo do Conselho Diretor do Campus, aprovando a reformulacéao.
Apés analise conjunta da Diretoria de Articulacdo Pedagogica (DAPE) e da
Diretoria de Educacdo Profissional (DEP), o processo serd encaminhado para

apreciacdo do Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensédo - CEPE e posterior
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deliberacéo na instancia superior do IFPB, contudo a nova matriz s6 sera aplicada
apos a sua homologacao.

6.METODOLOGIA E PRATICAS PEDAGOGICAS PREVISTAS

Partindo do principio de que a educacdo nao é algo a ser transmitido, mas a ser
construido, a metodologia de ensino adotada se apoiara em um processo critico de
construcdo do conhecimento, a partir de acdes incentivadoras da relacdo ensino-
aprendizagem, baseada em pressupostos pedagogicos definidos no PDI da Instituicao.

Para viabilizar aos alunos o desenvolvimento de competéncias relacionadas as
bases técnicas, cientificas e instrumentais, serdo adotadas, como pratica
metodoldgica, formas ativas de ensino-aprendizagem, baseadas em interacdo pessoal
e do grupo, sendo funcédo do professor criar condigbes para a integracédo dos alunos a
fim de que se aperfeicoe o processo de socializacdo na construcéo do saber.

Segundo Freire (1998):

toda pratica educativa demanda a existéncia de sujeitos, um, que
ensinando, aprende, outro, que aprendendo, ensina (..); a
existéncia de objetos, contetdos a serem ensinados e aprendidos
envolve o uso de métodos, de técnicas, de materiais, implica, em
funcdo de seu carater diretivo/objetivo, sonhos, utopia, ideais.
(FREIRE, 1998, p. 77)

A pratica educativa também deve ser entendida como um exercicio constante
em favor da producdo e do desenvolvimento da autonomia de educadores e
educandos, contribuindo para que o aluno seja o artifice de sua formacdo com a ajuda
necessaria do professor.

A natureza da préatica pedagdgica € a indagacdo, a busca, a pesquisa, a
reflexdo, a ética, o respeito, a tomada consciente de decisdes, 0 estar aberto as
novidades, aos diferentes métodos de trabalho. A reflexdo critica sobre a pratica se
torna uma exigéncia da relacéo teoria-pratica porque envolve o movimento dinamico,
dialético entre o fazer e o pensar sobre o fazer.

A partir da experiéncia e da reflexdo desta pratica, do ensino contextualizado,
cria-se possibilidade para a producao e/ou construcdo do conhecimento, desenvolvem-
se instrumentos, esquemas ou posturas mentais que podem facilitar a aquisicdo de
competéncias. Isso significa que, na pratica educativa, deve-se procurar, através dos
contetdos e dos métodos, o respeito aos interesses dos discentes e da comunidade
onde vivem e constroem suas experiéncias.

As disciplinas ou os conteudos devem ser planejados valorizando os referidos
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interesses, 0 aspecto cognitivo e o afetivo. Nessa préatica, os conteudos devem
possibilitar aos alunos meios para uma aproximagdo de novos conhecimentos,
experiéncias e vivéncias. Uma educacao que seja o fio condutor, o problema, a ideia-
chave que possibilite aos alunos estabelecer correspondéncia com outros
conhecimentos e com sua propria vida.

Em relacdo a pratica pedagogica, Pena (1999, p.80) considera que o mais
importante € que o professor, consciente de seus objetivos e dos fundamentos de sua
pratica (...) assuma os riscos — a dificuldade e a inseguranca - de construir o seu
objeto. Faz-se necessario aos professores reconhecer a pluralidade, a diversidade de
abordagens, abrindo possibilidades de interacdo com os diversos contextos culturais.

Assim, o corpo docente sera constantemente incentivado a utilizar metodologias
e instrumentos criativos e estimuladores para que a interrelacao entre teoria e pratica
ocorra de modo eficiente. Isto serd orientado através da execucdo de acdes que
promovam desafios, problemas e projetos disciplinares e interdisciplinares orientados
pelos professores. Para tanto, as estratégias de ensino propostas apresentam
diferentes praticas:

e Utilizacdo de aulas praticas, na qual os alunos poderédo estabelecer relacdes
entre os conhecimentos adquiridos teoricamente e a pratica;

e Utilizacdo de aulas expositivas dialogadas, para a constru¢cdo do conhecimento
nas disciplinas;

e Pesquisas sobre os aspectos tedricos e praticos do seu futuro campo de
atuacao;

e Discussao de temas: partindo-se de leituras orientadas (individuais e em grupo);
de videos e pesquisas;

e Estudos de Caso: através de simulacfes e casos reais ocorridos nos espacos
de futura atuacao do técnico em Panificacao;

e Debates provenientes de pesquisa prévia com vista a proposi¢cao de temas para

a realizacao de trabalhos individuais e/ou em grupos;

e Seminarios apresentados pelos alunos, professores e também por profissionais
de diversas areas de atuacao;

e Abordagem de assuntos relativos as novas tecnologias da producédo alimenticia;

e Dinamicas de grupo;

e Palestras com profissionais da area, tanto na instituicdo como também nos
espacos de futura atuagdo do técnico em Panificagao;

e Visitas técnicas.
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Na perspectiva de ofertar os conhecimentos de Filosofia e Sociologia nos seis
semestres do ensino Técnico Integrado ao Médio do IFPB, e com o intuito de nao
sobrecarregar o curriculo no que tange a carga horéria total, buscou-se organizar as
disciplinas a partir das orientacdes previstas no documento base para a Educacéo
Profissional Técnica Integrada ao Ensino Médio, da Secretaria de Educacéo Técnica e
Tecnoldgica, pelo qual se afirma “a interdisciplinaridade como principio organizador do
curriculo e método de ensino-aprendizagem” (MEC, 2007, p. 52), tornando-a o
elemento chave para a integracdo entre a formacao geral e a formacgéo para o trabalho.
Desta forma, os conteddos programaticos foram norteados pela nocdo de temas
geradores ou eixos-tematicos, os quais foram eleitos a partir da inter-relacéo entre os
conceitos e abordagens pertinentes as duas disciplinas e ainda com a finalidade de
permitir ao aluno o aprofundamento das categorias de andlise e métodos de pesquisa
especificos de cada uma das areas em tela.

As disciplinas devem promover momentos em que a interdisciplinaridade
transcenda a simples nomenclatura do componente curricular, incentivando o aluno a
produzir trabalhos de pesquisa e participar de debates, foruns e seminarios em que as
tematicas dos eixos indicados acima possam ser exploradas a partir de situacoes
concretas que exijam a aplicacdo dos conceitos estudados em ambas as disciplinas.
Pretende-se, assim, que a formacédo integrada esteja presente ndo apenas como um
conteiddo mecanico, mas como uma pratica discursiva, reflexiva e analitica da sua

prépria vivéncia.
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7. PRATICAS PROFISSIONAIS

As praticas profissionais integram o curriculo do curso, contribuindo para que a
relacao teoria-pratica e sua dimenséo dialdgica estejam presentes em todo o percurso
formativo. S&o momentos estratégicos do curso em que o estudante constréi
conhecimentos e experiéncias por meio do contato com a realidade cotidiana das
decisdes. E um momento impar de conhecer e praticar in loco o que esta aprendendo
no ambiente escolar. Caracteriza-se pelo efetivo envolvimento do sujeito com o dia a
dia das decisoes e tarefas que permeiam a atividade profissional.

O desenvolvimento da pratica profissional ocorrera de forma articulada
possibilitando a integracao entre os diferentes componentes curriculares.

Por ndo estar desvinculada da teoria, a pratica profissional constitui e organiza o
curriculo sendo desenvolvida ao longo do curso por meio de atividades tais como:
|. Estudo de caso;

II. Conhecimento do mercado e das empresas;
[ll. Pesquisas individuais e em equipe;
IV. Projetos;

V. Exercicios profissionais efetivos.
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8. MATRIZ CURRICULAR

SERIES SEMESTRE
SEMESTRES 1° 2° & 40 & 6° TﬁT
DISCIPLINAS als |hr.|as |hr. |as |hr.|as |[hr.|a&s |[hr.|as hr.| ha h.r.
Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 33 2 33| 2 33| 2 33 160 133
Matemética 2 33| 2 |33 ]2 |3 2|33 160 | 133
a Arte* 2 33 40 33
% Fisica 3 50 2 33 2 33 140 117
g Quimica 3 50 | 2 |33 | 2 | 33 140 | 117
§" Biologia 3 50 2 33 2 33 140 117
E Historia 3 |50 |3 50 120 | 100
8 Geografia 3 50 | 3 50 120 100
Sociologia 2 33 40 33
Filosofia 2 |33 40 33
Subtotal CH 13 |216| 16 (265 | 16 |265| 6 |100| 4 | 67 1.100 | 916
S o | Informatica Basica* 2 33 2 |33 80 67
% g Lingua Estrangeira Moderna (Inglés) 2 | 33 40 33
lg < Etica Profissional 2 | 33 40 33
% '5 Empreendedorismo* 2 | 33 40 33
é é Relagdes Interpessoais no Trabalho 2 | 33 40 33
T o | Seminario de Orientagdo & Pratica Profissional* 1 |17 |1 |17 | 1 |17 | 1 |17 | 1 |17 | 2 |33 | 140 | 117
Subtotal CH 3 50 | 1 |17 | 1 |17 | 3 |50 | 3 |50 8 |134| 380 | 317
Fundamentos da nutrigcdo* 2 33 40 33
Microbiologia aplicada a panificagao* 2 33 40 33
Conservacao de produtos da panificagao* 3 50 60 50
Saude, Higiene e Segurancga no trabalho* 2 33 40 33
8 E;?]%li'ca;r(l;aézge qualidade aplicados as empresas de 2 33 40 33
5 Fundamentos da Andlise Sensorial * 4 67 80 67
Lg Principios de Tecnologia de Panificagao* 3 50 60 50
zfy Massas Fermentadas* 7 | 117 140 117
% Massas néo Fermentadas* 7 |117 140 117
8 Panificacé@o de produtos especiais* 8 [134 | 160 134
Gestdo dos residuos* 2 | 33 40 33
Embalagens para a panificagao* 2 33 40 33
Qgr?ilfi;(;sggglco—quimicas dos produtos da 2 | 33 20 33
Subtotal CH 4 67 3 50 3 50 | 11 |184 | 13 | 217 | 12 | 201 | 920 |768
Total Subtotal CH 20 (334 | 20 (334 | 20 (334 | 20 (334 | 20 {334 | 20 (335 | 2.400 | 2.001
TCC e/ou Estagio Supervisionado 400 400
Subtotal CH 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 400 400
‘ Total Geral CH | 20 | 334 | 20 | 334 | 20 I 334 I 20 | 334 ‘ 20 ‘ 334 ‘ 20 ‘ 335 ‘ 2.800 ‘ 2.401 ‘
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* Disciplinas que podem contribuir para praticas profissionais

Disciplina Lingua Espanhola(optativa): 33 Horas — 40 aulas.

LEGENDA:

EQUIVALENCIA

h.a. & h.r.

al/s — Qtd. aulas por semana
h. a. — hora aula
h. r. — hora relégio

1 aula semanal

20 aulas semestrais <> 17 horas

2 aulas semanais

40 aulas semestrais < 33 horas

3 aulas semanais

60 aulas semestrais < 50 horas

4 aulas semanais

80 aulas semestrais < 67 horas

5 aulas semanais

100 aulas semestrais < 84 horas

6 aulas semanais

120 aulas semestrais < 100 horas

Obs1: O curso é dividido em 6 (seis) semestres.
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9. REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO

O ingresso aos Cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio modalidade EJA,
Campus Cabedelo, dar-se-a por meio de processo seletivo, destinado aos egressos do
Ensino Fundamental, maiores de 18 anos, ou transferéncia escolar destinada aos
discentes oriundos de Cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio, modalidade EJA,
de instituicdes similares.

No processo seletivo, o0 exame de selecdo para ingresso nos cursos técnicos
integrados na modalidade da EJA seré realizado a cada ano letivo, conforme Edital de
Selecao, sob a responsabilidade da DDE (Diretoria de Desenvolvimento de Ensino) do
Campus Cabedelo.

Os(as) candidatos(as) serédo classificados(as), observando-se rigorosamente 0s
critérios constantes no Edital de Selecéao.

O ingresso ocorrera no curso para qual o(a) candidato(a) foi classificado(a), ndo
sendo permitida a mudanca de curso, exceto no caso de vagas remanescentes
previstas no Edital de Selecéo.

O Edital de Selecdo que trata da ocupacédo das vagas remanescentes devera
especificar os critérios para preenchimento destas vagas.

O IFPB receberd pedidos de transferéncia de discentes procedentes da

modalidade EJA, de escolas similares, cuja aceitacdo ficara condicionada:

| — A existéncia de vagas;
Il — A correlacdo de estudos entre os componentes curriculares cursados e a matriz
curricular dos Cursos do PROEJA no IFPB;

Il — A complementacio de estudos necessarios.
No caso de servidor publico federal civil ou militar estudante, ou seu dependente

estudante, removido ex officio, a transferéncia sera concedida independentemente de

vaga e de prazos estabelecidos.
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10. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E EXPERIENCIAS
ANTERIORES

Podera ser concedido, ao discente, aproveitamento de estudos realizados em
cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio de instituicdes similares, havendo
compatibilidade de, no minimo, 75% (setenta e cinco por cento) entre contetdos dos
programas das disciplinas do curso de origem e as do curso pretendido, desde que a
carga horaria da disciplina do curso de origem ndo comprometa a somatoria da carga
horaria total minima exigida para o ano letivo.

N&o serdo aproveitados estudos do Ensino Médio para o Ensino Técnico na
forma integrada. (Parecer CNE/CEB n° 39/2004).

O aproveitamento de estudos devera ser solicitado por meio de processo
encaminhado a Coordenacdo do PROEJA em até 45 (quarenta e cinco) dias apds o
inicio do ano letivo.

Os conhecimentos adquiridos de maneira nao formal, relativos as disciplinas que
integram o curriculo dos cursos técnicos integrados, poderdo ser aproveitados
mediante avaliacao teorico-pratica.

Os conhecimentos adquiridos de maneira néo-formal serdo validados, se o
discente obtiver desempenho igual ou superior a 70% (setenta por cento) da avaliagao,
cabendo a comissdo responsavel pela avaliagcdo emitir parecer conclusivo sobre a
matéria. A comissdo sera nomeada pela Coordenacdo do PROEJA, constituida por
professores das disciplinas, respeitando o prazo estabelecido no Calendario
Académico.

Sera permitido o avanco de estudos em Linguas Estrangeiras, Arte e Informatica
Basica, desde que o discente comprove proficiéncia nesses conhecimentos, mediante
avaliacdo e ndo tenha reprovacao nas referidas disciplinas.

A comprovacao da proficiéncia dar-se-a4 com a obtencdo de desempenho igual

ou superior a 70% (setenta por cento) da avaliacao.
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11. CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO

A avaliacdo deve ser compreendida como uma pratica processual, diagnostica,
continua e cumulativa, indispensavel ao processo de ensino e de aprendizagem por
permitir as andalises no que se refere ao desempenho dos sujeitos envolvidos, com
vistas a redirecionar e fomentar acdes pedagogicas, devendo os aspectos qualitativos
preponderar sobre os quantitativos, ou seja, inserindo-se critérios de valorizacdo do
desempenho formativo, empregando uso de metodologias conceituais, condutas e
inter-relagdes humanas e sociais.

Conforme a LDB n°. 9.394/96, a avaliacdo deve ser desenvolvida refletindo a
proposta expressa no plano pedagdgico. Importante observar que a avaliacdo da
aprendizagem deve assumir carater educativo, viabilizando ao estudante a condi¢éo de
analisar seu percurso e, ao professor e a escola, identificar dificuldades e

potencialidades individuais e coletivas.

11.1 AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliacdo da aprendizagem ocorrera por meio de instrumentos proprios,
buscando detectar o grau de progresso do discente em processo de aquisicdo de
conhecimento. Realizar-se-a por meio da promoc¢ao de situacfes de aprendizagem e
da utilizacdo dos diversos instrumentos que favorecam a identificacdo dos niveis de
dominio de conhecimento/competéncias e 0 desenvolvimento do discente nas
dimensdes cognitivas, psicomotoras, dialégicas, atitudinais e culturais.

O processo de avaliagdo de cada disciplina, assim como 0s instrumentos e
procedimentos de verificacdo de aprendizagem, deverdo ser planejados e informados, de
forma expressa e clara, ao discente no inicio de cada periodo letivo, considerando
possiveis ajustes ao longo do ano, caso necessario.

No processo de avaliagdo da aprendizagem deverdo ser utilizados diversos
instrumentos, tais como debates, visitas de campo, exercicios, provas, trabalhos tedrico-
praticos aplicados individualmente ou em grupos, projetos, relatérios, seminarios, que
possibilitem a analise do desempenho do discente no processo de ensino-aprendizagem.

Os resultados das avaliacbes deverdo ser expressos em notas, numa escala de
0 (zero) a 100 (cem), considerando-se os indicadores de conhecimento tedrico e

préatico e de relacionamento interpessoal.

A avaliacdo do desempenho escolar definird a progressdo regular por semestre.
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Seréo considerados critérios de avaliagdo do desempenho escolar:

| — Dominio de conhecimentos (utilizacdo de conhecimentos na resolugdo de problemas;
transferéncia de conhecimentos; andlise e interpretacdo de diferentes situacdes-problema);
Il — Participag&o (interesse, comprometimento e atengdo aos temas discutidos nas aulas;
estudos de recuperacao; formulacdo e/ou resposta a questionamentos orais; cumprimento
das atividades individuais e em grupo, internas e externas a sala de aula);

lll — Criatividade (indicador que podera ser utilizado de acordo com a peculiaridade da
atividade realizada);

IV — Auto-avaliacdo (forma de expressdo do autoconhecimento do discente acerca do
processo de estudo, interacdo com o conhecimento, das atitudes e das facilidades e
dificuldades enfrentadas, tendo por base os incisos |, Il e lll);

V — Outras observacdes registradas pelo docente;

VI — Andlise do desenvolvimento integral do discente ao longo do ano letivo.

As avaliacOes de aprendizagem deverdo ser entregues aos alunos e os resultados
analisados em sala de aula no prazo até 07(sete) dias Uteis apos realizacdo da avaliacao,
no sentido de informar ao discente do seu desempenho.

Os professores deveréao realizar, no minimo, 02 (duas) avaliacbes de aprendizagem
independente da carga horéaria da disciplina, no regimento semestral.

Os docentes deverao registrar as tematicas desenvolvidas nas aulas, a frequéncia
dos discentes e os resultados de suas avaliacdes diretamente no Diario de Classe e no
Sistema Unificado de Administracdo Publica (SUAP).

O controle da frequéncia contabilizara a presenca do discente nas atividades
programadas, das quais estara obrigado(a) a participar de pelo menos 75% da carga
horaria prevista em cada componente curricular.

As médias semestrais serdo aritméticas, devendo ser registradas nos Diarios de
Classe juntamente com a frequéncia escolar e lancadas no Sistema Unificado de
Administracdo Publica (SUAP), obrigatoriamente, apos o fechamento do semestre,
observando o Calendéario Académico.

Ao término de cada semestre serdo realizadas reunides de Conselho de Classe,
presididas pelo Coordenador do PROEJA, assessorado pela Direcdo de Ensino e por
representantes da COPAE, com a participacdo efetiva dos docentes das respectivas
turmas, visando a avaliagdo do processo educativo e a identificacdo de problemas

especificos de aprendizagem.
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As informag0des obtidas nessas reunides serao utilizadas para o redimensionamento
das acBes a serem implementadas no sentido de garantir a efichAcia do ensino e
consequente aprendizagem do aluno.

Com a finalidade de aprimorar o processo ensino/aprendizagem, os estudos de
recuperacdo de conteudos serdo realizados continuamente ao longo do semestre, sob
a orientacdo de professores da disciplina, objetivando suprir as deficiéncias de
aprendizagem.

Ap6s a avaliacdo de recuperacdo, prevalecera o melhor resultado entre as
notas, que antecederam e precederam os estudos de recupera¢do, com comunicagao
imediata ao discente, conforme Parecer n® 12/97 - CNE/CEB.

Quando mais de 30% (trinta por cento) da turma nao alcancar rendimento
satisfatorio nas avaliacbes bimestrais, as causas deverdo ser diagnosticadas
juntamente com os professores nas reunides do Conselho de Classe para a busca de

solugdes imediatas, visando a melhoria do indice de aprendizagem.

11.2 AVALIACAO INSTITUCIONAL

A avaliacdo institucional interna é realizada a partir do plano pedagogico do
curso que deve ser avaliado sistematicamente, de maneira que possam analisar seus

avancos e localizar aspectos que merecem reorientagao.
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12. APROVACAO E REPROVACAO

Estar4 apto a cursar o semestre seguinte sem necessidade de realizacdo de
avaliacOes finais o discente que obtiver Média Final igual ou superior a 70 (setenta) em
todas as disciplinas cursadas, e ter, no minimo, 75% de frequéncia da carga horaria
total do ano letivo.

O discente submetido a Avaliacdo Final sera considerado aprovado se obtiver
média final igual ou superior a 50 (cinquenta) na(s) disciplina(s) em que a realizou.

A média final das disciplinas ser& obtida através da seguinte expressao:

MF = Média Final
6.MS + 4 AF

MF = MS = Médi
10 = Média Semestral

AF = avaliacdo Final

Tera direito ao Conselho de Classe Final o discente que, apos realizar as
AvaliacOes Finais, permanecer com meédia final inferior a 50 (cinquenta) em até 03
(trés) componentes curriculares.

O Conselho de Classe Final sera presidido pelo(a) chefe da DE, ou setor
equivalente, assessorado pelo(a) Coordenador(a) do PROEJA e por representantes da
COPAE, com a participacéo efetiva dos docentes das respectivas turmas.

O (a) Coordenador (a) do PROEJA fara o levantamento dos discentes na
condicao de conselho de classe final e informara o resultado ao Controle Académico.

O discente que obtiver média anual inferior a 40 (quarenta) em mais de 01 (uma)
disciplina ndo pode ter sua situacdo avaliada pelo Conselho.

Considerar-se-a retido na série o discente que:
| — Obtiver frequéncia inferior a 75% (setenta e cinco por cento) da carga horaria
prevista para total do periodo;

Il — Obtiver Média semestral menor que 40 (quarenta) em qualquer disciplina;

[l — Obtiver, apés se submeter as Avaliacbes Finais, média final inferior a 50
(cinquenta) em mais de trés disciplinas;

IV — N&o for aprovado ou nao obtiver Progressao Parcial por meio do Conselho de

Classe Final.
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13. ESTAGIO SUPERVISIONADO OU TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO
(TCC)

7

O estagio supervisionado é uma atividade curricular dos cursos técnicos do
PROEJA que compreende o desenvolvimento de atividades tedrico-praticas, podendo
ser realizado no proprio IFPB ou em empresas de carater publico ou privado
conveniadas a esta Instituicdo de ensino.

A matricula do discente para o cumprimento do estagio curricular supervisionado
devera ser realizada na Coordenacdo de Estagios (CE), a partir do quarto semestre
letivo.

A CE deveréa desenvolver ac6es voltadas para a articulagdo com empresas para
a captacdo de estagios para alunos (as) dos cursos técnicos do PROEJA, além de,
juntamente com a Coordenacéo do PROEJA e professores, acompanhar o (a) discente
no campo de estagio.

Caso néo seja disponibilizada vaga para estagio, o (a) discente podera optar
pelo Trabalho de Concluséo de Curso (TCC), sendo, que este ultimo, pode se constituir
de uma monografia ou relatérios de praticas profissionais, projetos de pesquisa,
extensdo ou, ainda, relatos de experiéncias. A Coordenacdo do PROEJA ficara
responsavel por designar um (a) professor (a) para orientar o TCC, com a co-
orientacdo do (a) professor (a) da disciplina Seminario de Orientacdo a Pratica
Profissional, sendo este desenvolvido no ultimo semestre do curso.

O TCC podera assumir a forma de atividade de pesquisa e extensdo, mediante
a participacdo do (a) aluno (a) em empreendimentos ou projetos educativos e de
pesquisa, institucionais ou comunitarios, dentro da sua area profissional. O discente
podera, ainda, optar pelo aproveitamento das préaticas realizadas nas disciplinas
durante todo o curso, e desenvolver, no ultimo semestre, também orientado pelo (a)
professor (a) da disciplina Seminario de Orientacdo a Pratica Profissional, um relatério
final sobre essas praticas.

O relatério de estagio ou TCC serd submetido a avaliagdo do professor (a)
orientador (a) e de um convidado (servidor, empresario, servidor de instituicdo externa
e outros) constante na documentacdo do estagio ou do TCC. Ap6s a conclusdo do
estagio, o (a) aluno (a) tera um prazo de até 45 (quarenta e cinco) dias para a entrega
do relatério. Uma roda de conversa serd empregada para socializacdo das
experiéncias vivenciadas na constru¢do do TCC/relatorio de estégio.

O estégio supervisionado, no Curso Técnico em Panificacdo na modalidade da
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EJA, podera ser iniciado a partir do quarto semestre letivo devendo a sua conclusao
ocorrer dentro do periodo maximo de duragdo do curso. A carga horaria minima

destinada ao estagio supervisionado € de 400 horas, acrescida a carga horéaria

estabelecida na organizacao curricular do referido curso.

41



14. CERTIFICADOS E DIPLOMAS

O discente que concluir as disciplinas do curso e estagio supervisionado, ou
Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC), dentro do prazo de até 4,5 (quatro e meio)
anos a partir do ingresso no curso, obtera o Diploma de Técnico de Nivel Médio na
habilitagcdo profissional cursada. Para tanto, dever4 o discente comparecer ao
Protocolo do Campus, para dar entrada em dois processos: no primeiro processo, o
aluno entrega a versao final do TCC enderecada a Coordenacdo do PROEJA, ou da
entrada, via protocolo, no seu processo de Reconhecimento de Estagio para a
Coordenacgédo de Estagio. Em seguida, o aluno solicita o formulario “Requerimento —
Diplomas de Cursos Teécnicos de Nivel Médio”, preenche-o, solicita os vistos da
Biblioteca, e da COPAE; anexa os documentos requeridos e dirige-se, novamente, ao
Protocolo para concluir o processo, enderecado a Coordenacdo do Curso. Os

documentos requeridos séo:

a) Certidao de Nascimento / Certiddao de Casamento.
b) Identidade com a data de emisséo.

c) CPF.

d) Titulo de Eleitor e documento de quitacdo com a Justica Eleitoral.

e) Carteira de Reservista ou CDI — Certificado de Dispensa de Incorporacao (Sexo
Masculino).

f) Historico de Conclusdo do Ensino Fundamental.
g) Certificado do Ensino Médio (IFPB).
h) Comprovantes de “nada consta” da biblioteca e da COPAE.

Todas as coOpias de documentos deverdo ser autenticadas em cartorio ou
apresentadas juntamente com os originais na Coordenacdo de Controle Académico
(CCA) para comprovacéo da devida autenticidade.

O historico escolar indicard os conhecimentos definidos no perfil de concluséo
do curso, estabelecido neste plano pedagdgico de curso, em conformidade com o
CNCT (2016)
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15.PLANOS DE DISCIPLINAS

1° Semestre

COMPONENTE CURRICULAR: LINGUA PORTUGUESA E LITERATURA BRASILEIRA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 1o SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: SILVIO SERGIO OLIVEIRA RODRIGUES

EMENTA

Conceitos de lingua, linguagem e fala. Linguagem verbal e néo verbal. Linguagem escrita da oral.
Niveis de linguagem e as funcdes da linguagem. Analise, leitura e producdo de texto. Acentuacao,
ortografia, géneros e tipos textuais. Literatura de Informac&o até o Parnasianismo. Leitura e andlise
de textos literarios (poemas, cronicas, contos e romances). Estudo da cultura afrodescendente,
conforme Lei 10.639/2003.

OBJETIVOS DE ENSINO

GERAIS

O Refletir sobre o conceito de leitura sob diferentes perspectivas;

O Refletir sobre a nogcdo de género e tipo textual associando aos fatores de textualidade;

O Contextualizar a literatura identificando categorias pertinentes para a andlise e
interpretacdo do texto literdrio e reconhecer os procedimentos de sua construgao,
situando-o nos aspectos do contexto histérico, social e politico;

O Compreender os mecanismos de resisténcia da populacdo negra ao longo da historia,
através da literatura, conhecendo textos de autores canbnicos e ndo-candnicos que
abordem a questao racial;

ESPECIFICOS

O Analisar as inten¢des dos autores na escolha dos temas, das estruturas e dos estilos
(recursos expressivos) como procedimentos argumentativos para atribuir significado a
leitura de textos literarios em diferentes contextos, despertando o pensamento critico
acerca destes;

O Realizar leitura de obras de forma prazerosa e critica e reconhecer a presenca de
valores sociais e do respeito humano a diversidade;

O Identificar os aspectos de organizacao textual, as relacdes ldégico-semanticas entre as
idéias do texto, os recursos linguisticos usados em funcéo dessas relacdes e a estrutura
textual em conformidade com a caracteristica peculiar de cada género textual;

O Produzir textos do dominio interpessoal e jornalistico.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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Linguagem, Lingua e fala

Variedades linguisticas, Niveis de linguagem

Funcfes da linguagem

Linguagem conotativa e denotativa

Conceito de texto: texto verbal e n&o verbal

As funges do texto literario e néo literario

Geéneros literarios: lirico, épico e dramatico

Novo Acordo Ortografico;

Pontuacéo;

Efeitos de sentido: duplo sentido, ambiguidade, ironia, humor.
Figuras de linguagem;

A gramatica e suas partes: processo de estrutura e formacéao das palavras;
Literatura como expressao de uma época;

Primeiras visdes do Brasil;

Barroco: contexto histérico, caracteristicas e producéo de textos;

Iy Iy Iy Ny

METODOLOGIA DE ENSINO

O Aulas expositivas
0 Debates, seminarios, trabalhos de pesquisa (individual e em grupo)
O Oficina de leitura e producéo textual
O Atividades draméticas, varais literarios
O Atividades interdisciplinares
O Uso de suportes impressos e online.
O Visitas técnicas

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM
O Aulas expositivas
O Atividades Individuais e/ou em grupo;
O Seminérios
a Provas
O Participacdo em sala

RECURSOs DIDATICOS

O Quadro branco e marcador para quadro branco;
0 Notebook e data show;
O Revistas, jornais, HQs, livros da literatura brasileira (poesia, romance, conto, crbnica;
O Utilizacéo de: textos tedricos impressos produzidos e/ou adaptados pela equipe;
O Exercicios impressos produzidos pela equipe;
0 Veiculos de comunicacdo da midia impressa, tais como jornais e revistas;
a Obras representativas da literatura brasileira e estrangeira e textos produzidos pelos alunos;
O Equipamento de multimidia.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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AZEREDO, C. J. de. Gramética Houaiss da Lingua Portuguesa. 2.ed. Sao Paulo: Publifolha,
2008.

BAGNO, M. Pesquisa na escola: o que é, como se faz. 5. ed. Sao Paulo: Loyola, 2000.

BAGNO, M. Preconceito lingiiistico: o que €, como se faz. Sdo Paulo: Loyola, 2000.

BECHARA, Moderna gramética portuguesa. 37 ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2009.
CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T C.. Portugués: linguagens — Literatura — Produc&o de texto —
Gramatica. 12 série. Sao Paulo: Atual, 2005.

CEREJA,, W. R.; MAGALHAES, T C.. Portugués: linguagens — Literatura — Produc&o de texto —
Gramatica. 22 série. Sao Paulo: Atual, 2005.

DIONISIO, A. P.; MACHADO, A. R ; BEZERRA, M. A. (org.). Géneros textuais e ensino. S&o
Paulo: Parabola, 2010.

MEC.Orientacdes e acdes para educacao das relacdes étnico-raciais. Brasilia: SECAD, 2006
TUFANO, D. Guia pratico da nova ortografia. Sao Paulo: Melhoramentos, 2008.

TUFANO, D. Estudos de literatura brasileira. Sdo Paulo: Moderna, 1995.

COMPONENTE CURRICULAR: MATEMATICA |

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 1c SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: DIEGO AYLLO DA SILVA SIMOES

EMENTA
Teoria dos conjuntos e estudo das funcées: Revisdo de Algebra, Produto Cartesiano e Relagéo
Binaria.
OBJETIVOS DE ENSINO
Geral

Interpretar, analisar, traduzir, quantificar e modelar problemas do mundo real, em diferentes
contextos do cotidiano e de outras areas do conhecimento, fazendo uso do raciocinio légico abstrato
mateméatico abordados neste ciclo.

Especificos

O Conceituar e compreender a nocao de conjuntos; definir suas operacdes e esbocar suas
propriedades,fazendo o uso delas na resolucao de problemas;

O Conceituar par ordenado, produto cartesiano e relacdo binaria e descrever suas formas de
representacao;

O Definir e compreender a nocao de funcao; identificar formas de representa-la; apresentar e
reconhecer as funcbes elementares por meio de gréficos e leis de associacdo; explorar e
caracterizar suas propriedades por meio de estudo do sinal, equac@es, inequacdes e
composicao.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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1. Conjuntos: Conceitos e Nogdes Bésicas

Noc¢des Primitivas: Conjunto e Relagdo de Pertinéncia;

Igualdade de Conjuntos e Tipos de Conjuntos;

Subconjuntos e Propriedades;

Operacdes entre Conjuntos: Unido, Interseccao, Diferenca e Complementacéo;

Principio Fundamental da Contagem;

Conjuntos Numéricos: Conjuntos dos NUumeros Reais; Sistema Métrico Decimal Regra de
Trés Simples e Porcentagem.

Ry Ay

2. Reviséo de Algebra
0 Valor Numérico de uma Expresséo Algébrica;
O Operagdes com Mondmios e Polinémios;
O Resolucéo de equacdes de 1° Grau.

3. Produto Cartesiano e Relagdo Binaria
0 Nog&o de Par Ordenado e Definigdo de Produto Cartesiano;
O Representac¢des de Produto Cartesiano;
o Definicdo de Relagdo Binaria: Dominio, Imagem e Contradominio.

METODOLOGIA DE ENSINO

Ao longo do curso, os contelddos serdo abordados ndo s6 de forma expositiva, mas também de
forma a explorar a reflexdo do aluno diante do contetido. Nesse sentido, uma abordagem histérica
da Matematica sera feita.

A integracdo do estudante com uma Matematica presente no mundo do trabalho se dara através
de uma abordagem contextualizada em aulas discursivas onde o estudante perceba as inUmeras
aplicacdes da Matematica no dia a dia de profissionais podendo servir de suporte ferramentas como
reportagens, entrevistas e possiveis recursos audiovisuais.

Projetos interdisciplinares onde o aluno perceba a importancia da Matemética para outras
ciéncias também serdo realizados, nesta perspectiva aulas com atividades em grupo ou individuais
se fardo necessérias em sala ou em carater extraclasse.

As aulas expositivas serdo realizadas principalmente para que o aluno possa entender 0s
fundamentos da Matematica e a esséncia de cada assunto tratado.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacdo serd feita ao longo do curso de forma continua, levando em consideracdo o
desempenho do aluno nas atividades individuais de classe e extra-classe e em atividades em grupo,
sejam elas tedricas e/ou préticas. Tais atividades poderdo ser, entre outras, provas, seminarios,
pesquisas, desenvolvimento de projetos interdisciplinares, atividades experimentais, relatérios. Além
destas atividades, o comportamento, a participacdo e o interesse do aluno seréo levados em
consideracgéo durante a avaliacéo.

Ao longo de todo o periodo letivo, serdo realizadas no minimo, trés verificacdes de aprendizagem.
Em vista dos futuros resultados avaliativos existentes ao longo do curso, talvez faca-se necesséria
uma flexibilizacdo dos contelidos para um melhor alcance dos objetivos ja citados neste plano.

RECURsOs DIDATICOS

Quadro Branco, Pincel, TV, Video Aulas, Microcomputador (NoteBooks, Tablets ou Computador
Iterativo), Softwares Especificos (Geogebra, Exel, Sketchup), Laboratério de Informéatica, Data
Show.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Basica

DANTE, L. R.. Matemética: Contexto & Aplica¢Bes. Editora Atica. 2015.

IEZZI, G.; DOLCE, O.; DEGENSZAJN, D.; PERIGO, R.; ALMEIDA, N. de. Matematica: Ciéncia e
Aplicacbes. Editora Atual. 2012.

PAIVA, M. R: Matematica. Editora Moderna. 2014.

SOUZA, J. Novo Olhar Matemética. Editora FTD. 2013.
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COMPONENTE CURRICULAR: FisicA |

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 1o SEMESTRE

CARGA HORARIA: 50 HORAS

DOCENTE: Uelpis Luiz Tendrio da Silva

EMENTA

Cinematica escalar e vetorial em seus tipos basicos de movimentos: uniforme e uniformemente
variado. Leis de Newton com suas respectivas aplicaces. Principios fisicos de conservacéo.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
O Compreender cientificamente os fendbmenos naturais referentes aos movimentos dos
corpos, observando como os principios fisicos podem ser aplicaveis no nosso cotidiano e
em tecnologias inerentes a eles.

Especificos
Espera-se que o estudante ao término da primeira e segunda unidades tematicas:

0 Adquira a habilidade de decodificar a linguagem matematica presente na cinematica e use
corretamente o Sl de unidades com seus prefixos.

0O Identifique os conceitos fisicos tedricos nas atividades experimentais realizadas e seja
capaz de ler e interpretar gréaficos.

0 Perceba como se da a relacdo entre grandezas fisicas nos movimentos dos corpos.

O ldentifique os tipos de forcas presentes nos movimentos retilineos e circulares, e relacione
estas forcas entre si com base nos principios Newtonianos.

O Relacione matematicamente os principios da conservacao as leis newtonianas e 0s aplique
nos mais diversos fendmenos da mecéanica.

O Apligue os conhecimentos de estatica em atividades rotineiras, observando como a presséo
esta relacionada a forca e como as forcas em equilibrio também sdo abundantes na
natureza.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Unidade 1
e Introducédo a Fisica
¢ Introducéo a Mecénica
o Estética
o Estatica dos solidos
3.2. Momento de uma forca
e Hidrostatica
4.1. Propriedades e grandezas relativas aos fluidos
4.2. Equilibrio dos fluidos

Unidade 2

e Dinamica
o Componentes de forcas
o Forgas Peso, Normal, Tracéo, Elastica
o Leis de Newton

o Atrito

e Cinematica Escalar
o Conceitos basicos
o Velocidade Escalar e Aceleracéo Escalar
o Movimento Uniforme e Gréficos do Movimento Uniforme

o Movimento Uniformemente Variado e Graficos

METODOLOGIA DE ENSINO

Ao longo do curso, os conteddos serdo abordados ndo s6 de forma expositiva, mas também de
forma a explorar a reflexdo do aluno diante do contelido. Nesse sentido, uma abordagem histérica
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da fisica sera feita, e experiéncias cientificas serdo realizadas, logo as aulas experimentais, de
leitura, e com seminarios serdo utilizadas.

A integragdo do estudante com uma fisica presente no mundo do trabalho se dara através de uma
abordagem contextualizada em aulas discursivas onde o estudante perceba as inimeras aplicagfes
da fisica no dia a dia de profissionais via reportagens, entrevistas e possiveis recursos audiovisuais.
Projetos interdisciplinares onde o aluno perceba a importancia da fisica para outras ciéncias
também serdo realizados, nesta perspectiva aulas com atividades em grupo ou individuais se faréo
necessdarias em sala ou em carater extraclasse.

As aulas expositivas serdo realizadas principalmente para que o aluno possa entender o saber
matematico fundamental no entendimento dos fenémenos fisicos.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO APRENDIZAGEM

Consideracdo o desempenho do aluno nas atividades individuais de classe e extraclasse e em
atividades em grupo, sejam elas tedricas ou praticas. Tais atividades poderdo ser entre outras:
provas, seminarios, pesquisas, desenvolvimento de projetos interdisciplinares, atividades
experimentais, relatérios. Além destas atividades, o comportamento, a participacdo e o interesse do
aluno seréo levados em consideracdo durante a avaliagéo.

Ao longo de todo o ano letivo, serdo realizadas no minimo, oito verificacdes de aprendizagem,
sendo no minimo, duas a cada unidade.

Em vista dos futuros resultados avaliativos existentes ao longo do curso, talvez fagca-se necessaria
uma flexibilizacdo dos contelidos para um melhor alcance dos objetivos ja citados neste plano.

RECURSOS NECESSARIOS

Quadro. Pincel. Data-show. Xérox. Material para a montagem dos experimentos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFIAS

1 Bésica

DOCA, R. H.; BISCUOLA, G. J.; BOAS, N. V. Tépicos de Fisica 1. 18 ed. Sédo Paulo: Saraiva,
2001.

JUNIOR, F. R.; FERRARO, N. G.; SOARES, P. A. de T. Os Fundamentos da Fisica 1. 9 Ed. Sdo
Paulo: Moderna, 2007.

YAMAMOTO, K.; FUKE, L. F.; SHIGEKIYO, C. T.. Os Alicerces da Fisica 1. 12 ed. Sdo Paulo:
Saraiva, 1998.

Complementar

DA LUZ, A. M. R.; ALVARES, B. A. Fisica 1: Ensino Médio. S&o Paulo: Scipione, 2005.
GASPAR, A. Fisica 1: Mecanica. S&o Paulo: Atica, 2002.

PENTEADO, P. C. M.; Torres, Carlos Magno. Fisica: Ciéncia e Tecnologia. Sdo Paulo, 2005.

COMPONENTE CURRICULAR: QUIMICA |

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 1° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 50 HORAS

DOCENTE: Manoel Dantas

EMENTA

Sistemas Quimicos. Introdu¢do ao laboratério. Estrutura Atdmica da Matéria. Tabela Periddica.
LigacBes Quimicas (Intra e intermoleculares).

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral

0 Obter um conhecimento geral da disciplina de Quimica que dard suporte aos demais

assuntos que serdo vistos posteriormente, como a Fisico-quimica e a Quimica Organica,
para que o aluno consiga entender os fendbmenos quimicos que ocorrem em seu cotidiano.

Especificos

Q

000D O

(M ]

Proporcionar, através do estudo da quimica, habilidades de solucionar problemas
relacionados com situac6es do cotidiano do educando;

Entender a dindmica do laboratério, conhecendo as suas normas de seguranga, bem como
saber identificar as vidrarias e equipamentos e aprender a manusea-los;

Utilizar a linguagem dos simbolos aplicados a Quimica;

Distinguir: atomos, elementos, substancias, moléculas;

Identificar algumas das propriedades caracteristicas de uma substancia;

Distinguir as particulas subatdmicas, conhecendo-se os conceitos de numero atémico,
massa atdmica e a evolucdo dos modelos atémicos ao longo da historia;

Estudar o ndcleo e a eletrosfera do atomo;

Prever as propriedades de um elemento quimico através de sua localizacdo na tabela
periddica;

Escrever a férmula de um composto a partir da localizacdo na tabela periddica dos
elementos quimicos ou consulta na tabela de céations e anions;

Avaliar o tipo de ligagdo estabelecida entre atomos de diversos elementos, bem como o tipo
e a for¢a da ligacao entre as moléculas, prevendo as suas propriedades.

CONTEUDO PROGRAMATICO

00D

AN NN

Sistemas Quimicos

Definicdo de quimica, conceitos de matéria, energia, sistemas, grandezas e unidades de
medidas;

Massa, volume, temperatura;

Pressdo, presséo atmosférica, densidade;

Estados fisicos da matéria, mudancas de estado fisico.

Introducédo ao laboratério
Normas de seguranca e boas préticas de laboratério;
Vidrarias e equipamentos.

Estrutura Atdmica da Matéria

Teoria atbmica da matéria e os modelos atémicos;

Particulas atdmicas fundamentais;

NUmero atbmico, nimero de massa;

Elemento quimico;

fons (cations e anions);

Propriedades internucleares das entidades quimicas (isétopos, is6baros, is6tonos e
isoeletrbnicos);
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Evolugéo do modelo atdmico e nimeros quéanticos;
Distribui¢@o eletrbnica em atomos e ions.

ANIAN

Tabela Periodica

Lei periddica;

Organizacao dos elementos em periodos ou familias;

Classificagdo dos elementos em H, metais, ndo-metais, semi-metais e gases nobres;
Propriedades periodicas.

AN N NI

LigacGes atbmicas e moleculares

LIGACOES QUIMICAS- Introduc&o. Teoria do octeto;

Ligagdo idnica

Ocorréncia da ligacdo idnica. Montagem das estruturas dos compostos iénicos;
Caracteristicas dos compostos idnicos;

Ligagdo covalente

Definicdo, formula eletrdnica de Lewis. Ocorréncia da ligacao covalente;
Ligacdo simples, dupla e tripla;

Ligacdo covalente coordenada ou dativa;

Regras para montagem das estruturas de Lewis. Ressonancia;
Excecdes a regra do octeto;

LigacOes metalicas

Definicdo, propriedades e ligas metalicas.

LIGACOES OU FORCAS INTERMOLECULARES

Geometria molecular, polaridade das ligagGes quimicas e das moléculas;
Solubilidade e forgas intermoleculares;

AN N N N NN N S N NN &

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas, com observacdo da participacdo do aluno. Aulas com metodologia
centrada no aluno. Assuntos abordados em projetos integradores com outras disciplinas. Aulas
praticas em laboratério. Realizacdo de experimentos em sala de aula de facil execucao.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Prova, listas de exercicios, relatorio de aula pratica, seminario, trabalhos, frequéncia e participacao.

RECURSOsS DIDATICOS

Utilizacdo de quadro branco, computador, projetor multimidia e videos educativos. kits de modelos
guimicos, laboratério de quimica e apostilas de curso.

REFERENCIA BIBLIOGRAFICA

Basica

ANTUNES, M.T. Ser Protagonista- Quimica 1. Edicdes SM: Sdo Paulo, 2015.

REIS, M. Quimica- meio ambiente- cidadania-Tecnologia. Vol.1. Sdo Paulo: FTD, 2007.
USBERSO; S. Quimica Geral, Vol 1. S&do Paulo: Saraiva, 2009.

Complementar

FELTRE, R. Quimica. Vol.1. S&do Paulo: Moderna, 2000.

PERUZZO, F. M.; CANTO, E. Quimica na abordagem do cotidiano. Vol.1. Sdo Paulo: Moderna,
1994,

SARDELLA, A. Quimica. Vol 1. S&o Paulo: Atica, 1998.

COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA |

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 1°c SEMESTRE
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CARGA HORARIA: 50 HORAS

DOCENTE: THIAGO RUFFO

EMENTA

Fendmenos relacionados ao surgimento, adaptacdo e evolugcdo dos seres vivos. Vantagens e os
riscos da introdugdo, na natureza, de novas variedades de plantas e animais, por melhoramento
genético.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
O Compreender os mecanismos de surgimento e evolucéo dos seres vivos
Especificos
0 Conhecer a histéria da vida na Terra, indicando os principais eventos.
0 Reconhecer caracteristicas adaptativas dos seres - autotréficos e heterotréficos
O Entender as relacdes de parentesco entre diversos seres vivos
O ldentificar causas de extincdo dos seres vivos nos biomas brasileiros

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. ExplicagBes sobre a origem do Universo, da Terra e dos seres vivos.

2. A histéria da vida na Terra, com base em escala temporal, indicando os principais eventos,

surgimento da vida, das plantas, dos animais e do homem (Criacionismo e Evolucionismo).
3. Exemplificar as evidéncias da evolucdo dos seres vivos.

4. A transformacdo das espécies, ao longo do tempo, por meio dos mecanismos de mutagéo e

selecdo natural.

5. A reproducdo assexuada e sexuada com exemplos de organismos aquéticos e suas
implicacBes na producéo.

6. Caracteristicas adaptativas dos seres (autotroficos e heterotréficos), nos ambientes.
7. Necessidade e importancia da classificagdo biol6gica compreender a diversidade dos seres.
8. Os virus sua composicao e sua dependéncia das células vivas.

9. As bactérias e cianobterias, fungos, protozoarios e algas nos diversos ambientes e na vida dos
seres em geral inclusive a sua importancia econémica (producdo de géneros alimenticios e

substancias medicinais).

10. Relacdes de parentesco entre diversos seres vivos.

11. Causas de extin¢gdo de animais e plantas com énfase em biomas brasileiros.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas acompanhadas por estudo dirigido; aulas praticas e visitas de campo;
apresentacéo de filmes documentdrios relacionados aos temas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Atividades realizadas em sala, individuais e em grupo. Leitura e discussao de textos relacionados.

RECURS0OS NECESSARIOS

Quadro branco e pincel atémico. TV e video, Microcomputador. Laboratério equipado para aulas
praticas, DVD’s didaticos e artigos cientificos adequados ao contelido e a turma, Data Show.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Basica
O AMABIS, A.; MARTHO, M. Biologia. 3 volumes. S&o Paulo: Moderna, 2011.

O LINHARES, S.; GEWANDSZNADJER, F. Biologia Hoje. 3 volumes. S&o Paulo: Atica,
2002.

a LOPES, S.; ROSSO, S. Bio. 3 volumes. Sao Paulo: Saraiva, 2010.

Complementar )
O PAULINO, W. R. Biologia Atual . 3 volumes Sé&o Paulo: Atica, 2003.
O SOARES, J. L. Fundamentos de Biologia. 3 volumes — S&o Paulo: Scipione, 1999.

COMPONENTE CURRICULAR: INFORMATICA |

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 1o SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Ernandes Soares Moraes

EMENTA

Introducdo a Informatica, Sistemas Operacionais, Editores de Texto, Softwares de Apresentacao,
Planilhas Eletrdnicas e Internet.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

Saber usar o computador como uma ferramenta de produtividade no seu dia a dia, sendo
capaz de utilizar softwares especificos em determinadas situacfes especificas.

Especificos

1. Compreender a importancia da informatica no mundo atual.
2 .Saber utilizar o computador com uma ferramenta de utilidade no dia a dia, ajudando assim
nas mais diversas tarefas e no seu trabalho.

m]

CONTEUDO PROGRAMATICO
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1.Introdugéo a Informatica:

1.1. A Informética: histéria e evolugao tecnoldgica;

1.2 Apresentacédo dos componentes do computador, internos e externos;
1.3 Como usar corretamente os periféricos teclado e mouse, significados das teclas e suas
funcionalidades;

1.4 Acessorios Uteis para o computador (periféricos);

2. Ligando a maquina e estudando a &rea de trabalho:

2.1 icones da area de trabalho, reldgio - data e hora, barra de tarefas;
2.2 Menu iniciar e calculadora;

2.3 Praticando o teclado no bloco de notas;

2.4 Paintbrush;

2.5 Conhecendo Programas importantes para o ambiente de trabalho.
3. Bibliotecas:

3.1 Meus documentos: arquivos, pastas copiar, recortar e salvar;

3.2 Imagens, downloads;

3.3 Mdsicas e videos;

4.Meu computador:

4.1 Verificacdo das propriedades da maquina;

4.2 Conhecendo o Windows Explorer.

5. Painel de controle:

5.1 Plano de fundo, papel de parede e suas funcionalidades;

5.2 Contas de usuéarios e suas funcdes;

5.3 Gerenciamento de cores, video e som;

5.4 Mouse e suas funcoes;

5.5 Teclado e suas funcdes;

5.6 Dispositivos e impressoras (instalar);

5.7 Programas e recursos (instalar e desinstalar programas).

6. WordPad

6.1 Conhecendo ambiente de texto, barra de ferramentas, régua e treinando o teclado;
6.2 Digitando textos curtos;

6.3 Textos com paragrafos, acentuacdo e pontuacao;

6.4 Aprendendo a fazer curriculum vitae.

7. Internet

7.1 Conceitos basicos sobre a rede mundial (WWW)

7.2 Técnicas de navegacao

7.3 Técnicas de procura

7.4 Criacao de e-mail

7.5 Configuracdo de e-mail

7.6 Técnicas de troca de mensagens

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e ilustradas
Debates, seminarios, trabalhos de pesquisa (individual e em grupo)
Atividades interdisciplinares

00O

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Aulas expositivas

Atividades Individuais e/ou em grupo;
Seminarios

Provas

Participacdo em sala

Oo00o0oD

RECURSsOs DIDATICOS

1. Lousa branca, livros apostilas, Data-Show.aparelho de som, CD’s, DVD’s, textos e livros
didaticos

2. Laboratorio de Informatica e computadores com softwares instalados os quais sao:

Sistema Operacional Windows;

Pacote BrOffice.

3. E a presenca de uma rede de computadores com acesso a Internet.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Basica:

CAPRON, H. L.; JOHNSON, J. A.. Introducé&o a Informética. 8° Edicdo. S&o Paulo: Prentice-
Hall, 2004.

FIRMINO, J.K. Informatica béasica - Ministério da Educacéao
portal.mec.gov.br/seb/arquivos/pdf/profunc/07_inf_bas.pdf, 22 ed. 2012.

THE DOCUMENT FOUNDATION. BrOffice 3.3.x, versao 4, 2011.

VASU, J. Windows 7. Tips & Tricks, 2007.

VELLOSO, F. C. Informética: Conceitos Basicos. 92 Edicdo. Rio de Janeiro — Elsevier,
2014.

COMPONENTE CURRICULAR: SEMINARIO DE ORIENTAGAO A PRATICA PROFISSIONAL

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 1o SEMESTRE

CARGA HORARIA: 17 HORAS

DOCENTE: MARINALVA DAS NEVES LOUREIRO

EMENTA

Organizacdo da vida dos estudos no ensino. Importancia da leitura. Tipos de conhecimento.
Universo cientifico. Caracteristicas da pesquisa e do pesquisador.

OBJETIVOS DE ENSINO

O Desenvolver no aluno hébitos e atitudes cientificas que possibilitem o
desenvolvimento de uma vida intelectual disciplinada e sistematizada;

Compreender a pesquisa como principio cientifico e principio educativo;

Diferenciar os tipos de conhecimento;

Aplicar os procedimentos basicos envolvidos no trabalho cientifico.

Oooo

CONTEUDO PROGRAMATICO

0 Organizagdo e Exigéncias da vida do estudante no Ensino Profissional (os instrumentos
de trabalho e a disciplina de estudo)

O Elaboracdo de textos basicos para o estudo da area profissional (tipos de leitura,
fichamento)

Q Tipos de conhecimento (popular, religioso, filoséfico e cientifico)

0 Nocgdes preliminares sobre ciéncia, método e pesquisa cientifica (historia, conceitos,
fundamentos)

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia das aulas se desenvolvera no sentido de favorecer a realizacdo de atividades de
carater tedrico-pratico no campo da pesquisa cientifica, como forma de atingir os objetivos da
disciplina. Assim, serédo adotadas algumas estratégias de aprendizagem, a saber:

Aula expositiva e dialogada,;

Leitura compartilhada;

Trabalhos em pequenos grupos;

Realizacéo de trabalhos e estudos de textos basicos para area profissional;

Producéo de fichamentos;

Realizacdo de Seminarios;

Elaboracdo de meios criativos vinculados a outras disciplinas.

gy I Ay By

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM
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A avaliacao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Para tanto, a
avaliacdo ocorrera de forma processual, no decorrer do semestre, quando avaliaremos a
participacdo dos alunos nas aulas e sua producao textual no que concerne a elaboracéo de rotinas
diarias de estudo e fichamentos. Dessa forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificadas
de avaliacdo, deixando claros seus objetivos e critérios, a saber: grau de participacéo do aluno em
atividades que exijam producéo individual e em equipe; planejamento, organizacdo, coeréncia de
ideias, clareza na elaboracéo de trabalhos escritos ou destinados a demonstracédo do dominio dos
conhecimentos adquiridos com o universo cientifico.

REcCuURsos DIDATICOS

O desenvolvimento da disciplina de Seminario | ira requerer a utilizacdo de uma diversidade de
recursos materiais disponiveis no Campus, de forma a auxiliar no alcance das competéncias e
habilidades necessarias a formacéo do aluno. Neste contexto, a mediagéo do processo de
aprendizagem sera facilitada por meio dos seguintes recursos didaticos:

Data show

Notebook

Pincel

Apagador

Lousa branca

Textos com Atividades Avaliativas

Recursos audios-visuais (TV, DVD, equipamento de som, etc.)

Livros ou periddicos

Bibliotecas virtuais e fisicas

Laboratorios

Internet

Transporte para visitas técnicas .

Iy I

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

BASICA

O APPOLINARIO, F. Metodologia da ciéncia: filosofia e pratica de pesquisa. 2. ed. S&o
Paulo: Cengage Learning, 2012.

O LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Metodologia do Trabalho Cientifico: procedimentos
bésicos, pesquisa bibliogréfica, projeto e relatorio, publicacdes e trabalhos
cientificos. 7. ed. S&o Paulo: 2011.

O LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Fundamentos da metodologia cientifica. Sdo Paulo:
Atlas, 1991

O SEVERINO, A. J. Metodologia do Trabalho Cientifico. 23. ed. rev. e atual. Sdo Paulo:
Cortez, 2007.

COMPLEMENTAR

O ASSOCIAGAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6023: referéncias -
elaboracéo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

O ASSOCIAGAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6028: resumos -
apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0O ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 10520: informagéo e
documentacdo: citacdes em documentos: apresentacé@o. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0O ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 14724: informagéo e
documentacao — trabalhos académicos - apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

0O ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 15287: informagéo e
documentacao - projeto de pesquisa - apresenta¢do. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

0 BARROS, A. J. da S.; LEHFELD, N. A. de S. Fundamentos de metodologia cientifica. 3

ed, S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

FACHIN, O. Fundamentos de Metodologia. 52 ed. S&o Paulo, 2006.

GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 52 ed. S&o Paulo: Atlas, 2010.

GIL, A. C. Métodos e técnicas de pesquisa social. 62 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

00O

COMPONENTE CURRICULAR: Fundamentos da Nutricdo

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)
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NIVEL: 1o SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: POLIANA SOUSA EPAMINONDAS LIMA

EMENTA

Conceitos basicos sobre nutricdo. Recomendacdes nutricionais conforme a faixa etaria e os estagios
fisioldgicos. Digestao, absorcéo e transporte de nutrientes. O desequilibrio de nutrientes na dieta e a
relacdo com algumas doengas. Alimentos funcionais. Aproveitamento de residuos agroindustriais
para o combate ao desperdicio, para o enriquecimento nutricional de preparacbes e para o
desenvolvimento de novos produtos.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

» Assimilar os conceitos basicos sobre a ciéncia dos alimentos voltada para a nutricao
humana e para o combate ao desperdicio dos alimentos e de seus nutrientes.

Especificos

= Compreender a existéncia de relacdo entre as necessidades nutricionais conforme o
estagio fisiolégico humano;

= Entender como os processos de digestdo, absorcdo e transporte podem interferir na
biodisponibilidade de nutrientes;

» |dentificar como o desequilibrio de nutrientes na dieta e os maus habitos alimentares
podem desencadear o aparecimento de patologias relacionadas a nutricao.

= Reconhecer a qualidade dos alimentos, a partir de sua composi¢do nutricional,
caracteristicas sensoriais e propriedades funcionais;

= Aproveitar integralmente os nutrientes e fitoquimicos presentes nos alimentos funcionais
para o enriquecimento nutricional de preparacfes e desenvolvimento de novos produtos
com finalidades funcionais, evitando-se o descarte de partes comestiveis dos alimentos.

= Compreender como o processamento dos alimentos pode influenciar na qualidade
nutricional dos mesmos.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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1. Conceitos basicos sobre nutricao.
= Conceitos sobre nutrigdo, nutrientes, dieta, dietoterapia.
= Alimentagdo saudavel.
= Grupos de alimentos, piramide alimentar.
2. Recomendacdes nutricionais conforme a faixa etaria e os estagios fisiolégicos.
= Requerimentos nutricionais durante a gestacdo e na lactagao;
» Nutricdo nas fases pré-escolar, escolar e adolescéncia.
= Nutricdo do adulto e do idoso.
3. Digestéo, absorcéo e transporte de nutrientes.
= Influéncia da digest&o sobre a biodisponibilidade de macro e micronutrientes.

» Influéncia da ma digestdo sobre o aparecimento de alergias alimentares e outras
patologias da nutricdo.

4. O desequilibrio de nutrientes na dieta e a relagdo com algumas doencas.
= Desnhutri¢do.
= Doencas causadas por caréncia ou excesso micronutrientes.
= Obesidade, diabetes, hipertensédo, dislipidemias.
= Alergias alimentares.
5. Alimentos funcionais.
= Conceito de alimentos funcionais e legislacéo.
= Principais compostos bioativos contidos nos alimentos.
» Beneficios dos alimentos funcionais para o organismo humano.

6. Aproveitamento de residuos agroindustriais para o combate ao desperdicio, para o
enriguecimento nutricional de preparacdes e para o desenvolvimento de novos produtos.

= Aproveitamento integral dos alimentos e combate ao desperdicio.

= Utilizacdo de “residuos” comestiveis de alimentos como fonte de fitoquimicos para
enriguecimento nutricional e desenvolvimento de produtos com finalidades funcionais.

METODOLOGIA DE ENSINO

= Aulas expositivas e dialogadas.

» Aulas ilustradas com recursos audiovisuais — Datashow, videos.

= Aulas praticas.

= Pesquisas individuais e em grupo.

= Seminarios sobre temas complementares ao contelido programatico.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

» A avaliacdo da aprendizagem sera realizada por meio de provas tedricas, contendo
questdes objetivas e/ou dissertativas.

= Aulas praticas serdo avaliadas por meio do desempenho pratico do aluno, além de
relatério de aulas praticas.

» Serdo realizadas ainda atividades como trabalhos escritos e apresenta¢fes de semindrios.

RECURSOsS DIDATICOS

» Materiais: recursos audiovisuais (data show/ slides/ apresentador Optico/ videos/
equipamento de 4udio).

» Periddicos/Livros/Revistas/Links.
» Laboratorio de aulas préticas.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Basica
» DUARTE, L. J. V. Alimentos funcionais. Porto Alegre: Artes e Oficios, 2007.

= LELIS, M. C. Aproveitamento integral de alimentos. Livro digital. Vicosa: A. S. Sistemas,
2014.

=  SPRINGHOUSE CORPORATION. Nutricdo:incrivelmente facil. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2004.

Complementar

* FRANCO, G. Tabela de composi¢do quimica dos alimentos. Sédo Paulo: Atheneu, 2008.

= PACHECCO, M. Tabela de equivalentes, medidas caseiras e composi¢cao quimica de
alimentos. Rio de Janeiro: Rubio, 2011.

» SALGADO, J. M. A alimentagdo que previne doencgas - do pré-escolar a adolescéncia.
Editora Madras, 2004.

= SALGADO, J. M. A alimentacao que previne doencas - do pré-natal ao 2° ano de vida do
bebé. Editora Madras, 2003.

= SILVA, S. M. C. S.; MURA, J. D. P. Tratado de alimentacdo, nutricdo e dietoterapia. S&o
Paulo: Roca, 2010.

COMPONENTE CURRICULAR: MICROBIOLOGIA APLICADA A PANIFICAGAO

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 10 SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: LUCIANA TRIGUEIRO DE ANDRADE

EMENTA

Introducéo a Microbiologia de aplicada a panificacdo; Condi¢Bes para o desenvolvimento
microbiano; Ambientes para o desenvolvimento microbiano; Classificacdo dos
microrganismos; Principais microrganismos contaminantes dos alimentos: bactérias,
fungos, virus, parasitos; Desenvolvimento microbiano; Fatores intrinsecos para o
desenvolvimento microbiano; Fatores extrinsecos ao desenvolvimento microbiano;
Introducéo e aplicacdo da teoria dos obstaculos; Introducdo a analise microbiolégica;
Padrbes microbiol6gicos para produtos da panificacdo: Resolucdo-RDC N° 12/2001.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

Compreender a importancia de alguns tipos de microrganismos como produtor de produtos
da panificacdo e de outros como uma das principais causas da decomposic¢éo do alimento
e da transmissdo de doencas, enfatizando-se o0s principais fatores responsaveis pelo seu
desenvolvimento.

Especificos

Reconhecer os tipos de microrganismos importantes para os produtos da panificacao;
Distinguir potenciais ambientes favoraveis ao desenvolvimento microbiano;

Indicar fatores que interferem na multiplicagdo dos microrganismos de importancia para os
alimentos;

Reconhecer as formas de prevencdo do desenvolvimento dos principais microrganismos
relacionados a deteriorac¢édo dos alimentos e transmissao de doencgas.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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— O que sdo microrganismos?
— O que os microrganismos precisam para se multiplicar?
— Onde sdo encontrados 0s microrganismos?
— O que fazem os microrganismos nos produtos de panificagdo?
— Microrganismos que podem contaminar os alimentos:
v Bactérias: caracteristicas, desenvolvimento;
v" Fungos: caracteristicas, desenvolvimento;
v’ Virus: caracteristicas, desenvolvimento;
v’ Parasitos: caracteristicas, desenvolvimento.
— Curva de multiplicagdo microbiana;
— Fatores intrinsecos: no¢6es de atividade de agua, pH, potencial redox, contetdo de
nutrientes, estruturas biolégicas e constituintes antimicrobianos;
- Fatores extrinsecos: no¢fes de temperatura, umidade relativa e presenca de gases
no meio;

— Exemplos da aplicagédo dos fatores intrinsecos e extrinsecos na conservagédo dos
produtos de panificacéo;

— Fundamentos da analise microbioldgica de produtos de panificacédo;

— Interpretagéo dos padrbes microbiolégicos brasileiros (RDC 12/2001).

METODOLOGIA DE ENSINO

— Aulas expositivas, dialogadas, ilustradas com recursos audiovisuais;
— Estudo de caso para consolidar os conhecimentos tedricos;
— Estudos de grupos e apresentacdes orais;

— Aulas praticas

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Exercicios tedricos ao final de cada conteddo programatico ministrado, além de
discussdes, estudo de caso, relatérios de aulas praticas e apresentacdes de trabalhos.

RECURSOs DIDATICOS

— Projetor multimidia, quadro branco e pincéis.
— Videos;

— Laborat6rio de andlises microbiolégicas;

— Textos

— Laboratério de informatica.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Basica

- BRASIL, Ministério da saude, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), Resolu¢cdo RDC
n° 12 de 02 de janeiro de 2001. Regulamento Técnico Sobre Os Padrdes Microbioldgicos para
Alimentos. Diério Oficial. Brasilia, DF. 10 de janeiro de 2011.

- FRANCO, B. D. G. de M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. S&o Paulo : Atheneu ,
2008. 182 p.

- JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre : Artmed , 2005. 711 p.

- VERMELHO, A. B. et al. Préticas de Microbiologia. Rio de Janeiro : Guanabara Koogan , 2014.
239 p.

Complementar
- TONDO, E. C.; BARTZ, S. Microbiologia e sistemas de gestdo de seguranca de alimentos.
Porto Alegre : Sulina, 2014. 263 p.
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2° Semestre

COMPONENTE CURRICULAR: LINGUA PORTUGUESA E LITERATURA BRASILEIRA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 2° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: SILVIO SERGIO OLIVEIRA RODRIGUES

EMENTA

Arcadismo; A estética romantica; O Romantismo no Brasil: poesia e prosa; Relacfes
morfossintaticas; As tipologias textuais; definicdes e usos; As competéncias da redacédo do Enem: o
texto dissertativo-argumentativo; Realismo; As tendéncias do Realismo no Brasil: o Naturalismo e o
Parnasianismo.

OBJETIVOS DE ENSINO

GERAIS

O Refletir sobre o conceito de leitura sob diferentes perspectivas;

O Refletir sobre a nocdo de género e tipo textual associando aos fatores de textualidade;

0O Contextualizar a literatura identificando categorias pertinentes para a andlise e
interpretagdo do texto literario e reconhecer os procedimentos de sua construgdo,
situando-o nos aspectos do contexto historico, social e politico;

O Compreender os mecanismos de resisténcia da populacdo negra ao longo da historia,
através da literatura, conhecendo textos de autores canbnicos e ndo-candnicos que
abordem a questao racial;

ESPECIFICOS

O Analisar as inten¢des dos autores na escolha dos temas, das estruturas e dos estilos
(recursos expressivos) como procedimentos argumentativos para atribuir significado a
leitura de textos literarios em diferentes contextos, despertando o pensamento critico
acerca destes;

0 Realizar leitura de obras de forma prazerosa e critica e reconhecer a presenca de
valores sociais e do respeito humano a diversidade;

O Identificar os aspectos de organizacao textual, as relacdes ldégico-semanticas entre as
idéias do texto, os recursos linguisticos usados em funcéo dessas relacdes e a estrutura
textual em conformidade com a caracteristica peculiar de cada género textual;

O Produzir textos do dominio interpessoal e jornalistico.

CONTEUDO PROGRAMATICO

m] Arcadismo: contexto histérico, caracteristicas e producéo de textos;

m] A estética romantica: consideracdes gerais;

a O Romantismo no Brasil: poesia e prosa;

m] Relagbes morfossintaticas: estudo das classes de palavras

a As tipologias textuais; definicfes e usos

m} Discutindo as competéncias da redacdo do Enem: o texto dissertativo-
argumentativo;

m} Realismo: contexto histérico, caracteristicas e estudo de textos;

m} As tendéncias do Realismo no Brasil: o Naturalismo e o Parnasianismo;

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas

Debates, seminarios, trabalhos de pesquisa (individual e em grupo)
Oficina de leitura e producéo textual

Atividades draméticas, varais literarios

Atividades interdisciplinares

Uso de suportes impressos e online.

Visitas técnicas

[y I By
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AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Aulas expositivas

Atividades Individuais e/ou em grupo;
Seminarios

Provas

Participacdo em sala

0000 Do

RECURso0s DIDATICOS

Quadro branco e marcador para quadro branco;

Notebook e data show;

Revistas, jornais, HQs, livros da literatura brasileira (poesia, romance, conto, crénica;
Utilizacao de: textos tedricos impressos produzidos e/ou adaptados pela equipe;

Exercicios impressos produzidos pela equipe;

Veiculos de comunicacdo da midia impressa, tais como jornais e revistas;

Obras representativas da literatura brasileira e estrangeira e textos produzidos pelos alunos;
Equipamento de multimidia.

I oy

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

AZEREDO, C. J. de. Gramética Houaiss da Lingua Portuguesa. 2.ed. Sdo Paulo: Publifolha,
2008.

BAGNO, M. Pesquisa na escola: o que é, como se faz. 5. ed. Sdo Paulo: Loyola, 2000.

BAGNO, M. Preconceito lingiiistico: o que é, como se faz. Sédo Paulo: Loyola, 2000.

BECHARA, Moderna gramatica portuguesa. 37 ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2009.
CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T C.. Portugués: linguagens — Literatura — Produc&o de texto —
Gramatica. 12 série. Sdo Paulo: Atual, 2005.

CEREJA,, W. R.; MAGALHAES, T C.. Portugués: linguagens — Literatura — Produc&o de texto —
Gramatica. 22 série. Sdo Paulo: Atual, 2005.

DIONISIO, A. P.; MACHADO, A. R ; BEZERRA, M. A. (org.). Géneros textuais e ensino. S&o
Paulo: Parabola, 2010.

MEC.OrientacBes e acBes para educacao das relagcBes étnico-raciais. Brasilia: SECAD, 2006
TUFANO, D. Guia pratico da nova ortografia. Sdo Paulo: Melhoramentos, 2008.

TUFANO, D. Estudos de literatura brasileira. Sdo Paulo: Moderna, 1995.

COMPONENTE CURRICULAR: MATEMATICA ||

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 20 SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: DIEGO AYLLO DA SILVA SIMOES

EMENTA

Funcdes e sequéncias.

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral

Interpretar, analisar, traduzir, quantificar e modelar problemas do mundo real, em diferentes
contextos do cotidiano e de outras areas do conhecimento, fazendo uso do raciocinio l6gico abstrato
matematico abordados neste ciclo.

Especificos

0 Conceituar par ordenado, produto cartesiano e relacéo binaria e descrever suas formas de
representacao;

O Definir e compreender a nocdo de fungcdo, seus atributos (monotonicidade,
paridade,periodicidade, limitacdo, sobrejetividade, injetividade e bijetividade); identificar
formas de representa-la; apresentar e reconhecer as fungbes elementares por meio de
graficos e leis de associacao; explorar e caracterizar suas propriedades por meio de estudo
do sinal, equacdes, inequac¢des e composicao;

0 Definir sequéncia e progressbes aritmética e geomeétrica, avaliar somas de termos
subjacentes, aplicando-0s na resolucdo de problemas.

CONTEUDO PROGRAMATICO

4. Revisdo de Algebra
0 Valor Numérico de uma Expressao Algébrica;
O Operacdes com Mondmios e Polinémios;
O Resolucdo de equacdes de 1° e 2° Graus.

5. Produto Cartesiano e Relagdo Binaria
O Nogé&o de Par Ordenado e Definigdo de Produto Cartesiano;
0 Representac¢des de Produto Cartesiano;
O Definicdo de Relacao Binaria: Dominio, Imagem e Contradominio.

6. Funcdes
O Nocdo intuitiva
O Definicdo
O Caracteristicas: monotonicidade, paridade, sobrejetividade, injetividade e bijetividade
0 Fungbes compostas

7. Funcdes Elementares
O Funcao Afim;
O Funcdo Quadrética;

8. Progressdes
O Progressdes Aritméticas;
Q Progressdes Geométricas.

METODOLOGIA DE ENSINO

Ao longo do curso, os conteudos serdo abordados ndo s6 de forma expositiva, mas também de
forma a explorar a reflexdo do aluno diante do contetdido. Nesse sentido, uma abordagem histérica
da Matemética ser4 feita.

A integracdo do estudante com uma Matemética presente no mundo do trabalho se dara através
de uma abordagem contextualizada em aulas discursivas onde o0 estudante perceba as inimeras
aplicacdes da Matematica no dia a dia de profissionais podendo servir de suporte ferramentas como
reportagens, entrevistas e possiveis recursos audiovisuais.

Projetos interdisciplinares onde o aluno perceba a importancia da Matemética para outras
ciéncias também serdo realizados, nesta perspectiva aulas com atividades em grupo ou individuais
se fardo necessarias em sala ou em caréater extraclasse.

As aulas expositivas serdo realizadas principalmente para que o aluno possa entender os
fundamentos da Matematica e a esséncia de cada assunto tratado.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM
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A avaliagdo sera feita ao longo do curso de forma continua, levando em consideracdo o
desempenho do aluno nas atividades individuais de classe e extra-classe e em atividades em grupo,
sejam elas tedricas e/ou praticas. Tais atividades poderdo ser, entre outras, provas, seminarios,
pesquisas, desenvolvimento de projetos interdisciplinares, atividades experimentais, relatérios. Além
destas atividades, o comportamento, a participacdo e o interesse do aluno serdo levados em
considerag&o durante a avaliagéo.

Ao longo de todo o periodo letivo, serdo realizadas no minimo, trés verifica¢cdes de aprendizagem.
Em vista dos futuros resultados avaliativos existentes ao longo do curso, talvez faga-se necessaria
uma flexibilizacdo dos contelidos para um melhor alcance dos objetivos ja citados neste plano.

REcCuURsos DIDATICOS

Quadro Branco, Pincel, TV, Video Aulas, Microcomputador (NoteBooks, Tablets ou Computador
Iterativo), Softwares Especificos (GeoGebra, Exel, Sketchup), Laboratério de Informatica, Data
Show.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Basica

DANTE, L. R.. Matematica: Contexto & Aplicacbes. Editora Atica. 2015.

IEZZI, G.; DOLCE, O.; DEGENSZAJN, D.; PERIGO, R.;: ALMEIDA, N. de. Matemética: Ciéncia e
Aplicacg@es. Editora Atual. 2012.

PAIVA, M. R: Matemaética. Editora Moderna. 2014.

SOUZA, J. Novo Olhar Matematica. Editora FTD. 2013.
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COMPONENTE CURRICULAR: Fisica ll

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 20 SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33HORAS

DOCENTE: Uelpis Luiz Tendrio da Silva

EMENTA

Calor, fluidos, ondas sonoras e luminosas. Leis basicas da termodinamica. Principios da optica
geomeétrica, a luz e suas propriedades.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

Compreender os fenébmenos em fluidos, fenémenos térmicos, ondulatdrios (acusticos e 6pticos) do
ponto de vista cientifico, relacionando estes conhecimentos com aparelhos tecnolégicos existentes,
e aplicando ainda estes saberes em situa¢6es cotidianas.

Especificos
Espera-se que o estudante ao término da primeira e segunda unidades tematicas:
O Perceba a diferenca conceitual entre calor e temperatura, e seja capaz de identificar os
efeitos de uma troca de calor.
O Relacione as variaveis termodinamicas em transformacdes gasosas.
0 Escreva matematicamente e manipule equacges referentes a velocidade de uma onda, e
identifique em seu cotidiano os mais diversos fendmenos ondulatérios.
O Relacione entre si, os mais diversos tipos de energia.
Espera-se que o estudante ao término da terceira e quarta unidades teméaticas:
O Apligue os conhecimentos de ondulatéria no estudo das ondas sonoras vendo nestas um
tipo particular e importantissimo de onda.
O Obtenha graficamente imagens produzidas por espelhos e lentes.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Unidade 1

® Energia
® Matrizes energéticas
® Energia Potencial e Cinética
® Trabalho e Poténcia
® Conservacgédo da Energia

2. Temperatura e escalas termomeétricas
2.1. Dilatag&o térmica
2.2. Calor e processos de propagacéo do calor
2.3. Mudancas de estado fisico da matéria
2.4. Gases |ldeais*
2.5. As Leis da Termodinamica
2.6. Maquinas Térmicas e a Revolu¢éo Industrial

Unidade 2

3. Optica Geométrica
Espelho planos e esféricos
Lentes e Prismas
Instrumentos Opticos e a Optica da visdo

4. Ondulatéria

Ondas: Tipos, velocidade, reflexao, refracao, superposi¢éo, ressonancia, interferéncia e difracéo
Acustica: O som e suas propriedades, efeito Doppler e intensidade sonora
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METODOLOGIA DE ENSINO

Ao longo do curso, os conteddos serdo abordados nao s6 de forma expositiva, mas também de
forma a explorar a reflexdo do aluno diante do contetdo. Nesse sentido, uma abordagem histérica
da fisica sera feita, e experiéncias cientificas serdo realizadas, logo as aulas experimentais, de
leitura, e com seminarios serao utilizadas.

A integragdo do estudante com uma fisica presente no mundo do trabalho se dara através de uma
abordagem contextualizada em aulas discursivas onde o estudante perceba as inimeras aplicacfes
da fisica no dia a dia de profissionais via reportagens, entrevistas e possiveis recursos audiovisuais.
Projetos interdisciplinares onde o aluno perceba a importancia da fisica para outras ciéncias
também serdo realizados, nesta perspectiva aulas com atividades em grupo ou individuais se fardo
necessarias em sala ou em carater extraclasse.

As aulas expositivas serdo realizadas principalmente para que o aluno possa entender o saber
matematico fundamental no entendimento dos fenémenos fisicos.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO APRENDIZAGEM

A avaliacdo sera feita ao longo do curso de forma continua, levando em consideracdo o
desempenho do aluno nas atividades individuais de classe e extra-classe e em atividades em grupo,
sejam elas tedricas ou praticas. Tais atividades poderdo ser entre outras: provas, seminarios,
pesquisas, desenvolvimento de projetos interdisciplinares, atividades experimentais, relatorios. Além
destas atividades, o comportamento, a participacdo e o interesse do aluno serdo levados em
considerag&o durante a avaliac&o.

Ao longo de todo o ano letivo, serdo realizadas no minimo, oito verificacdes de aprendizagem,
sendo no minimo, duas a cada unidade.

RECURSOS NECESSARIOS

Quadro; Pincel; Data-show; Xérox; Material para a montagem dos experimentos.

REFERENCIA BIBLIOGRAFIA

Basica

DOCA, R. H.; BISCUOLA, G. J.; BOAS, N. V. Tépicos de Fisica 1. 18 ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2001.

JUNIOR, F. R.; FERRARO, N. G.; SOARES, P. A. de T. Os Fundamentos da Fisica 1. 9 Ed. Sdo
Paulo: Moderna, 2007.

YAMAMOTO, K.; FUKE, L. F.; SHIGEKIYO, C. T.. Os Alicerces da Fisica 1. 12 ed. Sao Paulo:
Saraiva, 1998.

Complementar

DA LUZ, A. M. R.; ALVARES, B. A. Fisica 1: Ensino Médio. S&o Paulo: Scipione, 2005.
GASPAR, A. Fisica 1: Mecanica. S&o Paulo: Atica, 2002.

PENTEADO, P. C. M.; Torres, Carlos Magno. Fisica: Ciéncia e Tecnologia. Sdo Paulo, 2005.

COMPONENTE CURRICULAR: QuimIcA Il

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 2° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Manoel Dantas

EMENTA

Funcdes Inorganicas. Reagfes Quimicas. Solucdes.

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral
O Aprender a reconhecer os diversos tipos de compostos inorganicos e sua importancia no
cotidiano e para o meio ambiente, realizar o preparo de solugcbes e entender os diversos
processos que estdo associados as reac¢des quimicas, como o rendimento de uma reacgéo.

Especificos

Reconhecer e classificar acidos, bases e sais, identificando suas principais propriedades;
Utilizar as regras de nomenclatura para acidos, bases, sais e 6xidos;

Compreender como se processam as reacgdes quimicas;

Definir e classificar os tipos de solucéo;

Aprender a efetuar os célculos para obtencdo das solugBes nas diversas expressodes fisicas
de concentracao;

O Aprender o procedimento de preparacéo, diluicdo e padronizacéo de solucdes.

[y Oy )

CONTEUDO PROGRAMATICO

0 Func¢des quimicas inorganicas
Acidos
v' Teoria da dissociagédo e ionizacdo. Definicédo de acidos, nomenclatura;
v Classificagdo quanto ao nimero de hidrogénios ionizaveis;
v' Grau de ionizacao e forca dos acidos;
v Principais acidos e suas aplicacdes.
Bases
v Definicdo, nomenclatura, classificacdo das bases quanto ao nimero de hidroxilas;
v" Solubilidade das bases em agua, principais bases e suas aplicacdes.

Sais
v' Definicdo, nomenclatura;
v' Classificacdo dos sais e solubilidade. Principais sais e suas aplicacoes.

Oxidos
Oxidos- Definicdo, nomenclatura,
Classificagdo, chuva acida.

AN

Reacfes Quimicas

Fendbmenos fisico e quimico;
Equacdes quimicas e balanceamento;
Tipos de reacBes quimicas;
Ocorréncia das reacdes quimicas.

ANENENEN

Solugdes

Defini¢do. Classificacdo das solu¢des quanto a fase de agregacéo e condutibilidade elétrica;
Coeficiente de solubilidade;

Classificacao das solugfes pela relagéo soluto/solvente;

Solugbes diluidas e concentradas;

Expressdes quimicas de concentracdo das solugdes.

AR

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas, com observacao da participacdo do aluno. Aulas com metodologia
centrada no aluno. Assuntos abordados em projetos integradores com outras disciplinas. Realizacédo
de experimentos em sala de aula e em laboratério de quimica.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Prova, listas de exercicio, relatério de aula pratica, semindrio, trabalhos, frequéncia e participagéo.

RECURSOS NECESSARIOS
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Utilizacdo de quadro branco, computador, projetor multimidia e videos educativos. kits de modelos
quimicos. Laboratoério de quimica e apostilas de curso.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Béasica

ANTUNES, M.T. Ser Protagonista- Quimica 2. Edicdes SM: Sao Paulo, 2015.

FELTRE, R. Quimica. Vol.2. Sédo Paulo: Moderna, 2000.

PERUZZO, F. M.; CANTO, E. Quimica na abordagem do cotidiano. Sao Paulo: Moderna, 1994.
REIS, M. Quimica- meio ambiente- cidadania-Tecnologia. Vol.2. Sao Paulo: FTD, 2007.

Complementar )
SARDELLA, A. Quimica. Vol 2. Sédo Paulo: Atica, 1998.
USBERSO; S. Quimica Geral, Vol 2. Sdo Paulo: Saraiva, 2009.

COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA I

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 2° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Thiago Ruffo

EMENTA

Conceitos de ecologia; Os seres autétrofos, que possuem pigmentos fotossintetizantes. Niveis
troficos. Equilibrio entre os seres vivos e 0s componentes abibticos (matéria e energia).
Sustentabilidade para a sobrevivéncia da vida no planeta.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
O Compreender as relacBes entre os seres vivos e com seu meio ambiente na perspectiva de
conservacao.
Especificos

O Entender os conceitos de ecologia e ecossistemas com énfase nos ambientes aquéticos.

O Compreender as relacBes ecoldgicas com énfase nas relacbes de predador-pressa
enfatizando ambientes aquéaticos marinhos e continentais.

O Compreender a importancia dos diferentes grupos funcionais, desde os autétrofos até os
heterétrofos e seus niveis de organizacdo nos ambientes aquaticos.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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1. Identificar, por meio de diferentes linguagens, cada nivel de organizacdo em ecologia

aquatica: individuo, populacéo, comunidade, ecossistema, biosfera.

2. Conhecer os fatores bioticos e abidticos que regulam o crescimento das populacdes
biolégicas de ambientes aquéaticos desde microorganismos até maiores organismos, e

implicacGes de declinios e aumento para as pescarias e 0 balanco dos ecossistemas aquaticos.

3. Identificar a composicao dos organismos aquaticos em ambientes de dgua doce e salgada do

Brasil.

4. Reconhecer, em ambientes marinhos costeiros o conceito de sucesséo ecologica (exemplos
de recifes artificiais) e as formas do homem interferir nos ciclos da matéria de ambientes

aquaticos naturais.

5. Conhecer os conceitos de fluxo de matéria e energia, cadeias alimentares, ciclagem,
transferéncia de energia e matéria e que a energia e a sua necessidade de preservacao para o

balanco dos ecossistemas.

6. Reconhecer a importancia para a vida no planeta dos os ciclos biogeoquimicos (nitrogénio, o
carbono, o oxigénio e a agua).

7. Reconhecer problemas ambientais (efeito estufa, destruicdo da camada de ozénio, poluicdo
das aguas, producdo confinada de organismos), e as medidas que permitem controlar e/ou

minimizar seus efeitos no ambiente.

8. Reconhecer os impactos da interferéncia humana do uso indiscriminado de antibidticos e

pesticidas sobre ambientes naturais e populacdes.

9. Avaliar as condi¢Bes ambientais, identificando o destino do lixo e do esgoto, o tratamento
dado & 4gua, o modo de ocupacéo do solo, as condi¢cBes dos rios e cdrregos e a qualidade do
ar, refletindo sobre o papel das diferentes instancias responsaveis por essas condi¢des
ambientais.

10. Compreender o conceito do desenvolvimento sustentavel como estratégia de conservacao

dos recursos naturais.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas acompanhadas por estudo dirigido; aulas praticas e visitas de campo;
apresentacao de filmes documentarios relacionados aos temas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Atividades realizadas em sala, individuais e em grupo. Leitura e discussao de textos relacionados.

RECURSOS NECESSARIOS

Quadro branco e pincel atébmico. TV e video, Microcomputador. Laboratério equipado para aulas
praticas, DVD’s didaticos e artigos cientificos adequados ao conteudo e a turma, Data Show.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Basica
O AMABIS, A.; MARTHO, M. Biologia. 3 volumes. S&o Paulo: Moderna, 2011. )
O LINHARES, S.; GEWANDSZNADJER, F. Biologia Hoje. 3 volumes. S&o Paulo: Atica,
2002.
O LOPES, S.; ROSSO, S. Bio. 3 volumes. Séo Paulo: Saraiva, 2010.

Complementar
O MARCZWSKI, M; VELEZ, E. Ciencias Biologicas. 3 volumes S&o Paulo: FTD, 1999.
O PAULINO, W. R. Biologia Atual . 3 volumes S&o Paulo: Atica, 2003.
O SOARES, J. L. Fundamentos de Biologia. 3 volumes — S8o Paulo: Scipione, 1999.

COMPONENTE CURRICULAR: HISTORIA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 2° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 50 HORAS

DOCENTE: Licio ROMERO COSTA

EMENTA

Poder, Cidadania e Participacdo Politica. Acontecimentos e experiéncias historicas. As
transformac@es nas estruturas produtivas, na politica e no trabalho promovidas ao longo da histéria.

OBJETIVOS DE ENSINO
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GERAIS

Compreender as a¢des humanas como relagdes de continuidade-permanéncia e mudanca-
transformacao, refletindo, especialmente, sobre as mudancas e ressignificagdes historicas no
conceito e no exercicio da cidadania.

ESPECIFICOS

Garantir o direito de acesso aos conhecimentos socialmente construidos, sobre uma base
unitaria que sintetize humanismo e tecnologia.

Desenvolver possibilidades formativas que contemplem as mdltiplas necessidades
socioculturais e econdmicas dos sujeitos, reconhecendo-os como cidaddos e futuros
trabalhadores.

Reconhecer as primeiras configuragdes de cidadania a partir da democracia ateniense e do
Estado romano.

Analisar as lutas pela liberdade e por direitos politicos na Idade Média.

Relacionar o nascimento do capitalismo com as lutas contra a exploragdo econémica e
social.

Compreender a Cidadania Planetaria como conceito e desafio atrelados aos grandes
dilemas da contemporaneidade.

Superar a tradicional concepcao linear, progressiva e eurocéntrica da Historia.
Articular problemas do presente com o passado (Histéria Problema).

Compreender fundamentos conceituais e as constru¢ces histéricas da sobre producéo,
trabalho e consumo.

Analisar os povos colonizados da América, refletindo sobre suas atividades culturais e,
especialmente, sobre as suas manifestacfes de resisténcia.

Identificar as mudancas politicas e a conquista de direitos no contexto do lluminismo.

Analisar o desenvolvimento do capitalismo no século XIX.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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1. CIENCIA HISTORICA E O INICIO DA HISTORIA

1.1. A Histéria como a “ciéncia dos homens no tempo”.
1.2. O inicio da histéria dos Homens na Terra.
1.4. Sociedades coletoras no Brasil e na Paraiba.

2. RELIGIAO, PODER E TERRAS

2.1. As sociedades hidraulicas da Antiguidade Oriental.

2.2. Antiguidade Africana: Reinos de Kush e Axum

2.3. Estado, poder e cidadania na Grécia Antiga.

2.4. Roma: Estado, poder e religido.

2.5. As invasdes germaénicas e a formagéo do feudalismo.

2.6. As relacBes de poder na Sociedade Feudal.

2.7. Igreja Catdlica: comércio da fé, inquisi¢éo e controle social.

2.8. A estagnacéo do feudalismo e a génese do capitalismo: as Cruzadas e 0s renascimentos
comercial, urbano e cultural.

3. COLONIZAGAO E O ENCONTRO COM O OUTRO.

3.1. As Grandes Navegacdes.

3.2. A colonizacao da América espanhola: eurocentrismo, exploracdo de trabalho (indigena e negro)
e conflitos culturais.

3.3. A colonizacédo brasileira: dominacédo indigena, exploracdo do Pau Brasil, empresa acucareira,
trabalho escravo e a expansdo da colonizacdo portuguesa no Brasil (bandeirismo, pecuaria e
mineracgao).

4. REVOLUCOES E LUTA POR PARTICIPAGAO POLITICA

4.1. lluminismo.

4.2. A Revolucdo Francesa e a Declaracdo Universal dos Direitos do Homem e do Cidadao.
4.3. Movimentos emancipacionistas e processo de independéncia do Brasil.

4.4. A independéncia da América espanhola.

5. IDEIAS SOCIAIS E MOVIMENTOS DE RESISTENCIA

5.1. Revoluc¢édo Industrial, socialismo e resisténcia operaria.
5.2. As RevolugBes liberais do século XIX.

5.3. Lutas politicas e sociais no Brasil Império:

5.3.1. Confederacdo do Equador.

5.3.2. As revoltas Regenciais.

5.3.3. A Praieira e o Manifesto ao Mundo.

5.3.4. As lutas abolicionistas.

5.3.5. Racismo e politicas afirmativas no Brasil Atual.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aula problematizadora que busque compreender as multiplas rela¢gdes que o homem estabelece na
sociedade e integrar os conhecimentos das diferentes areas sem sobreposi¢do de saberes,
valorizando as experiéncias dos alunos, sem perder de vista a reconstru¢do do saber escolar. As
aulas serdo ancoradas em diferentes tecnologias educacionais, atividades envolvendo interpretacao
e producdo textual, semindrios, projecdo de documentérios e filmes, projetos de historia.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Projetos;

Producéo textual;

Desempenho em trabalhos individuais e coletivos;
Relatorios de videos e documentarios
Fichamentos de textos.

GAwNE

RECURsos DIDATICOS
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Livro didatico
Textos de jornais e revistas.

1. Quadro branco e acessorios;
2. Mapas

3. Aparelho de DVD

4. Data-show

5.

6.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

BITTENCOURT, C. M. Capitalismo e cidadania nas atuais propostas curriculares de Histéria. In:
(Org.). O saber histdrico na sala de aula. Sdo Paulo: Contexto, 2005, p.11-27.

Ensino de Historia: fundamentos e métodos. Séo Paulo: Cortez, 2004.

BRASIL. PCN+ Ensino Médio: orientacbes educacionais complementares aos Parametros
Curriculares Nacionais. Brasilia: MEC, 2002.

FONSECA, S. G. Os Caminhos da Histdria Ensinada. Campinas: Papirus, 2005.

FONSECA, T. N. de L. Historia e Ensino de Historia. Belo Horizonte: Auténtica, 2006.

MOCELLIN, R.; CAMARGO, de R. Historia em debate. Sédo Paulo: Editora do Brasil, 2010.

MOTA, M. B.; BRAICK, P. R. Histéria: das cavernas ao terceiro milénio. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
SERIACOPI, G. C. A.; SERIACOPI, R. Histéria em movimento. 3 volumes. S&o Paulo: Atica, 2014.
VICENTINO, C.; DORIGO, G. Historia para o ensino médio: Histdria Geral e do Brasil. Sao
Paulo: Scipione, 2001.

COMPONENTE CURRICULAR: GEOGRAFIA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 2° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 50 HORAS

DOCENTE: EDINILZA BARBOSA DOS SANTOS

EMENTA

Aspectos conceituais do espaco geografico; Cartografia e representacdes do espaco; Surgimento
do universo e formacdo da Terra; Aspectos naturais da paisagem e 0s sistemas naturais; Processo
de humanizacao e producdo do espaco geogréfico; IndUstria e 0 espaco geografico; O processo de
industrializacdo mundial e seus principais impactos socioambientais; A Globalizacdo e Regionalizacéo
do Espaco Geografico. Os blocos de poder no Mundo. Populacdo mundial: distribuicdo, crescimento e
migracdes. A geografia das lutas sociais e as questdes ambientais. Os espacos urbano e rural no
mundo globalizado; Fontes de energia; Conflitos mundiais e disputas territoriais.

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral

Compreender o espacgo geografico, evidenciando os processos de transformagao, humanizacao e
representacdo do espaco, bem como refletir sobre mundializacdo da economia e o processo de
globalizacdo do espago geografico mundial, considerando as caracteristicas regionais peculiares,
como a cultura, mudancas econémicas, a dinamica politica dos territérios e os impactos ambientais
locais e globais.

Especificos

- Introduzir os conhecimentos especificos das linguagens geogréfica, cartografica e outras formas
de representacdo do espagco e na interpretacdo de gréficos, mapas, tabelas e imagens que
permitam a compreensdo de fatos econdmicos e (geo)politicos, bem como saber se orientar e
localizar-se no espaco geografico;

- Compreender a formacao do universo, da Terra e de seus sistemas naturais;

- ldentificar a Terra como um sistema e reconhecer a importdncia de cada “esfera” para a
preservacao da vida;

- ldentificar o Espaco Geografico considerando a complexidade das transformacfes do mesmo,
através das marcas deixadas pelas atividades humanas;

- Analisar o processo de industrializacdo e urbanizacdo do espacgo geografico.
- Relacionar os problemas ambientais com o0 uso dos recursos naturais.
Analisar os processos de globalizacao e regionalizacdo do espaco geografico mundial;
- Compreender os processos mais recentes de mudancas na economia mundial;
- Identificar os principais blocos de poder no mundo e os diferentes critérios de regionalizagcéo dos
paises;
- Compreender as principais diferencas e relacdes existentes entre os paises desenvolvidos e 0s
subdesenvolvidos;
- Estudas as principais formas de impacto ambiental do/no espaco mundial e local.

CONTEUDO PROGRAMATICO

UNIDADE 1. Espaco Geografico: Aspectos Conceituais, Sistemas de Representacdo e
Controle do Espaco e Caracteristicas e Estrutura da Terra.

* O objeto de estudo da Geografia e suas categorias.

» Coordenadas Geograficas e Fusos Horarios.

» Eras Geoldgicas e teoria da deriva e tectdnica de placas.

» Formacgao do relevo: agentes enddgenos, exdgenos e tipos de rochas.

* O clima e avegetacéo: as grandes paisagens naturais da terra.
. Os fenbmenos climéticos e a interferéncia humana

UNIDADE 2 - Indastria e espaco geografico, fases da industrializacédo e capitalismo global.

* Métodos de Organizagéo do Trabalho Fabril.
Revolucédo industrial e Classificacdo das Industrias
» Fases da industrializagao.
* A expansao geografica das Empresas Multinacionais e a nova DIT.
* populagéo e Transicdo Demografica.

UNIDADE 3. Globalizagao e fronteiras econdmicas.
* Globalizagdo e regionalizagdo do espaco geogréfico.
* Os blocos econdmicos: ordem multipolar

* Nacionalismo, separatismo e minorias étnicas.

UNIDADE 4. A geografia das lutas sociais e a questdo ambiental

» Sociedade de consumo e problemas ambientais.

* A exclusao social: os sem terra, sem teto, sem emprego.

» Os movimentos ecoldgicos e a as conferéncias em defesa do meio ambiente.

METODOLOGIA DE ENSINO
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Método expositivo-reflexivo-participativo, com a realizagdo de pesquisas individuais e em equipes,
seminarios e elaboragdo de questionamentos criticos, a partir do estimulo sensorial dos estudantes
nas aulas tedricas e praticas com participacdo em projetos de extenséo e pesquisa.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Serdo considerados e analisados nas avaliacdes, o desempenho coletivo; o desempenho individual;
a verificacdo dos exercicios quanto a correcao, ordem e clareza e a assiduidade, além da avaliacao
subjetiva que compreende as atitudes, procedimentos e competéncias. Havendo, portanto:
Avaliacdo continuada; Elaboragdo de comentarios e questionamentos criticos; Pesquisas em sitios
oficiais; Realizagdo de seminarios; Execugdo de exercicios de verificagdo da aprendizagem;
Elaboracao de relatorio(s) de aula(s) de campo(s).

RECuURsos DIDATICOS

Quadro branco e pincel atdbmico, slides, TV e video, Microcomputador, Data Show, projetor de
imagens, aparelho de som, CD’s, DVD’s, jornais, revistas, textos e livros didaticos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

BASICA

MAGNOLI, D.; ARAUJO, R. Geografia: a constru¢cdo do mundo. Geografia Geral e do Brasil.
S&o Paulo: Ed. Moderna, 2005.

MOREIRA, J. C.; SENE, E. de. Geografia — ensino médio. 1 ed. Vol. Unico. Sdo Paulo: Scipione,
20009.

VESENTINI, J. W. Brasil: Sociedade e Espaco: Geografia do Brasil. Sdo Paulo: Atica, 2004.

COMPLEMENTAR

DANTAS, E. W. C. Maritimidade nos trépicos: por uma geografia do litoral. Fortaleza/CE:
Edi¢c6es UFC, 2009.

HAESBAERT, R. (org). Globalizacéo e fragmentacdo no mundo globalizado. Niteroi-RJ: EAUFF,
2001.

MARTINELLI, M. Mapas da Geografia e Cartografia Temética. Sdo Paulo: Contexto, 2003.
MENDONCA, F. de A. Geografia e meio ambiente. Sdo Paulo: Contexto, 2005.

OLIC, N. B. Conflitos do mundo: questdes e visdes geopoliticas. Sdo Paulo: Moderna, 1999.

COMPONENTE CURRICULAR: SEMINARIO DE ORIENTACAO A PRATICA PROFISSIONAL

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 2° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 17 HORAS

DOCENTE: Marinalva das Neves Loureiro

EMENTA

Documentacdo como método de estudo. Fundamentos operacionais do Método Cientifico.
Modalidade de trabalhos profissionais.

OBJETIVOS DE ENSINO

0 Desenvolver no aluno habilidades quanto ao uso de técnicas da documentagéo
como formas de estudo;

0 Construir um referencial tedrico capaz de fundamentar a elaboracéo de trabalhos
profissionais;

O Sistematizar a pesquisa e as técnicas empiricas na area de Recursos Pesqueiros;

O Conhecer e diferenciar os diferentes tipos de trabalhos académicos.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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A préatica da Documentacdo como método de estudo pessoal

Documentacéo geral e bibliografica

Concepcao de pesquisa cientifica e as técnicas empiricas

Compreensao, analise e produgdo de textos académicos: resumo, resenha, diarios de
observacao, relatérios técnicos, TCC

0 Elaboracao de resumos e diarios de observacao

000D

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia das aulas se desenvolvera no sentido de favorecer a realizagdo de atividades de
carater tedrico-pratico no campo da pesquisa cientifica, como forma de atingir os objetivos da
disciplina. Assim, serdo adotadas algumas estratégias de aprendizagem, a saber:

Aula expositiva e dialogada;

Leitura compartilhada;

Trabalhos em pequenos grupos;

Realizacéo de trabalhos e estudos de textos;

Producéo de resumos e diarios de observacao;

Elaboracdo de meios criativos vinculados a outras disciplinas.

Ry Ny

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Para tanto, a
avaliacdo ocorrera de forma processual, no decorrer do semestre, quando avaliaremos a
participacdo dos alunos nas aulas e sua producéo textual no que concerne a elaboracéo de textos
académicos e profissionais. Dessa forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificadas de
avaliacao, deixando claros seus objetivos e critérios, a saber: grau de participacdo do aluno em
atividades que exijam producao individual e em equipe; planejamento, organiza¢éo, coeréncia de
ideias, clareza na elaboracéo de trabalhos escritos ou destinados a demonstracao do dominio dos
conhecimentos adquiridos em pesquisa cientifica.

RECURSOS DIDATICOS

O desenvolvimento da disciplina de Seminério | ira requerer a utilizacdo de uma diversidade de
recursos materiais disponiveis no Campus, de forma a auxiliar no alcance das competéncias e
habilidades necessarias a formacao do aluno. Neste contexto, a mediacdo do processo de
aprendizagem sera facilitada por meio dos seguintes recursos didaticos:

Data show

Notebook

Pincel

Apagador

Lousa branca

Textos com Atividades Avaliativas

Recursos audios-visuais (TV, DVD, equipamento de som, etc.)

Livros ou periédicos

Bibliotecas virtuais e fisicas

Laboratérios

Internet

Transporte para visitas técnicas

Iy Iy By By

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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BASICA

O APPOLINARIO, F. Metodologia da ciéncia: filosofia e pratica de pesquisa. 2. ed. S&o
Paulo: Cengage Learning, 2012.

0 LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Metodologia do Trabalho Cientifico: procedimentos
basicos, pesquisa bibliogréfica, projeto e relatorio, publicacdes e trabalhos
cientificos. 7. ed. Séo Paulo; 2011.

0 LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Fundamentos da metodologia cientifica. Sao Paulo:
Atlas, 1991

0 SEVERINO, A. J. Metodologia do Trabalho Cientifico. 23. ed. rev. e atual. Sdo Paulo:
Cortez, 2007.

COMPLEMENTAR

O ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6023: referéncias -
elaboracdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

O ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6028: resumos -
apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 10520: informacéo e
documentacéo: citacdes em documentos: apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 14724: informacéo e
documentacdo — trabalhos académicos - apresentagdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 15287: informacao e
documentacéo - projeto de pesquisa - apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

0 BARROS, A. J. da S.; LEHFELD, N. A. de S. Fundamentos de metodologia cientifica. 3
ed, Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

O FACHIN, O. Fundamentos de Metodologia. 52 ed. Sdo Paulo, 2006.

GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 52 ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.

0 GIL, A. C. Métodos e técnicas de pesquisa social. 62 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

O

COMPONENTE CURRICULAR: CONSERVAGAO DE PRODUTOS DA PANIFICAGAO

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 20 SEMESTRE

CARGA HORARIA: 50 HORAS

DOCENTE: Marinalva das Neves Loureiro

EMENTA

Fundamentos da preservacdo dos alimentos. Importancia da conservacdo dos produtos da
panificacdo. Fatores que Interferem no Crescimento Bacteriano; Fatores Inerentes ao Alimento;
Fatores Inerentes ao Ambiente. Técnicas de Conservagéo de produtos da panificagdo. Emprego de
temperaturas. Tratamento térmico. Uso de aditivos quimicos. Fermentagcdes. Concentracao.
Evaporacdo. Alteracdes nos produtos da panificagdo provocadas pelos métodos de conservacao.
Consequiéncias da ma conservac¢éo dos produtos da panificacéo.

OBJETIVOS DE ENSINO

76



Geral
Desenvolver técnicas de conservacao de produtos da panificagdo, para que estes conservem -se
seguros para 0 consumo.

Especificos

-Apresentar os Fundamentos da preservacéo dos alimentos;

- Identificar a Importancia da conservacgéo dos produtos da panificagao.

-Indicar os Fatores que Interferem no Crescimento Bacteriano, Inerentes ao Alimento e Inerentes ao
Ambiente.

-Identificar as Técnicas de Conservacao de produtos da panificacao.

-ldentificar o Emprego de temperaturas.

Identificar o Tratamento térmico.

-Apresentar as formas de conservacdo: pelo Uso de aditivos quimicos, pela Fermentagdo, pela
Concentragdo e demais métodos.

-Verificar as Alteracdes nos produtos da panificacdo provocadas pelos métodos de conservacéo.
-Debater as Conseqiiéncias da ma conservacdo dos produtos da panificacao.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Fundamentos da preservacédo dos alimentos.

Importancia da conservacdo dos produtos da panificacao.

Fatores que Interferem no Crescimento Bacteriano;

Fatores Inerentes ao Alimento; Fatores Inerentes ao Ambiente.

Técnicas de Conservacdo de produtos da panificacdo: a) Emprego de
temperaturas. b) Tratamento térmico. c) Uso de aditivos quimicos. d) Fermentacdes. e)
Concentragéo.

o Evaporacéo.
. Alteracdes nos produtos da panificacao provocadas pelos métodos de conservacao.
. Consequiéncias da ma conservacao dos produtos da panificacao.

METODOLOGIA DE ENSINO

. A abordagem dos conteidos mencionados sera realizada utilizando-se aulas expositivo-
dialogadas com base em recursos audiovisuais (textos, videos, slides, etc), além de atividades de
leitura e reflexdo individuais e em grupo de artigos de revistas, situacdes problema, aulas préticas,
seminarios e visitas técnicas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

As avaliagBes ocorrerdo através:

. Da andlise qualitativa do aluno, levando-se em consideragdo 0s seguintes aspectos:
assiduidade, pontualidade, participacdo, comportamento e entrega de atividades;
. De avaliacéo escrita: prova e trabalho;

. De avaliacéo através de apresentacdo de semindrios;

. Participacd@o nas aulas expositivas;

. Participacdo em aulas praticas;

. Debates;

. Resolucao de situagdo problema;

. Apresentacao de textos pesquisados;

. Observacao programada e espontanea

. Elaboracao de Relatérios de palestras;

. Apresentacao de Seminarios;

. Avaliacao escrita;

. Demonstracao pratica.
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RECURSsOs DIDATICOS

Sala de aula equipada com quadro e marcador para quadro branco; copias de textos para os
alunos, aparelhos de TV, DVD e projetor de multimidia, notebook, papel oficio, Textos, apostilas e
material fotocopiado para distribuicdo entre os alunos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bésica
BARBOSA, J.J. Introducao a Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: Kosmos, 1976. 118p.

BARUFFALDI, R., OLIVEIRA, M.N. Fundamentos de Tecnologia de Alimentos. Sdo
Paulo: Atheneu, 1998. 317p.

CONTRERAS, C.A., BROMBERG, R., CIPOLLI, K.M.V.A.B., MIYAGUSKU, Higiene e sanitizacédo
nas industrias de alimentos, Sao Paulo:Varela, 2002. 181p.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, Rio de Janeiro: Livraria Ateneu, 1992. 625p.

FRANCO, B.G.M., LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos, Sdo Paulo: Atheneu, 1996.
182p.

GAVA, A. J,; SILVA, C. A. B. ; FRIOS, J. R. G. Tecnologia de Alimentos: Principios e aplicacdes.
S&o Paulo: Nobel, 2008. 511 p.

LIMA, U. A, AQUARONE, E., BORZANI, W. Biotecnhologia: Tecnhologia das Fermenta¢cdes. Sao
Paulo: Editora Edgar Bliicher Ltda., v.1, 1975, 275p.

MOSSEL, D.A.A., MORENO, B., STRUIJK, C.B. Microbiologia de los alimentos, 22 ed, 2003. 703
p.

ORDONEZ, J.A.P. et al.Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e
Processos.V.1l, S&o Paulo: Artmed, 2005. 294p.

RIEDEL, G. Controle sanitario dos alimentos.3%ed, S&o Paulo:Atheneu, 2005.455p.

ROITMAM, |.; TRAVASSOS, L. R.; AZEVEDQO, J. L. Tratado de microbiologia. V.1, Sao Paulo:
Manole, 1987. 181p.

SILVA, J. A. Tépicos da Tecnologia de Alimentos, Sdo Paulo: Livraria Varela, 2000. 227p.

3° Semestre

COMPONENTE CURRICULAR: LINGUA PORTUGUESA E LITERATURA BRASILEIRA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 3° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: SiLvIO SERGIO OLIVEIRA RODRIGUES

EMENTA

Leitura e producao textual nos mais diversos géneros, com énfase no género jornalistico: Literatura
produzida nos séculos XIX e XX e suas reverberagdes na sociedade. Gramatica: Periodos simples e
COmpostos.

OBJETIVOS DE ENSINO
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GERAIS

O Perceber a leitura como instrumento de prazer, como ferramenta de exploracéo,
apropriacao e interacdo na sociedade.

0 Reconhecer a literatura como forma de expressédo estética de sentimentos humanos e
valores sociais, produto de um trabalho do homem historicamente situado.

0 Reconhecer a importancia da gramatica na instrumentalizagao para praticas
discursivas seja na condigdo de enunciador ou enunciatario.

O Compreender a producdo textual como instrumento comunicativo de relacdes
especificas entre si.

ESPECIFICOS

o Compreender a literatura produzida no Brasil nos séculos XIX e XX como um reflexo do
contexto social da época.

O Produzir textos eficientes conforme a tipologia textual.

O Trabalhar areflexdo gramatical integrada a leitura;

0 Relacionar o estudo da sintaxe do periodo composto a situacdes de uso da lingua,
principalmente no que diz respeito a producao de efeitos de sentido especificos, em
textos variados;

0 Relacionar o estudo da concordancia e da regéncia a situacdes de uso da lingua,
considerando o contexto e o efeito desejado.

O Discutir a questdo da identidade nacional e a valorizagdo da cultura popular e da
linguagem coloquial brasileira a partir da ruptura com os padrdes estéticos da arte
classica e mimética:

0 Promover questionamentos como a reinvencao da lingua portuguesa na literatura
brasileira da terceira geracdo modernista;

O Aprofundar a percepcéo estética da literatura e das artes contemporanea;

CONTEUDO PROGRAMATICO

Sintaxe do periodo simples: termos essenciais, integrantes e acessérios da oracao;
O texto dissertativo: proposta tematica, argumentacéo, proposta de intervencao;

A poesia do final do século XIX no Brasil;

As vanguardas europeias

A literatura do século XX: pré-modernismo e 12 fase do modernismo

O periodo composto: a coordenacao;

oy

Obs. As questdes linguisticas seréo trabalhadas em sala a partir das dificuldades do aluno, a partir
da producéo textual, ndo se restringindo aos contetidos especificados no plano.

METODOLOGIA DE ENSINO

O Aulas expositivas
O Debates, seminarios, trabalhos de pesquisa (individual e em grupo)
o Oficina de leitura e producéo textual
O Atividades draméticas, varais literarios
O Atividades interdisciplinares
O Uso de suportes impressos e online.
O Visitas técnicas
AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM
0 Aulas expositivas
O Atividades Individuais e/ou em grupo;
O Seminérios
a Provas
O Participacdo em sala

RECURso0Os DIDATICOS




Quadro branco e marcador para quadro branco;

Notebook e data show;

Revistas, jornais, HQs, livros da literatura brasileira (poesia, romance, conto, cronica;
Utilizacao de: textos tedricos impressos produzidos e/ou adaptados pela equipe;

Exercicios impressos produzidos pela equipe;

Veiculos de comunicacdo da midia impressa, tais como jornais e revistas;

Obras representativas da literatura brasileira e estrangeira e textos produzidos pelos alunos;
Equipamento de multimidia.

Iy Iy Ny

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

AZEREDO, C. J. de. Graméatica Houaiss da Lingua Portuguesa. 2.ed. Sao Paulo: Publifolha,
2008.

BAGNO, M. Pesquisa na escola: o que €, como se faz. 5. ed. Sao Paulo: Loyola, 2000.

BAGNO, M. Preconceito linglistico: o que é, como se faz. Sdo Paulo: Loyola, 2000.

BECHARA, Moderna gramatica portuguesa. 37 ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2009.
CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T C.. Portugués: linguagens — Literatura — Producéo de texto —
Gramatica. 12 série. Sao Paulo: Atual, 2005.

CEREJA,, W. R.; MAGALHAES, T C.. Portugués: linguagens — Literatura — Produc&o de texto —
Gramatica. 22 série. Sao Paulo: Atual, 2005.

DIONISIO, A. P.; MACHADO, A. R ; BEZERRA, M. A. (org.). Géneros textuais e ensino. S&o
Paulo: Parabola, 2010.

MEC.OrientacOes e acOes para educacado das relacdes étnico-raciais. Brasilia: SECAD, 2006
TUFANO, D. Guia pratico da nova ortografia. Sdo Paulo: Melhoramentos, 2008.

TUFANO, D. Estudos de literatura brasileira. Sdo Paulo: Moderna, 1995.

COMPONENTE CURRICULAR: MATEMATICA III

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 3° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: DIEGO AYLLO DA SILVA SIMOES

EMENTA

Geometria na visdo Plana e Espacial, no¢des de: Trigonometria, Matrizes e Sistemas Lineares

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral

Interpretar, analisar, traduzir, quantizar e modelar problemas do mundo real usando o raciocinio
I6gico abstrato matematico.

Especificos

Ao final de cada etapa pretende-se que o aluno seja capaz de:

Q

Identificar, Resolver um Sistema Linear com duas ou trés Incognitas; Aplicar os Sistemas
Lineares na Resolucéo de Problemas;

Conceituar, Classificar e ConstruirMatrizes; Operar e Aplica-los na Resolugéo de Problemas
do Cotidiano.

Calcular Determinantes de 12, 22 e 32 Ordens; Aplica-los na resolucéo de Sistemas Lineares
e no Calculo de Areas de Triangulos no Plano Cartesiano;

Compreender os conceitos de Ponto, Reta, Plano, Segmento de Reta, Paralelismo e
Perpendicularismo, Triangulos, Poligono, Circulo e Circunferéncia, Areas de Figuras
Planas, Paralelepipedo, Cubo, Cilindro, Cone e Esfera, bem como suas Relacdes
Analiticas: Congruéncia, Semelhanca e Relacdes Métricas e Trigonométricas (Seno,
Cosseno e Tangente).

Calcular grandezas como comprimento (arestas e diagonal), superficie (area) e capacidade
(volume) de Paralelepipedo, Cubo, Cilindro, Cone e Esfera e aplica-las em problemas
contextualizados.

CONTEUDO PROGRAMATICO

10.

11.

12.

13.

14

Sistemas Lineares:

O Equacdo Linear de uma ou mais variaveis;
O Resolucdo de Sistemas Lineares de duas e trés Incognitas.

Matrizes:

O Definicdo e Classificacéo;
O Operacdes de Adicdo e Multiplicacao;

Determinante:

O Célculo de Determinantes de 12, 22 e 32 Ordens; )
0 AplicagBes na resolucdo de Sistemas Lineares e no Calculo de Areas de Tridngulos;

Geometria Plana:

Nocdes Primitivas de Ponto, Reta e Plano;

Nocdes de Angulos e Classificacoes;

Paralelismo e Perpendicularismo de Retas;

Poligonos: Elementos e Nomenclatura;

Tridngulos: Definicdo, Classificagcdo e Elementos;
Quadrilateros Convexos, Concavos e Notaveis;

Circunferéncia e Circulo: Defini¢do, Classificacdo e Elementos;
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Geometria Espacial:

Paralelepipedo,
Cubo,

Cilindro,

Cone

Esfera;

Oo00oo0oD

. Trigonometria no Tridngulo Reténgulo e Qualquer, Ciclo Trigonométrico e Funcgdes
Trigonométricas.

METODOLOGIA DE ENSINO
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Ao longo do curso, os conteudos serdo abordados ndo s6 de forma expositiva, mas também de
forma a explorar a reflexdo do aluno diante do contetdo. Nesse sentido, uma abordagem histérica
da Matemética sera feita.

A integracdo do estudante com uma Matematica presente no mundo do trabalho se dard através
de uma abordagem contextualizada em aulas discursivas onde o estudante perceba as inUmeras
aplicacdes da Matematica no dia a dia de profissionais podendo servir de suporte ferramentas como
reportagens, entrevistas e possiveis recursos audiovisuais.

Projetos interdisciplinares onde o aluno perceba a importancia da Matematica para outras
ciéncias também serdo realizados, nesta perspectiva aulas com atividades em grupo ou individuais
se fardo necessarias em sala ou em carater extraclasse.

As aulas expositivas serdo realizadas principalmente para que o aluno possa entender os
fundamentos da Matemética e a esséncia de cada assunto tratado.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacdo sera feita ao longo do curso de forma continua, levando em consideracdo o
desempenho do aluno nas atividades individuais de classe e extra-classe e em atividades em grupo,
sejam elas tedricas e/ou praticas. Tais atividades poderdo ser, entre outras, provas, seminarios,
pesquisas, desenvolvimento de projetos interdisciplinares, atividades experimentais, relatorios. Além
destas atividades, o comportamento, a participacdo e o interesse do aluno serdo levados em
considerag&o durante a avaliag&o.

Ao longo de todo o periodo letivo, serdo realizadas no minimo, trés verificagdes de aprendizagem.
Em vista dos futuros resultados avaliativos existentes ao longo do curso, talvez faca-se necessaria
uma flexibilizacdo dos contelidos para um melhor alcance dos objetivos ja citados neste plano.

RECURSOS DIDATICOS

Serdo utilizados nas aulas quadro branco e respectivas canetas, aparelhos de projecdo e, de acordo
com a disponibilidade do recurso, possivelmente, programas computacionais onde o aluno interaja
com as aplicagGes tecnolégicas da Matematica.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Basica

DANTE, L. R.. Matematica: Contexto & Aplicacées. Editora Atica. 2015.

IEZZI, G.; DOLCE, O.; DEGENSZAJN, D.; PERIGO, R.: ALMEIDA, N. de. Matemética: Ciéncia e
AplicacBes. Editora Atual. 2012.

PAIVA, M. R: Matematica. Editora Moderna. 2014.

SOUZA, J. Novo Olhar Matematica. Editora FTD. 2013.
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COMPONENTE CURRICULAR: FisicA I

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 3° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Uelpis Luiz Tendrio da Silva

EMENTA

Eletromagnetismo, fisica moderna e gravitacao universal.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
Compreender os fendmenos eletromagnéticos e da fisica moderna do ponto de vista cientifico,
relacionando estes conhecimentos com aparelhos tecnolégicos existentes, e aplicando ainda estes
saberes em situacdes cotidianas.
Especificos
Espera-se que o estudante ao término da primeira e segunda unidades tematicas:
0 Identifique diferentes aparelhos elétricos e suas func¢des, bem como simbolos de grandezas
elétricas nas chapas de fabricacdo de aparelhos elétricos;
O Conhecer e explicar os processos de eletrizacdo dos corpos;
0O Identificar e representar circuitos elétricos simples e instalacdes domésticas, bem como
dimensionar e montar circuitos elétricos ou maquetes de instalacdes;
0 Reconhecer fenébmenos elétricos e magnéticos no mundo natural e emsistemas
tecnoldégicos;
Espera-se que o estudante ao término da terceira unidade tematica:
O Conhecer o funcionamento de uma usina nuclear, argumentando sobre seus possiveis
riscos e as vantagens de sua utilizacdo em diferentes situacoes;
Espera-se que o estudante ao término da quarta unidade tematica:
O Descrever e explicar os ciclos dia-noite, fases da Lua, estacdes do ano;
O Explicar movimentos e interacfes de planetas, satélites e cometas;
O Conhecer instrumentos e equipamentos utilizados pelos astrbnomos, como telescopios,
radares, satélites artificiais, foguetes e naves espaciais, reconhecendo usos de satélites
artificiais para localizacéo e rastreamento, e suas aplicacdes nas telecomunicacdées.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Unidade 1- Eletricidade

Conceitos fundamentais de eletricidade;
Processos de eletrizacéo;

Lei de Coulomb;

Campo elétrico;

Corrente elétrica e a Lei de Ampere;
Circuitos elétricos e seus componentes.
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Unidade2 - Magnhetismo
2.1 Campo Magnético, Forca Magnética, imas eBobinas;
2.2 Fenbmenos elétricos emagnéticos: motores egeradores;
2.3 Inducao elétromagnéticae as Leis de Faraday ede Lenz;
2.4 Producéo, transmisséo econsumo da energiaelétrica;
2.5 Ondas eletromagnéticas.

Unidade 3 - Gravitagédo Universal
4.1 Terra e o sistema solar:fenébmenos e ciclosastrondmicos;
4.2 Movimento Planetério, as Leis deKepler: Caracteristicas emovimentos da Lua, da Terra,das
estrelas e outros planetas;
4.3 Grandezas e instrumentos demedida em escala astronémica;
4.4 Lei da Gravitacdo Universal deNewton;
4.5 Modelos cosmoldgicos antigos:Geocentrismo e Heliocentrismo;
4.6 Caracteristicas dos planetas dosistema solar;
4.7 Eclipses, estacbes do ano e fasesda Lua.

METODOLOGIA DE ENSINO

Ao longo do curso, os conteudos serdo abordados ndo s6 de forma expositiva, mas também de
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forma a explorar a reflexdo do aluno diante do contetdo. Nesse sentido, uma abordagem histérica
da fisica sera feita, e experiéncias cientificas serdo realizadas, logo as aulas experimentais, de
leitura, e com seminarios serdo utilizadas.

A integragdo do estudante com uma fisica presente no mundo do trabalho se dara através de uma
abordagem contextualizada em aulas discursivas onde o estudante perceba as inimeras aplicagfes
da fisica no dia a dia de profissionais via reportagens, entrevistas e possiveis recursos audiovisuais.
Projetos interdisciplinares onde o aluno perceba a importancia da fisica para outras ciéncias
também serdo realizados, nesta perspectiva aulas com atividades em grupo ou individuais se faréo
necessdarias em sala ou em carater extraclasse.

As aulas expositivas serdo realizadas principalmente para que o aluno possa entender o saber
matematico fundamental no entendimento dos fenémenos fisicos.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO APRENDIZAGEM

A avaliacdo sera feita ao longo do curso de forma continua, levando em consideracdo o
desempenho do aluno nas atividades individuais de classe e extraclasse e em atividades em grupo,
sejam elas tedricas ou praticas. Tais atividades poderdo ser entre outras: provas, seminarios,
pesquisas, desenvolvimento de projetos interdisciplinares, atividades experimentais, relatorios. Além
destas atividades, o comportamento, a participacdo e o interesse do aluno serdo levados em
considerag&o durante a avaliagéo.

Ao longo de todo o ano letivo, serdo realizadas no minimo, oito verificacdes de aprendizagem,
sendo no minimo, duas a cada unidade.

RECURSOS NECESSARIOS

Quadro; Pincel; Data-show; Xérox; Material para a montagem dos experimentos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Béasica

DOCA, R. H.; BISCUOLA, G. J.; BOAS, N. V. Tépicos de Fisica 1. 18 ed. Sédo Paulo: Saraiva,
2001.

JUNIOR, F. R.; FERRARO, N. G.; SOARES, P. A. de T. Os Fundamentos da Fisica 1. 9 Ed. Sdo
Paulo: Moderna, 2007.

YAMAMOTO, K.; FUKE, L. F.; SHIGEKIYO, C. T.. Os Alicerces da Fisica 1. 12 ed. Sao Paulo:
Saraiva, 1998.

Complementar

DA LUZ, A. M. R.; ALVARES, B. A. Fisica 1: Ensino Médio. S&o Paulo: Scipione, 2005.
GASPAR, A. Fisica 1: Mecanica. S&o Paulo: Atica, 2002.

PENTEADO, P. C. M.; Torres, Carlos Magno. Fisica: Ciéncia e Tecnologia. Sdo Paulo, 2005.

COMPONENTE CURRICULAR: QuimicA I

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 3° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Manoel Dantas

EMENTA

Equilibrio Quimico. Introdug&o & Quimica Orgéanica. Classificagdo das Cadeias Carbdnicas. Fungdes
Orgénicas.

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral
0 Compreender o equilibrio quimico em meio aquoso e abordar os conceitos e propriedades
dos compostos organicos e sua relagdo com o cotidiano e o meio ambiente.

Especificos

0 Entender o conceito de equilibrio quimico e principalmente o equilibrio em meio aquoso;

O Entender que as reagbes quimicas em um determinado momento atingem um equilibrio
qguimico e que este é dinamico;

o Classificar os diversos tipos de equilibrio existentes, realizando calculos das constantes de
equilibrio, de pH, pOH, dentre outros;

0O Identificar os métodos de verificagdo de pH;

O Aprender a identificar as diversas fungbes organicas, aprendendo como se da a
nomenclatura de cada composto;

O Aprender as propriedades principais de cada fungcdo organica e sua relacdo com o
cotidiano.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Equilibrio Quimico

Definicdo, classificacdo dos equilibrios;

Equilibrios moleculares homogéneos e heterogéneos

Expressado da constante de equilibrio em termos de concentracdo molar (Kc) e em termos
de pressao parcial (Kp);

Relagéo entre Kp e Kc;

Grau de equilibrio (a);

Fatores que deslocam o equilibrio quimico: concentracéo, presséo total e temperatura;
Equilibrio ibnico;

Grau de ionizacao ou grau de dissociacao iénica (o);

Constante de ioniza¢do ou constante de dissociacdo idnica;

Lei da diluicdo de Otswald;

Equilibrio ibnico da agua: pH e pOH.

NANRN=
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Introducdo a Quimica Orgénica

O carbono;

Hibridacao;

Classificacdo das cadeias carb6nicas.

ANANRN

Funcbes Organicas
Hidrocarbonetos (alifaticos e aroméaticos);
Funcdes orgéanicas oxigenadas;
Funcdes organicas nitrogenadas;
Outras func¢des orgéanicas.

ANENENRNY&

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas, com observacao da participagéo do aluno. Aulas com metodologia
centrada no aluno. Assuntos abordados em projetos integradores com outras disciplinas; Aulas
praticas em laboratério. Realizacdo de experimentos em sala de aula de facil execucéo.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Prova, listas de exercicios, relatorio de aula pratica, seminario, trabalhos, frequéncia e participacao.

RECURSOS DIDATICOS NECESSARIOS

Utilizacdo de quadro branco, computador, projetor multimidia e videos educativos. kits de modelos
quimicos. Laboratdrio de quimica. Apostilas de curso.
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REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Béasica

ANTUNES, M.T. Ser Protagonista- Quimica 3. Edicdes SM: Sao Paulo, 2015.

PERUZZO, F. M.; CANTO, E. Quimica na abordagem do cotidiano. S&o Paulo: Moderna, 1994.
REIS, M. Quimica- meio ambiente- cidadania-Tecnologia. Vol.3. Sao Paulo: FTD, 2007.

Complementar

FELTRE, R. Quimica. Vol.3. Sédo Paulo: Moderna, 2000.
SARDELLA, A. Quimica. Vol 3. S&o Paulo: Atica, 1998.
USBERSO; S. Quimica Geral, Vol 3. Séo Paulo: Saraiva, 2009.

COMPONENTE CURRICULAR: BioLoGIA Il

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 3° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Thiago Ruffo

EMENTA

Principios da transmissdo de caracteristicas hereditarias. Construcdo de heredogramas. Os
aspectos genéticos do funcionamento do corpo humano. Bases da tecnologia do DNA.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
Conceituar os principais termos relacionados a microbiologia e sua diviséo celular.

Especificos

O Compreender as relacdes intercelulares, tendo como base as estruturas celulares e seus
compartimentos;

O Conhecer os processos de divisdo celular, compreendendo a importancia deste para a
perpetuacdo da espécie;

O Compreender o metabolismo energético celular — fotossintese, quimiossintese e respiracao
celular- além do metabolismo de controle — duplicacdo do DNA, transcricdo da informacao
génica e a traducao dessa informacao em proteinas.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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1. Caracteristicas béasicas dos seres vivos, seu metabolismo e informacgéo genética.

2. Identificar a célula como unidade morfofuncional dos seres aquaticos e comparar organismos

procariontes e eucariontes na abordagem evolutiva.

3. Reconhecer a funcdo das membranas celulares e a relagdo de troca e transporte de solutos,

assim como a osmoregulacao dos organismos aquaticos.
4. Entender a importancia para os seres vivos do funcionamento das organelas celulares.

5. Identificar a formacado de gametas, zigoto e divisao celular com énfase em organismos aquaticos

micro e macroscopicos.

6. Relacionar as divisbes mitoticas descontroladas e os processos patolégicos conhecidos como

canceres.

7. Compreender as relagfes entre os sistemas do corpo suas fungbes e a interdependéncia entre

eles.

8. Relacionar as fontes de energia para os seres vivos como os carboidratos, lipideos e proteinas e

suas demandas.

9. Identificar a natureza bioquimica do DNA, e relacionar manipulacédo genética a bioética (riscos e

beneficios), analisando os argumentos de diferentes profissionais.

10. Distinguir as caracteristicas hereditarias das congénitas e adquiridas, identificando suas

relacdes de causas, efeitos e consequéncias bioldgicas.

11. Analisar aspectos genéticos do funcionamento do corpo humano: Incompatibilidade dos grupos

sanguineos, transplantes, doencgas autoimunes, metabdlicas e hereditarias.

12. Reconhecer a importancia dos testes de DNA nos casos de determinacdo da paternidade, e
identificac8o de espécies.

13. Avaliar a importancia dos aspectos econémicos e sociais envolvidos no uso da Biotecnologia:
clonagem, transgénicos, o problema das patentes bioldgicas, alimentagéo e a exploracdo comercial

das descobertas das tecnologias de DNA.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas acompanhadas por estudo dirigido; aulas praticas e visitas de campo;
apresentacao de filmes documentarios relacionados aos temas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Atividades realizadas em sala, individuais e em grupo. Leitura e discussao de textos relacionados.

RECURSOS NECESSARIOS

Quadro branco e pincel atémico. TV e video, Microcomputador. Laboratorio equipado para aulas
praticas, DVD’s didaticos e artigos cientificos adequados ao contelido e a turma, Data Show.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Basica
O AMABIS, A.; MARTHO, M. Biologia. 3 volumes. S&o Paulo: Moderna, 2011.
O LINHARES, S.; GEWANDSZNADJER, F. Biologia Hoje. 3 volumes. S&o Paulo: Atica,
2002.
O LOPES, S.; ROSSO, S. Bio. 3 volumes. Sao Paulo: Saraiva, 2010.

Complementar
O MARCZWSKI, M; VELEZ, E. Ciencias Biologicas. 3 volumes S&o Paulo: FTD, 1999.
O PAULINO, W. R. Biologia Atual . 3 volumes S&o Paulo: Atica, 2003.

SOARES, J. L. Fundamentos de Biologia. 3 volumes — Sdo Paulo: Scipione, 1999.

COMPONENTE CURRICULAR: HISTORIA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 3° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 50 HORAS

DOCENTE: Licilo RoMERO COSTA

EMENTA

Transformacdes Sociais, Produtivas e Tecnologicas. Capitalismo e nacionalismos do século XIX.
Acontecimentos do Curto Século XX nas estruturas politicas, sociais, econdmicas, nas relacdes de
trabalho e na cidadania no mundo contemporéneo.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

Compreender as a¢6es humanas como rela¢cdes de continuidade-permanéncia e mudanca-
transformacao, refletindo, especialmente, sobre como o desenvolvimento do capitalismo e dos
nacionalismos do século XIX, bem como os acontecimentos do Curto Século XX, mudaram as
relacdes sociais, politicas e econbmicas no mundo contemporaneo.

Especificos

e Garantir o direito de acesso aos conhecimentos socialmente construidos, sobre uma base
unitaria que sintetize humanismo e tecnologia.

e Desenvolver a capacidade de reflexao histérico-critica.
e Superar a tradicional concepcéo linear, progressiva e eurocéntrica da Historia.

e Destacar a importancia do dominio técnico no desenvolvimento da sociedade humana nas
diferentes épocas.

e Discorrer sobre o processo historico de desenvolvimento da ciéncia na sua articulagdo ao
mundo do trabalho e da producéo.

e Articular o processo de nacionalismo as mudancgas sociais ocorridas ao longo do século XX.
e Analisar a influencias das Grandes Guerras para as sociedades do mundo contemporaneo.

e Compreender as relacdes entre desenvolvimento econdmico, avangos tecnolédgicos e
transformacdes das relagbes sociais de producdo e consumo

e Analisar o contexto historico atual a partir da crescente globalizagdo da economia.

e Compreender a Cidadania como conceito e desafio atrelados aos grandes dilemas da
contemporaneidade.

e Articular problemas do presente com o passado (Histéria Problema).
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CONTEUDO PROGRAMATICO

1. ERA DO CAPITAL E IMPERIALISMO

1.1. Revolucéo Industrial e o surgimento do socialismo cientifico
1.2. O imperialismo e a partilha da Africa e da Asia

1.3.As crises internacionais e a paz armada

1.4. A Primeira Guerra Mundial

1.5. Primérdios da industrializacéo no Brasil:

1.5.1. Fim do escravismo e proclamacao da Republica.

1.5.2. A Republica das Oligarquias e a Politica do Café com Leite.
1.5.3.Movimentos sociais na Primeira Republica

2. SOCIALISMO E TOTALITARISMO

2.1. A Revolugdo Russa

2.2. A crise de 1929 e o New Deal.

2.3. Os sistemas totalitarios.

2.4. A Segunda Guerra Mundial

2.5. A Europa apés a guerra

2.6. O Brasil no periodo entre guerras: a crise do café, a Revolucéo de 1930 e o Estado Novo

3. GUERRA FRIA EDESCOLONIZA(}AO.

3.1. Guerra Fria, bipolaridade e disputas tecnoldgicas.
3.2. O bloco soviético.

3.4.As guerras da Coréia e do Vietna.

3.5. A descolonizacéo da Africa e da Asia.

4. REVOLUCAO, POPULISMO E DITADURAS

4.1. As revolucdes culturais e cientificas do século XX.
4.2. Governos populistas no Brasil.

4.3. Experiéncias de esquerda na América Latina.

4.4, Ditaduras no Brasil e na América Latina.

4.5. O fim do socialismo real.

5. GLOBALIZACAO, CONFLITOS E DESAFIOS SOCIAIS.
5.1.0 Brasil: da redemocratizacdo aos dias atuais.

5.2. Conflitos e tensdes no mundo atual.

5.3. A globalizacéo e a economia mundial.

5.4. Desafios sociais e ambientais do século XXI.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aula problematizadora que busque compreender as multiplas rela¢cdes que o homem estabelece na
sociedade e integrar os conhecimentos das diferentes areas sem sobreposicdo de saberes,
valorizando as experiéncias dos alunos, sem perder de vista a reconstru¢do do saber escolar. As
aulas serdo ancoradas em diferentes tecnologias educacionais, atividades envolvendo interpretacao

e producdo textual, semindrios, projecédo de documentarios e filmes, projetos de historia.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Projetos;

Producéo textual;

Desempenho em trabalhos individuais e coletivos;
Relatorios de videos e documentarios
Fichamentos de textos.

agrONE

RECURSsOs DIDATICOS

Quadro branco e acessorios;
Mapas

Aparelho de DVD
Data-show

Livro didatico

Textos de jornais e revistas.

oukrwnE

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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BITTENCOURT, C. M. Capitalismo e cidadania nas atuais propostas curriculares de Histéria. In:
(Org.). O saber histdrico na sala de aula. Sdo Paulo: Contexto, 2005, p.11-27.

Ensino de Historia: fundamentos e métodos. S&o Paulo: Cortez, 2004.

BRASIL. PCN+ Ensino Médio: orientacbes educacionais complementares aos Parametros
Curriculares Nacionais. Brasilia: MEC, 2002.

FONSECA, S. G. Os Caminhos da Histdria Ensinada. Campinas: Papirus, 2005.

FONSECA, T. N. de L. Historia e Ensino de Historia. Belo Horizonte: Auténtica, 2006.

MOCELLIN, R.; CAMARGO, de R. Historia em debate. Sédo Paulo: Editora do Brasil, 2010.

MOTA, M. B.; BRAICK, P. R. Histéria: das cavernas ao terceiro milénio. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
SERIACOPI, G. C. A.; SERIACOPI, R. Histéria em movimento. 3 volumes. S&o Paulo: Atica, 2014.
VICENTINO, C.; DORIGO, G. Historia para o ensino médio: Histdria Geral e do Brasil. Sao
Paulo: Scipione, 2001.

COMPONENTE CURRICULAR: GEOGRAFIA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 3° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 50 HORAS

DOCENTE: EDINILZA BARBOSA DOS SANTOS

EMENTA

O espaco geografico brasileiro: aspectos fisicos, econdmicos, politicos e regionais; Ciclos Agrarios e
0 Espaco no Brasil Colbnia; A industrializacdo brasileira; A cidade e o urbano no Brasil; Estrutura
agréria e producgédo agricola no Brasil; Espaco nacional e neoliberalismo no Brasil; A regionalizagdo
brasileira: Nordeste, Amazénica e Centro-Sul; recursos naturais e 0s impactos socioambientais no
territério.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
- Compreender o processo de producéo do espaco geogréafico brasileiro nas escalas global e local,
considerando a dindmica dos elementos naturais, econémicos e sociais do seu territério.

Especificos

- Entender que o atual territ6rio brasileiro - com suas fronteiras -, o atual povoamento e a estrutura
politico-espacial sdo realidades interligadas e derivadas de um processo histérico que remonta a
colonizacao;

- Conhecer as fases e as caracteristicas do processo de industrializacdo no Brasil;

- Analisar a urbanizacao brasileira como um produto de uma forma especifica do desenvolvimento
capitalista;

- Analisar o espaco geografico atual das regides Nordeste, Centro-Sul e Amazonia;

- Entender o processo de organizacdo dos espacos rural e urbano.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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UNIDADE |: FORMACAO DO ESPACO BRASILEIRO.
* Mercantilismo e desenvolvimento do capitalismo.
* Organizagao do espago na América pré-colombiana.
* Ciclos agricolas e formagéo do espaco brasileiro.
 Escravismo e relagdes de trabalho no Brasil agrario.

UNIDADE II: INDUSTRIALIZAGAO BRASILEIRA E TRANSICAO RURAL-URBANA.
» Fases da industrializacao brasileira.

» Populagéo e transi¢ao rural-urbana.

*Tipos de migragéo no territério.

UNIDADE lIl: CIDADE E CAMPO NO BRASIL CONTEMPORANEO

* Rede urbana, problemas sociais e ambientais urbanos.

» O uso da terra e modelo agricola no meio rural brasileiro.

* O rural e o urbano no Brasil contemporaneo.

* A concentragéo de terras e os conflitos no campo.

* A exploracao dos recursos naturais e o dilema do desenvolvimento sustentavel.

UNIDADE IV: BRASIL NO CONTEXTO DA GLOBALIZACAO

* O Brasil e a Nova Divisao Internacional do Trabalho.

* Brasil: os desafios da politica energética e o0 meio ambiente.

* MERCOSUL: Desafios para o crescimento e desenvolvimento regional.

METODOLOGIA DE ENSINO

Método expositivo-reflexivo-participativo, com a realizagdo de pesquisas individuais e em equipes,
seminarios e elaboragdo de questionamentos criticos, a partir do estimulo sensorial dos estudantes
nas aulas tedricas e praticas com participacdo em projetos de extensdo e pesquisa.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Serdo considerados e analisados nas avaliacdes, o desempenho coletivo; o desempenho individual;
a verificacdo dos exercicios quanto a correcdo, ordem e clareza e a assiduidade, além da avaliagédo
subjetiva que compreende as atitudes, procedimentos e competéncias. Havendo, portanto:
Avaliacdo continuada; Elaboracdo de comentarios e questionamentos criticos; Pesquisas em sitios
oficiais; Realizacdo de seminarios; Execucdo de exercicios de verificagdo da aprendizagem;
Elaboracao de relatério(s) de aula(s) de campo(s).

RECURSOs DIDATICOS

Quadro branco e pincel atémico, slides, TV e video, Microcomputador, Data Show, projetor de
imagens, aparelho de som, CD’s, DVD’s, jornais, revistas, textos e livros didaticos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

BASICA

MAGNOLI, D.; ARAUJO, R. Geografia: a constru¢do do mundo. Geografia Geral e do Brasil.
Sao Paulo: Ed. Moderna, 2005.

MOREIRA, J. C.; SENE, E. de. Geografia — ensino médio. 1 ed. Vol. Unico. Sao Paulo: Scipione,
20009.

VESENTINI, J. W. Brasil: Sociedade e Espago: Geografia do Brasil. S4o Paulo: Atica, 2004.

COMPLEMENTAR

DANTAS, E. W. C. Maritimidade nos trépicos: por uma geografia do litoral. Fortaleza/CE:
Edi¢cdes UFC, 2009.

HAESBAERT, R. (org). Globalizacdo e fragmentacdo no mundo globalizado. Niteroi-RJ: EdUFF,
2001.

MARTINELLI, M. Mapas da Geografia e Cartografia Temética. Sdo Paulo: Contexto, 2003.
MENDONCA, F. de A. Geografia e meio ambiente. S&do Paulo: Contexto, 2005.

OLIC, N. B. Conflitos do mundo: questdes e visbes geopoliticas. Sdo Paulo: Moderna, 1999.
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COMPONENTE CURRICULAR: SEMINARIO DE ORIENTACAO A PRATICA PROFISSIONAL

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 3° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 17 HORAS

DOCENTE: Marinalva das Neves Loureiro

EMENTA

Estruturacdo de pesquisa cientifica: da formulagéo de problema & andlise de resultados. Elementos
para realizacéo de trabalhos cientificos com base nas normas vigentes. Natureza e instrumentos de
pesquisa.

OBJETIVOS DE ENSINO

O Determinar as etapas necessarias para realizacdo de um trabalho de pesquisa
cientifica em Recursos Pesqueiros;

o Compreender as variaveis envolvidas na elaboragdo de trabalhos cientificos e suas
finalidades;

O Conhecer as principais normas da ABNT e sua aplicacdo em trabalhos académicos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

o Diretrizes para a elaboragdo de um trabalho cientifico
As etapas da elaboracdo
Formas de trabalhos cientificos
Natureza e Instrumentos de pesquisa
Pesquisa quantitativa x qualitativa
Tipos e regras de citacdo
O Normas legais para a elaboracdodo trabalho cientifico/ ABNT

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia das aulas se desenvolvera no sentido de favorecer a realizacdo de atividades de
carater tedrico-pratico no campo da pesquisa cientifica, como forma de atingir os objetivos da
disciplina. Assim, serdo adotadas algumas estratégias de aprendizagem, a saber:

Aula expositiva e dialogada,;

Leitura compartilhada;

Trabalhos em pequenos grupos;

Realizacéo de trabalhos e estudos de textos;

Producéo de trabalhos académicos;

Realizacdo de Seminarios;

Elaboracdo de meios criativos vinculados a outras disciplinas.

ooooo0o0o

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacao ter4 carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Para tanto, a
avaliacdo ocorrera de forma processual, no decorrer do semestre, quando avaliaremos a
participacdo dos alunos nas aulas e sua producéo textual no que concerne a elaboracdo de
trabalhos académicos com base na ABNT. Dessa forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificadas de avaliagcdo, deixando claros seus objetivos e critérios, a saber: grau de participagao
do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe; planejamento, organizacéo,
coeréncia de ideias, clareza na elaboragéo de trabalhos escritos ou destinados a demonstracéo do
dominio dos conhecimentos adquiridos em pesquisa cientifica.

RECURSsOs DIDATICOS
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O desenvolvimento da disciplina de Seminario Ill ird requerer a utilizacdo de uma diversidade de
recursos materiais disponiveis no Campus, de forma a auxiliar no alcance das competéncias e
habilidades necessarias a formacgéo do aluno. Neste contexto, a mediagdo do processo de
aprendizagem ser4 facilitada por meio dos seguintes recursos didaticos:

Data show

Notebook

Pincel

Apagador

Lousa branca

Textos com Atividades Avaliativas

Recursos audios-visuais (TV, DVD, equipamento de som, etc.)

Livros ou periddicos

Bibliotecas virtuais e fisicas

Laboratorios

Internet

Transporte para visitas técnicas.

Iy Iy Ny

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

BASICA

O APPOLINARIO, F. Metodologia da ciéncia: filosofia e pratica de pesquisa. 2. ed. S&o
Paulo: Cengage Learning, 2012.

0 LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Metodologia do Trabalho Cientifico: procedimentos
basicos, pesquisa bibliografica, projeto e relatorio, publicacdes e trabalhos
cientificos. 7. ed. Séo Paulo: 2011.

0 LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Fundamentos da metodologia cientifica. Sdo Paulo:
Atlas, 1991

0 SEVERINO, A. J. Metodologia do Trabalho Cientifico. 23. ed. rev. e atual. Sdo Paulo:
Cortez, 2007.

COMPLEMENTAR

0 ASSOCIAGAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6023: referéncias -
elaboracado. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIAGAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6028: resumos -
apresentacao. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 10520: informagéo e
documentacéo: citacdes em documentos: apresentac@o. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 14724: informagéo e
documentacéo — trabalhos académicos - apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 15287: informagéo e
documentacao - projeto de pesquisa - apresentagéo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

O BARROS, A. J. da S.; LEHFELD, N. A. de S. Fundamentos de metodologia cientifica. 3

ed, S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

FACHIN, O. Fundamentos de Metodologia. 5% ed. Sdo Paulo, 2006.

GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 5% ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

GIL, A. C. Métodos e técnicas de pesquisa social. 62 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

00O

COMPONENTE CURRICULAR: PRINCIPIOS DA TECNOLOGIA DE PANIFICACAO

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 3° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 50 HORAS

DOCENTE: Marinalva das Neves Loureiro

EMENTA

Propriedades nutricionais do péo; Farinha, composicdo, umidade, absor¢do de agua; Farinhas
especiais; Aditivos usados na panificacdo. Gorduras usadas na producéo de panificaveis. Tipos de
Fermentos. Outros ingredientes.

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral

Compreender a importancia da panificagdo, uso correto dos insumos empregados na panificacao,
além gerar competéncias e habilidades nos alunos relacionadas ao conhecimento das técnicas de
seguranca alimentar durante o Processamento de Panifichveis com aplicacdo dos diferentes

métodos de conservacao.

Especificos
Ao final de cada etapa, o aluno devera ser capaz de:

e Conhecer os insumos usados na panificacdo e seus usos.
o Conhecer a composi¢cdo quimica dos produtos da panificacdo e suas implicacbes para o
processamento.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Propriedades nutricionais do p&o e fun¢des de cada nutriente
Farinha
e composic¢ao
e umidade
e absorcdo de agua
Farinhas especiais
e milho
e aveia
¢ mandioca
e soja
e arroz
Aditivos usados na panificacéo
e acido ascorbico
e lecitina de soja
e extrato de malte
o amilases
e glaten
e propionato de calcio
Gorduras usadas na producéo de panificaveis

e manteiga
e margarina
e banha

o Oleos

Tipos de Fermentos

e Quimicos

e hioldgicos - acdo da levedura na fermentacéo
Outros ingredientes

e sal

e 0VOS

e acUlcares

o leite

e agua

METODOLOGIA DE ENSINO
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A abordagem dos conteddos mencionados sera realizada utilizando-se aulas expositivo-dialogadas
com base em recursos audiovisuais (textos, videos, slides, etc), além de atividades de leitura e
reflexdo individuais e em grupo de artigos de revistas, situagbes problema, aulas praticas,
seminarios e visitas técnicas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

As avaliagGes ocorrerdo através:
e Da andlise qualitativa do aluno, levando-se em consideracdo 0s seguintes aspectos:
assiduidade, pontualidade, participacdo, comportamento e entrega de atividades;
De avaliagdo escrita: prova e trabalho;
De avaliacéo através de apresentacéo de seminarios.
Participacdo nas aulas expositivas;
Debates;
Resolucao de situacdo problema;
Apresentacado de textos pesquisados;
Observacao programada e espontanea

RECURSOS DIDATICOS

Sala de aula equipada com quadro e marcador para quadro branco; copias de textos para os
alunos, aparelhos de TV, DVD e projetor de multimidia, notebook, papel oficio, Textos, apostilas e
material fotocopiado para distribuicdo entre os alunos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

BASICA

CAUVAIN, S.; YOUNG, L. Tecnologia da Panificacdo. MANOLE, 2009.
CANELLA-RAWLS, S. P&o Arte e Ciéncia. SENAC, 2008.Sao Paulo: Varela. 3 ed. rev. ampl. 2008.
SHEASBY, A. Paes: o grande livro de receitas. PUBLIFOLHA, 2009.

Complementar

BRANDAO, S. S.; LIRA, H. L. Tecnologia de Panificag&o e Confeitaria. e-Tec Brasil -

Escola Técnica Aberta do Brasil. UFRPE/CODAI, 2011.

CCP-CENTRO COMUNITARIO DE PRODUCAO. Fabricacdo de Produtos de Panificag&o.
ELETROBRAS, 2014. Rio de Janeiro. 1 ed.

4° Semestre

COMPONENTE CURRICULAR: LINGUA PORTUGUESA E LITERATURA BRASILEIRA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 4> SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: SiLvIO SERGIO OLIVEIRA RODRIGUES

EMENTA

O segundo momento do Modernismo; Pdés-modernismo; O periodo composto; Colocacao
pronominal e crase; A regéncia e a concordancia verbais e nominais; A literatura africana em lingua
portuguesa.
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OBJETIVOS DE ENSINO

GERAIS

O Perceber a leitura como instrumento de prazer, como ferramenta de exploracéo,
apropriacao e interacdo na sociedade.

0 Reconhecer a literatura como forma de expressédo estética de sentimentos humanos e
valores sociais, produto de um trabalho do homem historicamente situado.

0 Reconhecer a importancia da gramatica na instrumentalizagao para praticas
discursivas seja na condigdo de enunciador ou enunciatario.

O Compreender a produgéo textual como instrumento comunicativo de relagfes
especificas entre si.

ESPECIFICOS

o Compreender a literatura produzida no Brasil nos séculos XIX e XX como um reflexo do
contexto social da época.

O Produzir textos eficientes conforme a tipologia textual.

O Trabalhar areflexdo gramatical integrada a leitura;

0 Relacionar o estudo da sintaxe do periodo composto a situacdes de uso da lingua,
principalmente no que diz respeito a producéo de efeitos de sentido especificos, em
textos variados;

0 Relacionar o estudo da concordancia e da regéncia a situacdes de uso da lingua,
considerando o contexto e o efeito desejado.

O Discutir a questdo da identidade nacional e a valorizagdo da cultura popular e da
linguagem coloquial brasileira a partir da ruptura com os padrdes estéticos da arte
classica e mimética:

0 Promover questionamentos como a reinvencao da lingua portuguesa na literatura
brasileira da terceira geracdo modernista;

O Aprofundar a percepcéo estética da literatura e das artes contemporanea;

CONTEUDO PROGRAMATICO

o000 o

O segundo momento do Modernismo;
Pés-modernismo;

O periodo composto: a subordinacao;
Colocacéo pronominal e crase;

A regéncia e a concordancia verbais e nominais
A literatura africana em lingua portuguesa.

METODOLOGIA DE ENSINO

gy I By

Aulas expositivas

Debates, seminarios, trabalhos de pesquisa (individual e em grupo)
Oficina de leitura e producéo textual

Atividades dramaticas, varais literarios

Atividades interdisciplinares

Uso de suportes impressos e online.

Visitas técnicas

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

ooooo

Aulas expositivas

Atividades Individuais e/ou em grupo;
Seminarios

Provas

Participacdo em sala

RECURsos DIDATICOS
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Quadro branco e marcador para quadro branco;

Notebook e data show;

Revistas, jornais, HQs, livros da literatura brasileira (poesia, romance, conto, cronica;
Utilizacao de: textos tedricos impressos produzidos e/ou adaptados pela equipe;

Exercicios impressos produzidos pela equipe;

Veiculos de comunicacdo da midia impressa, tais como jornais e revistas;

Obras representativas da literatura brasileira e estrangeira e textos produzidos pelos alunos;
Equipamento de multimidia.

Iy Iy Ny

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

AZEREDO, C. J. de. Graméatica Houaiss da Lingua Portuguesa. 2.ed. Sao Paulo: Publifolha,
2008.

BAGNO, M. Pesquisa na escola: o que é, como se faz. 5. ed. Sao Paulo: Loyola, 2000.

BAGNO, M. Preconceito lingiiistico: o que &, como se faz. Séo Paulo: Loyola, 2000.

BECHARA, Moderna gramatica portuguesa. 37 ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2009.
CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T C.. Portugués: linguagens — Literatura — Producéo de texto —
Gramatica. 12 série. Sao Paulo: Atual, 2005.

CEREJA,, W. R.; MAGALHAES, T C.. Portugués: linguagens — Literatura — Produc&o de texto —
Gramatica. 22 série. Sao Paulo: Atual, 2005.

DIONISIO, A. P.; MACHADO, A. R ; BEZERRA, M. A. (org.). Géneros textuais e ensino. S&o
Paulo: Parabola, 2010.

MEC.OrientacOes e acdes para educacao das relacdes étnico-raciais. Brasilia: SECAD, 2006
TUFANO, D. Guia pratico da nova ortografia. Sdo Paulo: Melhoramentos, 2008.

TUFANO, D. Estudos de literatura brasileira. Sdo Paulo: Moderna, 1995.

COMPONENTE CURRICULAR: MATEMATICA IV

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 4° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: DIEGO AYLLO DA SILVA SIMOES

EMENTA

Analise Combinatdria e No¢Bes de Estatistica.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

Interpretar, analisar, traduzir, quantizar e modelarproblemas do mundo real usando o raciocinio
I6gico abstrato matematico.

Especificos
Q Conhecer e compreender as técnicas basicas de contagem(como o Principio Fundamental

da Contagem) de elementos de um conjunto agrupados sob determinadas condi¢cdes
aplicando-as na resolucéo de problemas;

0 Conceituar e definir probabilidade de um evento, descrever suas propriedades e aplica-los
na resolucao de problemas;

0 Conceituar populagdo, amostra, frequéncia e frequéncia relativa;

O Separar uma amostra de niUmeros em classes;

0 Construir tabelas de distribui¢cdo de frequéncia;

0O Representar uma distribuicdo de frequéncia em gréfico de linha, grafico de barras

(horizontais e verticais) e grafico de setores;

0 Construir e interpretar histogramas de uma distribuicdo de frequéncia de classes néo
unitérias;

0 Conceituar média aritmética mediana e moda, e aplicar esses conceitos naresolucédo de
problemas;

0 Conceituar desvio absoluto médio, variancia e desvio padrdo, e aplicar esses conceitos na
resolucdo de problemas.




CONTEUDO PROGRAMATICO

15. Analise Combinatdria
O Principio Fundamental da Contagem
a Arranjos
O Permutacdes
o Combinagéo

16. NogGes de Estatistica Descritiva
0 O que é Estatistica
O Conceitos preliminares
o Distribuicdo de frequéncia
0 Medidas estatisticas

METODOLOGIA DE ENSINO

Ao longo do curso, os conteldos serdo abordados ndo sé de forma expositiva, mas também de
forma a explorar a reflexdo do aluno diante do contetdo. Nesse sentido, uma abordagem histérica
da Matemética sera feita.

A integracdo do estudante com uma Matematica presente no mundo do trabalho se dara através de
uma abordagem contextualizada em aulas discursivas onde o estudante perceba as inimeras
aplicacdes da Matematica no dia a dia de profissionais via reportagens, entrevistas e possiveis
recursos audiovisuais.

Projetos interdisciplinares onde o aluno perceba a importancia da Matematica para outras ciéncias
também serdo realizados, nesta perspectiva aulas com atividades em grupo ou individuais se fardo
necessarias em sala ou em carater extra-classe.

As aulas expositivas serdo realizadas principalmente para que o aluno possa entender 0s
fundamentos da Matemética e a esséncia de cada assunto tratado.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacdo serd feita ao longo do curso de forma continua, levando em consideracdo o
desempenho do aluno nas atividades individuais de classe e extra-classe e em atividades em grupo,
sejam elas tedricas ou praticas. Tais atividades poderdo ser entre outras: provas, seminarios,
pesquisas, desenvolvimento de projetos interdisciplinares, atividades experimentais, relatérios. Além
destas atividades, o comportamento, a participacdo e o interesse do aluno serdo levados em
consideracdo durante a avaliacao.

Ao longo de todo o semestre letivo, serdo realizadas no minimo, trés verificagdes de aprendizagem.

Em vista dos futuros resultados avaliativos existentes ao longo do curso, talvez faca-se necesséria
uma flexibilizacdo dos conteldos para um melhor alcance dos objetivos j& citados neste plano.

RECURS0OS NECESSARIOS

Seréo utilizados nas aulas quadro branco e respectivas canetas, aparelhos de projecéo e, de acordo
com a disponibilidade do recurso, possivelmente, programas computacionais onde o aluno interaja
com as aplicacdes tecnoldgicas da Matematica.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Basica

DANTE, L. R.. Matemaética: Contexto & AplicacBes. Editora Atica. 2015.

IEZZI, G.; DOLCE, O.; DEGENSZAJN, D.; PERIGO, R.; ALMEIDA, N. de. Matemética: Ciéncia e
Aplicac@es. Editora Atual. 2012.

PAIVA, M. R: Matematica. Editora Moderna. 2014.

SOUZA, J. Novo Olhar Matematica. Editora FTD. 2013.

COMPONENTE CURRICULAR: SOCIOLOGIA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 4° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Paula Renata Cairo do Rego

EMENTA
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Conceitos e discussdes acerca da realidade social. Sociologia e 0s aspectos relacionados a
tematica do curso. Perspectiva critica do cotidiano.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral:
v Promover aos discentes visao critica e busca da autonomia dos sujeitos.

Especificos
v' Desenvolver no alunado a capacidade de identificar tais conceitos sociol6gicos nos
processos e experiéncias sociais por ele vivenciados ao longo de sua formacéo.

v" Introduzir o estudo da Sociologia promovendo o aprimoramento de sua capacidade
interpretativa e argumentativa da realidade social.

v Fomentar o pensamento critico.

CONTEUDO PROGRAMATICO

UNIDADE |

O surgimento da sociologia

Teorias sociologicas Classicas

Objeto de estudo da sociologia — Sociologia como ciéncia
Sociologia como ciéncia moderna

UNIDADE I

O processo de socializagdo e as instituicdes sociais
Escola e seu papel social

Importancia da educacéo

Instituicdes sociais — Familia/Estado

UNIDADE llI

Cultura

Etnocentrismo e relativismo cultural
Diversidade Cultural
Descriminagéo Etrino-racial
Desigualdade social

Intolerancia cultura e religiosa

UNIDADE IV

Cultura e industria cultural

Cultura e sociedade

Midia, poder e sociedade

Sustentabilidade, Progresso na era da globalizacéo

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas.

Exibicdo de videos e curtas

Andlise de musicas pertinentes as tematicas trabalhadas.
Seminérios.

Estudos dirigidos.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Provas individuais e/ou grupo, Seminarios - Avaliacdo do desempenho, sintese e dominio dos
conteudos na apresentacdo dos seminarios,Participacdo nos debates.

RECURsos DIDATICOS

Data-show, apostila, apresentacgdo de slides, livros, filmes, textos impressos, quadro e pincel.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Basica:
Bésica:
ARAUJO, Silvia Maria de. Sociologia. S0 Paulo: Scipione, 2016

COSTA, Cristina. Sociologia. Uma Introducédo a Ciéncia da Sociedade. Ed. Moderna, SP, 2005.
TOMAZI, Nelson Dacio (coord.). Iniciagéo a sociologia. Sdo Paulo: Atual, 2000.

Complementar:
BOMENY, Helena. Tempos Modernos, Tempos de Sociologia. S&o Paulo: Editora do Brasil, 2016.

MACHADO,Igor José de Rend. Sociologia Hoje. S&o Paulo: Atica, 2017
SILVA, Afranio et al. Sociologia em Movimento. S&o Paulo: Moderna, 2016.

COMPONENTE CURRICULAR: RELAGOES INTERPESSOAIS NO TRABALHO

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 4 SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Flavia Marcia Tavares

EMENTA

Reconhecimento da importancia de se estudar Relagcbes Humanas no Trabalho, sensibilizando para
um posicionamento critico e reflexivo do papel do individuo numa sociedade voltada para o mundo
do trabalho. Utilizando-se dos conceitos de Psicologia aplicada a organizacdo, do estudo das
relacdes humanas interpessoais e intergrupais, com foco na comunicacao, lideranca e ética.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
O Compreender os conceitos relativos as relacdes que se desenvolvem no ambiente de trabalho;

O Ajudar a desenvolver um posicionamento critico e reflexivo do individuo dentro da sociedade;

O Trabalhar a interpessoalidade e a capacidade de lidar com o outro no ambiente de trabalho.

Especificos
Ao final de cada etapa, 0 aluno devera ser capaz de:

0 Conceituar adequadamente as relacdes de trabalho;
O Caracterizar os tipos de comportamentos no ambiente de trabalho;
O Desenvolver sua capacidade de liderar e trabalhar em grupo;

Compreender os conceitos de ética dentro das organizacdes;

Saber utilizar o que foi aprendido nas suas relacdes interpessoais.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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Psicologia Organizacional: conceitos e defini¢des (literatura especifica)

0 O que é Psicologia e qual a sua funcédo dentro das organizagfes
o Comportamento organizacional
O Desenvolvimento organizacional

O Rela¢gbes Humanas
A compreensdo pessoal e do outro

O Conhecimento de si e a convivéncia em grupo
O A arte de perceber o outro

O Problemas de relagées humanas no trabalho
Comunicagéo Interpessoal

Vivendo em sociedade através da comunicacao
Os elementos basicos da comunicacao
Vocé comunicando-se com 0s outros

Comunicagéo interpessoal no trabalho

0O 0O 0 0 O

Barreiras especificas na comunicacgéo organizacional
Lideranca

O A lideranca no contexto organizacional
O Dindmica da lideranca
O Asliderancas, chefias, suas caracteristicas de personalidade e dos grupos

O Problemas de lideranca
Etica e Responsabilidade Social

0 Conceito de ética e moral
0 Nog0es bésicas de ética
O A ética nas organizacdes

O Responsabilidade social e cidadania

METODOLOGIA DE ENSINO

O Aulas expositivas; Estudo individual/grupal; Debate; Técnicas vivenciais de dinAmica de grupo.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacdo serd processual, formativa e continua, a qual sera composta por prova e apresentacao

de semindrios, como também participagdo e frequéncia nas aulas.

RECURSsOs DIDATICOS

0 Quadro branco e pincel atbmico (giz). Data show, TV e video.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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BENDASSOLLI, P. F. Psicologia e Trabalho: apropriacdes e significados. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2009. (Colecédo Debates em Administracéo).

CAROSELLI, M. Relagfes Pessoais no Trabalho. Tradugdo: Martha Malvezzi Leal. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2009.

CHIAVENATO, I. Recursos Humanos. Edicdo compacta. 5a ed. S&o Paulo: Atlas, 2000.
MINICUCCI, A. Psicologia ligada a administracéo. 52 Edigdo. Sao Paulo: Editora Atlas, 1995.
MINICUCCI, A. Relacdes Humanas: Psicologia das relaces interpessoais. 62 Edicdo. S&do Paulo:
Atlas, 2001.

Complementar:
FRITZEN, S. J. Relagcbes Humanas Interpessoais. Petrépolis: Editora Vozes, 2002.

SAMPAIO, G. P. Relagdes Humanas a Toda Hora. Séo Paulo: Ed. Gente, 2000.
WEIL, P. Relag6es Humanas na Familia e no Trabalho. Sao Paulo: Editora Atica, 2000.

COMPONENTE CURRICULAR: SEMINARIO DE ORIENTAGAO A PRATICA PROFISSIONAL

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 4 SEMESTRE

CARGA HORARIA: 17 HORAS

DOCENTE: Marinalva das Neves Loureiro

EMENTA

Natureza e formas de comunicacdo dos resultados. Indissociabilidade do Ensino, Extensdo e da
Pesquisa no IFPB. Conceitos, métodos e procedimentos das praticas de Extensdo. Mapa da
extensdo na area profissional.

OBJETIVOS DE ENSINO

Proporcionar aos estudantes conhecimento acerca das praticas de extensao;

Criar diretrizes para elaboracédo de seminarios;

Apresentar 0s principais conceitos, métodos e procedimentos das praticas de Extenséo;
Discutir os principais objetivos, normas e procedimentos das préaticas de Extensao;
Proporcionar vivencia em Programas Institucionais de articulacédo e organizacdo das
praticas de extensdo no ambito do IFPB.

OCo00D0D

CONTEUDO PROGRAMATICO

O Conceitos, métodos e procedimentos das préaticas de Extenséo
Nocdes preliminares e definicbes sobre Praticas de Extensao;
Indissociabilidade do Ensino, da Extensao e da Pesquisa;
Orientacbes para apresentacdo de seminarios
0O Mapa daextensdo na area da formacdéo profissional
Objetivos e normas da Extensao;
Fundamentacéo e papéis do mapa da Extensdo na area da formacéo profissional;
Pratica extensionista na 6tica do desenvolvimento local sustentavel;
Principais programas e projetos na area de Extenséo.
0 Concepcao préticade um projeto de extenséo e seus Desafios
Elementos constitutivos de um projeto de Extenséo;
Metodologias e ferramentas de instrumentalizacdo das atividades de extenséo;
Diretrizes para elaboragéo de projetos de extensao.

METODOLOGIA DE ENSINO
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A metodologia das aulas se desenvolvera no sentido de favorecer a realizacdo de atividades de
carater tedrico-pratico no campo das préaticas de Extensdo, como forma de atingir os objetivos da
disciplina. Assim, sao adotadas algumas estratégias de aprendizagem, a saber:

Aula expositiva e dialogada;

Leitura compartilhada;

Trabalhos em pequenos grupos;

Realizacéo de trabalhos e estudos de textos;

Producéo de fichamentos, resenhas e/ou resumos;

Realizacdo de Seminarios sobre pesquisas realizadas na area de Recursos Pesqueiros;
Vivéncias em projetos e/ou programas de Extenséo registrados no &mbito do IFPB;
Jogos educativos;

Elaboracdo de meios criativos vinculados a outras disciplinas.

oy o

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Para tanto, a
avaliacdo ocorrera de forma processual, no decorrer do semestre, quando avaliaremos a
participacdo dos alunos nas aulas e sua producdo textual no que concerne a elaboracdo projetos
e/ou relatorios de Extensédo. A avaliacao se dara por meio dos seguintes instrumentos:

0 Participacdo nas aulas teoricas e vivéncias praticas dos projetos/programas registrados no

IFPB (avaliacdo processual);
O Elaboracéo de resenha abordando Ensino / Pesquisa / Extenséo;
0O Seminarios (avaliacdo parcial);

RECURSOS DIDATICOS

Desenvolvimento da disciplina de Seminario IV ird requerer a utilizacdo de uma diversidade de
recursos materiais disponiveis no Campus, de forma a auxiliar no alcance das competéncias e
habilidades necessarias a formacédo de vivéncias em Extensdo. Neste contexto, a mediacdo do
processo de aprendizagem sera facilitada por meio dos seguintes recursos didaticos:

Data show

Notebook

Pincel

Apagador

Lousa branca

Textos com Atividades Avaliativas

Recursos audios-visuais (TV, DVD, equipamento de som, etc.)

Livros ou periédicos

Bibliotecas virtuais

Laboratérios

Internet

Transporte para visitas técnicas e aulas de campo

Iy N By

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Béasica

O APPOLINARIO, F. Metodologia da ciéncia: filosofia e pratica de pesquisa. 2. ed. Sdo
Paulo: Cengage Learning, 2012.

o CALLOU, A. B. F.; TAUK SANTOS, M. S. Extensdo pesqueira e gestdo no
desenvolvimento local. In: PRORENDA RURAL —PE (Org.) Extenséo pesqueira: desafios
contemporaneos. Recife: Bagago, 2003, p. 225

0O FREIRE, P. Extensdo ou comunicacdo?4. ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1979.

0 LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Metodologia do Trabalho Cientifico: procedimentos
basicos, pesquisa bibliografica, projeto e relatério, publicacbes e trabalhos
cientificos. 7. ed. Séo Paulo: 2011.

Complementar

O ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6023: referéncias -
elaboracdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 10520: informacéo e
documentacéo: citacdes em documentos: apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 14724: informacéo e
documentacgédo — trabalhos académicos - apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 15287: informacéo e
documentacéo - projeto de pesquisa - apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

O FACHIN, O. Fundamentos de Metodologia. 52 ed. Sdo Paulo, 2006.

COMPONENTE CURRICULAR: PROGRAMAS DE QUALIDADE APLICADOS A EMPRESAS DE PANIFICACAO

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 4° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: LUCIANA TRIGUEIRO DE ANDRADE

EMENTA

Introducdo ao controle de qualidade; Importancia da gestdo de qualidade para as empresas de
panificacdo; Principais programas de qualidade aplicados a empresas de panificacao.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
Compreender a importancia da implantagcdo e execucdo dos programas de qualidade
obrigatorios e opcionais as empresas de panificagdo.

Especificos
e Reconhecer a importancia da gestdo da qualidade para as empresas de panificacao;
e Compreender o funcionamento dos programas de qualidade;
e Saber implantar os programas de qualidade na empresa de panificagéo;
e Saber preencher as planilhas de controle de qualidade;

¢ |dentificar os potenciais perigos & seguranga alimentar que podem ocorrer em empresas de
panificacao;

e Elaborar o manuais de qualidade.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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1. Definicdo de Qualidade e Controle de Qualidade

2. Importancia do Controle de Qualidade para as empresas de panificagao
3. Ciclo PDCA

4. Programa5S

5. Programa de Boas Praticas de Fabricacdo (BPF)
e Identificacdo dos potenciais perigos alimentares;
e Principais itens controlados pelas BPF;
e Elaboracao de Instrucbes de Trabalho e PPHO;
e Elaboracdo de Manual de BPF

6. Sistema APPCC
e Principios do Sistema;
e Elaboracdo do Plano APPCC
e Preenchimento de planilhas.

METODOLOGIA DE ENSINO

A abordagem dos conteldos mencionados sera realizada utilizando-se aulas expositivo-
dialogadas com base em recursos audiovisuais (textos, videos, slides, etc), além de atividades de
leitura e reflexdo individuais e em grupo de artigos de revistas, situac6es problema, seminarios e
visitas técnicas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

As avaliacdes serdo continuas e ocorrerdo por feedback, através de perguntas realizadas no
decorrer da aula, além de trabalhos em grupo, seminarios, atividades escritas e relatérios de visitas
técnicas e palestras.

RECURSOS DIDATICOS

e Quadro branco e marcador para quadro branco;
e Textos, apostilas e material fotocopiado para distribuicdo entre os alunos;
o Televiséo;
e Computador interativo;
¢ Notebook.
REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
Basica

GERMANO, P. M. L.; GRMANO, M. I. S.. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 42 edicao.
Editora: Manole. 2011. 1088 p.

PEREIRA, L.; PINHEIRO, A. N.; SILVA, G. C. Boas Préticas na Manipulacdo de Alimentos. Rio
de Janeiro : SENAC , 2013. 94 p.

SANTOS JUNIOR, C. J. dos. Manual de Seguranca Alimentar: boas préticas para os servi¢gos
de alimentac&o. 2a ed. Rio de Janeiro : Rubio, 2013. 214 p

Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. S&o Paulo: Atheneu. 2001.

JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 62 Ed. Editora: Artmed. 2005. 712 p.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: Componentes dos Alimentos e Processos. vol. 1.
Porto Alegre: Artmed, 2005.

TONDO, E. C. Microbiologia e Sistemas de Gestdo de Seguranca de Alimentos. 12
reimpressédo. Editora: Sulina. 2012. 263 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: MASSAS NAO FERMENTADAS

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 4 SEMESTRE

CARGA HORARIA: 117 HORAS

DOCENTE: MARINALVA DAS NEVES LOUREIRO

EMENTA

Fabricacdo Bolos e Biscoitos. Equipamentos e utensilios utilizados. Etapas de processamento.
Embalagens, rotulagem e armazenamento dos produtos ndo Fermentados. EdificagBes.
Desenvolvimento de novos produtos.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

Propiciar ao aluno uma visdo global e sistematica de processos e métodos, das transformacdes que
ocorrem nas diferentes etapas do processo, bem como avaliar e realizar formulacdes mais
complexas, com énfase em semi-folhados laminados, dos biscoitos.

Especificos

Ao final de cada etapa, o aluno devera ser capaz de:

o Demonstrar e operar as etapas de elaboracdo de produtos da panificacdo.

e Elaborar produtos como: pées, bolos, brioches e biscoitos.

e Conhecer as normas e técnicas adequadas a embalagens e transporte de produtos de
panificacao.

e Identificar os Fatores a serem observados para a escolha de uma embalagem, tipos de
embalagem, contaminacédo de alimentos pela embalagem.

e Conhecer os métodos de Armazenagem e Controle de estoque.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1- Classificacéo e ingredientes de biscoitos.

2- Equipamentos e utensilios utilizados na elaboracéo de biscoitos.
3- Elaboracgéo de biscoitos doces e salgados.

4- Embalagens, rotulagem e armazenamento dos biscoitos.

5- Classificagdo e ingredientes de bolos.

6- Equipamentos e utensilios utilizados na elaboracdo de bolos.

7- Elaboracgéo de bolos.

8- Embalagens, rotulagem e armazenamento dos bolos.

9- Desenvolvimento de novos produtos.

METODOLOGIA DE ENSINO

A abordagem dos conteddos mencionados sera realizada utilizando-se aulas expositivo-dialogadas
com base em recursos audiovisuais (textos, videos, slides, etc), além de atividades de leitura e
reflexdo individuais e em grupo de artigos de revistas, situagbes problema, aulas préticas,
semindrios e visitas técnicas.
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AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

As avaliagBes ocorrerdo através:
e Da andlise qualitativa do aluno, levando-se em consideracdo 0s seguintes aspectos:
assiduidade, pontualidade, participacdo, comportamento e entrega de atividades;
De avaliagéo escrita: prova e trabalho;
De avaliacdo através de apresentacdo de seminarios.
Participacéo nas aulas expositivas;
Debates;
Resolucao de situacéo problema;
Apresentacdo de textos pesquisados;
Observacao programada e espontanea

REcCuURsos DIDATICOS

Sala de aula equipada com quadro e marcador para quadro branco; copias de textos para os
alunos, aparelhos de TV, DVD e projetor de multimidia, notebook, papel oficio, Textos, apostilas e
material fotocopiado para distribuicdo entre os alunos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bésica

CAUVAIN, S.; YOUNG, L. Tecnologia da Panificacdo. MANOLE, 2009.

CANELLA-RAWLS, S. P&o Arte e Ciéncia. SENAC, 2008.S&o Paulo: Varela. 3 ed. rev. ampl. 2008.
SHEASBY, A. Paes: o grande livro de receitas. PUBLIFOLHA, 2009.

Complementar

BRANDAO, S. S.; LIRA, H. L. Tecnologia de Panificacdo e Confeitaria. e-Tec Brasil - Escola
Técnica Aberta do Brasil. UFRPE/CODAI, 2011.

CCP-Centro Comunitario de Producéo. Fabricacdo de Produtos de Panificacdo. ELETROBRAS,
2014. Rio de Janeiro. 1 ed.

COMPONENTE CURRICULAR: EMBALAGENS PARA PANIFICACAO

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 4° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: LUCIANA TRIGUEIRO DE ANDRADE

EMENTA

Materiais usados como embalagem para alimentos; Classificacdo das embalagens; Tipos de
embalagem; Aplicagbes em produtos de panificacdo; Migracdo em Embalagens. Inovacdo em
embalagens. Legislacao.

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral

Fornecer conceitos basicos sobre as caracteristicas e propriedades dos principais tipos de
materiais empregados como embalagem de produtos de panificacdo; conhecer os diferentes tipos
de embalagem e suas aplicacdes em produtos de panificacéo.

Especificos

Reconhecer a importancia da embalagem para a conservacdo dos produtos da panificacao;
Reconhecer os principais tipos de embalagens e os principais materiais empregados;
Indicar o melhor tipo de embalagem para cada tipo de produto;

Identificar as embalagens usadas nas empresas de panificacéo;

Apresentar embalagens alternativas para os produtos de panificagao;

Reconhecer os tipos de embalagens e as formas de uso que podem favorecer a migracoes;
Reconhecer novos tipos de embalagens.

Conhecer a legislacao referente a rotulagem e embalagens.

CONTEUDO PROGRAMATICO

e Conceito de embalagens

e FuncgBes das embalagens

e Classificac@o das embalagens: Embalagens primarias, secundarias e terciarias
¢ Embalagens de vidros e ceramicos: caracteristicas, propriedades e controle de qualidade
¢ Embalagens celulésicas: caracteristicas, propriedades e controle de qualidade
¢ Embalagens metélicas: caracteristicas, propriedades e controle de qualidade

o Embalagens poliméricas: caracteristicas, propriedades e controle de qualidade
e Embalagens biodegradaveis: tipos, propriedades e aplicacdes

o Embalagens ativas e inteligentes: tipos, propriedades e funcionalidades

e Sistemas de envase asséptico

e Tecnologias recentes

e Escolha das embalagens e estabilidade dos produtos da panificagcdo

¢ Informacgdes nos rotulos

e Materiais compativeis para embalagens, regulamentados pela ANVISA.

METODOLOGIA DE ENSINO

A abordagem dos contelidos sera realizada utilizando-se aulas expositivo-dialogadas com base
em recursos audiovisuais (textos, videos, slides, etc), além de atividades de leitura e reflexdo
individuais e em grupo de artigos de revistas, situacbes problema, seminérios, visitas técnicas e
aulas praticas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

As avaliagdes serdo continuas e ocorrerdo através de perguntas realizadas no decorrer da aula,
além de trabalhos em grupo, seminarios, atividades escritas e relatérios de visitas técnicas, aulas
praticas e palestras.

RECURSOS DIDATICOS

Quadro branco e marcador para quadro branco;

Textos, apostilas e material fotocopiado para distribuicdo entre os alunos;
Televisao;

Computador interativo;

Notebook;

Materiais de embalagens.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Basica:

BARAO, M. Z. Embalagens para produtos alimenticios. Instituto de Tecnologia do Parana —
TECPAR. Dossié Técnico. Agosto, 2011. Disponivel em:<
https://s3.amazonaws.com/academia.edu.documents/51224098/Dossie_Tecnico_EmbAlim_Barao_2
011.pdf?AWSAccessKeyld=AKIAIWOWYYGZ2Y53UL3A&Expires=1510922930&Signature=D9Hv9d
C7i6i1%2FK5vTg8G%2BaFWelSA%3D&response-content-
disposition=inline%3B%20filename%3DEmbalagens_para_produtos_alimenticios.pdf>. Acesso em:
13/12/2017.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. S&o Paulo: Atheneu. 2001.

GAVA, A. J; SILVA, C. A B. da; FRIOS, J. R. G. Tecnologia de Alimentos: Principios e
aplicacfes. Sdo Paulo : Nobel , 2008. 511 p.

Complementar
ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: Componentes dos Alimentos e Processos. vol. 1.
Porto Alegre: Artmed, 2005.

5° Semestre

COMPONENTE CURRICULAR: ARTES

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 5° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: ANGELICA LACERDA FERREIRA

EMENTA

Conceitos de arte; Modalidades artisticas; Apreciacdo artistica; A arte enquanto linguagem e
criatividade humana; Cultura brasileira e popular; Cultura Afro-brasileira; Histéria da arte; Atividades
respectivas a linguagem especifica trabalhada; Producfes Artisticas.

OBJETIVOS DE ENSINO
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Gerais

+ Reconhecer a arte como area de conhecimento auténtico e autdbnomo, respeitando o
contexto sociocultural em que esté inserida.

Especificos

e Possibilitar vivéncias que propiciem aos estudantes conhecer, relacionar, apreciar objetos,
imagens, concepcdes artisticas e estéticas — na sua dimensao material e de significagéo
—, criados por produtores de distintos grupos étnicos em diferentes tempos e espacgos
fisicos e virtuais, observando a conexdo entre essas producdes e a experiéncia artistica
pessoal e cultural do aluno relacionando-as com temas observados no cotidiano dos
estudantes.

¢ Desenvolver a expressdo e representacdo de ideias, emocdes, sensacdes por meio da
articulacao de poéticas pessoais, desenvolvendo trabalhos individuais e coletivos;

e Explorar o universo das culturas populares brasileiras;

« Compreender e contextualizar as manifestacfes populares do nordeste do Brasil;

¢ |dentificar os significativos contos, causos e can¢des do Nordeste;

« Discutir e conceituar as perspectivas da arte na Paraiba;

¢ Analisar a producao artistica da Paraiba no contexto atual;
Propiciar a audicdo ativa de diferentes géneros musicais, de diferentes épocas e estilos,
valorizando as criagdes musicais tradicionais e atuais (locais, regionais, nacionais e
internacionais), ampliando o conhecimento musical dos estudantes, para que possam
apropriar-se da musica como bem cultural significativo para sua formacdo e fruicédo,
atentando para uma reflexdo critica das obras musicais do passado e do presente (local e
global).

CONTEUDO PROGRAMATICO

1 -A ARTE E SUAS LINGUAGENS
- Conceitos de artes;
- Conceito de feio/ belo
-Linguagens Atrtisticas;
- Elementos que compdem as linguagens artisticas (MUsica, Teatro, Danca, Visuais e
Audiovisuais);

2 - BREVE HISTORIA DA ARTE
- Arte primitiva
- Arte Antiga (Arte Egipcia, Grega e Romana),
- Arte Renascentista
- Arte barroca
- Arte Moderna
- Contemporanea

3 - A ARTE COMO MANIFESTACAO CULTURAL E FOLCLORICA
- Conceitos;
- Folclore — Mitos, Lendas, Crencas;
- Cultura - Cultura Popular, cultura de Massa
- Ciclo Junino — Santos, Lendas e Dancas;
- Ciclo Natalino — Simbolos, autos e Dancas;
- Ciclo Carnavalesco — Entrudo e Dangas tipicas;

4 - A ARTE ENQUANT PRODUGAO ARTISTICA
- Elaboragé@o de um projeto artistico performatico envolvendo uma ou mais linguagens artisticas.

METODOLOGIA DE ENSINO
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e Aulas expositivas e dialogadas;
¢ Andlise e discussao de textos em sala;
Audicdes de CD’s;
e Exibi¢do de filmes;
Apreciagdo musical e/ou teatral e/ou visual - audiovisual;
Rodas de conversas para estimular a reflexdo e a criticidade individual e/ou coletiva;
Estimulo a criatividade a partir de Composic¢fes artisticas;
Verificacdo de aprendizagem através de exercicios tedérico-praticos;
Contextualizacéo e apresentacdo do conteldo e sua relagdo com a vida dos estudantes;
Apreciacao, reflexao critica e exposicao de imagens e objetos artisticos.
Aulas de campo:
Palestras, visitas e workshops com artistas;
» Exploragéo visual de locais externos em atividades fotogréaficas, plasticas e audiovisuais;
¢ Visitacdo a espacgos expositivos.

Aulas praticas:
+ Criacdo e execucdo de obras artisticas com o uso de diferentes materiais.
¢ Atividades complementares: Compartilhamento da producéo artistica dos estudantes
através de eventos, apresentacfes, exposicoes e etc.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacdo se dara de maneira continuada mediante os seguintes critérios:
« Participacdo nas atividades propostas (em grupos e/ou individual);
e Assiduidade;
e Pontualidade;
e Pasta/ Portfolio;
« Diario de Bordo (registro em caderno, gravador ou camera);
¢ Avaliacdo pratica (produces artisticas).
¢ Avaliacdo escrita.

RECURS0OS NECESSARIOS

Sala climatizada; Materiais plasticos para producdes e exposicdes artisticas (tradicionais,
contemporaneos e reciclaveis); Transporte escolar (aulas de campo); Quadro branco; Pincel para
guadro branco (varias cores); Apagador para quadro branco; Aparelhos de som, DVD, TV;
Computador com kit multimidias; Datashow; Tela para projecdo de imagens; Caixa de audio
amplificada; Cabos de &udio tipo p-10; Cabos de &udio tipo p-2; Adaptadores para cabos de audio
(p-10 / p2; p-2 / p-10); Cabos de dados USB; Filtros de linha (5m); Midias (arquivos de audio,
arquivos de videos (filmes); arquivos de imagens); Camera de video; Maquina fotogréfica; Suporte
para filmadora; Instrumentos musicais convencionais e ndo-convencionais (diversos); Cartolina
(diversas cores); Lapis grafite; Borracha; Cola branca; Lapis de cor; Giz de cera; Pincel atbmico
(diversas cores); Kit de maquiagem artistica; Textos/Apostilas.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Béasica

GOMBRICH, E. H. A Historia da Arte. 162 ed. Rio de Janeiro: Zahar Editores, 1979.

SANTOS, J. L. de. O que é cultura? 122 edigdo, cole¢do. Primeiros passos. Sdo Paulo: Ed.
Brasiliense, 1993.

VASCONCELOS, A. Raizes da musica popular brasileira. Rio de Janeiro: Ed. Rio fundo editora
LTDA, 1991;

ZAN, J. R. Mdsica popular brasileira, indlstria cultura e identidade. Eccos revista cientifica,
uni9. Séo Paulo: 2001.

Complementar

CASCUDO, L. da C. Dicionario do folclore brasileiro. 102 edi¢cdo. Sao Paulo: Ediouro, 1998;
COELHO, T. O que é industria cultural. 162 edi¢do. Sao Paulo: Ed. Brasiliense, 1996;

COPLAND, A. Como ouvir e entender musica. Col. Educagédo Classica, 12 ed.- Sdo Paulo: E
Realizagdes, 2013.

D’AMORIM, E. Do lundu ao samba: pelos caminhos do coco - Jo&o Pessoa: Ideia/ Arpoador,
2003;

ECO, H. A definicdo da Arte. S&o Paulo: Martins Fontes, 1972.

FISCHER, E. A Necessidade da Arte. Rio de Janeiro: Guanabara, 1987

MED, B. Teoria da MUsica. 42 ed.- Brasilia: Musimed, 2012.

NAPOLITANO, M. Cultura brasileira: utopia e massificagdo (1950 — 1980); 3? edicdo Sdo Paulo:
contexto, 2006;

NEGREIROS, F. Abrindo caminhos: iniciacdo a historia da musica e sua relacdo com outras
artes. Ed. Gryphus: Brasil, 2001.

PALISCA, C. V.; GROUT, D. Historia da Musica. Ocidental. 52 ed. — Portugal: Gradiva, 2011.
PINTO, I. C. Folclore: Aspectos gerais — Curitiba: IBPEX, 2005;

SOUZA, T.; VASCONCELOS, A.; M. R. etal. Brasil musical: viagem pelos sons e ritmos
populares. Rio de Janeiro: Art bureal representac@es e edi¢cbes de arte, 1988;

VASCONCELOS, A. Raizes da musica popular brasileira. Rio de Janeiro: Ed. Rio fundo editora
LTDA, 1991.

COMPONENTE CURRICULAR: FILOSOFIA

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 5° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: MARCOS MOREIRA DE LUCENA

EMENTA

Autoconhecimento. O que é a filosofia? Surgimento e desenvolvimento da filosofia. A consciéncia
mitica. Pensamento e linguagem, o mundo do trabalho, do consumo e os riscos da alienacao, a
busca da felicidade. O que é o conhecimento, os modos de conhecer; ideologia? A questdo da
conceituacdo da moral e da ética, da construcdo do sujeito moral e da liberdade. Introducédo ao
conceito de politica. Filosofia das ciéncias. Estética: Introducdo Conceitual.

OBJETIVOS DE ENSINO

112



Geral:

Provocar a reflexdo filosofica, inerente a todo ser humano, na medida em que estamos sempre
dando sentido as coisas, para, deste modo, contribuir na formacdo de um cidadéo critico e
construtivo, consciente de si e de seu papel na sociedade, permitindo ao educando o conhecimento
basico do estabelecimento de condutas consideradas justas socialmente, bem como articular tais
saberes com sua vivéncia.

Especificos:

o Despertar para o desenvolvimento da autonomia e do autoconhecimento.
e Apresentar a questao quanto a prépria definicdo da filosofia.

e Estabelecer a intima ligacdo entre o refletir e a atitude do filosofar, abrindo espaco a para a
autonomia do pensar.

e Mostrar a importancia da reflexao filosoéfica.

e Analisar o que € o mito, como funciona entre os “primitivos” e como ainda permanece
subjacente no pensamento e nos atos dos contempordneos, como uma das formas
fundamentais de todo viver humano.

e Apresentar o contexto histérico do surgimento e desenvolvimento da filosofia.

e Mostrar a importancia das linguagens na formacdo do mundo humano e sua intima ligacao
com o nosso modo de pensar o0 mundo, tanto o subjetivo quanto o objetivo e exterior a nés.

o Refletir a relacdo trabalho, alienacdo e consumo buscando apropriar-se da realidade para
evitar o processo de alienacgéo.

e Discutir a questdo da felicidade como uma criagdo humana nos embates da vida e no
encontro com 0s outros, sempre imprevistos e desafiadores.

e Apresentar 0s principais temas sobre o conceito de conhecimento.
e Analisar o conceito de ideologia e como esta se processa em nossa sociedade.
e Apresentar a discussao sistemética sobre a questdo do conhecimento humano.

e Apropriar-se da diferenca conceitual entre ética e moral, o que séo valores e perceber a
dialética entre o pessoal e o social na moral.

o Refletir sobre a questédo da liberdade.

e Discutir o que é politica e para que a politica analisando as for¢as que se manifestam
dentro de uma sociedade

e Apresentar a compreensao do que vem a ser direitos humanos e cidadania.

e Apresentar a compreensdao do que € ciéncia explicitando os tipos de valores
pressupostos nos fins a que se destina.

e Através da compreensdo da estética, do bom/belo/feio, despertar os educandos para
uma sensibilidade no fruir da relacéo entre a arte e a vida.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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Em busca do autoconhecimento e de nés mesmos
A experiéncia filoséfica
A consciéncia mitica
O nascimento da filosofia
Linguagem e pensamento
Trabalho, alienacdo e consumo.
Em busca da felicidade
Ideologia
O que podemos conhecer
A busca da verdade
e Entre o bem e o mal/ ETICA E MORAL
Ninguém nasce moral
Podemos ser livres?
e Politica: para qué?
A autonomia politica
Direitos humanos
Ciéncia, tecnologia e valores
e Estética: introducdo conceitual

METODOLOGIA DE ENSINO

0O As estratégias metodologicas compreendem prelecdes, com auxilio de recursos
audiovisuais, estudos dirigidos e realizacdo de trabalhos de pesquisa.

0  Aulas expositivas fundamentadas no livro didatico.

0 A classe podera ser dividida em grupos de estudo, que trabalhando em conjunto ou nao e,
conforme a oportunidade, deverdo apresentar os estudos realizados, discutindo e
expondo os assuntos na forma de seminarios, prelecdes ou outras técnicas de ensino
adequadas.

O Debates em grande grupo com temas selecionados na disciplina.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

O A avaliacdo do aproveitamento académico do aluno serd feita mediante acompanhamento
continuo, por meio de exercicios, arguicbes, seminarios, pesquisas bibliograficas,
entrevistas e prova escrita.

O No decorrer do desenvolvimento da disciplina serdo realizados trés conjuntos de avaliac@es.

O Serdo considerados para efeito de uma avaliagdo a qualidade da participacdo e
comportamento em sala de aula, exercicios, assiduidade e a pontualidade.

RECURSOs DIDATICOS

Disposicédo de livros que constam na bibliografia para pesquisa. Quadro branco e pincel atémico.
Microcomputador e Data show.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Basica

ARANHA, M. L. de A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando: Introducéo a Filosofia. Sdo Paulo: Editora
Moderna. 1994.

ARISTOTELES. Etica a Nicdmaco. Colegdo Os Pensadores. S&o Paulo: Abril Cultural, 1979.

BOFF, L. Etica e Moral. Rio de Janeiro: Ed. Vozes, 2003.

CHAUI, M. Convite a filosofia. Sdo Paulo: Atica, 2001.

GAARDER, J. O Mundo de Sofia. Sdo Paulo: Editora Schwarcz Ltda, 1997.

NOGUEIRA, R. N.; GADELHA, P. J. de P. Filosofia: Investigando o pensar. Fortaleza: Editora
Edjovem. 2009.

COMPONENTE CURRICULAR: ETiCA PROFISSIONAL

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 5° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: MARCOS MOREIRA DE LUCENA

EMENTA
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O Homem como ser moral. Etica social. Etica nas organiza¢des e na administracdo. Elementos da
ética social. Etica nas organizacfes e na administracéo.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
O Fornecer ao aluno os fundamentos adequados a compreensdo da escolha e aplicacdo dos
preceitos éticos no ambiente profissional e no contexto social em que esta inserido.

Especificos

O Oferecer subsidios tedricos para discusséo e reflexdo acerca da ética como valor de conduta na
sociedade e no exercicio profissional.

O Analisar a construgdo cultural de valores.

0 Problematizar a natureza e os fundamentos da ética profissional.

O Examinar as disposi¢cfes que regulamentam a profissdo do administrador considerando seu
contexto sécio-politico.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. O Homem como ser moral:
1.1 Conceituacao de ética e de moralidade.
1.2 Principais concepcdes éticas.
2. Etica social:
2.1 Etica pessoal nas relagdes sociais.
2.2 Etica nas relagBes organizacionais.
2.3 Etica nos sistemas sociais: Capitalismo e Socialismo.
3. Etica nas organizacgdes e na administrag&o:
3.1 As relagGes éticas da empresa com seus stake holders (acionistas, fornecedores,
funcionarios, comunidade e clientes).
3.2 A relacao da ética com a responsabilidade social da Organizacéo.
3.3 A Etica e 0 meio ambiente.
3.4 O papel do gestor na conduta ética das organizacoes.
3.5 A situacao atual da ética.
3.6 Exigéncia de uma nova ética.
4. Elementos da ética social:
4.1 Etica no relacionamento interpessoal.
4.2 Agentes morais: pessoas e organizacoes.
4.3 Categorias éticas basicas: bem comum e justica.
4.4 Significado ético dos direitos humanos.
4.5 Desenvolvimento excludente e dependente.
5. Etica nas organizacdes e na administracio:
5.1 Etica do trabalho: direitos e responsabilidades das empresas e dos empregados.
5.2 Consciéncia ecolégico-cultural.
5.3 Fatores que influenciam o comportamento ético do Profissional.
5.4 O gestor como agente de transformacédo dos valores das organizacées.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas; Estudo individual/grupal; Debate; Técnicas vivenciais de dindmica de grupo.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Avaliacdo efetuada ao longo do processo com a participagdo dos alunos, individualmente e nos
grupos, tendo como critérios a responsabilidade e a qualidade da(s) tarefa(s) realizada(s).

RECURSsOs DIDATICOS

Quadro branco e pincel atdbmico, retroprojetor e transparéncias, livros apostilas, Datashow e
video.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Bésica

ASHLEY, P. (org.). Etica e Responsabilidade social nos negdcios. Sdo Paulo, Editora Saraiva,
2002.

BROWN, M. T. Etica nos negdécios: como criar e desenvolver uma consciéncia ética dentro
das empresas, visando tomadas de decisGes morais e socialmente responsaveis. Sao Paulo,
Makron Books, 1993

COUTINHO DE ARRUDA, M. C. Codigo de Etica: um instrumento que adiciona valor. S&o
Paulo, Negécio Editora, 2002.

DUPAS, G. Etica e poder na sociedade da informac&o. S&o Paulo, Editora UNESP, 2000.
SOUZA, H. de e RODRIGUES, C. Etica e cidadania. Sdo Paulo, Editora Moderna, 1994.

SROUR, R. H. Etica empresarial: a gestio da reputago. 2 ed. Rio de Janeiro, Elsevier, 2003.
TEIXEIRA, N. G. (org.). A ética no mundo da empresa. Sdo Paulo, Pioneira Editora, 1991.

COMPONENTE CURRICULAR: SEMINARIO DE ORIENTAGAO A PRATICA PROFISSIONAL

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 50 SEMESTRE

CARGA HORARIA: 17 HORAS

DOCENTE: Marinalva das Neves Loureiro

EMENTA

Pratica profissional como componente curricular. Mercado de trabalho. Aspectos técnicos da
redacao cientifica. Unidade entre teoria e pratica profissional. Normas técnicas da area de Recursos
Pesqueiros. Comunicacado dos resultados.

OBJETIVOS DE ENSINO

O Discutir a pratica profissional como componente curricular;

a Conhecer o perfil profissional e as areas de atuacdo do Técnico em Recursos
Pesqueiros;

O Estudar as principais hormas técnicas reguladoras da area profissional,

o Desenvolver nos estudantes habilidades técnicas de uma redacéo cientifica;

o Diferenciar as diferentes formas de comunicacdo de resultados

CONTEUDO PROGRAMATICO

O Prética Profissional como componente curricular
Unidade entre teoria e pratica
Importancia da Pratica para a formacao profissional
Panorama do mercado de trabalho na area de atuacao profissional
v" Normas técnicas reguladoras pertinentes ao desempenho da profissao
v Aspectos técnicos da redacao cientifica
v' Comunicacao dos resultados

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia das aulas se desenvolvera no sentido de favorecer a realizacdo de atividades de
carater teérico-pratico no campo das praticas profissionais, como forma de atingir os objetivos da
disciplina. Serdo realizadas estudos sistematicos as atividades de préaticas profissionais
desenvolvidas de acordo com o projeto de curso, incluindo orientacdo a tematica da préatica e ao
desempenho do exercicio profissional. Estas poderdo se desenvolver a partir de palestras, mesas
redondas, aulas expositivas e dialogadas, estudos individuais e outras atividades interdisciplinares
realizadas em grupo com alunos do curso;

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Sera continua, considerando-se os critérios de participacdo ativa dos discentes em sinteses,
seminarios ou apresentacdes dos trabalhos desenvolvidos, sejam esses individuais ou em grupo.
Para efeitos de resultados, serdo contabilizadas nota e frequéncia como subsidio avaliativo, bem
como a participacao nas atividades propostas e apresentacédo do projeto de pratica profissional, de
relatérios parciais referentes a estagio, a pesquisa, a extensdo ou a sintese do projeto
interdisciplinares de acordo com a modalidade de prética profissional prevista no Projeto de Curso.
Além disto, devera ser apresentado seminario referente a atuacao profissional.
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RECURso0Os DIDATICOS

O desenvolvimento da disciplina de Seminario V ira requerer a utilizacdo de uma diversidade de
recursos materiais disponiveis no Campus, de forma a auxiliar no alcance das competéncias e
habilidades necessarias a formacéo do aluno. Neste contexto, a mediagéo do processo de
aprendizagem ser4 facilitada por meio dos seguintes recursos didaticos:

Data show

Notebook

Pincel

Apagador

Lousa branca

Textos com Atividades Avaliativas

Recursos audios-visuais (TV, DVD, equipamento de som, etc.)

Livros ou periddicos

Bibliotecas virtuais e fisicas

Laboratorios

Internet

Transporte para visitas técnicas.

Iy I Iy gy

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

BASICA

O APPOLINARIO, F. Metodologia da ciéncia: filosofia e pratica de pesquisa. 2. ed. S&o
Paulo: Cengage Learning, 2012.

0 LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Metodologia do Trabalho Cientifico: procedimentos
basicos, pesquisa bibliografica, projeto e relatorio, publicacdes e trabalhos
cientificos. 7. ed. Séo Paulo: 2011.

0 LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Fundamentos da metodologia cientifica. Sdo Paulo:
Atlas, 1991

O SEVERINO, A. J. Metodologia do Trabalho Cientifico. 23. ed. rev. e atual. Sdo Paulo:
Cortez, 2007.

COMPLEMENTAR

0 ASSOCIAGAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6023: referéncias -
elaboracado. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIAGAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6028: resumos -
apresentacao. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 10520: informagéo e
documentacéo: citacdes em documentos: apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 14724: informagéo e
documentacéo — trabalhos académicos - apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 15287: informagéo e
documentacao - projeto de pesquisa - apresentagéo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

O BARROS, A. J. da S.; LEHFELD, N. A. de S. Fundamentos de metodologia cientifica. 3

ed, S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

FACHIN, O. Fundamentos de Metodologia. 5% ed. Sdo Paulo, 2006.

GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 5% ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

GIL, A. C. Métodos e técnicas de pesquisa social. 62 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

00O

COMPONENTE CURRICULAR: SAUDE, HIGIENE E SEGURANGA NO TRABALHO

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 5° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Anrafel Barbosa

EMENTA

Conceito de seguranca do trabalho. Desenvolvimento do trabalho em um ambiente saudavel e
seguro. Direitos do trabalhador e condicdes minimas exigidas para o cumprimento de suas
obrigac®es.

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral
00 Compreender os conceitos relativos a Higiene e a seguranca que se desenvolvem no
ambiente de trabalho;
0 Ajudar a desenvolver um posicionamento critico e reflexivo do individuo dentro da
sociedade na exigéncia de seus direitos;

Especificos

O Conducdo das tarefas que exijam conhecimento da Legislacdo de Seguran¢ca do Trabalho,
enfatizando pelas NR.

0 Procedimentos que resguarde a integridade fisica e mental, e qualidade de vida do trabalhador
no ambito das atividades laborais

Conhecer as fases histéricas e evolutivas da HST.

Organizar e orientar os trabalhadores sobre HST utilizando as NR especifica para casa
atividade.

O Saber informar, distinguir, avaliar os tipos de possibilidade de acidentes/riscos de acidentes no
ambito da empresa.

O Identificar, investigar agentes de risco no ambito da empresa, orientar e mapear as areas de
risco conforme legislacdo em vigor.

0 Conhecer e saber aplicar as normas relacionadas a HST e os programas de Seguranca do
Trabalho conforme diagnostico das empresas e as NRs especificas.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Evolucdo cronoldgica e Histérica da HTS (Higiene e Seguranca do Trabalho).

2. Legislacdo de Seguranca e Medicina do Trabalho — Enfase as Normas Regulamentadoras —
(NR), relacionada a cada modalidade e atividade afim do curso.

3. Acidente do Trabalho — Conceitos e regulamentado conforme a legislacdo em vigor; acidente
prevencionista x acidentes previdenciarios.

4. Riscos Ambientais (Agentes, conceitos, levantamentos, e confeccdo de mapas de risco).
5. Procedimentos e rotinas de HST nas empresas — Procedimentos e dindmica de: Conceito de

CIPA (NR-05), EPI (NR-06), SESMT (NR-04), SIPAT, e os Programas de Seguranca e Saude
do Trabalhador nas empresas.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas; Estudos individuais e em grupo; Debates; estudo de casos

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacdo sera processual, formativa e continua na qual serdo realizadas provas e apresentacao
de seminérios. Também serdo considerados como parte da avaliagdo participagdo individual, a
frequéncia nas aulas e a participacao.

RECURSOS DIDATICOS

Quadro branco e pincel atbémico. Retroprojetor de imagens, transparéncias, TV e video,
Microcomputador, Data Show, projetor de imagens, aparelho de som, CD’s, DVD'’s, jornais, revistas,
textos e livros didaticos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Béasica

CYBIS, W. Ergonomia e Usabilidade: Conhecimentos, Métodos e Aplicagdes. 2.ed. Sao Paulo :
Novatec , 2010. 422 p

DUL, J.; WEERDMEESTER, B. Ergonomia pratica. 2. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo : Edgard Bluche ,
2008. 137 p

GOMES FILHO, J. Ergonomia do objeto: Sistema técnico de leitura ergonémica. 2. ed. Sao
Paulo : Escrituras , 2010. 269 p.

Complementar

5. ed. Porto Alegre : Bookman , 2005. 327 p.
WEERDMEESTER B. e Dul, J. Ergonomia Pratica. Sdo Paulo: Edgard Bliicher Ltda., 1995. 147p.

KROEMER, K. H. E; GRANDJEAN, E. Manual de ergonomia: Adaptando o trabalho ao homem.

COMPONENTE CURRICULAR: MASSAS FERMENTADAS

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 5° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 117 HORAS

DOCENTE: MARINALVA DAS NEVES LOUREIRO

EMENTA

Ingredientes utilizados na panificacdo. Fabricacdo de P&es doces e salgados. Equipamentos
utilizados na panificacdo. Embalagens, Rotulagem e Armazenamento dos produtos panificaveis.
Edificacdo de uma Panificadora. Desenvolvimento de novos produtos.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

Propiciar ao aluno uma viséo global e sistematica de processos e métodos, das transformacfes que
ocorrem nas diferentes etapas do processo, bem como avaliar e realizar formulagbes mais
complexas, com énfase em semi-folhados laminados, pdes de massa hidratada e processo de
fermentacao natural.

Especificos
Ao final de cada etapa, 0 aluno devera ser capaz de:

o Demonstrar e operar as etapas de elaboracéo de produtos da panificacéo.

e Elaborar produtos como: pdes doces e salgados.

e Conhecer as normas e técnicas adequadas a embalagens e transporte de produtos de
panificacao.

e Identificar os Fatores a serem observados para a escolha de uma embalagem, tipos de
embalagem, contaminacao de alimentos pela embalagem.

e Conhecer os métodos de Armazenagem e Controle de estoque.

¢ Instalacdes de panificadora.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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Fabricacédo de Paes

o francés

e hamburguer

e doces

e integrais

e deforma

e especiais
Equipamentos e utensilios utilizados na panificagao

e Balanca

e Mesa/bancada

e Masseira

e Divisora

e Modeladora

¢ Armario de fermentacao

e Forno

e Entre outros

Embalagens usadas na panificacéo:
e Polietileno
e Polipropileno
e Poliestireno

e Filme PVC

o Papel
Armazenamento:

e Local

e Controle de estoque

Edificacdo de uma panificadora.

Desenvolvimento de novos produtos

METODOLOGIA DE ENSINO

A abordagem dos contelidos mencionados sera realizada utilizando-se aulas expositivo-dialogadas
com base em recursos audiovisuais (textos, videos, slides, etc), além de atividades de leitura e
reflexdo individuais e em grupo de artigos de revistas, situacdes problema, aulas préticas,
seminarios e visitas técnicas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM
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As avaliagBes ocorrerdo através:
e Da andlise qualitativa do aluno, levando-se em consideracdo 0s seguintes aspectos:
assiduidade, pontualidade, participacdo, comportamento e entrega de atividades;
De avaliagéo escrita: prova e trabalho;
De avaliacdo através de apresentacdo de seminarios.
Participacéo nas aulas expositivas;
Debates;
Resolucao de situacéo problema;
Apresentacado de textos pesquisados;
Observacao programada e espontanea

REcCuURsos DIDATICOS

Sala de aula equipada com quadro e marcador para quadro branco; cépias de textos para os alunos,
aparelhos de TV, DVD e projetor de multimidia, notebook, papel oficio, Textos, apostilas e material
fotocopiado para distribuicdo entre os alunos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bésica

CAUVAIN, S.; YOUNG, L. Tecnologia da Panificacdo. MANOLE, 2009.

CANELLA-RAWLS, S. P&o Arte e Ciéncia. SENAC, 2008.S&o Paulo: Varela. 3 ed. rev. ampl. 2008.
SHEASBY, A. Pées: o grande livro de receitas. PUBLIFOLHA, 2009.

Complementar

BRANDAO, S. S.; LIRA, H. L. Tecnologia de Panificacdo e Confeitaria. e-Tec Brasil -

Escola Técnica Aberta do Brasil. UFRPE/CODAI, 2011.

CCP- CENTRO COMUNITARIO DE PRODUCAO. Fabricacdo de Produtos de Panificacao.
ELETROBRAS, 2014. Rio de Janeiro. 1 ed.

COMPONENTE CURRICULAR: GESTAO DOS RESIDUOS

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 5° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Pedro Paulo Sampaio de Lacerda

EMENTA

Educacdo Ambiental para a Gestdo de Residuos Sélidos de produtos da panificagdo. Impactos
ambientais associados aos Residuos organicos. Fazer compostagem e preservar o meio ambiente e
ainda atender o a Lei 12.305/2010 em vigor, que Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral
-Compreender a importancia da gestdo dos residuos soélidos oriundos de produtos da panificacdo e
de outros produtos alimenticios por meio da compostagem.

Especificos

o Definir compostagem;
Conhecer a importancia da gestdo dos residuos organicos;
Identificar os impactos associados aos residuos orgéanicos.
Identificar os principais passos no preparo do local para a execug¢do da compostagem;
Demonstrar e operar as etapas de compostagem utilizando os residuos orgénicos oriundos
dos produtos da panificacao.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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Definicdo de compostagem; Gestdo dos residuos organicos; Preparo do local para a execucao da
compostagem em piso impermeabilizados e depdsito de chourumes; execucdo da compostagem
em camadas: a) Acondicionamento dos residuos organicos denominados de castanhos (podas de
arvores, capim e folhas) sobre o piso impermeabilizado; b) Deposicdo dos residuos organicos
domésticos (residuos dos pescados, como: peles, escamas, visceras e etc, e ainda restos de
alimentos, cascas de frutas e verduras) sobre a camada dos residuos castanhos; c) Repeticdo das
camadas anteriores, até a altura de 1,2 m encerrando com a camada dos residuos castanhos; d)
Umedecimento em cada camada de residuos castanhos durante a execucgdo e a manutencao diaria,
exceto em periodos chuvosos; e) Maturacdo do composto organico em 120 dias; f) Peneiracao,
pesagem e embalagem do composto organico. g) Destinacéo final do composto organico: Nutricdo e
regeneracdo do solo.

METODOLOGIA DE ENSINO

A abordagem dos contetidos mencionados serda realizada utilizando-se aulas expositivo-dialogadas
com base em recursos audiovisuais (videos, slides, etc), além de atividades de Pratica e situacdes
problema, aulas praticas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

As avaliagdes ocorrerdo atraveés:
e Da andlise qualitativa do aluno, levando-se em consideracdo 0s seguintes aspectos:
assiduidade, pontualidade, participacdo, comportamento e participacdo das atividades;
De avaliacdo escrita: prova e trabalho;
Participacédo em aulas praticas;
Debates;
Resolucao de situacdo problema;
Apresentacao de textos pesquisados;
Observacao programada e espontanea

e Avaliacdo escrita
e Demonstracao pratica

RECURSOS DIDATICOS

Sala de aula equipada com quadro e marcador para quadro branco; copias de textos para 0s
alunos, aparelhos de TV, DVD e projetor de multimidia, notebook, papel oficio, Textos, apostilas e
material fotocopiado para distribuicdo entre os alunos.

Local aberto para elaboracdo da compostagem, com instalacdo de hidraulica, além de residuos
organicos e mais folhas secas e esterco bovino.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Béasica

ANDRADE, R. O. B. Gestdo Ambiental: enfoque estratégico aplicado ao desenvolvimento
sustentavel. Sdo Paulo: Makron Books, 2000.

ARAUJO, F. B.; SANES, F. S. M.; STRASSBURGUER, A. S.; MEDEIROS, C. A. B. Avaliagéo de
adubos organicos elaborados a partir de residuos de pescado, na cultura do feijao (Phaseulos
vulgaris) In: VIl CONGRESSO BRASILEIRO DE AGROECOLOGIA, Fortaleza, 2011.

BRASIL, Planalto. Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006. Institui a separacdo dos residuos
reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades da administracédo publica federal direta e indireta,
na fonte geradora, e a sua destinacdo as associacfes e cooperativas dos catadores de materiais
reciclaveis e da outras providéncias. Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-
2006/2006/Decreto/D5940.htm. Acesso em: maio de 2015.

BRASIL, Planalto. Lei 12.305, de 02 de agosto de 2010. Institui a Politica Nacional de Residuos
Solidos; altera a Lei no 9.605, de 12 de fevereiro de 1998; e da outras providéncias. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2010/1ei/l12305.htm. Acesso em: junho de 2015.
CAPOBIANCO, J. P. (org). MEIO AMBIENTE BRASIL: avanc¢os e obstaculos pés Rio-92. Rio de
Janeiro: Fundagéo Getulio Vargas, 2002.

CAPRA, F. Alfabetizacdo ecoldgica: a educacdo das criangcas para um mundo sustentavel.
Séo Paulo: Cultrix, 2006. 312p.

CHIZZOTTI, A. Pesquisa em ciéncias humanas e sociais. 2. ed. S&o Paulo: Cortez, 1995.
FERNANDES, M. A. de F. et al. Tese de Douramento - Educacdo Ambiental como Instrumento de
Inser¢do Social e Geragdo de Renda no Municipio de Esperanga — PB.

NANI, E. L. Meio ambiente e reciclagem, 12 Ed. 2007, 2°reimp./Curitiba: Jurua, 2009. 58p.

Complementar

GONCALVES, A. G. C. Definicdo de Meio Ambiente e ecologia. Diario Verde sustentabilidade,
em primeiro lugar. 2010. Disponivel em: www.diarodoverde.com -Acesso em fevereiro de 2016.
JACOBI, P. Educacdo Ambiental, Cidadania e Sustentabilidade. Publicado em 10/2002.
Disponivel em: http://www.scielo.br/pdf/cp/n118/16834.pdf. Acesso em: junho de 2015.

JACOBI, P. R., & BESEN, G. R. Gestdo de residuos sélidos em S&o Paulo: desafios da
sustentabilidade. Estudos Avancados, 2011. 25(71), 135-158.

LEGAN, L.. A escola Sustentavel: Eco-Alfabetizando pelo ambiente. 2.ed. Sdo Paulo: Imprensa
Oficial do Estado de Sado Paulo, ECOCENTRO IPEC — INSTITUTO DE PERMACULTURA E
ECOVILAS DO CERRADO Pirenépolis/GO, /SP, 2007.

COMPONENTE CURRICULAR: ANALISES FisiCO-QUIMICAS DOS PRODUTOS DA PANIFICACAO

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 5° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: LUCIANA TRIGUEIRO DE ANDRADE

EMENTA

Normas de seguranca de laboratério. Materiais de laborat6rio. Amostragem e preparo da amostra.
Métodos de analises fisico-quimicas de produtos da panificacdo. Interpreta¢édo dos resultados das
andlises.

OBJETIVOS DE ENSINO
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http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2010/lei/l12305.htm
http://www.scielo.br/pdf/cp/n118/16834.pdf

Geral
Compreender a importancia da realizac@o de analises fisico-quimicas em produtos da panificacéo,
bem como os métodos a serem utilizados para este fim.

Especificos

e  Empregar as normas de seguranca de laboratorio.

e Distinguir os diversos materiais e equipamentos utilizados em laboratério.

e Conhecer os conceitos de precisdo, exatidao, limite de deteccédo e eficiéncia de métodos
analiticos.
Aplicar adequadamente técnicas de amostragem e preparo de amostras.
Realizar as principais analises fisico-quimicas de produtos da panificacao.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Normas de seguranca em laboratorio.
2. Materiais de laboratoério: vidrarias, metais, reagentes, principais equipamentos.
3. Amostragem e preparo da amostra: amostras solidas, liquidas e pastosas.

4. Métodos de analises fisico-quimicas de produtos da panificacao:
Composicao centesimal
4.1. Umidade
4.2. Cinzas
4.3. Agucares
4.4, Lipidios
4.5. Proteinas
4.6. Fibras

5. . Interpretacdo dos resultados das andalises de acordo com a legislacdo vigente.

METODOLOGIA DE ENSINO

» A abordagem dos conteldos sera realizada utilizando-se aulas expositivo-dialogadas com base em
recursos audiovisuais (textos, videos, slides, etc), além de situagBes problema, seminarios, visitas
técnicas e aulas praticas.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

* As avaliagBes serdo continuas e ocorrer&o por meio de trabalhos em grupo, seminarios, atividades
escritas e relatérios de visitas técnicas, aulas praticas e palestras.

RECURSOsS DIDATICOS

Quadro branco e marcador para quadro branco;

Textos, apostilas e material fotocopiado para distribuicdo entre os alunos;
Televisao;

Computador interativo;

Notebook;

Laboratorio de andlises fisico-quimicas.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Béasica

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em andlise de alimentos. 2. ed. Campinas :
Unicamp, 2003. 207 p.

EWING, G. Métodos Instrumentais de Andlise Quimica. S&o Paulo : Edgar Blucher, 1972. 296 p.
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6° Semestre

COMPONENTE CURRICULAR: INFORMATICA ||

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 6° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Ernandes Soares Moraes

EMENTA

Introducéo a Informatica, BrOffice Write, BrOffice Calc, BrOffice Impress.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

1.Compreender a importancia da informatica no mundo atual.
2. Saber utilizar o computador com uma ferramenta de utilidade no dia a dia, ajudando assim
nas mais diversas tarefas e no seu trabalho.

Especificas
1. Entender o funcionamento do computador.
2. Compreender a funcéo e saber utilizar um Sistema Operacional.
3. Criar documentos utilizando Softwares de Edicdo de Texto.
4. Criar planilhas utilizando Softwares de Planilha Eletrénica.

5. Criar apresentacdes utilizando Softwares de Apresentacéo.
Realizar pesquisas e comunicagao através da internet a partir das caracteristicas de
ferramentas de navegacao e email.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Introducéo a Informética:

Conceitos Basicos, caracteristicas do Hardware e do Software Sistemas Operacionais
Conceitos béasicos do Windows Windows Explorer Painel de Controle Personalizacéo
Operagdes com arquivos Criacdo e manipulacdo de pastas

BrOffice Write - Editor de Textos Opera¢Bes Béasicas Criando documentos. Formatacdo de
documentos. Trabalhos com imagens. Trabalhos com tabelas

BrOffice Calc - Planilha eletrénica Operacdes Bésicas Criacdo de planilhas. Edicdo de
planilhas. Formatacdo de planilhas. Trabalhando com férmulas. Mesclando documentos.
Trabalhando com gréficos Internet

BrOffice Impress - Criando Apresentacdes Operacbes Béasicas Criacdo de apresentacdes
Formatacao de apresentacdes Utilizacdo de recursos de apresentacao

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e ilustradas
Debates, seminarios, trabalhos de pesquisa (individual e em grupo)
Atividades interdisciplinares

00O

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Aulas expositivas

Atividades Individuais e/ou em grupo;
Seminarios

Provas

Participacdo em sala

0000 Do

125



RECURso0Os DIDATICOS

l.Lousa branca, livros apostilas, Data-Show.aparelho de som, CD’s, DVD’s, textos e livros
didaticos

2.Laboratdrio de Informatica e computadores com softwares instalados os quais séo:

3.Sistema Operacional Windows;

4.Pacote BrOffice.

5.E a presenca de uma rede de computadores com acesso a Internet.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Basica:

- CAPRON, H. L.; JOHNSON, J. A.. Introducdao a Informatica. 8° Edicdo. Sdo Paulo: Prentice-
Hall, 2004.

FIRMINO, J.K. Informatica béasica - Ministério da Educacéo
portal.mec.gov.br/seb/arquivos/pdf/profunc/07_inf_bas.pdf, 22 ed. 2012.

THE DOCUMENT FOUNDATION. BrOffice 3.3.x, versédo 4, 2011.

VASU, J. Windows 7. Tips & Tricks, 2007.

VELLOSO, F. C. Informéatica: Conceitos Basicos. 92 Edicdo. Rio de Janeiro — Elsevier,
2014.

COMPONENTE CURRICULAR: LiINGUA ESTRANGEIRA MODERNA (INGLES)

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 6° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Alessandra Meira de Oliveira

EMENTA

Géneros textuais. Utilizacdo da Inferéncia e Dicas Tipogréaficas. Inferéncia Contextual. Estratégias
de Leitura. Formacdao de palavras. Utilizacdo do dicionério.

OBJETIVOS DE ENSINO

Gerais

Ler e compreender textos, em lingua inglesa, na area de Pesca utilizando estratégias/técnicas
de leitura;

Desenvolver as habilidades de leitura, a fim de que o aluno possa fazer uma leitura critica de
publicacées, manuais técnicos e bibliografia especializada pertinentes a area e ao mundo de
trabalho.

Especificos

Fazer uso das dicas tipograficas (titulos, subtitulos, figuras, tabelas, legendas, etc) para
auxiliar a compreensao inicial (prediction);

Ler para obter informacdes gerais (skimming) e especificas (scanning);

Inferir significados de palavras desconhecidas a partir do contexto;

Compreender a formagédo de palavras (compostas e derivadas);

Utilizar o dicionario como fonte de auxilio na aprendizagem;

Reconhecer termos de referéncia em um texto;

Valorizar a visdo critica do aluno sobre o texto.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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Unidade 1
1. Conceitos de leitura
2. Niveis de Conhecimento
e Conhecimento prévio
e Conhecimento textual
e Conhecimento linglistico

Unidade 2
1. Introducéo aos diferentes géneros textuais
2. Estratégias de leitura
¢ Dicas tipograficas
e Palavras cognatas
e Palavras repetidas
3. Prediction

Unidade 3
1. Objetivos da leitura e niveis de compreenséo
e Compreensao geral
o Compreenséo dos pontos principais
2. Skimming
3. Scanning
4. Inferéncia

Unidade 4
1. Termos de Referéncia
2. Formacédo de palavras (derivadas e compostas)
3. Uso do dicionario

Aspectos Linguisticos
e Artigos
e Pronomes (pessoais, demonstrativos, possessivos, adjetivos, indefinidos, relfexivos
e relativos)
Numerais
Caso genitivo / possessivo
Adjetivos
Substantivos
Formacdao de palavras (prefixacdo, sufixacdo, composicao).

METODOLOGIA DE ENSINO

Os conteudos supracitados serdo abordados das seguintes formas:

Aulas expositivo-dialogadas com base em recursos audiovisuais (textos, videos, slides,
musicas, etc).

Atividades de leitura e reflexdo individuais e em grupo onde os alunos irdo compartilhar
conhecimento (Discussao de textos);

Atividades individuais e em grupo, utilizando também recursos da Internet (laboratério ou
biblioteca);

Apresentacao pelos alunos das atividades realizadas (seminarios) utlizando outras disciplinas
como fonte de interdisciplinaridade e interacdo entre alunos, professores e o curso.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Avaliacdo continua durante o bimestre levando em consideracdo assiduidade, pontualidade,
participacdo e envolvimento com a disciplina, uma por bimestre.

Avaliacao formal através de prova(s) por bimestre(s), minimo de uma por bimestre.

Avaliacdo através de apresentacdo de pesquisas e semindrios (individuais ou em grupos),
uma por bimestre(s).

Avaliacdo através de listas de exercicios (individuais ou em grupos), pesquisas e outras
atividades desenvolvidas dentro ou fora da sala de aula.

RECURSsOs DIDATICOS
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Humanos:
Palestrantes eventuais

Materiais:
Quadro branco e caneta de quadro;
Textos, apostilas e material fotocopiado para distribuicdo entre os alunos;
Retroprojetor;
Televiséo;
DVD;
Aparelho de som;
Microcomputador/notebook;
Projetor de multimidia.

REFERENCIA BIBLIOGRAFICAS

Béasica

ALEXANDER, L. G. Essay and letter writing. 33 ed. Longman: Essex. 1996.

ALEXANDER, L.G. Longman English Grammar Practice for Intermediate Students. Longman:
Essex. 2003.

MURPHY, R. English grammar in use: a self-study reference and practice book for elementary
students of English. 2" ed. Cambridge: Cambridge University Press, 1997.

Complementar
MURPHY, R. English Grammar in Use. Intermediate Students. CUP: NY. 2000.

NUTTAL, C. Teaching reading skills in a foreign language. Oxford: Heinemann. 1996.

SOUZA, A. G. F. et al. Leitura em lingua inglesa: uma abordagem instrumental. Sdo Paulo: Disal.
2005.

SWAN, M. Practical English Usage. 3™ ed. Fully revised. Easier, faster reference. Oxford
University Press: Oxford. 2005.

THORNBURY, S. Natural Grammar. The keywords of English and how they work. Oxford: NY. 2004

COMPONENTE CURRICULAR: EMPREENDEDORISMO

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 6° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Ananelly Ramalho Tiburtino Meireles

EMENTA

Desenvolvimento da capacidade empreendedora, com énfase no estudo do perfil do empre-
endedor, nas técnicas de identificacdo e aproveitamento de oportunidades, na aquisicdo e
gerenciamento dos recursos necessarios ao negocio, fazendo uso de metodologias que prio-rizam
técnicas de criatividade e da aprendizagem pré-ativa.

OBJETIVOS DE ENSINO
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Geral

Compreender os conceitos relativos ao empreendedorismo;
Identificar oportunidades de negdcios;
Desenvolver o potencial visionario;
Especificas
Conceituar empreendedorismo;
Caracterizar os tipos de empreendedor e de negocios;
Desenvolver sua criatividade;
Criar uma idéia para um negocio préprio;
Realizar analises financeiras e de mercado.
Elaborar um plano de negécios

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Empreendedorismo: conceitos e defini¢des;
1.1 O Peffil e as caracteristicas dos empreendedores;
1.2 As habilidades e competéncias necessdrias aos empreendedores;
1.3 A importancia do empreendedorismo para uma sociedade;

2. A ldentificacdo das oportunidades de neg6cios;
2.1 Conceitos e definicdes sobres crise e oportunidade;
2.2 Técnicas de identificar oportunidades;
2.3 Os recursos da tecnologia da informacao na criacdo de novos negoécios;

3. O Plano de Negécio;
3.1 Conceitos e defini¢des;
3.2 A importancia do Plano de Negdcio;
3.3 A Estrutura do Plano de Negocio;
3.4 O plano de marketing;
3.5 O plano financeiro;
3.6 O plano de Producéo;
3.7 O plano juridico

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas, Oficinas de trabalho, Seminérios, Palestras, Estudos de grupos, Entrevista com o
Empreendedor e Instituicbes Financeiras e SEBRAE.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliacdo serd processual, formativa e continua. Apresentacdo de Seminarios, Apresentacdo e
defesa de trabalhos praticos — Projeto de Plano de Negécios e Jogos de Empresa.

RECURSOsS DIDATICOS

Quadro branco e pincel atdmico (giz). Retroprojetor e transparéncias, TV e video, Microcomputador
e softwares especificos ( Make Money ), Laboratério de Informética, Data Show.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Basica

CHIAVENATO, I. Teoria Geral da Administracdo Makron Books, S&o Paulo, 1993.

DOLABELA, F. O segredo de Luisa. Sao Paulo, Cultura, 1999.

DRUKER, P. F. Administrando para o futuro: os anos 90 e a virada do século. Livraria
Pionei-ra, 2a. Edicdo, S&do Paulo, 1992.

Complementar

BOLSON, E L. Tchau patrdo: Como construir uma empresa vencedora e ser feliz
conduzindo o seu proprio negécio, Belo Horizonte, Senac-Mg, 2003.

DOLABELA, F. Oficina do empreendedor. S&o Paulo: Cultura, 1999.

DRUKER, P. F. Inovacao e espirito empreendedor. Editora Pioneira, 2a. Edicdo, Sao Paulo,
1987.

RAMAL, S, A. Como transformar seu talento em um negdcio de sucesso, Rio de Janeiro,
Editora Negdcio, 2006.

SOUZA; GUIMARAES. Empreendedorismo além do plano de negécios, S&o Paulo, Atlas, 2006.
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COMPONENTE CURRICULAR: SEMINARIO DE ORIENTACAO A PRATICA PROFISSIONAL
CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 6° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 33 HORAS

DOCENTE: Marinalva das Neves Loureiro

EMENTA

Fonte de pesquisa. Orientagdo especifica ao estudante no desenvolvimento da pratica
profissional.Tipo de trabalho exigido para conclusdo de curso de acordo com o projeto pedagogico
de curso.

OBJETIVOS DE ENSINO

O Proporcionar aos estudantes vivéncias em diferentes praticas relacionadas a area
de atuacao profissional.

0 Utilizar bases de dados bibliograficos e eletrénicos e internet como fontes de
pesquisa;

0 Orientar o desenvolvimento de trabalhos cientifico ou tecnoldgico (projeto de
pesquisa, extensao) ou estagio curricular, como requisito para obtencéo do diploma
de técnico;

0 Consolidar os contetdos vistos ao longo do curso em projeto académico aplicado e
/ou de natureza tecnologica, possibilitando ao estudante a integracdo entre teoria e
pratica;

CONTEUDO PROGRAMATICO
O Fonte de pesquisa (internet e bases de dados bibliogréficos e eletrénicos)

O Tipo de trabalho exigido para concluséo de curso de acordo com o projeto
pedagdgico de curso

v' Tipos de Trabalho de Conclusédo de Curso e seus principais elementos constitutivos

v Diretrizes para a elaboragdo do Trabalho de Concluséo de Curso

Orientacdo especifica ao estudante no desenvolvimento da préatica profissional.
Metodologias e ferramentas de instrumentalizacdo das praticas profissionais
Construcdo de relatorio final de curso

A=

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia das aulas se desenvolvera no sentido de favorecer a realizacdo de atividades de
carater tedérico-pratico no campo das praticas profissionais, como forma de atingir os objetivos da
disciplina. Serdo realizadas orientagfes sisteméticas as atividades de préaticas profissionais
desenvolvidas de acordo com o projeto de curso, incluindo orientacdo a tematica da préatica e ao
desempenho do exercicio profissional. Estas poderdo se desenvolver:

O A partir de palestras, seminarios e outras atividades realizadas em grupo com alunos do

Ccurso.

Por meio de reunides periddicas entre estudante e orientador para apresentacdo, acompanhamento
e avaliagcdo das atividades desenvolvidas durante o trabalho.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Sera continua, considerando-se os critérios de participacdo ativa dos discentes em sala de aula,
bem como apresentacéo da verséo final do relatério de Praticas Profissionais.

RECURso0Os DIDATICOS
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O desenvolvimento da disciplina de Semindrio | ira requerer a utilizacdo de uma diversidade de
recursos materiais disponiveis no Campus, de forma a auxiliar no alcance das competéncias e
habilidades necessarias a formacgéo do aluno. Neste contexto, a mediagéo do processo de
aprendizagem ser4 facilitada por meio dos seguintes recursos didaticos:

Data show

Notebook

Pincel

Apagador

Lousa branca

Textos com Atividades Avaliativas

Recursos audios-visuais (TV, DVD, equipamento de som, etc.)

Livros ou periédicos

Bibliotecas virtuais e fisicos

Laboratorios

Internet

Transporte para visitas técnicas.

Iy Iy Ny

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

BASICA

O APPOLINARIO, F. Metodologia da ciéncia: filosofia e pratica de pesquisa. 2. ed. S&o
Paulo: Cengage Learning, 2012.

0 LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Metodologia do Trabalho Cientifico: procedimentos
basicos, pesquisa bibliografica, projeto e relatorio, publicacdes e trabalhos
cientificos. 7. ed. Séo Paulo: 2011.

0 LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Fundamentos da metodologia cientifica. Sao Paulo:
Atlas, 1991

0 SEVERINO, A. J. Metodologia do Trabalho Cientifico. 23. ed. rev. e atual. Sdo Paulo:
Cortez, 2007.

COMPLEMENTAR

0 ASSOCIAGAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6023: referéncias -
elaboracado. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIAGAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6028: resumos -
apresentacao. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 10520: informagéo e
documentacéo: citacdes em documentos: apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 14724: informagéo e
documentacéo — trabalhos académicos - apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

0 ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 15287: informagéo e
documentacao - projeto de pesquisa - apresentagéo. Rio de Janeiro: ABNT, 2011.

O BARROS, A. J. da S.; LEHFELD, N. A. de S. Fundamentos de metodologia cientifica. 3

ed, S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

FACHIN, O. Fundamentos de Metodologia. 5% ed. Sdo Paulo, 2006.

GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 5% ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

GIL, A. C. Métodos e técnicas de pesquisa social. 62 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

00O

COMPONENTE CURRICULAR: FUNDAMENTOS DA ANALISE SENSORIAL

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 6° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 67 HORAS

DOCENTE: Poliana Souza Epaminondas

EMENTA
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Introducdo e conceitos em analise sensorial. Principios da fisiologia sensorial. Organizacdo da
andlise sensorial, preparo de amostras e sele¢do dos julgadores. ??7?Principais métodos de
avaliacdo sensorial aplicaveis a Panificacdo. Interpretacdo de dados sensoriais.

OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

Selecionar e executar, dentre os diferentes testes sensoriais e suas possiveis aplicacdes, aquele
gue seja mais adequado ao objetivo da andlise sensorial aplicada a Panificagdo, como forma de
controle de qualidade sensorial do produto final e como ferramenta para o desenvolvimento de
novos produtos.

Especificos

Conhecer a historia, a importancia e as aplicacdes da analise sensorial;

Conhecer os sentidos e atributos aplicados em andlise sensorial;

Conhecer e aplicar os métodos de avaliacdo sensorial em produtos de Panificacao;
Interpretar os resultados obtidos nos testes sensoriais.

CONTEUDO PROGRAMATICO

| - Introducéo e conceitos em andlise sensorial.
1. Historico, importancia e conceitos em analise sensorial;
2. Aplicacdes da analise sensorial na industria de alimentos.

Il - Principios dafisiologia sensorial.

1. Nocbes basicas sobre percepcéo sensorial;

2. Os sentidos basicos (visao, tato, olfato, gosto, audicdo) como fonte de informacao na degustacao
de alimentos;

3. Fatores que influenciam na avaliacao sensorial (fisiologicos, psicolégicos e ambientais).

Il = Organizacao da analise sensorial, preparo de amostras e selecdo dos julgadores.
1. Submisséo do projeto de analise sensorial ao comité de ética;

2. Estrutura e organizacdo do laboratério de andlise sensorial.

3. Preparo e apresentacdo de amostras.

4. Selecdo e treinamento dos julgadores.

IV - Principais métodos de avaliagdo sensorial aplicaveis a Panificacdo.

1. Métodos discriminativos: Testes de Diferencas (Triangular, Comparacdo Pareada e Duo-Trio);

2. Métodos de sensibilidade (limiar absoluto, reconhecimento e dilui¢ao);

3. Métodos descritivos (avaliacdo de atributos, perfil de sabor, perfil de textura, analise quantitativa
descritiva);

4. Métodos afetivos:Testes de Preferéncia, Testes de Aceitagdo.

V - Interpretacdo de dados sensoriais.

METODOLOGIA DE ENSINO

- Aulas explicativas e expositivas sobre o conteldo programatico;
- Aulas com recursos audio visuais;
- Aulas praticas de laboratoério.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

- Avaliag@es escritas individuais;

- Exercicios complementares individuais;

- Relatorio técnico de aulas préaticas (em grupo);

- Avaliacdo oral (Apresentacéo de semindrio) (em grupo).

RECURso0s DIDATICOS
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- Lousa, pincel, equipamento data show, videos;
- Insumos/ produtos de panificacéo utilizados para degustagdo em aulas praticas.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Béasica

DUTCOSKY, S.D. Analise Sensorial de Alimentos. 2. ed. rev. e ampl. Curitiba: Champagnat,
2007. 239 p.

FERREIRA, V. L. P.; ALMEIDA, T. C. A.; PETTINELLI, M. L. C.; SILVA, M. A. A. P.; CHAVES, J. B.
P.; BARBOSA, E. M. M. Anédlise sensorial: testes discriminativos e afetivos. Campinas: SBCTA;
2000. p.126.

MINIM, V. P. R.Andlise sensorial: estudo com consumidores. 1 ed. Vicosa, MG: Editora UFV,
2006. 225 p.

Complementar

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. Métodos de andlise sensorial dos
alimentos e bebidas [NBR 12994]. Rio de Janeiro, RJ: ABNT, 1993. 2 p.

CHAVES, J. B. P. Métodos de diferenca em avaliacdo sensorial de alimentos e bebidas.
Vicosa, MG: Editora UFV, 1993.

CHAVES, J. B. P.; SPROESSER, R. L. Préaticas de laboratorio de andlise sensorial de
alimentos e bebidas. Vicosa, MG: Editora UFV, 1996.

FARIA, E. V. Técnica de andlise sensaorial. 2. Ed. Campinas: ITAL, 2008.

FRANCO, M. R. B. Aroma e Sabor de Alimentos. S&o Paulo: Varela,2003.

OLIVEIRA, M. A. B. Andlise sensorial de alimentos: praticas e experimentos. Cachoeiro de
Itapemirim: Editora Noryam, 2009.

COMPONENTE CURRICULAR: PANIFICACAO DE PRODUTOS ESPECIAIS

CURSO: TECNICO EM PANIFICACAO (PROEJA)

NIVEL: 6° SEMESTRE

CARGA HORARIA: 134 HORAS

DOCENTE: Poliana Souza Epaminondas

EMENTA

Restricdes alimentares ocasionadas por doengas ou por opc¢do. Mercado de produtos especiais.
Tecnologia de fabricagcdo de produtos de panificacdo com substituicdo de matérias primas
tradicionais por insumos alternativos. Marketing para produtos especiais de Panificacéo.
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OBJETIVOS DE ENSINO

Geral

Desenvolver produtos especiais de Panificacdo, voltados para o publico em geral e, especialmente,
para individuos com necessidades alimentares especificas.

Especificos

- Compreender a importancia da restricdo a determinados alimentos/ ingredientes para o tratamento
de algumas doencas;

- Entender o impacto do crescente mercado voltado para produtos especiais na economia;

- Compreender que insumos alternativos podem substituir ingredientes tradicionais de panificacéo,
sem prejuizos tecnoldgicos;

- Elaborar diferentes produtos de panificacdo com substituicdo de ingredientes tradicionais por
insumos alternativos.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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I- Restri¢cBes alimentares ocasionadas por doencas ou por op¢éao.

1. Doencas relacionadas a restricbes alimentares em geral:obesidade, diabetes, hipertenséo,
intolerancias e alergias alimentares, doencas autoimunes (doenca celiaca,tireoidite de Hashimoto,
[Upus eritematoso sistémico, dentre outras);

2. RestricBes alimentares por op¢do: vegetarianismo/ veganismo.
Il - Mercado de produtos especiais.

1. Estudo de tendéncias: perspectivas para produtos especiais de panificagcdo e confeitaria na
atualidade;

2. O impacto do crescente mercado voltado para produtos especiais ha economia.

Il - Tecnologia de fabricacdo de produtos de panificagdo com substituicdo de matérias
primas tradicionais por insumos alternativos.

1. Principais matérias primas alimentares tradicionalmente utilizadas em produtos de Panificacéo;

2. Insumos utilizados como substitutos de matérias-primas tradicionais em Panificacao;

3. Fabricacdo de produtos de Panificacdoisentos (diet) oucom quantidade reduzida (light)de
ingredientes como acucar, gorduras e sal;

4. Fabricacdo de produtos de Panificacdoisentos deleite e derivados(lactose e proteinas do leite),
trigo e outras fontes de glaten, ovos, dentre outros;

5. Fabricacdo de produtos com acréscimo de farinhas, adocantes especiais, fontes proteicas e
graos alternativos.

IV —Marketing para produtos especiais de Panificacao.

1. Legislacbes que regulamentam as matérias primas,a rotulagem e a embalagem de produtos
especiais.

2. Cuidados e limitagcdes comerciais para produtos especiais.

METODOLOGIA DE ENSINO

- Aulas explicativas e expositivas sobre o conteldo programatico;
- Aulas com recursos audio visuais;

- Visitas técnicas em empresas fabricantes de produtos especiais;
- Aulas praticas de laboratério.

AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

- Avaliag@es escritas individuais;
- Relatdrio técnico de aulas praticas/ visitas técnicas (em grupo);
- Avaliacgdo pratica/ oral (Elabora¢éo/ apresentagdo de produto especial de Panificacdo) (em grupo).

RECURSsOs DIDATICOS

- Lousa, pincel, equipamento data show, videos;
- Insumos/ produtos de panificacdo utilizados para elaboracdo de produtos especiais em aulas
praticas.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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CANDIDO, L. M. B.; CAMPOS, A. M. Alimentos para fins especiais: dietéticos. S&o Paulo: Livraria
Varela, 1995.

KOTZE, L. M. S. Sem Gllten. Rio de Janeiro: Revinter, 2001,
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Complementar

BARUFFALDI, R. Fundamentos de tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 1998.
CAUVAIN, S. P.; YOUNG, L. S. Tecnologia de Panificacdo. Ed. Manole, 2008.

CHEETHM, G.Receitas especiais sem gliten, sem trigo ou sem laticinios. Sao Paulo,
Publifolha, 2009.

WHITNEY, E. Nutricdo: entendendo os nutrientes. S&o Paulo: Cengage Learning, v. 1, 2008.
WHITNEY, E.Nutri¢&o: aplicagfes. Sdo Paulo: Cengage Learning, v. 2, 2008.
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16. PERFIL DO PESSOAL DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO

16.1. PESSOAL DOCENTE

O corpo docente do Curso Técnico Integrado em Panificagdo — Modalidade

PROEJA sera formado por profissionais capacitados e qualificados para o exercicio

docente.
DOCENTE COMPONENTE CURRICULAR FORMACAO/TITULACAO
Ernandes Soares Moraes Informatica Basica Mestre
Silvio Sérgio Rodrigues Lingua Portugu_esg e Literatura Doutor
Brasileira
Alessandra Meira Inglés Mestre
Ananelly Ramalho Tiburtino Meireles Empreendedorismo Administradora de
Empresas/Mestre
Manoel Dantas Quimica Doutor
. . Licenciada em
Angélica Lacerda Ferreira Arte Artes/Especializacio
Thiago Ruffo Biologia Doutor
Uelpis Luiz Tendrio da Silva Fisica Especialista
Edinilza Barbosa dos Santos Geografia Gedgrafa/Mestre
Diego Ayllo Simdes Matematica Mestre
Anrafel Barbosa Saulde, Higiene e Seguranca ho Mestre
Trabalho
Paula Renata Cairo Sociologia Mestre
Marcos Lucena Filosofia Especialista
Marcos Lucena Etica Profissional Especialista
Flavia Marcia Tavares Relagoes Interpessoais no Mestre
Trabalho
Licio Romero Costa Historia Mestre
Luciana Trigueiro de Andrade Mlcroblolog!a aehcada a Engenheira de alimentos/Doutora
Panificacdo

Poliana Souza Epaminondas

Fundamentos de Nutricdo

Nutricionista/Doutora

Luciana Trigueiro de Andrade

Programas de Qualidade
aplicados as empresas de

Engenheira de alimentos/Doutora

Panificacdo
Poliana Souza Epaminondas FUndamentos c_ja Andlise Nutricionista/Doutora
Sensorial
Maria de Fatima Alves Figueiredo Conservagaq _de Pf odutos da Economista Doméstica/Mestre
Panificacdo

Pedro Paulo Sampaio de Lacerda

Gestao dos Residuos

Licenciado em ciéncias
agrarias/Mestre

Marinalva das Neves Loureiro

Principios da Tecnologia de
Panificacao

Engenheira de alimentos/Mestre

Marinalva das Neves Loureiro

Massas Ferment/ Seminario de
orientagéo a Pratica Profissional
adas

Engenheira de alimentos/Mestre

Marinalva das Neves Loureiro

Massas Nao Fermentadas

Engenheira de alimentos/Mestre

Poliana Souza Epaminondas

Panificacdo de produtos especiais

Nutricionista | Doutora

Maria de Fatima Alves Figueiredo

Desenvolvimento de produtos
panificaveis

Economista Doméstica/Mestre

Luciana Trigueiro de Andrade

Embalagens para a panificagao

Engenheira de alimentos |
Doutora
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16.2. EQUIPE DE APOIO TECNICO

O corpo Técnico Administrativo (TA) do IFPB Campus Cabedelo é formado por

profissionais qualificados, de nivel superior, médio e fundamental, cujas atribui¢cdes

estao diretamente articuladas para atender as demandas da institui¢cao.

NOME CARGO/FUNCAO SETOR
1 | ANGELA CARDOSO FERREIRA Bibliotecéaria Biblioteca
SILVA
2 | ANNE MERCIA DE SOUZA SILVA Assistente em Administracdo | Gestéo de
STUCKERT *Coordenadora Pessoas
3 | CASSANDRA WILMA DE LIMA Assistente em Administracdo | Contrato e
COSTA Licitacdo
4 | CRISTIANO CABRAL SANTOS Técnico em Laboratério Meio Ambiente
5 | DANILO DUARTE TARGINO Assistente em Administracdo | Transporte
*Coordenador
6 | DHIEGGO G. EVARISTO GOMES Técnico em Laboratorio Biologia
NASCIMENTO
7 | DIEGO GOMES BRANDAO Técnico em Laboratério Design Gréfico
8 | EDSON CARDOSO DOS SANTOS Auxiliar em Administracao Meio Ambiente
FILHO
9 | EVELIN SARMENTO DE CARVALHO | Assistente Social Coord.
Pedagogica
10 | FRANKLIN QUIRINO BARBOSA DA Técnico em Assuntos Coord.
SILVA Educacionais Pedagogica
11 | GISELLE CHRISTINE LINS LOPES Assistente de Aluno Coord. de
*Coordenadora Turno
12 | GRACIELA MARIA CARNEIRO Técnica em Enfermagem Diretoria
MACIEL Administrativa
13 | HENRIQUE AUGUSTO BARBOSA DA | Tec. de Tecnologia da Tecnologia da
PAZ MENDES Informacéao Informacéao
*Coordenador
14 | JOSE DE ARIMATEA FONTES FILHO | Revisor de Textos Almoxarifado
*Coordenador
15 | JOSE FELIPE FERREIRA PASSOS Auxiliar de Biblioteca Biblioteca
16 | JOSE FERREIRA DE SOUSA NETO Assistente em Administracdo | Controle
*Coordenador Académico
17 | KELLY SAMARA DO NASCIMENTO Assistente Social Coord.
SILVA Pedagogica
18 | KLECIUS LEONCIO DE LIMA Auxiliar de Biblioteca Biblioteca
*Coordenador
19 | LENIETTI GALIZA GAMA Técnica em alimentos e Recursos
laticinios Pesqueiros
20 | LILIAN CRISTINA DA SILVA ARAUJO | Assistente de Aluno Diregéo de
Ensino
21 | LIVIA CRISTINA CORTEZ LULA DE Pedagoga Coord.
MEDEIROS *Coordenadora Pedagdgica
22 | MAGDA ELIZABETH HIPOLITO DE Psicéloga Coord.
CARVALHO Pedagdgica

138



23 | MANOEL PEDRO DE ALCANTARA Técnico em Contabilidade Financeiro
ASSIS DA SILVA
24 | MARIA DAS DORES GUEDES Técnica em Contabilidade Financeiro
25 | MARIO JORGE DA SILVA RACHMAN | Assistente em Administragdo | Diretoria
*Coordenador Administrativa
26 | MICHAEL DAVID CASTRO DE Tec. de Tecnologia da Tecnologia da
OLIVEIRA MACEDO Informacéo Informacéo
27 | NEMUEL GONCALVES DE LIMA Tradutor e Intérprete de NAPNE
Linguagens e Sinais
28 | PABLO HENRIQUE CABRAL DE Assistente em Administracdo | Manutencao e
ARAUJO *Coordenador Seguranca
29 | PABLO SIMON PUGAN Assistente em Administracdo | Patrimdnio
*Coordenador
30 | RENATO ARCURIO MILAGRE Administrador Contrato e
*Coordenador Licitacdo
31 | RODRIGO ARAUJO DA SA PEREIRA | Bibliotecario Biblioteca
32 | SARAH VINAGRE TIETRE Médica Diretoria
Administrativa
33 | SUELLEN DE FATIMA ALENCAR DA | Assistente em Administracdo | Controle
C. NASCIMENTO Académico
34 | THAYSSA DANIELA DA SILVA Assistente em Administracdo | Contrato e
GOMES Licitacdo
35 | VALDIRENE SILVA RAMOS Técnica em Contabilidade Financeiro
*Coordenadora
36 | YGOR GARDEL SANTOS DE LIMA Técnico em Laboratorio Recursos
Pesqueiros
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17. BIBLIOTECA

A Biblioteca do IFPB no Campus Cabedelo apresenta como missao apoiar, por
meio de subsidios documentais e informacionais, as praticas de Ensino, Pesquisa e
Extensao.

Sua visdo €é constituir-se em centro de referéncia na organizacdo sistematica,
disseminagao e promogao da informag&o e do documento.

Seus principais valores estruturam-se em torno da contribuicdo para formacéo
académica e intelectual de seus usuérios, respeitando diferencas sociais, culturais e
econbmicas, além de atender aos servidores do Campus Cabedelo e estudantes dos
cursos de nivel médio, superior e de outras modalidades da educacéo profissional e
tecnologica regularmente matriculados, assim como, a comunidade externa para
consulta local.

Sao desenvolvidos dois tipos de servicos dentre 0s quais servicos meios, que
correspondem a formacdo e tratamento da colecdo, tais como: selecdo, aquisicéo,
registro, classificacdo, preparacdo para o empréstimo, organizacdo de catalogos,
preservacao e avaliacdo da colecéo; e os servicos fins, que tratam da circulacdo e uso
da informacédo: acesso e disponibilizacdo da colecdo, disseminacdo da informacéo,
orientacdo no uso dos recursos e servicos oferecidos pela biblioteca, busca e
recuperacdo da informacéo e, também consulta e empréstimo do acervo documental.

A Biblioteca funciona de segunda a sexta-feira, das 8:00 hs as 20:00 hs, estando

a frente do atendimento e servi¢co aos usuarios dois bibliotecarios e pessoal de apoio.

17.1. Espaco fisico

Com uma area construida de 780 m? aproximadamente, sua estrutura € formada
pelos seguintes ambientes: guarda-volumes, coordenacdo/processos técnicos,
colecdes especiais, circulacdo, laboratério de informatica, sala multimidia, cabines de
estudo individual, cabines de estudos coletivos, banheiros, copa, acervo geral, saldo de
leitura. A Biblioteca observara as necessidades especiais dos usuarios (deficiéncias de

locomocéo e visual).

INFRAESTRUTURA QTD. AREA CAPACIDADE
Acervo geral 1 121m2 D 35000
Saldo de leitura 1 164m2 2 46
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Estudo individual 1 40,60m?2 (2) 19
Estudo em grupo 1 48m?2 (2) 32
Sala de video/ Auditério 1 48m?2 2 20
Coordenacao e processamento técnico do acervo 4 33,80m?2
Colegbes especiais 1 56m?2
Recepcao 1 20,80mz
Guarda-volumes 1 13,45m? -
Empréstimo 1 11,88m?
Circulacéo 1 14,25m?2
Terraco 1 42,45m?
Outras: Banheiros 2 35,20m?2 - 4
Outras: Copa 1 6,95m? *kk
Laborat6rio de informéatica 1 48m?2 3 21
Catalogos de consulta 1 9Imz 3) 3
Areas livres (circulacdo de pessoas, exposicdes, etc.) 66,62m2
TOTAL 780m? Frx

Legenda:

Qtd. é o quantitativo de locais existentes; Area é a area total em mz2; Capacidade: (1) em nimero de
volumes que podem ser disponibilizados; (2) em nimero de assentos; (3) em numero de pontos de
acesso.

17.2 Acervo

A Biblioteca possui um acervo de aproximadamente cinco mil exemplares em
livros, contando, ainda, com aproximadamente trezentos itens entre periédicos, CDs,
DVDs, obras de referéncia, monografias. O desenvolvimento do acervo da Biblioteca é
realizado através de compra e doacdo. Os processos de compra sdo regidos pela Lei
8.666/93, de acordo com 0s recursos orcamentarios disponiveis anualmente.

Os exemplares tém registros informatizados, estao atualizados e tombados junto
ao patriménio do Instituto. Os titulos estdo disseminados nas seguintes areas ou
disciplinas do conhecimento:

1 - Metodologia, Semiética, Computacdo e Identidade Visual.

2 — Filosofia e Psicologia.

3 - Ciéncias Sociais, Politica, Educacéo, Sociologia, Estatistica e Trabalho.

4 - Ciéncias Naturais, Meio Ambiente, Matematica, Fisica, Quimica, Biologia e

Ecologia.
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5 - Ciéncias Aplicadas, Tecnologia, Mecanica, Administragdo, Empreendedorismo,
Industria Pesqueira e Industria Gréfica.
6 — Artes, Desenho, Design, Fotografia e Educacéo Fisica.
7 — Lingua, Linguistica e Literatura.
8 — Geografia, Biografia e Historia.
O acervo esta organizado de acordo com a tabela de Classificacdo Decimal

Universal — CDU. O acesso ao acervo é livre.

17.3 Empréstimo

e Livre acesso ao acervo, com direito a consulta de todos os documentos registrados
na Biblioteca.

e Empréstimo domiciliar de documentos do acervo geral — livros didaticos, técnicos,
cientificos e literarios — para servidores e estudantes regulares do IFPB Cabedelo.

e Empréstimo especial, para documentos da Colecdo Especial — obras de referéncia

(enciclopédias, dicionarios, monografias); periddicos (revistas e jornais); multimeios.

17.3.1 Apoio na elaboracéao de trabalhos académicos

Para apoiar na elaboracdo de trabalhos académicos, a Biblioteca oferece os

seguintes servicos:

e Disponibilizacdo de manual para elaboracdo de trabalhos académicos,
desenvolvidos conforme as Normas Técnicas de Documentacdo da ABNT.

e Elaboracdo de Ficha Catalografica em trabalhos académicos (Catalogacdo na
fonte).

e Acesso remotol: informagbes sobre a Biblioteca e seus servicos, consulta aos
titulos do acervo, renovacao e reservas pela internet.

e Portal de periddicos Capes.

e Acesso a bases de dados on line Ebrary/ ProQuest?.

1 O acesso remoto esta vinculado a aquisicdo de sistema definitvo de gestdo bibliotecaria, encaminhada.

2 A Biblioteca pode optar pela assinatura de outras bases de dados on line, dependendo do uso e do
acervo oferecido.
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17.4 Acervo especifico para o Curso

O Curso Técnico em Panificacdo dispde de acervo especifico e atualizado que
atende aos programas das disciplinas do curso, obedecendo aos critérios de
classificacdo e tombamento no patrimonio da IES.

A adequacéo, atualizacéo e verificacdo da relevancia das bibliografias béasica e
complementar sdo realizadas, periodicamente, em reunides pedagdgicas de
planejamento e nas reunides da Coordenagéo do Curso. As solicitagdes de livros feitas

pelos professores sdo encaminhadas ao setor responsavel para aquisigao.

17.5 Periddicos, bases de dados especificas, revistas e jornais

A Biblioteca tem acesso ao Portal de Periddicos da CAPES, que € um portal
brasileiro de informacao cientifica e tecnoldgica, mantido pela CAPES, Instituicdo de
fomento a pesquisa, ligada ao Ministério da Educacdo — MEC, embora nao disponha
de assinatura de periddicos impressos na area em questéo. O referido Portal tem como
finalidade promover a democratizacdo do acesso a informacao.

A Biblioteca conta com a base de dados Ebrary/ ProQuest que disponibiliza

livros eletronicos em varias areas do conhecimento.
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18. INFRAESTRUTURA

18.1. Espaco Fisico Geral

O IFPB Campus Cabedelo disponibilizara para o Curso Técnico em Panificacdo

as instalagdes elencadas a seguir:

AMBIENTES QTD
Sala de Direcdo- geral 01
Sala de Coordenagéo 10

Sala de Professores 02
Salas de Aulas (geral) 10
Banheiro (WC) 16

Patio Coberto / Area de Lazer / Convivéncia | 01

Recepcdo (Atendimento) 01
Praca de Alimentacdo 01
Auditérios 01
Sala de Audio / Salas de Apoio 01
Sala de Leitura/Estudos (biblioteca) 01
Outros (Area Poli-Esportiva) 01
TIPO DE AREA QTD | AREA (m?)
Salas de aula 10 64 m?
Auditérios/Anfiteatros 01 566 m?
Salas de Professores 02 31,4 m?
Areas de Apoio Académico 03 31,4 m?
Areas Administrativas o8 20 m?2
Conveniéncia /Pracas 01 844 m?
Refeitorio 01 744 m?2
Banheiros (W.C.) 16 17 m2
Conjunto Poliesportivo 01 10.130 m?
Laboratorios 10 64 m?2
Biblioteca 01 780 m?
18.2. Recursos audiovisuais e multimidia
TIPO DE EQUIPAMENTO QUANTIDADE
TV 21
Projetor multimidia 33
Lousa digital 05
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19. CONDICOES DE ACESSO PARA PESSOAS COM DEFICIENCIA

Objetivando oferecer acessibilidade as Pessoas com Necessidades Especiais
(fisicas, auditivas, visuais e intelectuais) para ingresso nos cursos oferecidos nesta
instituicdo e, atendendo ao que prescreve o Decreto n°® 5.296/2004 e Portaria MEC n°
3.824/2003, o campus Cabedelo busca oferecer acessibilidade e mobilidade ao
portador de algum tipo de deficiéncia para utilizagéo de maneira autbnoma e segura do
ambiente, adaptados para os PNEs. Para tanto, foram adotadas as dimensdes
referenciais para acesso de pessoas, area de circulacdo, area de transferéncia, area
de aproximagdo e alcance manual em rampas, corredores, vagas especiais de
estacionamentos, calcadas rebaixadas, mobiliario adequado, banheiros e salas de aula
adaptados, espacos sem obstaculos para transito de cadeira de rodas. Também foram
atendidas a comunicacdo e sinalizacao visual e tatil, visando auxiliar a mobilidade,

percepcao e utilizacdo do meio ambiente.

19.1. Atendimento a Pessoas com Deficiéncia

O IFPB, em observancia a legislacdo especifica, consolidara sua politica de
atendimento as pessoas com deficiéncia procurando assegurar o pleno direito a
educacéo para todos e efetivar acdes pedagdgicas visando a reducao das diferencas e
a eficacia da aprendizagem. Assim, assume o0 compromisso formal desta Instituicdo em
todos os seus campi:

| - Constituir os Nucleos de Apoio as Pessoas com Necessidades Especiais -
NAPNEs, dotando-os de recursos humanos, materiais e financeiros que viabilizem e
gue promovam a sustentacdo ao processo de educacao inclusiva;

Il - Contratar profissionais especializados para o desenvolvimento das atividades
académicas;

[Il - Adequar a estrutura arquitetdnica, de equipamentos e de procedimentos que
favoreca a acessibilidade nos campi;

a) Construir rampas com inclinacdo adequada, barras de apoio, corrimao, piso tatil,
elevador, sinalizadores, alargamento de portas e outros;

b) Adquirir equipamentos especificos para acessibilidade: teclado Bralille,
computador, impressora Braille, maquina de escrever Braille, lupa eletrdnica,

amplificador sonoro e outros;
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¢) Adquirir material didatico especifico para acessibilidade: textos escritos, provas,

exercicios e similares ampliados conforme a deficiéncia visual do aluno, livros em

audio e em Braille, software para ampliagcdo de tela, sintetizador de voz e outros;

c) Adquirir e promover a adaptacdo de mobiliarios e disposicdo adequada a
acessibilidade;

d) Disponibilizar informagdes em LIBRAS no site da Institui¢ao;

e) Disponibilizar panfletos informativos em Braille.

IV - Promover formacgao/capacitacdo aos professores para atuarem nas salas
comuns que tenham alunos com necessidades especiais;

V - Estabelecer parcerias com as empresas quanto a insercdo dos alunos com
deficiéncia nos estagios curriculares e no mercado de trabalho.

O Campus Cabedelo, tem observado o atendimento as pessoas com deficiéncia
sob a égide da acessibilidade de maneira mais ampla. Com base nas legislacdes
basilares da Educacéo Inclusiva (BRASIL, 1996) (id. 2000) (id. 2001) (id. 2002) (id.
2005) e as diretrizes do Plano de Desenvolvimento Institucional (2015/2019) a
acessibilidade conta ainda com o cerne pedagogico/didatico através de equipe
multiprofissional desenvolvendo atividades de apoio ao processo ensino-
aprendizagem.

O Nducleo de Apoio as Pessoas com Necessidades Especiais (NAPNES) se
empenha no acesso, permanéncia e éxito das pessoas com deficiéncia, bem como na
triagem das demandas de capacitacdo, aquisicdo de materiais entre outros. O Nucleo
desenvolve atividades no cerne linguistico, ao se buscar/promover recursos para 0 uso
tanto da Lingua de Sinais Brasileira (LIBRAS) como do Cdadigo Braile, a depender do
perfil do aluno ingressante. Dentre as atividades do NAPNE listamos ainda formacao
aos servidores que trabalham diretamente com os alunos com os cursos de Libras
entre outros.

Visando a insercdo desses alunos no mercado de trabalho buscar-se-a

disponibilizacao de vagas para estagio com Instituicbes e empresas.
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20. INFRAESTRUTURA DE SEGURANCA

A seguranca do Campus Cabedelo conta com:

= Sistema de prevencdo de incéndio compreendendo extintores, caixas
(mangueira) de incéndio e sistema de alarme;

= Céameras de filmagem (em instalacédo);
= EPI diversos;

=  Guarita;

= (02 segurancas de empresa terceirizada.
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21. LABORATORIOS

Para a implantacdo do Curso Técnico em Panificagcdo na Modalidade PROEJA,

o IFPB Campus Cabedelo contard& com uma infra-estrutura de laboratérios que

incluem:

LABORATORIO DE ANALISE FiSICO-QUIMICA E SENSORIAL

ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE
01 Agitador de Tubos 01
02 Agitador de Solucdes 01
03 Agitador Magnético com Aguecimento 01
04 Aqua-Tester 01
05 Autoclave Vertical 18 Litros 01
06 Balanca Eletrbénica 01
07 Bancada de Fluxo Laminar Vertical 01
08 Banho-Maria com 08 anéis 01
09 Bomba de Vacuo e Compressor de ar 01
10 Capela de Exaustdo para Gases 01
11 Centrifuga de Bancada 01
12 Colorimetro Microprocessado Digital 01
13 Condutivimetro de Bancada 02
14 Condutivimetro Portatil 01
15 Deionizador de dgua 01
16 Destilador de 4gua (10 L) 01
17 Digestor para DQO com 7 tubos de 16x100mm com tampa 01
18 Espectrofotdbmetro 01
19 Estufa de Secagem e Esterilizacdo (30L) 02
20 Fotdmetro de Chama 01
21 Incubadora de DBO 01
22 Manta Aquecedora para baldo de 500MI 03
23 Medidor de Oxigénio Dissolvido em Liquidos (Oximetro) 01
24 Mesa Agitadora 01
25 Microondas 01
26 Mufla 01
27 pHmétro de Bancada 02
28 pHmétro Portatil 01
29 Refrigerador Duplex Frost Free 01
30 Turbidimetro Microprocessado Digital 02
31 Cabines de analises sensorial 08

LABORATORIO DE PANIFICAQAO E CONFEITARIA (a ser implantado)

ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE
01 Balanca de precisédo, 0.1g 1
02 Balanca eletrénica 25KG 1
03 Freezer refrigerador vertical 1
04 Processador de alimentos 1
05 Liguidificado industrial 1
06 Phmetro de mesa 1
07 Bancadas Em Granito 3
08 Pias com cuba em ago inox 3
09 Lousa de Vidro 1
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10 Armarios 2
11 Banco de madeira 10
12 Computado desktop 1
13 Ar-condicionado 2
14 Carteiras 10
15 Bird 1
16 Cadeira giratoria 1
17 Masseira 1
18 Cilindro laminador com bandeja em inox 1
19 Divisora de massa 1
20 Modeladora de pées de mesa 1
21 Batedeira planetaria 1
22 Seladora de pedal 1
23 Forno turbo elétrico 1
24 Fogao 3 bocas 1
25 Armario de crescimento 1
26 Camara climatica 1
LABORATORIO DE INFORMATICA
ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE
01 Microcomputador com processador dual core, HD de 250 GB, 2 MB 50
de memoéria RAM
LABORATORIO DE BIOLOGIA
ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE
01 Conjunto para hiologia geral 01
02 Micrétomo manual 01
03 Estojo master para dissecacdo 06
04 Sistema multifuncional para aquisicdo de imagens com mdltiplas 01
funcdes
05 Microscépio biolégico binocular 10
06 Condensador ABBE 1,25 NA 01
07 Lupa estereoscopia 10
08 Esqueleto humano 01
09 Torso humano bissexual 01
10 Modelo da dupla hélice de DNA 01
11 Conjunto maléfico do cigarro 01
12 Microscépio Trinocular 01
13 Ar-condicionado 2
14 Bird 1
25 Cadeira 15
16 Ar-condicionado 2
LABORATORIO DE QUIMICA
ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE
01 Conjunto quimica geral 01
02 Testadores da condutividade elétrica 04
03 Alcodmetro Gay-Lussac 04
04 Estufa de esterilizacdo e secagem 01
05 Condensador Liebing 04
06 Condensador Graham 04
07 Densimetro 04
08 Dessecador 01
09 Multimetro digital com medidor de temperatura 01
10 Balanca semi analitica 01
11 Destilador de agua capacidade 2 I/h 01
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| 12 |Capela de exaustdo de gases 01 |
LABORATORIO DE FiSICA
ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE
01 _Unidade mestra de fisica com hidrodindmica, sensores, software e 01
interface.
02 IConjunto para dindmica dos liquidos com torre de haste triplice 01
onga
03 Conjunto de central_izad_ores A e B de distanciamento fixo com 01
haste curta e base inferior com desnivel de retencao
04 Cémara transparente vertical capacidade 900 ml 01
05 Tripé universal delta 01
06 Bomba hidraulica centrifuga CC 01
07 Hidroduto flexivel com artéria de vidro 01
08 Sistema de tubos paralelos com desnivel com painel metdlico 01
09 Conjunto para tracador com avanco micrométrico 01
10 Dinamémetro com ajuste do zero 01
11 Conjunto superficies equipotenciais 01
12 Conjunto de conexdes PT médias com pinos de presséo para 01
derivacéo
13 Conjunto de réguas milimetrada, decimetrada e centimetrada 01
14 Cuba de ondas com frequencimetro e estroboflash 01
15 Gerador de abalos 01
16 Termbmetro -10 a +110 °C 01
17 Medidor digital de temperatura 01
18 Manémetro 0 a 2 kgf/cm? 01
19 Conjunto gaseol6gico com painel em aco 01
20 Multimetro 01
21 Termopar 01
22 Carro com retropropulséo 01
23 Conjunto para ondas mecénicas no ar 01
24 Conjunto para modulo de Young 01
25 Conjunto para composicdo aditivas de cores 01
26 Conjunto queda de corpos para computador 01
27 Conjunto para termodindmica, calorimetria para computador 01
28 Prensa hidraulica 01
29 Trilho de Ar Linear 1200mm com Cronémetro Multifuncdes 01
30 Conjunto de Hidrostatica 01
31 Conjunto conforto térmico 01
32 Aparelho para dindmica das rotacdes 01
33 Balanca de tor¢éo para computador com sensores 01
34 Conjunto de Acustica e Ondas 01
35 Conjunto de Calorimetria e Termometria 110v 01
36 Acessorios Para Queda Livre P/ 1 Int Tempo 01
37 Conjunto de Magnetismo e Eletromagnetismo 01
38 Conjunto Guimaraes para Fisica Geral 01
39 Conjunto de Mecanica Estética 01
LABORATORIO DE MATEMATICA
ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE
01 Unidade mestra de matemética com sensores, software e interface. 01
02 Paquimetro quadridimensional 01
03 Conjunto s6lidos geométricos com planos de corte internos 01
04 Conjunto para geometria em quadro com esquadro 01
05 Transferidor 01
06 Compasso 01
07 Retroprojetor com gabinete metalico 01
08 Clinometro manual com semicirculo trigonométrico 01
09 Conjunto para figuras de revolucdo e funcdo senoidais 01
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22. AMBIENTES DA ADMINISTRACAO

O setor administrativo é constituido pela secretaria, coordenagcdo de curso e

ambiente de professores.

MATERIAL QTD
Cadeira escritério para administragao 249
Computador 102
Armario alto em MDF 62
Armario baixo em MDF 67
Gaveteiro volante 60
Mesa em “L” 47
Mesa para reunido 10
Mesa reta ou executiva 14
Mesa redonda 13
Quadro branco 44
Armario com duas portas e chave em MDF 06
Armario em aco com 20 portas (portas bolsas dos 00
professores)
Impressora Xerox Phaser 05
Impressora Samsung ELX-6250fx (color) 01
Impressora multifuncional a laser monocromatica 01
Mesas para impressora 00
Cadeiras para reunido 30
Cadeiras de apoio 100
Armério de aco fichario com 4 gavetas (arquivo) 12
Ar condicionado split 24000 btus 66
Ar condicionado split 12000 btus 17
Ar condicionado Split 48000 btus 04
Bebedouro geladgua em coluna 06
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23. AMBIENTES DA COORDENACAO DO CURSO

MATERIAL QTD
Mesa em “L” 01
Cadeira giratoria 03
Computador 01
Impressora Multifuncional 01
Mesas para impressora 01
Mesa para reunido 01
Cadeiras para reunido 04
Armario alto 02
Armario baixo 01
Ar condicionado 01
Bebedouro gelagua em coluna 01
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24. SALAS DE AULA

Inicialmente, ser&o disponibilizas 10 (dez) salas de aulas, onde serdo ministradas

as aulas para todos os cursos do IFPB Campus Cabedelo.

Cada sala de aula sera composta por mesa e cadeira para docente, quadro

branco, projetor multimidia e computador e 40 carteiras para alunos.

MATERIAL QTD
Mesa para docente 01
Cadeira para docente 01
Carteiras 40
Lousa digital 01
Quadro Branco 01
Projetor multimidia 01
Caixa de som amplificada 00
Ar condicionado 02
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