


2021.1. Também foi colocado pontuação de 300 pontos para o total, mas não vi a pontuação para as

atividades individuais. Se a professora achar necessário adicionar. Tecnologia de Leite e Derivados:

Não foi observada necessidade de ajustes para os demais planos. Tecnologia Pescado: Não foi

observada necessidade de ajustes para os demais planos. Tecnologia de Vegetais: Docente colocou

apenas uma avaliação 100 pontos e outra avaliação que chamou Prova Final. Observei que ele indicou

que fará a média dessas duas notas para ser a média final para aprovação. Indico que ele faça o ajuste

nessas atividades. Também observei trechos em que ele indica "nota para dois semestres" e "nota para

Bimestre", também ajustar os termos. Continuando a avaliação dos planos a professora Sonnalle Silva

Costa, apresentou suas observações para os planos das disciplinas, Microbiologia II, Microbiologia I,

Operações Unitárias II, Química Analítica. Microbiologia II: O plano instrucional avaliado atende às

recomendações gerais da Subcomissão Local de Acompanhamento das Atividades Não Presenciais

(SCLAANPS) do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos. São sugeridas apenas algumas

modificações: inserção da demonstração de como será obtida a média do discente no componente

curricular, adição da carga horária total da disciplina também em h/r, inclusão da matrícula SIAPE da

docente próxima da assinatura do plano e inserção das pontuações dos fóruns das aulas 11 e 13 na

coluna de atividades colaborativas. Microbiologia I: O plano instrucional avaliado atende às

recomendações gerais da Subcomissão Local de Acompanhamento das Atividades Não Presenciais

(SCLAANPS) do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, sendo necessário verificar a divergência

entre o somatório das pontuações dos questionários e a pontuação total de atividades individuais, que

consta no final do plano, e indicar os instrumentos de avaliação correspondentes às pontuações

incluídas nos tópicos 9 e 14. Sugere-se ainda a inclusão da matrícula SIAPE do docente próxima da

assinatura. Operações Unitárias II: O plano instrucional avaliado atende as recomendações da

Subcomissão Local de Acompanhamento das Atividades Não Presenciais (SCLAANPS) do Curso

Superior de Tecnologia em Alimentos. Química Analítica: O plano instrucional avaliado atende às

recomendações da Subcomissão Local de Acompanhamento das Atividades Não Presenciais

(SCLAANPS) do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, sendo necessário anexar o plano de

trabalho para especificar como a carga horária prática da disciplina será cumprida por meio das

Atividades de Ensino Não Presenciais (AENPs). Sugere-se indicar a carga horária total da disciplina

também em h/r, incluir a matrícula SIAPE do docente próxima da assinatura do plano e ajustar a unidade

(semestre) para 2. Em seguida, o professor Bruno Alexandre de Araújo Sousa leu os pareceres dos

planos instrucionais de Introdução à Nutrição, Física Geral, Instalações Industriais e Gestão Ambiental.

Introdução à Nutrição: Inserir Número da turma no Suap e período. Inserir matrícula Siape do

professor. Ajustar a carga horária para 80h/a.  Adicionar a data de reposição. Física Geral: Inserir

matrícula Siape do professor. Adicionar a carga horária em h/r e h/a, inserindo na coluna a quantidade

em h/a. Especificar e colocar a data da prova final. Adicionar a data de reposição. Instalações

Industriais: Destacar os sábados letivos. Adicionar datas de reposição e prova final. Gestão

Ambiental: Inserir Número da turma no Suap e período. Inserir matrícula Siape do professor. Adicionar

a carga horária em h/r e h/a. Destacar os sábados letivos. Adicionar a fórmula do cálculo de pontuação

para obtenção da média.  Ao fim da reunião a professora Juliana Maria Guedes de Oliveira apresentou

os pareceres da avaliação dos planos instrucionais de Tecnologia de Carnes e Derivados e Embalagem

de Alimentos. Embalagem de Alimentos: O plano instrucional avaliado atende às recomendações da

Subcomissão Local de Acompanhamento das Atividades Não Presenciais (SCLAANPS) do Curso

Superior de Tecnologia em Alimentos. Tecnologia de Carnes e Derivados: Destacar os Sábados

Letivos. Adicionar datas de reposição e prova final. Após o término da reunião, um e-mail foi

encaminhado para cada professor, solicitando os ajustes devidos. Os planos só serão encaminhados à

comissão local após esses ajustes. Dentro desta reunião, não coube a avaliação dos planos das

disciplinas de Introdução à Administração e Economia e Empreendedorismo, pois a docente não os

havia enviado. A professora Juliana Maria Guedes de Oliveira ficou de entrar em contato mais uma vez

com docente e de avaliar estes planos quando recebidos.
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