MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DA PARAIBA
CAMPUS SOUSA

PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA:

CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

PERIODO:

20221

COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA GERAL

CARGA HORARIA (%):

PROFESSOR(A) FORMADOR(A): MARIA LOURDES VIEIRA XIMENES 50H/A
RECURSOS ATIVIDADE ATIVIDADE CARGA
) ) ) INDIVIDUAL/ | COLABORATIVA/ |HORARIA
TOPICO| UND | AULA TEMA QBJETIVOS DIDATICO- | INSTRUMENTO DE AVALIAGAO | PERIODO
PEDAGOGICOS PONTUAGCAD PONTUAGCAD (H/A
Apresentagao
do conteddo Apresentar os
o conteldos e as sugestdes
programatico
1 1 1 de atividades que serdo  [Webaula Ndo se aplica 29/03 Ndo se aplica [N3o se aplica 1h/a
da realizadas de forma nao
presencial
disciplina
FORUM onde sera
~ |CONHECER AS avaliada a
Composicao
ESTRUTURAS 05/04 a
2 1 2 molecular das Webaula participacao e as 20 B 2h/a
, MOLECULARES QUE 12/04
células . .
COMPOEE A CELULA respostas dos
discentes.
Apresentar a estrutura e
a fisiologia da membrana
celular, destacando Apresentagdo de
Fronteiras da ) L 12/04 a
3 1 3 3 a importdncia dessa Webaula . 25 - 2h/a
célula ) pequenos videos e |19/04
fronteira microscopica
resumos
para a manutengdo da
vida
Conhecer a composicdo
molecular basica da
membrana plasmatica,
Fronteiras da |compreendendo o aula L )
4 1 4 ., o » Participagdo e assiduidade  [19/04 |- - 3h/a
célula significado do modelo do |expositiva
maosaico fluido que
explica sua estrutura e
propriedades.
fompara a organizagao
do citoplasma de
células procarioticas e
eucariodticas,
diferenciando esses
dois tipos de
organizacéo celular.
Apresentar a estrutura |
aula
5 1 5 Citoplasma e a funcdo das » Partipagdo e assiduidade  [26/04 |- -
expositiva




principais organelas
citoplasméticas e do

citoesqueleto.

Reconhecer o nicleo
da célula eucariotica
como o centro de
controle das

atividades celulares

Nicleo

C

econhecer o nicleo da

célula eucaridtica
como o centro de

ontrole das atividades

celulares

aula

expositiva

Estudo dirigido

03,/05

55

3h/a

Metabalismo

energético

Comparar 0s processos
de respiracdo celular e de
fermentacgdo e discutir as
diferencas entre
fermentacdo lactica e
fermentacgdo alcodlica

aula

expositiva

participacdoao e

assiduidade

10/05

3h/a

Metabolismo

energético

Comparar 0s processos
de respiragdo celular e de
fermentacdo e discutir as
diferencas entre
fermentacio lactica e
fermentagao alcodlica -
continuagdo

aula

expositiva

participacdo e assiduidade

17/05

3h/a

Metabolismao

energético

Entender o processo de
fotossintese

aula

expositiva

estudo dirigido

24/05

50

3h/a

10

10

Biodiversidade

Taxonomia e

sistematica

Apresentar os
principios bésicos da
Sistematica e da
Taxonomia.
Apresentar e
caracterizar os
grandes reinos de

seres vivos.

aula

expositiva

participagdo e assiduidade

31/05

3h/a

11

11

Biodiversidade

Taxonomia e

sistematica

Compreender e
explicar porque os
virus nao sdo
incluidos em nenhum
dos reinos dos seres

vivos.

aula

expositiva

participagdo e assiduidade

07/06

3h/a

12

12

Biodiversidade

Taxonomia e

sistematica

viroses

KAHOOT

PARTICIPACAO

14/06

3H/A

13

13

Reina
MONERA

Conhecer a estrutura
geral da célula
bacteriana,
reconhecendo-a como
procaridtica, e identificar,
em esquemas, ilustragdes
e fotografias, suas partes
principais. Conhecer o
processo de reproducdo
das bactérias; Inferir, a
partir do conhecimento
das formas de
transmissdo de alguns
tipos de bactérias
patogénicas as pessoas,
as principais atitudes e

medidas para prevenir

seminarios

Critérios de apresentacdo

dos seminarios

05/07

40

3H/A




14

14

REINO
MONERA

15

15

Fungos

seu ataque ao organismo

humano.

Conhecer a estrutura

geral da célula

bacteriana,
reconhecendo-a como
procariotica, e
identificar, em
esquemas, ilustragdes e
fotografias, suas partes
principais. Conhecer o

processo de reprodugdo
das bactérias; Inferir, a
partir do conhecimento
das formas de
transmissdo de alguns

tipos de bactérias

patogénicas as pessoas,

as principais atitudes e
medidas para prevenir
seu ataque ao

organismo humano.

Apresentar as
caracteristicas gerais dos
fungos e tratar da
importdncia ecoldgica e
econdmica(na producdo
de alimentos, bebidas
alcodlicas e

medicamentos)

Seminarios

Critérios de apresentacdo
dos seminarios

12/07

i 40 3h/a

aula

expositiva

participagdo e assiduidade

19/07

- R 3h/a

16

16

Plantas

Listar e explicar as
principais caracteristicas
das plantas e conhecer os
principais grupos de
plantas atuais; conhecer a
estrutura e a localizagdo
dos principais tecidos

vegetais.

Aula

expositiva

participagdo e assiduidade

26/07

- - 3h/a

17

17

Plantas

Listar e explicar as
principais caracteristicas
das plantas e conhecer os
principais grupos de
plantas atuais; conhecer a
estrutura e a localizagdo
dos principais tecidos
vegetais.

Atividade

avaliativa

Participacdo e assiduidade

02/08

40 - 3hfa

18

* Plangjamento de 2 himestres e 1 semestre.]

18

Ecologia

Conhecer os conceitos

basicos da Ecologia

Aula

expositiva

QuIZ KAHOOT

09/08

10 - 3hfa

HPontuagéo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem

PONTOS

Formula de célculo da pontuacdo:

** 0 docente deve especificar no plano a formula de célculo da pontuagéo.

Nota 1 (conteudo das
aulas de 2 a 11): ? de Al

+ AC = até 100 pontos

Nota 2 (conteudo das

aulas de 10 a 14):
A+

AC = até 100 pontos

SOUSA, 22 DE MARCQ DE 2022



Documento assinado eletronicamente por:
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PLANO INSTRUCIONAL

TURMA: 61078 - TEC.0044 - Inglés Instrumental - Graduag&o

CURSO: Tecnologia em Alimentos
COMPONENTE CURRICULAR: Inglés Instrumental

PROFESSOR(A) FORMADOR(A): Thiago de Sousa Almeida

PERIODO: 2022.1

CARGA HORARIA: 50h/60 Aulas

TOPICO AUL. TEMA OBJETIVOS INSTRUMENT RECURSO PERIODO | ATIVIDADE CARGA
JUNI. ODE _ DIDATICO- INDIVIDUAL/ | HORARIA
AVALIAGAO | | o scico PONTUAGAO
- 1 Apresentagdo da Conscientizar sobre a importancia - Web-aula 01/04 - 3h
disciplina e 0 objetivo do inglés instrumental sincrona
Apresentacdo do
plano instrucional
1 2 Topico 01 — Entender como o conhecimento - Web-aula 08/04 - 3h
Conhecimento prévio de cada pessoa influencia sincrona
prévio no processo de leitura em lingua
estrangeira
2 3 Tépico 02 - A Entender o que é contexto e sua - Web-aula 29/04 - 3h
importancia do importancia para melhoria da sincrona
contexto compreensdo em leitura em lingua
estrangeira
- 4 12 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario | 04/05 100 3h
avaliativa (tépicos trabalhado nos topicos 01 e 02 na plataforma
01e02) Moodle
3 5 Tépico 03 — Compreender o0 uso de estratégias - Aula 11/05 - 3h
Estratégias de de leitura diferentes para presencial
leitura diferentes situacGes de leitura em
lingua estrangeira
4 6 Tépico 04 — Conceituar palavras cognatas e - Aula 18/05 - 3h
Palavras cognatas chamar atencdo para o perigo dos presencial
chamados falsos cognatos



PICHAU
Máquina de escrever
Apresentação do plano instrucional


7 Sabado Letivo — Selegdo de atividades do livro - Tarefa na 21/05 - 3h
Atividade Praticas de Leitura e escrita plataforma
assincrona objetivando desenvolver as Moodle
habilidades trabalhadas até agora
durante o curso
8 22 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Prova escrita | 25/05 100 3h
avaliativa (topicos trabalhado nos tépicos 03 e 04
03 e 04)
9 Toépico 05 — Conceituar géneros textuais e - Aula 01/06 - 3h
Géneros textuais entender como a familiaridade presencial
com diferentes géneros influencia
0 processo de leitura em lingua
estrangeira
10 Toépico 06 — Entender os principais processos Aula 08/06 - 3h
Formacao de de formacéo de palavras em - presencial
palavras lingua inglesa
Conscientizar sobre como ter
no¢Bes sobre estes processos pode
ajudar no processo de leitura em
lingua estrangeira
11 32 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Prova escrita |  15/06 100 3h
avaliativa (topicos trabalhado nos tépicos 05 e 06
05 e 06)
12 Topico 07 — Conhecer como se apresenta a - Aula 06/07 3h
Estrutura verbal estrutura sintatica de uma oragéo presencial
da lingua inglesa em lingua inglesa
Entender o uso e o significado dos
diferentes tempos verbais
13 Topico 08 — Entender o que € um grupo - Aula 13/07 - 3h
Grupos nominais nominal presencial
Perceber a diferenca na estrutura
de grupos nominais em lingua
portuguesa e lingua inglesa
14 42 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Prova escrita 20/07 100 3h

avaliativa (tépicos
07 e 08)

trabalhado nos tépicos 07 e 08



PICHAU
Máquina de escrever
4

PICHAU
Máquina de escrever
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9 15 Topico 09 — Compreender como uma ideia se - Aula 27/07 - 3h
Elementos conecta a outra por meio de presencial
conectores e elementos de coesdo
coesivos Reconhecer a funcdo e o sentido
dos elementos conectores e
coesivos
10 16 Tépico 10 — Uso Conhecer os diferentes tipos de - Aula 03/08 - Bh
de dicionarios dicionario presencial
Entender que existem diferentes
sentidos para uma mesma palavra
- 17 5 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Prova escrita 10/08 100 3h
avaliativa (topicos trabalhado nos topicos 09 e 10
09 e 10)
- 18 Feedback Obter feedback com os discentes - Aula 17/08 - 8h
avaliativo em relacdo ao trabalho realizado presencial
na disciplina
- 19 Prova final Recuperar as notas de alunos que, Tarefa Prova escrita 24/08 100 6h
porventura, ndo tenham feito as
atividades avaliativas ao longo do Total: 60h
semestre
Pontuagéo das Atividades Individuais no Ambiente Virtual de Aprendizagem 100 pontos cada

Total: 500 pontos

** O docente deve especificar no plano a formula de calculo da pontuagéo.

Aritmética (juncéo de todas as notas e sua divisdo por cinco para resultar

na média)

Assinatura do Docente:

T & So AL

SIAPE: 3210789

Assinatura da Subcomisséo Local de Acompanhamento das atividades ndo presenciais do curso:

Local/Data da Aprovacao:
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DA PARAIBA
CAMPUS SOUSA

PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 20221.2.872.1D PERIODO: 2022.1

CURSO: Curso Superior de Tecnologia em Alimentos

PROFESSOR(A): Marcelle Afonso Chaves Sodré

COMPONENTE CURRICULAR: Introduciio 4 Administracio e Economia CARGA HORARIA: 50 h/60 Aulas

UNIDADE
RECURSOS CARGA
» (BIMESTRE/ ’ INSTRUMENTO ) ATIVIDADE ATIVIDADE '
TOPICO AULA TEMA OBJETIVOS DIDATICO- PERIODO HORARIA
DE AVALIACAO INDIVIDUAL/PONTUACAO | COLABORATIVA/PONTUACAO
SEMESTRE) PEDAGOGICOS (h/a)
1 1 1 Apresentagdo - Esclarecer - Video aula Néo se aplica 28/03 a Néo se aplica Nao se aplica 3 h/a
do Plano metodologia e sincrona 01/04/22
Instrucional estimular o
- Atividade
relacionamento
dindmica
remoto para as
Atividades de
Ensino Nao
Presenciais
(AENPs).
- Promover a
interacgdo da
turma.
2 1 2 Evolugdo da - Conhecer a - Leitura Néo se aplica 04 a Néo se aplica Nao se aplica 3 h/a
administragao e evolugdo e tematica 08/04/22
o futuro do mudancas da aprofundada
trabalho administragdo
contemporanea
3 1 3 Empresas: - Analisar a - Recurso Néo se aplica 11a Néo se aplica Nao se aplica 3 h/a
Implantagao, evolugédo e audiovisual 14/04/22
administracao e mudancas nas reflexivo
organizagao. relagbes de
trabalho nas
organizagoes
4 1 4 Nova geragao - Compreender - Video aula Néo se aplica 25a Nao se aplica Naéo se aplica 3 h/a
no mercado de a administracéo sincrona 29/04/22
trabalho e atuagéo
. - Material em
profissional no
PDF
contexto da
economia atual.




5 1 5 Nogdes gerais - Discutir o - Video aula - Avaliagdo 30/04/22 Néo se aplica Néo se aplica 3 h/a
de conceito e a sincrona continua
administracao: importéancia da
L . . - Texto em
organizagéo, administracéo
o PDF
niveis e
estruturas
hierdrquicas.
6 1 6 Processo - Analisar os - Video aula - Avaliacdo 02a Nao se aplica Nao se aplica 3 h/a
administrativo processos sincrona continua 06/05/22
gerenciais
- Texto em
existentes nas
PDF
empresas
7 1 7 Nogdes e - Fixacdo de - Exercicio - Resolucéo e 09a 100 Nao se aplica 3 h/a
fungoes aprendizagem entrega do 13/05/22
administrativas exercicio
8 1 8 Sistemas de - Entender - Video aula - Avaliagédo 16 a Nao se aplica Néo se aplica 3 h/a
Informagdes processos e sincrona continua 20/05/22
gerenciais, ferramentas
. . - Texto em
gestdo de gerenciais
PDF
produtividade e
trabalho remoto
9 1 9 Processo - Entender as - Leitura - Avaliagdo 23a Néo se aplica Néo se aplica 3 h/a
administrativo: fungdes temaética continua 27/05/22
planejamento e administrativas aprofundada
organizagao e suas
particularidades
10 1 10 Ferramentas -Compreender e | - Video aula - Avaliagao 28/05/22 Néo se aplica Néo se aplica 3 h/a
administrativas gerenciar os sincrona continua
de processos da
. - . - Texto em
planejamento e administragédo e
X . X PDF
organizagao economia
(5W2H)
11 1 11 Competéncias -Compreender e - Atividade - Realizacgéo de 30/05 a Néo se aplica 100 3 h/a
administrativas gerenciar os prética de atividade e 03/06/22
e econdmicas processos da planejamento envio.
administragdo e e execucao
economia
12 1 12 Chefia e - Compreender e | - Video aula - Avaliacéo 04/06/22 Nao se aplica Nao se aplica 3 h/a
lideranca: gerenciar os sincrona continua
conceito, estilos | processos da
i . " - Texto em
e atualidade administragdo e
; PDF
solugbes
gerenciais
13 1 13 Competéncias - Entender das - Leitura - Avaliagédo 06 a Néo se aplica Nao se aplica 3 h/a
gerenciais tendéncias tematica continua 10/06/22
classicas e contempordaneas | aprofundada
contemporaneas | da
(hard e soft administragédo e
skills). economia
UNIDADE
RECURSOS CARGA
(BIMESTRE/ INSTRUMENTO ATIVIDADE ATIVIDADE
TOPICO AULA TEMA OBJETIVOS DIDATICO- PERIODO HORARIA
DE AVALIACAO INDIVIDUAL/PONTUACAO | COLABORATIVA/PONTUACAO
SEMES ) PEDAGOGICOS (h/a)
14 1 14 O exercicio da - Aprender a - Exercicio - Resolugéo e 05a 100 Néo se aplica 3 h/a
lideranca. gerenciar entrega do 08/07/22




equipe exercicio
15 1 15 Chefia e - Realizar - Video aula - Avaliagédo 11a Nao se aplica Néo se aplica 3 h/a
lideranga: organizagédo e sincrona continua 15/07/22
selecao por alocagdo dos
- Texto em
competéncia membros do
PDF
grupo para
desenvolvimento
de contetdo
digital da
profissdo
16 1 16 Evolugéo do - Adquirir uma - Video aula - Avaliagdo 18 a Nao se aplica Nao se aplica 3 h/a
pensamento visdo do assincrona continua 22/07/22
econdmico: panorama geral
L. - Texto em
macro e sobre a logica
X . . PDF
microeconomia, econdmica de
agentes, mercado e seus
sistemas e agentes no
organizagao. contexto
aplicado.
17 1 17 Nogdes - Adquirir uma - Video aula - Avaliagao 25a Néo se aplica Nao se aplica 3 h/a
econdmicas: visdo do sincrona continua 29/07/22
teorias e panorama geral
L. - Texto em
estrutura de sobre a légica
o PDF
mercado econdmica de
mercado e seus
agentes no
contexto
aplicado.
18 1 18 Marketing e o - Compreender - Video aula - Avaliagédo 0la Nao se aplica Néo se aplica 3 h/a
agronegdcio a economia assincrona continua 04/08/22
atual.
- Texto em
PDF
19 1 19 - Mercado e - Fixagéo de - Exercicio - Resolugéo e 08 a 100 Néo se aplica 3 h/a
economia aprendizagem entrega do 12/08/22
- Avaliagdo L.
exercicio
repositiva
- Reposicao das
atividades
avaliativas
aplicada na
disciplina
20 1 20 Feedback - Interacdo - Didlogo e - Néo se aplica 15a Nao se aplica Néo se aplica 3 h/a
avaliativo da aluno/professor avaliagdo 19/08/22
disciplina e seu pessoal
processo de
ensino e
aprendizagem
21 1 21 - Prova final - Exame de - Conteudo - Atividade 25/08/22 100 (quando houver) Néo se aplica Fok
verificacdo de ministrado e avaliativa
aprendizagem materiais
didaticos
utilizados em
toda disciplina

Pontuacao das Atividades

Individuais e

Ambiente Virtual de Aprendizagem

Colaborativas realizadas

no | 0,0a 100




1. A reposicdo das atividades avaliativas se dard durante a semana indicada no quadro acima, item 19 , de acordo com os
prazos estabelecidos no calendario académico 2022.1 e serdo realizadas a partir do cumprimento das mesmas atividades ja

aplicadas ou adaptagdes necessarias, mas com o novo prazo de entrega.

2. A nota final da disciplina serd dada pela média aritmética simples das pontuacdes obtidas em todas as atividades

avaliativas com pontuacgdo indicada neste plano instrucional.

=x1+ x2+ x3+...+Xn
N
Onde,
= média aritmética
xn = nota obtida em cada atividade avaliativa

N = quantidade de atividades avaliativas aplicadas

obs.: Atividades avaliativas ndo entregues no prazo determinado obterdo nota 0,0, salvo o direito a reposi¢do de acordo com o
disposto no capitulo de Avaliagdo do Desempenho Académico, do Regimento Diddtico dos Cursos Superiores Presenciais e a

Disténcia do IFPB.

Assinatura do Docente:
Assinatura da Subcomissao Local de Acompanhamento das atividades ndo presenciais do curso:

Local/Data da Aprovacgao:

Documento assinado eletronicamente por:

= Marcelle Afonso Chaves Sodre, PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO, em 28/03/2022 17:12:41.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 28/03/2022. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse https://suap.ifpb.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados

abaixo:

Codigo Verificador: 277934
Cdédigo de Autenticagdo: 869b53a2b2

Av. Pres. Tancredo Neves, S/N, Jardim Sorrildndia, SOUSA / PB, CEP 58800-970
http://ifpb.edu.br - (83) 3522-2727, (83) 3522-2729
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MINISTERIO DA EDUCAGAO )
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DA PARAIBA
CAMPUS SOUSA

PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 1° Periodo

CURSO: Tecnologia em Alimentos

PERIODO: 2022.1

COMPONENTE CURRICULAR: Matérias-primas Alimenticias

PROFESSOR(A): Sonnalle Silva Costa

CARGA HORARIA (%):

30 h/a (67 h/r)

TOPICO UND

AULA

TEMA

Apresentacao do
plano
instrucional da

disciplina.

Defini¢ao e
classificacao das
matérias-primas

agropecudrias.

OBIETIVOS

- Conhecer
informacdes gerais
da disciplina que
sera ministrada no
ambiente virtual de
aprendizagem
(AVA): contetudos
programéticos,
objetivos, sistema

de avaliagio e

cronograma.

e Interagir com os
colegas da
disciplina e com a
professora por
meio de

ferramentas do

AVA.

e Identificar as
principais

matérias-primas de
origem animal e
vegetal de
importancia

econdmica para o

Brasil.

RECURSOS
DIDATICO-

PEDAGOGICOS

Webaula

e textos.

INSTRUMENTO DE )
) PERIODO
AVALIAGAD

28/03 a

04/04/2022

ATIVIDADE
INDIVIDUALY
PONTUAGAO

ATIVIDADE
COLABORATIVA/
PONTUAGAO

CARGA
HORARIA

(H/A

Frutas e

hortaligas:

® Identificar as

principais

04/04 a

11/04/2022




principais caracteristicas e a ‘Webaula

caracteristicas e | composic¢ao ou

a composi¢ido | quimica de frutas e | videoaula

quimica. hortalicas. e textos

Frutas e | ® Compreender o ‘Webaula 11/04 a
hortaligas: desenvolvimento ou 18/04/2022
desenvolvimento | fisioloégico e | videoaula

fisiologico e | principais fatores | e textos

principais que afetam a

fatores que | respiracgao dos

afetam a | frutos.

respiracdo dos

frutos.

Frutas e| ® Propor | Webaula 18/04 a
hortalicas: condicoes ou 25/04/2022
armazenamento, | adequadas de | videoaula
legislagao e | armazenamento de | e textos.
controle de | frutas e hortaligas.
qualidade.

L] Compreender

aspectos de

legislacao e

controle de

qualidade de frutas

e hortaligas.
Tubérculos e | ® Identificar as | Webaula 25/04 a
raizes principais ou 02/05/2022
tuberosas: caracteristicas e | videoaula
principais composicao e textos.
caracteristicas, quimica dessas
composicao matérias-primas.
quimica,

e Propor
armazenamento

condig¢des
e conservagao

adequadas de
da batata.

armazenamento do

vegetal.
Tubérculos e | ® Identificar as | Webaula [Questionario1 | o2/05 a 100
raizes principais ou 09/05/2022
tuberosas: caracteristicas e .

videoaula
principais composi¢ao
e textos.

caracteristicas, quimica dessas
composicao matérias-primas.
quimica,

3 Propor
armazenamento

condigoes
e conservacao

adequadas de

da mandioca.
Legislacao e
controle de
qualidade da
batata e da

mandioca.

armazenamento do

vegetal.
- Compreender
aspectos de

legislacao e




controle dessas

matérias-primas.

7 7 Caracteristicas e Identificar as | Webaula 09/05 a
dos  principais | principais ou 16/05/2022
cereais: origem, | caracteristicas e .

videoaula
producao, composicao
e textos.
consumo, quimica dos
composiciao cereais de maneira
quimica e | geral.
utilizacdo do
e Identificar as
trigo.
principais
caracteristicas,
composicio
quimica e formas
de utilizacdo do
trigo.

8 8 Caracteristicas e Identificar as | Webaula 16/05 a
dos principais | principais ou 23/05/2022
cereais: origem, | caracteristicas, .

videoaula
producao, composicao
e textos.
consumo, quimica e formas
composicio de utilizacdo do
quimica e | arroz e do milho.
utilizacao do
arroz e do
milho.

9 (¢] Leguminosas: ® Identificar as | Webaula 23/05 a
aspectos principais ou 30/05/2022
botanicos, caracteristicas e .

videoaula
caracteristica do | composigdo
e textos.

grao e | quimica das
composicao leguminosas de
quimica. maneira geral.
Caracteristicas

® Identificar as
das  principais

principais
leguminosas:

caracteristicas,
origem,

composicao
producao,

quimica e formas
consumo,

de utilizacdo da
composicao

soja.
quimica, e
utilizacao da
soja.

10 10 Caracteristicas e Identificar as | Webaula [Questionario2 | 30/05 a 100
das  principais | principais ou 06/06/2022
leguminosas: caracteristicas, .

videoaula
origem, composicao

e textos.
producdo, quimica e formas
consumo, de utilizacdo do
composicio feijdo.
quimica e

3 Propor




utilizacao do
feijao.
Conservacao de

graos.

condicoes
adequadas de
armazenamento

dos graos.

11 11 Leite: definicdo, | e Definir leite. Webaula 06/06 a

formacéio e ou 13/06/2022
e Identificar a

composicdo videoaula
composicao

quimica. e textos.
quimica e
compreender a
importancia de
cada componente
do leite no
processamento de
derivados.

12 12 Leite: causas de | ® Identificar as | Webaula 13/06 a
deterioracio e | causas de | ou 05/07/2022
pré- deterioracao do | videoaula
processamento. leite. e textos.

e Conhecer as
etapas de  pré-
processamento
dessa matéria-
prima.

13 13 Leite: técnicas | ® Conhecer as [ Webaula 11/07 a
de conservacao, | principais técnicas | ou 18/07/2022
legislacao e | de conservacdao do videoaula
controle de | leite. e textos.
qualidade.

L] Compreender
aspectos de
legislacao e
controle de
qualidade do leite.

14 14 Carne: tecido | @ Conhecer os [ Webaula 18/o7 a
muscular principais ou 25/07/2022
(estrutura e | componentes da | videoaula
funcéo, fibra | carne. e textos.
muscular,

e Compreender o
composicao

mecanismo da
quimica) e

contragiao
mecanismo  da

muscular.

contracio

muscular.




15

1 15 Conversao de | @ Diferenciar | Webaula 25/07 a
musculo em | musculo de carne. ou 01/08/2022
carne e videoaula
e Distinguir as

qualidade da e textos.
anomalias no

carne.
processo de
conversao do

musculo em carne.

® Conhecer os

principais fatores

que afetam a
qualidade da
carne.

16 1 16 Caracterizagao ® Identificar as | Webaula |Tarefa1 01/08 a 100
das espécies de | principais espécies | ou 08/08/2022
corte. de corte e suas | videoaula

caracteristicas e textos.
gerais.

17 1 17 Classificacdo, e Compreender | Webaula 08/08 a
estrutura conceitos  bésicos | ou 15/08/2022
muscular, das matérias- | videoaula
constitui¢ao primas e textos.
morfolégica, considerando suas
bioquimica do

caracteristicas
pescado.

fisiologicas,
Alteragdes do

microbiologicas e
pescado no post-

fisico-quimicas.
mortem.

18 1 18 Manuseio e| ® Propor | Webaula [Questionario3 | 15/08 a 100
conservacdo do | condigdes ou 22/08/2022
pescado a | adequadas de | videoaula
bordo. manuseio e | etextos.

armazenamento de
pescados.
1 Prova Final 23/08 a
25/08/2022
* Planejamento de 2 himestres e 1 semestre.]
Pontuagdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem 400 PONTOS

Férmula de calculo da pontuagdo:
As avaliacgoes sao categorizadas e pontuadas da seguinte maneira:
- A1l (pontuacado do questionario 1) - até 100 pontos

= A2 (pontuacio do questionario 2) - até 100 pontos




- A3 (pontuacado do questionario 3) - até 100 pontos
- A4 (pontuacao da tarefa 1) - até 100 pontos

O calculo para a obtencdo da média da disciplina é feito da seguinte

maneira:

Média = (A1 + A2 +A3 +A4) / 4

<Cidade>, 23 de marg¢o de 2022
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