PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 20211.3.866.1D
CURSO: CURSO SUPERIOR TECNOLOGO EM ALIMENTOS

COMPONENTE CURRICULAR: 7464 - TEC.0956 - Biologia Geral
PROFESSOR(AS): Maria Lourdes Vieira Ximenes

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA : 50 h

TOPICO

(PERIODO)

AULA

TEMA

OBJETIVOS

RECURSOS DIDATICO
PEDAGOGICOS

INSTRUMENTO DE

AVALIACAO FERICRE

ATIVIDADE

INDIVIDUAL/PONTUAGAO

ATIVIDADE
COLABORATIVA /
PONTUAGAO

CARGA -
HORARIA
(h/a)

Apresentacéo do Plano
Instrucional para as
Atividades ndo Presenciais da
disciplina

- Dirimir dividas dos discentes em relagéo
a implantacéo e desenvolvimento de
atividades ndo presenciais;

- Apresentar o cronograma das aulas
remotas e contetidos da disciplina.

Webaula (Meet)

Nao se aplica 18.05

Nao se aplica

Nao se aplica

2h/a

O contexto quimico da vida:
(1) os elementos quimicos;
(2) compostos importantes;
(3) distingéo entre compostos
inorganicos e organicos; (4)
agua: especificidades
bioquimicas, atuagdo nos
processos metabolicos.

O contexto quimico da vida
[continuagdo]: (5)
Identificacdo dos principais
minerais: funcdes em animais
e vegetais; sintomas
carenciais. (6) Glicidios e
Lipidios: identificacéo,
classificagdo e funcdes
organicas.

O contexto quimico da vida
[continuagdo]: (7) Proteinas:
caracteriza¢do dos
aminoécidos; estabelecimento
das ligagoes peptidicas;
Classificagdo e funcdes
organicas das proteinas.

O contexto quimico da vida
[continuag&o]: (8) Acidos
nucleicos: caracterizacéo dos
nucleotideos; classificagdo e
funcdes organicas do DNA e
RNA; a universaliza¢do do

- Revisar os fundamentos da base
molecular inorgénica e orgénica da vida;

- Conhecer as caracteristicas quimicas
(tipos de componentes, estrutura molecular,
diferengas baésicas) e as fungdes gerais dos

Glicidios, Lipidios, Proteinas e Acidos

nucléicos.

Webaula (Meet)

Questionario 25.05a01.06

20

Néo se aplica

3h/a

Video aulas e mapas
conceituais

Tarefa (lista de

exercicios) 01.06 a 08.06

15

Néo se aplica

3h/a

Webaula (Meet)

Férum 08.06 a 15.06

N&o se aplica

N&o se aplica

3h/a

Video aulas
Apostila
Chat (Moodle)

Pesquisa e forum | 15.06 a 19.06

20

N&o se aplica

3h/a




codigo genético; a
determinacéo das
caracteristicas hereditarias.

Estrutura e organizagao
celular: (1) Microscopia e
teoria celular; (2) A base

- Distinguir os tipos de células conforme as
espécies vivas;
- Entender a estrutura e funcionamento

Atividade (lista de

6 6 celular da vida; (3) : Webaula (Meet) P 19.06 a 24.07 30 Nao se aplica 3h/a
Diversidade entre células; (4) celular, a partir do estudo de seus exercicios)
Morfologia celular; (5) A constituintes. -
estrutura interna das células: |~ Conhecer a composicéo molecular bésica
Estrutura e organizagio d_a me_mbrana plasmatica, comp_reende_ndo
- ph, significado do modelo do mosaico fluido e
celular [continuacad]: (6) 0S mecanismos de transporte;
Configuragdes do citoplasma A Atividade (lista de « .
7 7 gurag 1top - Comparar a organizacéo do citoplasma de AVA P 24.07 a27.07 15 Néo se aplica 3h/a
das células (origem, alul ioti ot exercicios)
composicio e funcdes das células procaridticas e eucaridticas,
- i diferenciando esses dois tipos de
organelas citoplasmaticas). organizacio celular;
Estrutura e (_Jrganlzam.;ao - Associar corretamente as estruturas e as
c’elular [continuagao]: _(7) funcdes de cada uma das organelas
Ncleo celular: composigéo, celulares:
8 8 g!ve_rs@ade N fun/%o:es, - Entender a organizagéo bésica donicleo Video aulas Ndo se aplica 27.07 a 31.07 Néo se aplica Néo se aplica 3h/a
Istingao entre cclulas celular e as caracteristicas gerais dos
diploides e haploides; CrOMOSSOMOS.
constituicdo cromossdmica de
espécies animais e vegetais.
Metabolismo celular: (1)
conceitos basicos; (2) o
9 9 ap?‘ftlc?s(;im}sﬁs:;;es; ?;tg) a Video aulas Atlvelgsggc(ilésst)a de 31.07 a2 03.08 10 Néo se aplica 3h/a
superlo;gfc,)gi)nz::szt.apas da - Dfepreender e exglicar 0S processos
Metabolismo celular metabqlncczs da fotossintese, fotorrespiracao
[continuagdo]: Distincéo entre| € respiracao celule}r,_argumentando porque Video aulas . . .
10 10 plantas C3. Ch e CAM 0s organismos aerdbios podem usar 0s seus Chat (Moodle) Forum 03.08 a 10.08 Nao se aplica Nao se aplica 3h/a
Forresbiragéo. " | compostos quimicos produtores de energia
- mais eficientemente que os anaerdbios.
Metabolismo celular
[continuagdo]: respiracdo
11 11 |celular (conceito, etapas, rotas Video aulas Néo se aplica 10.08 a 17.08 10 Nao se aplica 3h/a
metabdlicas, saldo
energético).
Histologia vegetal: estruturas,
fungdes e atividades
metabdlicas dos 6rgdos |- Diferenciar as formas e estruturas internas
12 12 vegetativos; Meristemas, dos vegetais, identificando a que tecidos Webaula (Meet) Teste 17.08 a 24.09 20 Nao se aplica 3h/a
epiderme, parénquima e pertencem.
esclerénquima, sistemas
vasculares.
Biodiversidade: conceito, | - Discutir a diversidade dos seres vivos,
diversidade entre espécies e | indicando razdes para a sua existéncia.
_ dentro de especies; - Apresentar as regras do sistema binomial ) Atividade (lista de i _
13 13 |diversidade e os ecossistemas. de nomenclatura cientifica. Video aulas exercicios) 24.08 a 31.08 20 Néo se aplica 3h/a
Sistemas de classificagdo - Descrever as caracteristicas e
biolégica; Nomenclatura | peculiaridades dos microrganismos que 0s
cientifica. colocam a parte dos outros organismos.
Caracterizagdo e classificacio| ~ Avaliar o papel desempenhado pelos Video aulas
14 14 microrganismos no meio ambiente, Teste 31.08a11.09 20 Né&o se aplica 3h/a

dos cinco reinos bioldgicos.

especialmente na agricultura e na industria.

Podcast e reportagens




Diversidade vegetal
(Bridfitas, Pteriddfitas,

15 15 Gimnospermas e

Angiospermas); Forma e
funcdes das plantas.

16 16

17 17 Diversidade animal
(caracteristicas gerais dos

filos).
18 18 Diversidade animal

(caracteristicas gerais dos
filos).

- Reconhecer os diversos grupos vegetais,
caracterizando a sistematica das
Angiospermas.

- Caracterizar os diversos grupos de
animais, listando representantes de cada
filo.

- Relacionar as caracteristicas dos seres

vivos ao ambiente em que vivem, por

exemplo, a conquista do ambiente terrestre

por vegetais e animais as adaptagdes

morfofisiol6gicas que possibilitam essa
conquista.

Video aulas

Mapas mentais 11.09 a 14.09 Nao se aplica Nao se aplica 3h/a
Podcast e reportagens
Webaula (Meet) N&o se aplica 140922109 Néo se aplica Néo se aplica 3h/a
Webaula (Meet) Tabela comparativa 10 Né&o se aplica 3h/a
21.09 a 28.09
Webaula (Meet) Tabela comparativa 28.09 10 Néo se aplica 3h/a

* Planejamento para 2021.1

Pontuacdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas no Ambiente Virtual de Aprendizagem

2021.1 = 100 pontos +

100 pontos

** O docente deve especificar no plano a férmula de céalculo da pontuago.

Nota Final = Al + AC =} até 100 pontos.

Assinatura do Docente:

Wi dotes e Wi

Assinatura da Subcomissao

Local de Acompanhamento das atividades ndo presenciais do curso: Local/Data da Aprovacao:




ANEXO |

PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 20211.1.872.1D, 1° Periodo, Diurno
CURSO: Tecnologia em Alimentos

COMPONENTE CURRICULAR: Fundamentos de Calculo
PROFESSOR: Carlos Lisboa Duarte

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA (% a definir): 83 h/a

TOPICO UNIDADE AULA | TEMA OBJETIVOS RECURSOS INSTRUMENTO DE | PERIODO ATIVIDADE ATIVIDADE CARGA -
(BIMESTRE DIDATICO- AVALIACAO INDIVIDUAL/ | COLABORATIVA/ HORARIA (h/a)
) PEDAGOGICOS PONTUACAO | PONTUACAO

1 1° 1 Apresentacdo da | Apresentar a dinamica | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [17/05 a 22/05/2021 |N4o se aplica Nao se aplica 5 h/a
disciplina e | dadisciplina de apoio conteldo durante as aulas
reviséo de sincronas.
conceitos basicos

2 1° 2 Nogdes de | Revernogdesacercado | Aulasincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [24/05 a 29/05/2021 [Né&o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
conjunto estudo de conjuntos. de apoio conteddo durante as aulas

sincronas.

3 1° 3 Ideia e conceito de | Analisar o conceito de | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do |31/05 a 05/06/2021 [Né&o se aplica Néo se aplica 6 h/a

funcéo funcéo. Materiais de apoio contelido durante as aulas
sincronas.

4 1° 4 Estudo das | Observar os principais | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do |07/06 a 12/06/2021 [Né&o se aplica Néo se aplica 5 h/a
funcdes tipos de  fungdes | Materiais de apoio conteddo durante as aulas
polinomiais polinomiais sincronas.

5 1° 5 Problematizacdes | Resolver  problemas | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do [14/06 a 19/06/2021 100 Nao se aplica 6 h/a
envolvendo envolvendo funcdes Materiais de apoio contelido durante as aulas
funcdes sincronas.
polinomiais

6 1° 6 Funcoes Compreender o | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do [21/07 a 24/07/2021 [Né&o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
trigonométricas e | conceito de fungdes | Materiais de apoio contelido durante as aulas
exponenciais trigonométricas e sincronas.

exponenciais




1° 7 Introducéo ao | Observar nogoes | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do [26/07 & 31/07/2021 |[Né&o se aplica Nao se aplica 5 h/a
estudo bésicas de limite Materiais de apoio conteldo durante as aulas
de Limites de sincronas.
funcoes
1° 8 Propriedades de Analisar as principais | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do [02/08 & 07/08/2021 |[Né&o se aplica Nao se aplica 5 h/a
limites de fungbes | propriedades do estudo | Materiais de apoio contelldo durante as aulas
de limites sincronas.
9 1° 9 Resolugdo de | Resolver  problemas | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [09/08 a 14/08/2021 [100 Né&o se aplica 5 h/a
problemas envolvendo limites de apoio contelldo durante as aulas
envolvendo limite sincronas.
10 1° 10 Fungdo continua Compreender o | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [16/08 a 21/08/2021 |Ndo se aplica Né&o se aplica 5 h/a
conceito de fungdo | de apoio conteldo durante as aulas
continua sincronas.
11 1° 11 Estudo do gréfico | Interpretar o grafico de | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [23/08 a 28/08/2021 [Né&o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
da fungéo | uma funcéo continua de apoio conteldo durante as aulas
continua sincronas.
12 1° 12 Conceito de | Explorar a nocdo de | Aulasincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do |30/08 & 04/09/2021 [Né&o se aplica Néo se aplica 6 h/a
derivada derivada de uma | de apoio conteddo durante as aulas
funcéo sincronas.
13 1° 13 Técnicas de | Aprender as principais | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do |06/09 & 11/09/2021 100 Néo se aplica 5 h/a
derivacéao técnicas de derivacao de apoio conteddo durante as aulas
sincronas.
14 1° 14 Introducéo ao | Observar as nocOes | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [13/09 a 18/09/2021 [N&o se aplica Néo se aplica 5 h/a
estudo da | bésicas sobre | de apoio conteddo durante as aulas
integracédo integracéo sincronas.
15 1° 15 Teorema Refletir acerca das | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [20/09 a 25/09/2021 |Né&o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
fundamental do | possibilidades do uso | de apoio conteldo durante as aulas
célculo do teorema sincronas.
fundamental do célculo
para integrais
16 1° 16 Técnicas de | Compreender as | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [27/09 a 30/09/2021 |N4o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
integracdo principais técnicas de | de apoio contelido durante as aulas

sincronas.




integracdo de uma
integral definida.

17

10

17

Provas Finais

Realizar avaliago final
da disciplina

Néo se aplica

Lista de
aprendizagem

fixacéo

da

01, 03 &4 04/10/20

100

Nao se aplica

N&o se aplica

* Planejamento de 1 semestre.

Aprendizagem

Pontuagdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de

As avaliagdes sdo categorizadas e pontuadas da seguinte maneira:

Atividades Individuais (Al): de 0 a 100 pontos por atividade.

Atividades Online: X até 100 pontos por periodo.

A obtencdo da média final da disciplina ser& dada por meio da média aritmética das notas das atividades.

As atividades colaborativas, por exemplo, férum, ndo serdo pontuadas. Sendo assim, elas serdo utilizadas
apenas como ferramentas de complementacéo pedagdgica.

Local/Data da Aprovacdo:

Assinatura do Docente: ¢ o VQOO ﬁ_/;/\/DA?

Assinatura da Subcomissao Local de Acompanhamento das ativida

O DunOnte

nado presenciais do curso:




ANEXO |
PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 20211.1.872.1D

CURSQO: Curso Superior de Tecnologia em Alimentos
COMPONENTE CURRICULAR: Informatica Basica
PROFESSORA: Leonardo da Costa Santos

AULA UNIDADE

1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

TEMA

Apresentacao da disciplina

Conceitos fundamentais da Computagéo; (Introdugao, Evolugéo
histérica, A informacao e sua representacao), Os sistemas de
numeracao (No decimal, binario, octal e hexadecimal; conversbes;
representacdo de numeros inteiros e reais; condigdo alfanumérica)
Hardware: Componentes / Arquitetura de um Computador (CPU,
Memodria, Dispositivos de E/S, Arquitetura de Von Neumann );
Atividade.

Introdugao a Sistemas Operacionais; Conceitos, definicdo e
historico; Multitarefa, Monotarefa, Multiusuario, Monousuario;
Evolugdo dos Sistemas Operacionais; Licenga de uso: Livre e
Proprietario; GUI — Interface grafica com Usuario x Modo texto;

Instalagdo do Windows; Atividade.

Introducao ao Sistema Operacional Windows 7; Conhecendo a
Interface Grafica do Windows 7; Janelas, icones e Menu; No¢des
de salvamento;

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA (% a definir): 100% (50h/a) 60 aulas

RECURSOS DIDATICO- INSTRUMENTO

PEDAGOGICOS DE AVALIAGAO DATA

19/05/2021

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

26/05/2021

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

02/06/2021

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via Atividade no
Meet para tirar duvidas, Moodle.
entre outros.

09/06/2021

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

16/06/2021

Pontuagao
Individual

100

CARGA -
HORARIA

3h

3h

3h

3h

3h



10

11

12

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Windows Explorer — Gerenciador de arquivos do Windows;
Conhecendo a forma que o Windows 7 organiza os arquivos,
diretérios e unidades de disco; Gerenciamento do Computador,
Variaveis de Ambiente e execucdo de arquivos. Trabalhando os
conceitos mover (recortar), copiar, colar; Excluir e recuperar
arquivos e diretorios;

Utilizagao do Painel de Controle;

Nogdes de Seguranca da Informacdes (Virus e outras ameacas)

Internet: introdugéo, histdrico, navegadores, formularios; Atividade.

Processador de texto LibreOffice Writer/Microsoft Word:
fundamentos, formatagao de documentos, configuragéo de pagina,
exportagao de documentos; estilos de texto, insergédo de graficos e
figuras, Fontwork, sumarios e indices;

Sabado Letivo: Atividade

Processador de texto LibreOffice Writer/Microsoft Word: insergao e
formatacao de tabelas, tabelas calculadas;

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Atividade no
Moodle.

Atividade no
Moodle.

21/07/2021

28/07/2021

04/08/2021

11/08/2021

18/08/2021

21/08/2021

25/08/2021

100

100

3h

3h

3h

3h

3h

3h

3h



13

14

15

16

17

18

Aula gravada (video),

Etapa1 Sabado Letivo: Atividade slides, aula sincrona via | Atividade no g 1.5 4 100 3h
Meet para tirar duvidas, Moodle.
entre outros.
Planilhas eletrénicas LibreOffice Calc/Microsoft Excel: fundamentos, Slli-\du;z garjl\;a;jian((:\:clj?qzox}ia
Etapa1 formatacao, formulas basicas, configuragdo de pagina, exportagdo Meet para tirar dividas, 01/09/2021 3h
de documentos.
entre outros.
Aula gravada (video),
Etapa1  Sabado Letivo: Atividade slides, aula sincrona via | Atividade no )11/ 4 100 3h
Meet para tirar duvidas, Moodle.
entre outros.
Planilhas eletrénicas LibreOffice Calc/Microsoft Excel: fundamentos, sl/i-:juelz garjl\:aa:;c(:\rlcl)(:mzo\)/,ia
Etapa1 formatagao, férmulas basicas, configuragédo de pagina, exportagéo Meet para tirar ddvidas, 15/09/2021 3h
de documentos.
entre outros.
Aula gravada (video),
. slides, aula sincrona via Atividade no
Etapa1 Atividade Meet para tirar ddvidas, Moodle. 22/09/2021 100 3h
entre outros.
Aula gravada (video),
Etapa1 Slides LiberOffice: Criagio e formataco de Slides: Atividade. slides, aula sincrona via | Atividade no g 1,55 4 100 3h
Meet para tirar duavidas, Moodle.

entre outros.

Pontuacgao das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na
Ambiente Virtual de Aprendizagem

700 Pontos (sendo 700 pontos de atividades individuais e 0 pontos de
atividades colaborativas)

** O docente deve especificar no plano a féormula de calculo da pontuagéo. As avaliagdes sao categorizadas e pontuadas da seguinte maneira: Atividades
Online: até 700 pontos, dos quais:

e Atividades Colaborativas (AC): até 0 pontos

e Atividades Individuais (Al): até 700 pontos O calculo para a obtengéo da

Média do Curso é feito da seguinte maneira: Média= (AC + Al)



i

Assinatura do Docente

Assinatura da Subcomiss&o Local de Acompanhamento das atividades nao presenciais do curso

Local/Data da Aprovacao:



PLANO INSTRUCIONAL

TURMA: 47466 - TEC.0044 - Inglés Instrumental - Graduagéo PERIODO: 2021.1

CURSO: Tecnologia em Alimentos
CARGA HORARIA: 50h/60 Aulas

COMPONENTE CURRICULAR: Inglés Instrumental
PROFESSOR(A) FORMADOR(A): Thiago de Sousa Almeida

TOPICO | AUL. TEMA OBJETIVOS INSTRUMENT RECURSO PERIODO | ATIVIDADE CARGA
JUNI. ODE _ DIDATICO- INDIVIDUAL/ | HORARIA
AVALIAGAO | | o ~«cico PONTUAGAO
1 1 Apresentacéo da Conscientizar sobre a importancia - Web-aula 20/05 - 3h
disciplina e 0 objetivo do inglés instrumental sincrona
Entender como o conhecimento
Topico 01 - prévio de cada pessoa influencia
Conhecimento no processo de leitura em lingua
prévio estrangeira
2 2 Topico 02 - A Entender o que é contexto e sua - Web-aula 27/05 - 3h
importancia do importancia para melhoria da sincrona
contexto compreensdo em leitura em lingua
estrangeira
- - 12 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario 03/06 100 4h
avaliativa (topicos trabalhado nos tépicos 01 e 02 na plataforma
01e02) Moodle
3 3 Topico 03 — Compreender o0 uso de estratégias - Web-aula 10/06 - 3h
Estratégias de de leitura diferentes para sincrona
leitura diferentes situacGes de leitura em
lingua estrangeira
4 4 Topico 04 — Conceituar palavras cognatas e - Web-aula 17/06 - 3h
Palavras cognatas chamar atengao para o perigo dos sincrona
chamados falsos cognatos
- - 2% atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario | 22/07 100 4h
avaliativa (topicos trabalhado nos tépicos 03 e 04 na plataforma
03 e 04) Moodle
5 5 Tépico 05 — Conceituar géneros textuais e - Web-aula 29/07 - 3h
Géneros textuais entender como a familiaridade sincrona
com diferentes géneros influencia




0 processo de leitura em lingua
estrangeira

6 6 Topico 06 — Entender os principais processos Web-aula 05/08 - 3h
Formacao de de formacéo de palavras em - sincrona
palavras lingua inglesa
Conscientizar sobre como ter
nocOes sobre estes processos pode
ajudar no processo de leitura em
lingua estrangeira
- - 3 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario 12/08 100 4h
avaliativa (topicos trabalhado nos tépicos 05 e 06 na plataforma
05 e 06) Moodle
7 7 Topico 07 — Conhecer como se apresenta a - Web-aula 19/08 3h
Estrutura verbal estrutura sintatica de uma oragéo sincrona
da lingua inglesa em lingua inglesa
Entender o uso e o significado dos
diferentes tempos verbais
8 8 Topico 08 — Entender o que é um grupo - Web-aula 26/08 - 3h
Grupos nominais nominal sincrona
Perceber a diferenca na estrutura
de grupos nominais em lingua
portuguesa e lingua inglesa
- - 42 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario |  02/09 100 4h
avaliativa (tépicos trabalhado nos tépicos 07 e 08 na plataforma
07 e 08) Moodle
9 9 Topico 09 — Compreender como uma ideia se - Web-aula 09/09 - 3h
Elementos conecta a outra por meio de sincrona
conectores e elementos de coesdo
coesivos Reconhecer a fungdo e o sentido
dos elementos conectores e
COesivos
10 10 Tépico 10 — Uso Conhecer os diferentes tipos de - Web-aula 16/09 - 3h
de dicionérios dicionario sincrona
Entender que existem diferentes
sentidos para uma mesma palavra
- - 5% atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario 23/09 100 4h

avaliativa (tépicos
09 e 10)

trabalhado nos tépicos 09 e 10

na plataforma
Moodle




- Feedback e Obter feedback com os discentes - Web-aula 30/09 - 3h
avaliativo em relacéo ao trabalho realizado sincrona
na disciplina
- Revisdo dos e Revisar os topicos mais - Video-aula 01/10 - 2h
contetidos mais importantes do semestre para que assincrona | (sabado
importantes do os alunos facam a prova final letivo)
semestre com mais confianca
- Prova final e Recuperar as notas de alunos que, Tarefa Questionario | 01,04 e 100 5h
porventura, ndo tenham feito as na plataforma 05/10
atividades avaliativas ao longo do Moodle Total: 60h
semestre
Pontuacéo das Atividades Individuais no Ambiente Virtual de Aprendizagem 100 pontos cada

Total: 500 pontos

** O docente deve especificar no plano a férmula de calculo da pontuacéo.

Aritmética (jungdo de todas as notas e sua divisdo por cinco para resultar

na média)

T b S A

Assinatura do Docente:

Assinatura da Subcomissao Local de Acompanhamento das atividades ndo presenciais do curso:

Local/Data da Aprovacao:




PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 1° Periodo

CURSOQ: Curso Superior de Tecnologia em Alimentos
COMPONENTE CURRICULAR: Matérias-primas Alimenticias
PROFESSOR(A): Sonnalle Silva Costa

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA: 80 h/a (67 h/r)

TOPICO UNIDADE AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS INSTRUMENTO PERIODO ATIVIDADE ATIVIDADE CARGA
(BIMESTRE/ DIDATICO- DE AVALIA(;AO INDIVIDUAL COLABORATIVA HORARIA
SEMESTRE) PEDAGOGICOS / / (h/a)

PONTUAGAO | PONTUAGAO
1 1 1 Apresentagdo  do  plano | e Conhecer informagdes gerais da | Webaula e 18/05 a 4
instrucional da disciplina. disciplina que serd ministrada no | textos. 25/05/2021
Definigéo e classificagdo das | ambiente virtual de aprendizagem
matérias-primas (AVA): conteldos  programaéticos,
agropecuarias. objetivos, sistema de avaliacdo e
cronograma.
e Interagir com os colegas da disciplina
e com a professora por meio de
ferramentas do AVA.
e |dentificar as principais matérias-
primas de origem animal e vegetal de
importancia econdmica para o Brasil.
2 1 2 Frutas e hortaligas: principais | e Identificar as principais 25/05 a
caracteristicas e a composicdo | caracteristicas e a composi¢do quimica | Webaula ou 01/06/2021
quimica. de frutas e hortaligas. videoaula e
textos




Frutas e hortalicas: | @ Compreender o desenvolvimento | Webaula ou 01/06 a
desenvolvimento fisioldgico e | fisiolégico e principais fatores que | videoaula e 08/06/2021
principais fatores que afetama | afetam a respiracéo dos frutos. textos
respiracéo dos frutos.
Frutas e hortalicas: | e Propor condicdes adequadas de | Webaula ou [Questionario 1 08/06 a 50
armazenamento, legislagdo e | armazenamento de frutas e hortalicas. | videoaula e 15/06/2021
controle de qualidade. e Compreender aspectos de legislagdo | textos.

e controle de qualidade de frutas e

hortalicas.
Tubérculos e raizes tuberosas: | e Identificar as principais | Webaula ou 15/06 a
principais caracteristicas, | caracteristicas e composicdo quimica | videoaula e 19/06/2021
composi¢ao quimica, | dessas matérias-primas. textos.
armazenamento e | ® Propor condicdes adequadas de
conservacéo da batata. armazenamento do vegetal.
Tubérculos e raizes tuberosas: | e Identificar as principais | Webaula ou | Tarefal 19/06/2021 50
principais caracteristicas, | caracteristicas e composicdo quimica | .

Lo o - . videoaula e

composi¢éo quimica, | dessas matérias-primas.
armazenamento e | o Propor condi¢bes adequadas de | textos.
conservagcdo da mandioca. | armazenamento do vegetal.
Legislagdo e controle de | ® Compreender aspectos de legislagdo
qualidade da batata e da | e controle dessas matérias-primas.
mandioca.
Caracteristicas dos principais | e Identificar as principais | Webaula ou 24/07 a
cereais: origem, produgdo, | caracteristicas e composigdo quimica videoaula e 27/07/2021
consumo, composicdo | dos cereais de maneira geral.
quimica e utilizacdo do trigo. | e Identificar as principais | textos.

caracteristicas, composi¢do quimica e

formas de utilizac8o do trigo.
Caracteristicas dos principais | e Identificar as principais | Webaula ou 27/07 a
cereais: origem, producdo, | caracteristicas, composicdo quimica e | . 31/07/2021

b L . videoaula e

consumo, composicdo | formas de utilizagdo do arroz e do
quimica e utilizagéo do arroze | milho. textos.
do milho.
Leguminosas: aspectos | e Identificar as principais | Webaula ou 31/07 a
botéanicos, caracteristica do | caracteristicas e composicdo quimica videoaula e 03/08/2021
grdo e composicdo quimica. | das leguminosas de maneira geral.
Caracteristicas das principais | e Identificar as principais | textos.

leguminosas: origem,
producéo, consumo,
composicdo  quimica, e

utilizacéo da soja.

caracteristicas, composi¢do quimica e
formas de utilizagdo da soja.




10 10 Caracteristicas das principais | e Identificar as principais | Webaula ou |Questionario2 | 03/08 a 50
leguminosas: origem, | caracteristicas, composi¢do quimica e | . 10/08/2021
" L o videoaula e
producéo, consumo, | formas de utilizacéo do feijéo.
composicdo  quimica e | e Propor condigdes adequadas de | textos.
utilizagao do feijéo. x
x x armazenamento dos gréos.
Conservagdo de gréos.
11 11 Leite: definicdo, formacéo e | e Definir leite. Webaula ou 10/08 a
composicgéo quimica. e |dentificar a composicdo quimica e | videoaula e 17/08/2021
compreender a importancia de cada | textos.
componente do leite no processamento
de derivados.
12 12 | Leite: causas de deterioracdoe | e Identificar as causas de deterioragdo | Webaula ou 17/08 a
pré-processamento. do leite. videoaula e 24/08/2021
e Conhecer as etapas de pré- | textos.
processamento dessa matéria-prima.
13 13 | Leite: técnicas de | e Conhecer as principais técnicas de | Webaula ou [Tarefa 2 24/08 a 50
conservacdo, legislagdo e | conservacéo do leite. videoaula e 31/08/2021
controle de qualidade. e Compreender aspectos de legislagdo | textos.
e controle de qualidade do leite.
14 14 Carne:  tecido  muscular | e Conhecer os principais componentes | Webaula ou 31/08 a
(estrutura e fungdo, fibra | dacarne. videoaula e 11/09/2021
muscular, composicdo | © Compreender o mecanismo da | textos.
quimica) e mecanismo da | contragdo muscular.
contragéo muscular.
15 15 Conversdo de musculo em | e Diferenciar misculo de carne. Webaula ou [Questionario 3 11/09 a 30
carne e qualidade da carne. e Distinguir as anomalias no processo | videoaula e 14/09/2021
de converséo do musculo em carne. textos.

e Conhecer os principais fatores que

afetam a qualidade da carne.




16 1 16 Caracterizagdo das espécies | e Identificar as principais espécies de | Webaula ou [Tarefa 3 14/09 a 50
de corte. corte e suas caracteristicas gerais. videoaula e 21/09/2021
textos.
17 1 17 Classificagao, estrutura | @ Compreender conceitos basicos das | Webaula ou 21/09 a
I - . . . 28/09/2021
muscular, constituicdo | matérias-primas considerando suas videoaula e
morfol6gica, bioquimica do | caracteristicas fisiologicas, | textos.
pescado.  Alteragdes  do | microbiolégicas e fisico-quimicas.
pescado no post-mortem.
18 1 18 Manuseio e conservagdo do | e Propor condi¢bes adequadas de | Webaula ou |Questiondrio 4 | 28/09 a 20
pescado a bordo. manuseio e armazenamento de | videoaula e 30/09/2021
pescados. textos.
Pontuacdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem 300 Pontos

As avaliacdes séo categorizadas e pontuadas da seguinte maneira:

« Al (somatdrio das pontuacfes do questionario 1 e da tarefa 1) - X até 100 pontos
» A2 (somatorio das pontuagdes do questionario 2 e da tarefa 2) - X até 100 pontos
« A3 (somatorio das pontuagdes dos questionarios 3 e 4 e da tarefa 3) - X até 100 pontos

O célculo para a obtencdo da média da disciplina ¢ feito da seguinte maneira:
Média=(Al+ A2+ A3)/3

. [ a4
Assinatura do Docente:  emmally Gillua Cesto

Assinatura da Subcomissdo Local de Acompanhamento das atividades ndo presenciais do curso:

Local/Data da Aprovagéo:




PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 20211.3.866.1D
CURSO: CURSO SUPERIOR TECNOLOGO EM ALIMENTOS

COMPONENTE CURRICULAR: 7464 - TEC.0956 - Biologia Geral
PROFESSOR(AS): Maria Lourdes Vieira Ximenes

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA : 50 h

TOPICO

(PERIODO)

AULA

TEMA

OBJETIVOS

RECURSOS DIDATICO
PEDAGOGICOS

INSTRUMENTO DE

AVALIACAO FERICRE

ATIVIDADE

INDIVIDUAL/PONTUAGAO

ATIVIDADE
COLABORATIVA /
PONTUAGAO

CARGA -
HORARIA
(h/a)

Apresentacéo do Plano
Instrucional para as
Atividades ndo Presenciais da
disciplina

- Dirimir dividas dos discentes em relagéo
a implantacéo e desenvolvimento de
atividades ndo presenciais;

- Apresentar o cronograma das aulas
remotas e contetidos da disciplina.

Webaula (Meet)

Nao se aplica 18.05

Nao se aplica

Nao se aplica

2h/a

O contexto quimico da vida:
(1) os elementos quimicos;
(2) compostos importantes;
(3) distingéo entre compostos
inorganicos e organicos; (4)
agua: especificidades
bioquimicas, atuagdo nos
processos metabolicos.

O contexto quimico da vida
[continuagdo]: (5)
Identificacdo dos principais
minerais: funcdes em animais
e vegetais; sintomas
carenciais. (6) Glicidios e
Lipidios: identificacéo,
classificagdo e funcdes
organicas.

O contexto quimico da vida
[continuagdo]: (7) Proteinas:
caracteriza¢do dos
aminoécidos; estabelecimento
das ligagoes peptidicas;
Classificagdo e funcdes
organicas das proteinas.

O contexto quimico da vida
[continuag&o]: (8) Acidos
nucleicos: caracterizacéo dos
nucleotideos; classificagdo e
funcdes organicas do DNA e
RNA; a universaliza¢do do

- Revisar os fundamentos da base
molecular inorgénica e orgénica da vida;

- Conhecer as caracteristicas quimicas
(tipos de componentes, estrutura molecular,
diferengas baésicas) e as fungdes gerais dos

Glicidios, Lipidios, Proteinas e Acidos

nucléicos.

Webaula (Meet)

Questionario 25.05a01.06

20

Néo se aplica

3h/a

Video aulas e mapas
conceituais

Tarefa (lista de

exercicios) 01.06 a 08.06

15

Néo se aplica

3h/a

Webaula (Meet)

Férum 08.06 a 15.06

N&o se aplica

N&o se aplica

3h/a

Video aulas
Apostila
Chat (Moodle)

Pesquisa e forum | 15.06 a 19.06

20

N&o se aplica

3h/a




codigo genético; a
determinacéo das
caracteristicas hereditarias.

Estrutura e organizagao
celular: (1) Microscopia e
teoria celular; (2) A base

- Distinguir os tipos de células conforme as
espécies vivas;
- Entender a estrutura e funcionamento

Atividade (lista de

6 6 celular da vida; (3) : Webaula (Meet) P 19.06 a 24.07 30 Nao se aplica 3h/a
Diversidade entre células; (4) celular, a partir do estudo de seus exercicios)
Morfologia celular; (5) A constituintes. -
estrutura interna das células: |~ Conhecer a composicéo molecular bésica
Estrutura e organizagio d_a me_mbrana plasmatica, comp_reende_ndo
- ph, significado do modelo do mosaico fluido e
celular [continuacad]: (6) 0S mecanismos de transporte;
Configuragdes do citoplasma A Atividade (lista de « .
7 7 gurag 1top - Comparar a organizacéo do citoplasma de AVA P 24.07 a27.07 15 Néo se aplica 3h/a
das células (origem, alul ioti ot exercicios)
composicio e funcdes das células procaridticas e eucaridticas,
- i diferenciando esses dois tipos de
organelas citoplasmaticas). organizacio celular;
Estrutura e (_Jrganlzam.;ao - Associar corretamente as estruturas e as
c’elular [continuagao]: _(7) funcdes de cada uma das organelas
Ncleo celular: composigéo, celulares:
8 8 g!ve_rs@ade N fun/%o:es, - Entender a organizagéo bésica donicleo Video aulas Ndo se aplica 27.07 a 31.07 Néo se aplica Néo se aplica 3h/a
Istingao entre cclulas celular e as caracteristicas gerais dos
diploides e haploides; CrOMOSSOMOS.
constituicdo cromossdmica de
espécies animais e vegetais.
Metabolismo celular: (1)
conceitos basicos; (2) o
9 9 ap?‘ftlc?s(;im}sﬁs:;;es; ?;tg) a Video aulas Atlvelgsggc(ilésst)a de 31.07 a2 03.08 10 Néo se aplica 3h/a
superlo;gfc,)gi)nz::szt.apas da - Dfepreender e exglicar 0S processos
Metabolismo celular metabqlncczs da fotossintese, fotorrespiracao
[continuagdo]: Distincéo entre| € respiracao celule}r,_argumentando porque Video aulas . . .
10 10 plantas C3. Ch e CAM 0s organismos aerdbios podem usar 0s seus Chat (Moodle) Forum 03.08 a 10.08 Nao se aplica Nao se aplica 3h/a
Forresbiragéo. " | compostos quimicos produtores de energia
- mais eficientemente que os anaerdbios.
Metabolismo celular
[continuagdo]: respiracdo
11 11 |celular (conceito, etapas, rotas Video aulas Néo se aplica 10.08 a 17.08 10 Nao se aplica 3h/a
metabdlicas, saldo
energético).
Histologia vegetal: estruturas,
fungdes e atividades
metabdlicas dos 6rgdos |- Diferenciar as formas e estruturas internas
12 12 vegetativos; Meristemas, dos vegetais, identificando a que tecidos Webaula (Meet) Teste 17.08 a 24.09 20 Nao se aplica 3h/a
epiderme, parénquima e pertencem.
esclerénquima, sistemas
vasculares.
Biodiversidade: conceito, | - Discutir a diversidade dos seres vivos,
diversidade entre espécies e | indicando razdes para a sua existéncia.
_ dentro de especies; - Apresentar as regras do sistema binomial ) Atividade (lista de i _
13 13 |diversidade e os ecossistemas. de nomenclatura cientifica. Video aulas exercicios) 24.08 a 31.08 20 Néo se aplica 3h/a
Sistemas de classificagdo - Descrever as caracteristicas e
biolégica; Nomenclatura | peculiaridades dos microrganismos que 0s
cientifica. colocam a parte dos outros organismos.
Caracterizagdo e classificacio| ~ Avaliar o papel desempenhado pelos Video aulas
14 14 microrganismos no meio ambiente, Teste 31.08a11.09 20 Né&o se aplica 3h/a

dos cinco reinos bioldgicos.

especialmente na agricultura e na industria.

Podcast e reportagens




Diversidade vegetal
(Bridfitas, Pteriddfitas,

15 15 Gimnospermas e

Angiospermas); Forma e
funcdes das plantas.

16 16

17 17 Diversidade animal
(caracteristicas gerais dos

filos).
18 18 Diversidade animal

(caracteristicas gerais dos
filos).

- Reconhecer os diversos grupos vegetais,
caracterizando a sistematica das
Angiospermas.

- Caracterizar os diversos grupos de
animais, listando representantes de cada
filo.

- Relacionar as caracteristicas dos seres

vivos ao ambiente em que vivem, por

exemplo, a conquista do ambiente terrestre

por vegetais e animais as adaptagdes

morfofisiol6gicas que possibilitam essa
conquista.

Video aulas

Mapas mentais 11.09 a 14.09 Nao se aplica Nao se aplica 3h/a
Podcast e reportagens
Webaula (Meet) N&o se aplica 140922109 Néo se aplica Néo se aplica 3h/a
Webaula (Meet) Tabela comparativa 10 Né&o se aplica 3h/a
21.09 a 28.09
Webaula (Meet) Tabela comparativa 28.09 10 Néo se aplica 3h/a

* Planejamento para 2021.1

Pontuacdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas no Ambiente Virtual de Aprendizagem

2021.1 = 100 pontos +

100 pontos

** O docente deve especificar no plano a férmula de céalculo da pontuago.

Nota Final = Al + AC =} até 100 pontos.

Assinatura do Docente:

Wi dotes e Wi

Assinatura da Subcomissao

Local de Acompanhamento das atividades ndo presenciais do curso: Local/Data da Aprovacao:




ANEXO |

PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 20211.1.872.1D, 1° Periodo, Diurno
CURSO: Tecnologia em Alimentos

COMPONENTE CURRICULAR: Fundamentos de Calculo
PROFESSOR: Carlos Lisboa Duarte

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA (% a definir): 83 h/a

TOPICO UNIDADE AULA | TEMA OBJETIVOS RECURSOS INSTRUMENTO DE | PERIODO ATIVIDADE ATIVIDADE CARGA -
(BIMESTRE DIDATICO- AVALIACAO INDIVIDUAL/ | COLABORATIVA/ HORARIA (h/a)
) PEDAGOGICOS PONTUACAO | PONTUACAO

1 1° 1 Apresentacdo da | Apresentar a dinamica | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [17/05 a 22/05/2021 |N4o se aplica Nao se aplica 5 h/a
disciplina e | dadisciplina de apoio conteldo durante as aulas
reviséo de sincronas.
conceitos basicos

2 1° 2 Nogdes de | Revernogdesacercado | Aulasincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [24/05 a 29/05/2021 [Né&o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
conjunto estudo de conjuntos. de apoio conteddo durante as aulas

sincronas.

3 1° 3 Ideia e conceito de | Analisar o conceito de | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do |31/05 a 05/06/2021 [Né&o se aplica Néo se aplica 6 h/a

funcéo funcéo. Materiais de apoio contelido durante as aulas
sincronas.

4 1° 4 Estudo das | Observar os principais | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do |07/06 a 12/06/2021 [Né&o se aplica Néo se aplica 5 h/a
funcdes tipos de  fungdes | Materiais de apoio conteddo durante as aulas
polinomiais polinomiais sincronas.

5 1° 5 Problematizacdes | Resolver  problemas | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do [14/06 a 19/06/2021 100 Nao se aplica 6 h/a
envolvendo envolvendo funcdes Materiais de apoio contelido durante as aulas
funcdes sincronas.
polinomiais

6 1° 6 Funcoes Compreender o | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do [21/07 a 24/07/2021 [Né&o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
trigonométricas e | conceito de fungdes | Materiais de apoio contelido durante as aulas
exponenciais trigonométricas e sincronas.

exponenciais




1° 7 Introducéo ao | Observar nogoes | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do [26/07 & 31/07/2021 |[Né&o se aplica Nao se aplica 5 h/a
estudo bésicas de limite Materiais de apoio conteldo durante as aulas
de Limites de sincronas.
funcoes
1° 8 Propriedades de Analisar as principais | Aula sincrona e | Listas de exercicio e debate do [02/08 & 07/08/2021 |[Né&o se aplica Nao se aplica 5 h/a
limites de fungbes | propriedades do estudo | Materiais de apoio contelldo durante as aulas
de limites sincronas.
9 1° 9 Resolugdo de | Resolver  problemas | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [09/08 a 14/08/2021 [100 Né&o se aplica 5 h/a
problemas envolvendo limites de apoio contelldo durante as aulas
envolvendo limite sincronas.
10 1° 10 Fungdo continua Compreender o | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [16/08 a 21/08/2021 |Ndo se aplica Né&o se aplica 5 h/a
conceito de fungdo | de apoio conteldo durante as aulas
continua sincronas.
11 1° 11 Estudo do gréfico | Interpretar o grafico de | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [23/08 a 28/08/2021 [Né&o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
da fungéo | uma funcéo continua de apoio conteldo durante as aulas
continua sincronas.
12 1° 12 Conceito de | Explorar a nocdo de | Aulasincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do |30/08 & 04/09/2021 [Né&o se aplica Néo se aplica 6 h/a
derivada derivada de uma | de apoio conteddo durante as aulas
funcéo sincronas.
13 1° 13 Técnicas de | Aprender as principais | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do |06/09 & 11/09/2021 100 Néo se aplica 5 h/a
derivacéao técnicas de derivacao de apoio conteddo durante as aulas
sincronas.
14 1° 14 Introducéo ao | Observar as nocOes | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [13/09 a 18/09/2021 [N&o se aplica Néo se aplica 5 h/a
estudo da | bésicas sobre | de apoio conteddo durante as aulas
integracédo integracéo sincronas.
15 1° 15 Teorema Refletir acerca das | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [20/09 a 25/09/2021 |Né&o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
fundamental do | possibilidades do uso | de apoio conteldo durante as aulas
célculo do teorema sincronas.
fundamental do célculo
para integrais
16 1° 16 Técnicas de | Compreender as | Aula sincrona e Materiais | Listas de exercicio e debate do [27/09 a 30/09/2021 |N4o se aplica Né&o se aplica 5 h/a
integracdo principais técnicas de | de apoio contelido durante as aulas

sincronas.




integracdo de uma
integral definida.

17

10

17

Provas Finais

Realizar avaliago final
da disciplina

Néo se aplica

Lista de
aprendizagem

fixacéo

da

01, 03 &4 04/10/20

100

Nao se aplica

N&o se aplica

* Planejamento de 1 semestre.

Aprendizagem

Pontuagdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de

As avaliagdes sdo categorizadas e pontuadas da seguinte maneira:

Atividades Individuais (Al): de 0 a 100 pontos por atividade.

Atividades Online: X até 100 pontos por periodo.

A obtencdo da média final da disciplina ser& dada por meio da média aritmética das notas das atividades.

As atividades colaborativas, por exemplo, férum, ndo serdo pontuadas. Sendo assim, elas serdo utilizadas
apenas como ferramentas de complementacéo pedagdgica.

Local/Data da Aprovacdo:

Assinatura do Docente: ¢ o VQOO ﬁ_/;/\/DA?

Assinatura da Subcomissao Local de Acompanhamento das ativida

O DunOnte

nado presenciais do curso:




ANEXO |
PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 20211.1.872.1D

CURSQO: Curso Superior de Tecnologia em Alimentos
COMPONENTE CURRICULAR: Informatica Basica
PROFESSORA: Leonardo da Costa Santos

AULA UNIDADE
1 Etapa 1
2 Etapa 1
3 Etapa 1
4 Etapa 1
5 Etapa 1

TEMA

Apresentacao da disciplina

Conceitos fundamentais da Computagao; (Introdugéo, Evolugao
histérica, A informacao e sua representacao), Os sistemas de
numeracgéao (No decimal, binario, octal e hexadecimal;
conversoes; representagdo de numeros inteiros e reais; condigéo
alfanumérica) Hardware: Componentes / Arquitetura de um
Computador (CPU, Memdria, Dispositivos de E/S, Arquitetura de
Von Neumann ); Atividade.

Introducao a Sistemas Operacionais; Conceitos, defini¢ao e
histérico; Multitarefa, Monotarefa, Multiusuario, Monousuario;
Evolugéo dos Sistemas Operacionais; Licenca de uso: Livre e
Proprietario; GUI — Interface grafica com Usuario x Modo texto;

Instalagéo do Windows; Atividade.

Introduc&o ao Sistema Operacional Windows 7; Conhecendo a
Interface Grafica do Windows 7; Janelas, icones e Menu; Nocdes
de salvamento;

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA (% a definir): 100% (50h/a) 60 aulas

RECURSOS DIDATICO-

PEDAGOGICOS

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

INSTRUMENTO DE
AVALIACAO

Atividade no Moodle.

DATA

19/05/2021

26/05/2021

02/06/2021

09/06/2021

16/06/2021

CARGA -
HORARIA

3h

3h

3h

3h

3h



10

11

12

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Windows Explorer — Gerenciador de arquivos do Windows;
Conhecendo a forma que o Windows 7 organiza os arquivos,
diretérios e unidades de disco; Gerenciamento do Computador,
Variaveis de Ambiente e execucao de arquivos. Trabalhando os
conceitos mover (recortar), copiar, colar; Excluir e recuperar
arquivos e diretorios;

Utilizagao do Painel de Controle;

Nogdes de Seguranga da Informacgdes (Virus e outras ameacas)

Internet: introdugao, histérico, navegadores, formularios;
Atividade.

Processador de texto LibreOffice Writer/Microsoft Word:
fundamentos, formatagao de documentos, configuragéo de
pagina, exportagdo de documentos; estilos de texto, insercéo de
gréficos e figuras, Fontwork, sumarios e indices;

Sabado Letivo: Atividade

Processador de texto LibreOffice Writer/Microsoft Word: insercao
e formatacgao de tabelas, tabelas calculadas;

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Atividade no Moodle.

Atividade no Moodle.

21/07/2021

28/07/2021

04/08/2021

11/08/2021

18/08/2021

21/08/2021

25/08/2021

3h

3h

3h

3h

3h

3h

3h



13

14

15

16

17

18

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Etapa 1

Sabado Letivo: Atividade

Planilhas eletronicas LibreOffice Calc/Microsoft Excel:
fundamentos, formatacéo, formulas basicas, configuragao de
pagina, exportagdo de documentos.

Sabado Letivo: Atividade

Planilhas eletrénicas LibreOffice Calc/Microsoft Excel:
fundamentos, formatagao, formulas basicas, configuragéo de
pagina, exportagdo de documentos.

Atividade

Slides LiberOffice: Criagao e formatacgao de Slides; Atividade.

Pontuacgao das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na
Ambiente Virtual de Aprendizagem

** O docente deve especificar no plano a féormula de calculo da pontuagéo.

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

Atividade no Moodle. 28/08/2021 3h

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

01/09/2021 3h

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Atividade no Moodle. 04/09/2021 3h

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

15/09/2021 3h

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar duvidas,

entre outros.

Atividade no Moodle. 22/09/2021 3h

Aula gravada (video),
slides, aula sincrona via
Meet para tirar davidas,

entre outros.

Atividade no Moodle. 29/09/2021 3h

700 Pontos (sendo 700 pontos de atividades individuais e 0 pontos de
atividades colaborativas)

As avaliagdes sao categorizadas e pontuadas da seguinte maneira:
Atividades Online: até 700 pontos, dos quais:
e Atividades Colaborativas (AC): até 0 pontos
e Atividades Individuais (Al): até 700 pontos O célculo para a obtencao
da Média do Curso é feito da seguinte maneira: Média= (AC + Al)



i

Assinatura do Docente

Assinatura da Subcomissio Local de Acompanhamento das atividades n&o presenciais do curso

Local/Data da Aprovacao:



PLANO INSTRUCIONAL

TURMA: 47466 - TEC.0044 - Inglés Instrumental - Graduacao

CURSO: Tecnologia em Alimentos
COMPONENTE CURRICULAR: Inglés Instrumental

PROFESSOR(A) FORMADOR(A): Thiago de Sousa Almeida

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA: 50h/60 Aulas

TOPICO | AUL. TEMA OBJETIVOS INSTRUMENT RECURSO PERIODO | ATIVIDADE CARGA
JUNI. ODE _ DIDATICO- INDIVIDUAL/ | HORARIA
AVALIAGAO | = «cico PONTUAGAO
1 1 Apresentacdo da Conscientizar sobre a importancia - Web-aula 20/05 - 3h
disciplina e 0 objetivo do inglés instrumental sincrona
Entender como o conhecimento
Topico 01 — prévio de cada pessoa influencia
Conhecimento no processo de leitura em lingua
prévio estrangeira
2 2 Tépico 02 - A Entender o que é contexto e sua - Web-aula 27/05 - 3h
importancia do importancia para melhoria da sincrona
contexto compreensdo em leitura em lingua
estrangeira
- - 12 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario 03/06 100 4h
avaliativa (topicos trabalhado nos tdpicos 01 e 02 na plataforma
01 e 02) Moodle
3 3 Tépico 03 — Compreender o0 uso de estratégias - Web-aula 10/06 - 3h
Estratégias de de leitura diferentes para sincrona
leitura diferentes situacGes de leitura em
lingua estrangeira
4 4 Topico 04 — Conceituar palavras cognatas e - Web-aula 17/06 - 3h
Palavras cognatas chamar ateng&o para o perigo dos sincrona
chamados falsos cognatos
- - 2% atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario 22/07 100 4h
avaliativa (topicos trabalhado nos tépicos 03 e 04 na plataforma
03 e 04) Moodle
5 5 Topico 05 — Conceituar géneros textuais e - Web-aula 29/07 - 3h
Geéneros textuais entender como a familiaridade sincrona
com diferentes géneros influencia




0 processo de leitura em lingua
estrangeira

6 6 Topico 06 — Entender os principais processos Web-aula 05/08 - 3h
Formagcédo de de formag&o de palavras em - sincrona
palavras lingua inglesa
Conscientizar sobre como ter
nocBes sobre estes processos pode
ajudar no processo de leitura em
lingua estrangeira
- - 3 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario 12/08 100 4h
avaliativa (t6picos trabalhado nos tépicos 05 e 06 na plataforma
05 e 06) Moodle
7 7 Topico 07 — Conhecer como se apresenta a - Web-aula 19/08 3h
Estrutura verbal estrutura sintatica de uma oragéo sincrona
da lingua inglesa em lingua inglesa
Entender o uso e o significado dos
diferentes tempos verbais
8 8 Topico 08 — Entender o que € um grupo - Web-aula 26/08 - 3h
Grupos nominais nominal sincrona
Perceber a diferenca na estrutura
de grupos nominais em lingua
portuguesa e lingua inglesa
- - 42 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario 02/09 100 4h
avaliativa (topicos trabalhado nos topicos 07 e 08 na plataforma
07 e 08) Moodle
9 9 Topico 09 — Compreender como uma ideia se - Web-aula 09/09 - 3h
Elementos conecta a outra por meio de sincrona
conectores e elementos de coesdo
coesivos Reconhecer a funcéo e o sentido
dos elementos conectores e
COEesivos
10 10 Tépico 10 — Uso Conhecer os diferentes tipos de - Web-aula 16/09 - 3h
de dicionarios dicionério sincrona
Entender que existem diferentes
sentidos para uma mesma palavra
- - 5 atividade Avaliar o que foi estudado e Tarefa Questionario 23/09 100 4h

avaliativa (topicos
09 e 10)

trabalhado nos tépicos 09 e 10

na plataforma
Moodle




- Feedback e Obter feedback com os discentes - Web-aula 30/09 - 3h
avaliativo em relagéo ao trabalho realizado sincrona
na disciplina
- Prova final e Recuperar as notas de alunos que, Tarefa Questionario | 01,04e 100 5h
porventura, ndo tenham feito as na plataforma 05/10
atividades avaliativas ao longo do Moodle Total: 60h

semestre

Pontuacéo das Atividades Individuais no Ambiente Virtual de Aprendizagem

100 pontos cada
Total: 500 pontos

** O docente deve especificar no plano a férmula de céalculo da pontuacéo.

Aritmética (juncdo de todas as notas e sua divisdo por cinco para resultar

na média)

Assinatura do Docente:

T b S A

Assinatura da Subcomisséo Local de Acompanhamento das atividades n&o presenciais do curso:

Local/Data da Aprovagéo:




PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

TURMA: 1° Periodo

CURSOQ: Curso Superior de Tecnologia em Alimentos
COMPONENTE CURRICULAR: Matérias-primas Alimenticias
PROFESSOR(A): Sonnalle Silva Costa

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA: 80 h/a (67 h/r)

TOPICO UNIDADE AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS INSTRUMENTO PERIODO ATIVIDADE ATIVIDADE CARGA
(BIMESTRE/ DIDATICO- DE AVALIA(;AO INDIVIDUAL COLABORATIVA HORARIA
SEMESTRE) PEDAGOGICOS / / (h/a)

PONTUAGAO | PONTUAGAO
1 1 1 Apresentagdo  do  plano | e Conhecer informagdes gerais da | Webaula e 18/05 a 4
instrucional da disciplina. disciplina que serd ministrada no | textos. 25/05/2021
Definigéo e classificagdo das | ambiente virtual de aprendizagem
matérias-primas (AVA): conteldos  programaéticos,
agropecuarias. objetivos, sistema de avaliacdo e
cronograma.
e Interagir com os colegas da disciplina
e com a professora por meio de
ferramentas do AVA.
e |dentificar as principais matérias-
primas de origem animal e vegetal de
importancia econdmica para o Brasil.
2 1 2 Frutas e hortaligas: principais | e Identificar as principais 25/05 a
caracteristicas e a composicdo | caracteristicas e a composi¢do quimica | Webaula ou 01/06/2021
quimica. de frutas e hortaligas. videoaula e
textos




Frutas e hortalicas: | @ Compreender o desenvolvimento | Webaula ou 01/06 a
desenvolvimento fisioldgico e | fisiolégico e principais fatores que | videoaula e 08/06/2021
principais fatores que afetama | afetam a respiracéo dos frutos. textos
respiracéo dos frutos.
Frutas e hortalicas: | e Propor condicdes adequadas de | Webaula ou [Questionario 1 08/06 a 50
armazenamento, legislagdo e | armazenamento de frutas e hortalicas. | videoaula e 15/06/2021
controle de qualidade. e Compreender aspectos de legislagdo | textos.

e controle de qualidade de frutas e

hortalicas.
Tubérculos e raizes tuberosas: | e Identificar as principais | Webaula ou 15/06 a
principais caracteristicas, | caracteristicas e composicdo quimica | videoaula e 19/06/2021
composi¢ao quimica, | dessas matérias-primas. textos.
armazenamento e | ® Propor condicdes adequadas de
conservacéo da batata. armazenamento do vegetal.
Tubérculos e raizes tuberosas: | e Identificar as principais | Webaula ou | Tarefal 19/06/2021 50
principais caracteristicas, | caracteristicas e composicdo quimica | .

Lo o - . videoaula e

composi¢éo quimica, | dessas matérias-primas.
armazenamento e | o Propor condi¢bes adequadas de | textos.
conservagcdo da mandioca. | armazenamento do vegetal.
Legislagdo e controle de | ® Compreender aspectos de legislagdo
qualidade da batata e da | e controle dessas matérias-primas.
mandioca.
Caracteristicas dos principais | e Identificar as principais | Webaula ou 24/07 a
cereais: origem, produgdo, | caracteristicas e composigdo quimica videoaula e 27/07/2021
consumo, composicdo | dos cereais de maneira geral.
quimica e utilizacdo do trigo. | e Identificar as principais | textos.

caracteristicas, composi¢do quimica e

formas de utilizac8o do trigo.
Caracteristicas dos principais | e Identificar as principais | Webaula ou 27/07 a
cereais: origem, producdo, | caracteristicas, composicdo quimica e | . 31/07/2021

b L . videoaula e

consumo, composicdo | formas de utilizagdo do arroz e do
quimica e utilizagéo do arroze | milho. textos.
do milho.
Leguminosas: aspectos | e Identificar as principais | Webaula ou 31/07 a
botéanicos, caracteristica do | caracteristicas e composicdo quimica videoaula e 03/08/2021
grdo e composicdo quimica. | das leguminosas de maneira geral.
Caracteristicas das principais | e Identificar as principais | textos.

leguminosas: origem,
producéo, consumo,
composicdo  quimica, e

utilizacéo da soja.

caracteristicas, composi¢do quimica e
formas de utilizagdo da soja.




10 10 Caracteristicas das principais | e Identificar as principais | Webaula ou |Questionario2 | 03/08 a 50
leguminosas: origem, | caracteristicas, composi¢do quimica e | . 10/08/2021
" L o videoaula e
producéo, consumo, | formas de utilizacéo do feijéo.
composicdo  quimica e | e Propor condigdes adequadas de | textos.
utilizagao do feijéo. x
x x armazenamento dos gréos.
Conservagdo de gréos.
11 11 Leite: definicdo, formacéo e | e Definir leite. Webaula ou 10/08 a
composicgéo quimica. e |dentificar a composicdo quimica e | videoaula e 17/08/2021
compreender a importancia de cada | textos.
componente do leite no processamento
de derivados.
12 12 | Leite: causas de deterioracdoe | e Identificar as causas de deterioragdo | Webaula ou 17/08 a
pré-processamento. do leite. videoaula e 24/08/2021
e Conhecer as etapas de pré- | textos.
processamento dessa matéria-prima.
13 13 | Leite: técnicas de | e Conhecer as principais técnicas de | Webaula ou [Tarefa 2 24/08 a 50
conservacdo, legislagdo e | conservacéo do leite. videoaula e 31/08/2021
controle de qualidade. e Compreender aspectos de legislagdo | textos.
e controle de qualidade do leite.
14 14 Carne:  tecido  muscular | e Conhecer os principais componentes | Webaula ou 31/08 a
(estrutura e fungdo, fibra | dacarne. videoaula e 11/09/2021
muscular, composicdo | © Compreender o mecanismo da | textos.
quimica) e mecanismo da | contragdo muscular.
contragéo muscular.
15 15 Conversdo de musculo em | e Diferenciar misculo de carne. Webaula ou [Questionario 3 11/09 a 30
carne e qualidade da carne. e Distinguir as anomalias no processo | videoaula e 14/09/2021
de converséo do musculo em carne. textos.

e Conhecer os principais fatores que

afetam a qualidade da carne.




16 1 16 Caracterizagdo das espécies | e Identificar as principais espécies de | Webaula ou [Tarefa 3 14/09 a 50
de corte. corte e suas caracteristicas gerais. videoaula e 21/09/2021
textos.
17 1 17 Classificagao, estrutura | @ Compreender conceitos basicos das | Webaula ou 21/09 a
I - . . . 28/09/2021
muscular, constituicdo | matérias-primas considerando suas videoaula e
morfol6gica, bioquimica do | caracteristicas fisiologicas, | textos.
pescado.  Alteragdes  do | microbiolégicas e fisico-quimicas.
pescado no post-mortem.
18 1 18 Manuseio e conservagdo do | e Propor condi¢bes adequadas de | Webaula ou |Questiondrio 4 | 28/09 a 20
pescado a bordo. manuseio e armazenamento de | videoaula e 30/09/2021
pescados. textos.
Pontuacdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem 300 Pontos

As avaliacdes séo categorizadas e pontuadas da seguinte maneira:

« Al (somatdrio das pontuacfes do questionario 1 e da tarefa 1) - X até 100 pontos
» A2 (somatorio das pontuagdes do questionario 2 e da tarefa 2) - X até 100 pontos
« A3 (somatorio das pontuagdes dos questionarios 3 e 4 e da tarefa 3) - X até 100 pontos

O célculo para a obtencdo da média da disciplina ¢ feito da seguinte maneira:
Média=(Al+ A2+ A3)/3

. [ a4
Assinatura do Docente:  emmally Gillua Cesto

Assinatura da Subcomissdo Local de Acompanhamento das atividades ndo presenciais do curso:

Local/Data da Aprovagéo:




ANEXO |

PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES
NAO PRESENCIAIS

TURMA: 1° PERIODO
CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

COMPONENTE CURRICULAR: PRATICAS DE LEITURA E ESCRITA

PROFESSOR(A): CYNTHIA ISRAELLY BARBALHO DIONISIO SOARES

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA (% a definir): 80 H/A

TO UNIDADE AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS INSTRUMENTO PERIODO ATIVIDADE ATIVIDADE CAR
PIC (BIMESTRE/ DIDATICO- DE AVALIA(;AO INDIVIDUAL/ COLABORAT GA -
(6] SEMESTRE) PEDAGOGICOS PONTUAQAO IVA/ . HOR
PONTUACAO ARIA
(h/a)
- 1 1  |Apresentagdo ¢ Entender Aula - 19/05a |- - 5h/a
funcionamento do [sincrona.via 25/05
Ccurso. Google
Meet
1,2 1 2 |Oatode ler e Conhecer fatores | Aula Producéo 26/05 a 25 Nao se 5h/a
necessarios & |sincronavia  |textual 01/06 aplica
Coeréncia coeréncia e a leitura. |Google Meet
de um texto.
4 1 3 Géneros e Conhecer Aula Questionario 02/06a |25 Nao se 5h/a
textuais caracteristicas. do [sincrona 08/06 aplica
artigo de |via
divulgacéo Google Meet
cientifica;
o Ler um exemplar do
género.
2 1 4 |Coesdo e Apropriar-se de | Aula Reescrita de 09/06a |25 Néo se 5hia
mecanismos de [sincrona produgédo 15/06 aplica
coeséo textual. via textual
Google Meet
5, 1 5 |Argumentacdo o Identificar recursos | Aula Férum 16/06 a |25 Né&o se 5h/a
13 no artigo argumentativos no [sincrona 20/06 aplica
de opinido artigo de opinido.  |via
Google Meet
4 1 6. |Géneros o/Identificar géneros | Aula Néo se aplica  21/07a  |N&o se Néo se 5h/a
textuais do dominio [sincrona 27/07 aplica aplica
técnico/profissional |via
e académico. Google Meet
4, 1 7 Género textual o Compreender Aula N&o se aplica 28/07 Néo se Nao se 5h/a
9, académico: fungdo do resumo [sincrona a03/08 [aplica aplica
10 resumo académico; via
o Identificar marcas | Google Meet
textuais do género.
4, 1 8 |Género textual | e Compreender Aula Néo se aplica  |04/08 Néo se Néo se 5Sh/a
9, académico: fungdo da resenha [sincrona a10/08 |aplica aplica
11 resenha académica; via
o Identificar marcas | Google Meet
textuais do género.
4, 1 9  |Geénero textual | e Compreender Aula Néo se aplica  |11/08a  |N&o se Néo se 5hla
9, académico: fungdo do artigo [sincrona 17/08 aplica aplica
13 artigo cientifico académico; via
e Conhecer estrutura | Google Meet
do género.




4, 1 10 |Género textual o Introducio: Aula Questionario 18/08 a 20 Nao se 5h/a
5, académico: identificar recursos [sincrona 20/08 aplica
9, artigo cientifico da argumentacdo.  |via
13, Google Meet
4, 1 11  |Género textual ¢ Metodologia: Atividade Questionario 21/08 a 20 Nao se 5h/a
6, académico: identificar  topico [assincrona 24/08 aplica
9, artigo cientifico discursivo e
13 mecanismos de
referenciacdo.
4, 1 12 |Género textual ¢ Fundamentag&o: Aula Questionario 25/08 a 20 Nao se 5h/a
7, académico: compreender sincrona 37/08 aplica
9, artigo cientifico intertextualidade e |via
13 polifonia. Google Meet
4, 1 13 |Geénero textual | e Apreender nogOes | Atividade  |Questionario  |28/08a |20 Néo se 5hla
8, académico: de citacbes e | assincrona 31/08 aplica
9 artigo cientifico referéncias segundo
a ABNT.
4, 1 14  |Género textual e Discussio e | Aula Questionario 01/09 a 20 Nao se 5h/a
6, académico: concluséo: sincrona 03/09 aplica
9, artigo cientifico identificar recursos |via
13 da argumentagfio. | Google Meet
4, 1 15 |Género textual o Sintetizar os |Atividade N&o se aplica  |04/09 a ' .[Ndo se Néo se 5h/a
9 académico: conhecimentos assincrona 14/09 aplica aplica
artigo cientifico sobre 0 género
artigo cientifico.
4 1 16  |Género textual: | e Produzir artigo de-| Aula Produgéo 15/09a  |Néose 50 5Shia
artigo divulgacdo  com |[sincrona textual 21/09 aplica
cientifico e base em _artigo |via
artigo de cientifico. Google Meet
divulgacédo
4 1 17  |Género textual: | e Produzir artigo. de | Aula Reescrita de 22/09a  |N&o se 50 Sh/a
artigo divulgacéo com |[sincrona produgdo 28/09 aplica
cientifico e base em artigo |via textual
artigo de cientifico. Google Meet
divulgacédo
1 18 |Finalizacdo o Ajustes. finais do | Aula N&o se aplica  [29/09a  |Ndo se N&o se 5h/a
semestre. sincrona 30/09 aplica aplica
via
Google Meet
* Planejamento de 2 bimestres e 1/'semestre.
Pontuagdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem Pontos: 300
** O'docente deve especificar no plano a formula de célculo da pontuagéo. N1: 25 x 4 = 100
N2: 20 x 5 = 100
N3: =50 + 50 = 100
Nota final = N1 + N2 + N3/3
Assinatura do Docente: 7~ ”u\\ = st
Assinatura da Subcomissdo” Local de Acompanhamento das atividades ndo

presenciais do curso:

Local/Data da Aprovagéo:




PLANO INSTRUCIONAL

TURMA: 2021.1872.1D
CURSO: Superior de Tecnologia em Alimentos

COMPONENTE CURRICULAR: Quimica Geral

PROFESSOR(A) FORMADOR(A): José Aurino Arruda Campos Filho

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA (100%): 80 h/a

TOPICO UNIDADE AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS INSTRUMENTO PERIODO ATIVIDADE ATIVIDADE CARGA
(semestre) DIDATICO- DE INDIVIDUAL/ COLABORATIVA/ | HORARIA
PEDAGOGICOS AVALIACAO PONTUACAO PONTUACAO
1 1 1 Apresentacdo | e Conhecer a ementa, bem Webaula Férum (né&o 17/05 a Sem Sem pontuacéo 4 hla
da disciplina como os recursos e formatos de avaliativo) 21/05/2021 pontuagéo
avaliacdo a serem utilizados;
2 1 2 Funcgoes o Identificar as fungbes | Videoaula/slides/ Tarefa 24/05 a 100 Sem pontuacéo 16 h/a
Inorganicas inorganicas por suas propriedades | webaula/ textos 28/05/2021
caracteristicas; selecionados 31/05 a
e Acidos, bases, sais e 6xidos; 04/06/2021
07/06 a
11/06/2021
3 1 3 Reacdes ¢ Identificar e classificar os tipos | Videoaula/slides/ Tarefa 14/06 a 100 Sem pontuacéo 12 h/a
Quimicas de reacg6es quimicas; webaula/ textos 18/06/2021
selecionados 21/07 a
23/07/2021
4 1 4 Calculo e Reconhecer e realizar | Videoaula/slides/ Tarefa 26/07 a 100 Sem pontuagéao 24 hla
Estequiométri | célculos envolvendo reagBes | webaula/ textos 30/07/2021
co quimicas; selecionados 02/08 a
e Prever a partir dos reagentes, 06/08/2021
quanto de produto é obtido. 09/08 a
e Trabalhar com as grandezas, 13/08/2021
massa/massa; mol/mol; 16/08 a
massa/mol; massa/volume; 20/08/2021
e Clacular rendimento  de 23/08 a
reacdo quimica. 27/08/2021
5 1 5 Solucgbes e Compreender e inter- | Videoaula/slides/ Tarefa 100 Sem pontuagao 24 hla
relacionar os varios tipos de webaula/textos 30/08 a
concentracdo das solugdes; selecionados 03/09/2021
06/09 a
10/09/2021
13/09 a
17/09/2021
20/09 a
24/09/2021
27/09 a

30/09/2021




6 - Avaliacédo
final

Tarefa

01/10 a
05/10/2021

100

Pontuacéao das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem Moodle

400 pontos

O cdlculo para a obtencdo da Nota do Curso é feito através da Média Aritmética das pontuacdes das atividades individuais.
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Assinatura do Docente: "V

Assinatura da Subcomissao Local de Acompanhamento das atividades nao presenciais do curso:
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ANEXO |

PLANO INSTRUCIONAL PARA DESENVOLVIMENTO DE ATIVIDADES
NAO PRESENCIAIS

TURMA: 1° PERIODO
CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

COMPONENTE CURRICULAR: PRATICAS DE LEITURA E ESCRITA

PROFESSOR(A): CYNTHIA ISRAELLY BARBALHO DIONISIO SOARES

PERIODO: 2021.1

CARGA HORARIA (% a definir): 80 H/A

TO UNIDADE AULA TEMA OBJETIVOS RECURSOS INSTRUMENTO PERIODO ATIVIDADE ATIVIDADE CAR
PIC (BIMESTRE/ DIDATICO- DE AVALIA(;AO INDIVIDUAL/ COLABORAT GA -
(6] SEMESTRE) PEDAGOGICOS PONTUAQAO IVA/ . HOR
PONTUACAO ARIA
(h/a)
- 1 1  |Apresentagdo ¢ Entender Aula - 19/05a |- - 5h/a
funcionamento do [sincrona.via 25/05
Ccurso. Google
Meet
1,2 1 2 |Oatode ler e Conhecer fatores | Aula Producéo 26/05 a 25 Nao se 5h/a
necessarios & |sincronavia  |textual 01/06 aplica
Coeréncia coeréncia e a leitura. |Google Meet
de um texto.
4 1 3 Géneros e Conhecer Aula Questionario 02/06a |25 Nao se 5h/a
textuais caracteristicas. do [sincrona 08/06 aplica
artigo de |via
divulgacéo Google Meet
cientifica;
o Ler um exemplar do
género.
2 1 4 |Coesdo e Apropriar-se de | Aula Reescrita de 09/06a |25 Néo se 5hia
mecanismos de [sincrona produgédo 15/06 aplica
coeséo textual. via textual
Google Meet
5, 1 5 |Argumentacdo o Identificar recursos | Aula Férum 16/06 a |25 Né&o se 5h/a
13 no artigo argumentativos no [sincrona 20/06 aplica
de opinido artigo de opinido.  |via
Google Meet
4 1 6. |Géneros o/Identificar géneros | Aula Néo se aplica  21/07a  |N&o se Néo se 5h/a
textuais do dominio [sincrona 27/07 aplica aplica
técnico/profissional |via
e académico. Google Meet
4, 1 7 Género textual o Compreender Aula N&o se aplica 28/07 Néo se Nao se 5h/a
9, académico: fungdo do resumo [sincrona a03/08 [aplica aplica
10 resumo académico; via
o Identificar marcas | Google Meet
textuais do género.
4, 1 8 |Género textual | e Compreender Aula Néo se aplica  |04/08 Néo se Néo se 5Sh/a
9, académico: fungdo da resenha [sincrona a10/08 |aplica aplica
11 resenha académica; via
o Identificar marcas | Google Meet
textuais do género.
4, 1 9  |Geénero textual | e Compreender Aula Néo se aplica  |11/08a  |N&o se Néo se 5hla
9, académico: fungdo do artigo [sincrona 17/08 aplica aplica
13 artigo cientifico académico; via
e Conhecer estrutura | Google Meet
do género.




4, 1 10 |Género textual o Introducio: Aula Questionario 18/08 a 20 Nao se 5h/a
5, académico: identificar recursos [sincrona 20/08 aplica
9, artigo cientifico da argumentacdo.  |via
13, Google Meet
4, 1 11  |Género textual ¢ Metodologia: Atividade Questionario 21/08 a 20 Nao se 5h/a
6, académico: identificar  topico [assincrona 24/08 aplica
9, artigo cientifico discursivo e
13 mecanismos de
referenciacdo.
4, 1 12 |Género textual ¢ Fundamentag&o: Aula Questionario 25/08 a 20 Nao se 5h/a
7, académico: compreender sincrona 37/08 aplica
9, artigo cientifico intertextualidade e |via
13 polifonia. Google Meet
4, 1 13 |Geénero textual | e Apreender nogOes | Atividade  |Questionario  |28/08a |20 Néo se 5hla
8, académico: de citacbes e | assincrona 31/08 aplica
9 artigo cientifico referéncias segundo
a ABNT.
4, 1 14  |Género textual e Discussio e | Aula Questionario 01/09 a 20 Nao se 5h/a
6, académico: concluséo: sincrona 03/09 aplica
9, artigo cientifico identificar recursos |via
13 da argumentagfio. | Google Meet
4, 1 15 |Género textual o Sintetizar os |Atividade N&o se aplica  |04/09 a ' .[Ndo se Néo se 5h/a
9 académico: conhecimentos assincrona 14/09 aplica aplica
artigo cientifico sobre 0 género
artigo cientifico.
4 1 16  |Género textual: | e Produzir artigo de-| Aula Produgéo 15/09a  |Néose 50 5Shia
artigo divulgacdo  com |[sincrona textual 21/09 aplica
cientifico e base em _artigo |via
artigo de cientifico. Google Meet
divulgacédo
4 1 17  |Género textual: | e Produzir artigo. de | Aula Reescrita de 22/09a  |N&o se 50 Sh/a
artigo divulgacéo com |[sincrona produgdo 28/09 aplica
cientifico e base em artigo |via textual
artigo de cientifico. Google Meet
divulgacédo
1 18 |Finalizacdo o Ajustes. finais do | Aula N&o se aplica  [29/09a  |Ndo se N&o se 5h/a
semestre. sincrona 30/09 aplica aplica
via
Google Meet
* Planejamento de 2 bimestres e 1/'semestre.
Pontuagdo das Atividades Individuais e Colaborativas realizadas na Ambiente Virtual de Aprendizagem Pontos: 300
** O'docente deve especificar no plano a formula de célculo da pontuagéo. N1: 25 x 4 = 100
N2: 20 x 5 = 100
N3: =50 + 50 = 100
Nota final = N1 + N2 + N3/3
Assinatura do Docente: 7~ ”u\\ = st
Assinatura da Subcomissdo” Local de Acompanhamento das atividades ndo

presenciais do curso:

Local/Data da Aprovagéo:




PLANO INSTRUCIONAL
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(semestre) DIDATICO- DE INDIVIDUAL/ COLABORATIVA/ | HORARIA
PEDAGOGICOS AVALIACAO PONTUACAO PONTUACAO
1 1 1 Apresentacdo | e Conhecer a ementa, bem Webaula Férum (né&o 17/05 a Sem Sem pontuacéo 4 hla
da disciplina como os recursos e formatos de avaliativo) 21/05/2021 pontuagéo
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2 1 2 Funcgoes o Identificar as fungbes | Videoaula/slides/ Tarefa 24/05 a 100 Sem pontuacéo 16 h/a
Inorganicas inorganicas por suas propriedades | webaula/ textos 28/05/2021
caracteristicas; selecionados 31/05 a
e Acidos, bases, sais e 6xidos; 04/06/2021
07/06 a
11/06/2021
3 1 3 Reacdes ¢ Identificar e classificar os tipos | Videoaula/slides/ Tarefa 14/06 a 100 Sem pontuacéo 12 h/a
Quimicas de reacg6es quimicas; webaula/ textos 18/06/2021
selecionados 21/07 a
23/07/2021
4 1 4 Calculo e Reconhecer e realizar | Videoaula/slides/ Tarefa 26/07 a 100 Sem pontuagéao 24 hla
Estequiométri | célculos envolvendo reagBes | webaula/ textos 30/07/2021
co quimicas; selecionados 02/08 a
e Prever a partir dos reagentes, 06/08/2021
quanto de produto é obtido. 09/08 a
e Trabalhar com as grandezas, 13/08/2021
massa/massa; mol/mol; 16/08 a
massa/mol; massa/volume; 20/08/2021
e Clacular rendimento  de 23/08 a
reacdo quimica. 27/08/2021
5 1 5 Solucgbes e Compreender e inter- | Videoaula/slides/ Tarefa 100 Sem pontuagao 24 hla
relacionar os varios tipos de webaula/textos 30/08 a
concentracdo das solugdes; selecionados 03/09/2021
06/09 a
10/09/2021
13/09 a
17/09/2021
20/09 a
24/09/2021
27/09 a

30/09/2021
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05/10/2021
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