3.3. Matriz Curricular

1° Periodo
Disciplinas Teodrica EAD Pratica Extensdo | Total
Inglés Instrumental 33 - - - 33
Praticas de Leitura e Escrita 50 - - - 50
Informética Basica 10 - 23 - 33
Biologia Geral 33 - - - 33
Quimica Geral 40 - 10 - 50
Fundamentos de célculo 67 - - - 67
Matérias Primas Alimenticias 67 - - - 67
Etica e Cidadania 33 - - - 33
Sociologia Geral 33 - - - 33
Subtotal 366 - 33 - 399
2° Periodo
Disciplinas Tedrica EAD Pratica Extensdo | Total
Fisica Geral 40 - 10 - 50
Quimica Analitica 40 - 10 - 50
Quimica Organica 40 - 10 - 50
Microbiologial 50 - - - 50
Quimica de Alimentos 40 - 10 - 50
Introdugdo a Nutrigédo 50 - - - 50
Introducdo a Administracédo e Economia 33 - - - 33
Metodologia da Pesquisa Cientifica 50 - - - 50
Préticas Curriculares de Extenséo | - - - 33 33
Subtotal 343 - 40 33 416
3° Periodo
Disciplinas Tedrica EAD Pratica Extensdo | Total
Bioguimica de Alimentos 50 - - - 50
Microbiologiall 34 - 33 - 67
Principios da Conservagéo de Alimentos 50 - - - 50
Operag8es Unitarias na Indastria de Alimentos | 50 - - - 50
Fisico-Quimica 36 - 14 - 50
Estatistica 35 - 15 - 50
Segurang¢ano Trabalho 33 - - - 33
Gestdo Ambiental 33 - - - 33
Empreendedorismo 33 - - - 33
Praticas Curriculares de Extenséo Il - - - 33 33
Subtotal 354 - 62 33 449
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4° Periodo

Disciplinas Teodrica EAD Pratica Extensdo | Total
Tecnologia de Carnes 34 - 33 - 67
Tecnologia de Leite e Derivados 34 - 33 - 67
Tecnologia de Pescado 30 - 20 - 50
Anélise Fisico-Quimica de Alimentos 25 - 25 - 50
Higiene e Legislacdo de Alimentos 38 - 12 - 50
Gestédo da Qualidade 50 - - - 50
Operac0Oes Unitérias na Industria de Alimentos I 50 - - - 50
Tratamento de Residuos naIndlstria de 33 - - - 33
Alimentos
Praticas Curriculares de Extenséo llI - - - 50 50
Subtotal 282 - 135 50 467
5° Periodo
Disciplinas Tedrica EAD Pratica Extensdo | Total
Andlise Sensorial de Alimentos 15 - 18 - 33
Tecnologia de Cereais e Panificacdo 30 - 37 - 67
Tecnologia de Bebidas 38 - 12 - 50
Tecnologia de Vegetais 34 - 33 - 67
Relagdes Humanas no Trabalho 33 - - - 33
Embalagem para Alimentos 33 - - - 33
Elaboracgao de Projetos Industriais 33 - - - 33
Instalagdes Industriais 50 - - - 50
Préticas Curriculares de Extenséo IV - - - 50 50
Subtotal 266 - 100 50 416
6° Periodo
Disciplina Tedrica EAD Pratica Extensdo | Total
Praticas Curriculares de Extenséo V - - - 83 83
Estagio Supervisionado - - 150 - 150
Atividades Complementares - - - - 50
Subtotal - - 150 83 316
Ofertadas a partir do 2° semestre
Componentes Curriculares Optativos Teobrica ‘ EAD | Pratica | Extenséo | Total
Toxicologia de Alimentos 33 - - - 33
Desenvolvimento de Novos Produtos 33 - - - 33
Rotulagem de Alimentos 33 - - - 33
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Alimentos Funcionais 33 - 33
Biotecnologia Aplicada a Alimentos 33 - 33
Tecnologia de Ovos e Mel 23 10 33
Tecnologia de Cana-de-agUcar e Derivados 23 10 33
Libras 33 - 33

Disciplinas (Obrigatérias)

2.230

Disciplinas (Optativas)
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