o
N
I ISR cienain e recnotosia
|l ...
O estagio supervisionado obrigatério e as atividades complementares, também
obrigatérias, para a conclusdo do curso pelo discente, juntas compreendem 13,9% da

carga horaria total obrigatéria do Curso.

2.3.6 Estrutura curricular

PRIMEIRO SEMESTRE

11 Inglés Instrumental 3 50 50

12 Praticas de Leitura e escrita 4 67 67

13 Informatica Béasica 3 17 33 50

14 Biologia Geral 3 50 50

15 Quimica Geral 4 46 21 67

16 Fundamentos de Célculo 5 83 83

17 Matérias primas alimenticias 4 67 67

Carga horaria Semestral 26 380 54 434

SEGUNDO SEMESTRE

21 Fisica Geral 3 40 10 50

22 Quimica Analitica 4 46 21 67 15
23 Quimica Organica 4 46 21 67 15
24 Microbiologia | 4 67 67 14
25 Quimica de Alimentos 3 40 10 50 15
26 Introdugéo a Nutri¢éo 4 67 67

27 Introdug&o a Administragdo e Economia 3 50 50

28 Metodologia da Pesquisa Cientifica 4 67 67

Carga horaria Semestral 29 423 62 485

TERCEIRO SEMESTRE

31 Bioquimica de Alimentos 4 52 15 67 23
32 Microbiologia Il 4 34 33 67 24
33 Principio da Conservagéo de Alimentos 4 67 67 24
34 O_pera(;(”)es Unitarias na industria de 4 67 67 21
alimentos |

35 Fisico-Quimica 3 36 14 50 15
36 Estatistica 3 35 15 50

37 Sociologia Geral 3 50 50

38 Seguranca no Trabalho 2 33 33

39 Rela¢des Humanas no Trabalho 2 33 33

Carga horaria Semestral 29 407 77 484

QUARTO SEMESTRE

41 ﬁlri]ri“esrios Fisico-Quimica de 3 o5 o5 50 22
42 Higiene e Legislacédo de Alimentos 3 38 12 50 32
43 Embalagens para Alimentos 3 38 12 50

44 Andlise Sensorial de Alimentos 3 25 25 50 36
45 giprﬁ(r:r\gggs“ Unitarias na industria de 4 67 67 35
46 Instalacdes Industriais 3 50 50

47 Gestéo Ambiental 3 38 12 50

48 Empreendedorismo 3 50 50

Carga horaria Semestral 21 331 86 417
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QUINTO SEMESTRE
51 Tecnologia de Carnes 6 50 50 100 17,33
52 Tecnologia de Cereais e Panificacéo 4 37 30 67 17,33
53 Tecnologia de leites e derivados 6 50 50 100 17, 33
54 Tecnologia de Pescados 3 30 20 50 17,33
55 Tecnologia de Bebidas 3 38 12 50 17, 33
56 Tecnologia de Vegetais 6 50 50 100 17,33
Carga horaria Semestral 28 255 212 467
SEXTO SEMESTRE
61 g;a;\e?irrr:]zr:tzsde Residuos da Industria 3 38 12 50
62 Elagoracdo de Projetos Industriais 3 50 50 46
63 Gestao da Qualidade 3 50 50
64 Etica e Cidadania 2 33 33
Carga horaria Semestral 11 171 12 183
DISCIPLINAS OPTATIVAS
66 Libras 2 33 33
Carga horaria Optativas 2 33 33
ESTAGIO SUPERVISIONADO
Estagio Supervisionado 300 17,33
Carga horaria Estagio 300
RESUMO
Demosntrativo Carga Horéria (h)
Componentes Curriculares Obrigatdrias 2470
Componentes Curriculares Optativas 33
Estagio Supervisionado Obrigatério 300
Atividades Complementares Obrigatorias 100
Carga Horaria Minima 2870
Carga Horaria Maxima 2903

* Pre-requisito varia de acordo com o conteudo ofertado.
E obrigatério, para a concluséo do curso, o desenvolvimento de 100 horas de Atividades Complementares
ao longo do curso.

O valor da hora aula ministrada no curso superior de Tecnologia em Alimentos

equivale a 50min, ou seja, 1 aula = 50 minutos.
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2.3.7 Fluxograma

| ISEMESTRE | | IISEMESTRE | | IISEMESTRE | | IVSEMESTRE | | VSEMESTRE | | VISEMESTRE |
A i 17, TRATAMENTO DE
1 INGLES 21 EISICA GERAL 31 | BioquimicaDe | 23 41 ANQ/;\LI]IIfA?c'XSDIEO_ 22 51 | TECNOLOGIADE | 33 61 | Resibuos pA
3 INSTRUMENTAL 50 3 50 4 ALIMENTOS 67 3 ALIMENTOS 50 6 CARNES 100 3 Il\)la\ll)jﬁgﬁ_lrﬁc\)l;E 50
12 PRATICAS DE 22 f 15 32 24 42 HIGIENE E 32 52 TECNOLOGIA DE 17, 62 ELABORACAO 16
LEITURAE AQNLA'II‘?T'?(?A M'CROBI:OLOG'A LEGISLACAO DE CEREAIS E 33 DE PROJETOS
4 ESCRITA 67 4 67 4 67 3 ALIMENTOS 50 4 PANIFlCACAO 67 3 INDUSTRIAIS 50
) - i 17, N
13 INFORMATICA 23 QUIMICA 15 33 ESWSCE'E'\%SQ% 24 43 EMBALAGEM 53 TECI'_\S]':SS? DE | 23 63 GESTAO DA
3 BASICA 50 4 ORGANICA 67 4 DE ALIMENTOS | 67 3 | PARAALIMENTOS [ gq 6 DERIVADOS 100 3 QUALIDADE 50
OPERAGOES 17,
14 24 14 34 A 21 44 ANALISE 36 54 64 .
BIOLOGIA GERAL MICROBIOLOGIA | piraiacies SENSORIAL DE TECNOLOSULDE |22 oA
3 50 4 67 4 ALIMENTOS | 67 3 ALIMENTOS 50 3 50 2 33
OPERAGOES 17,
15 25 i 15 35 15 45 A 34 55
QUIMICA GERAL S e oe FISICO-QUIMICA UNITARIAS NA TECROTOSIDE | 8
4 67 3 50 3 50 4 ALIMENTOS I 67 3 50
~ ~ 17,
16 | FUNDAMENTOS 26 | INTRODUGAO A 36 ESTATISTICA 46 INSTALAGOES 56 | TECNOLOGIADE | 33 OPTATIVA
5 DE CALCULO a3 2 NUTRICAO 67 3 50 3 INDUSTRIAIS 50 6 VEGETAIS 100 66
LIBRAS
| | | 2 33
17 MATERIAS 27 INTRODUQZ\QA 37 47 %
PRIMAS ADMINISTRACAO Sog:%ﬁG'A Aﬁgg\f&l_
4 ALIMENTICIAS 67 3 E ECONOMIA 50 3 50 3 50
| | | ESTAGIOS
28 METODOLOGIA 38 48 ] 17,
DA PESQUISA SE?SEQE&%NO EMPREENDEDORISMO S I .
4 CIENTIFICA 67 2 33 3 50 300
39 RELAGOES
HUMANAS NO
2 TRABALHO 33
434 H || 485 H || 484 H || 417 H | | 467 H | | 183 H
LEGENDA
CARGA HORARIA OBRIGATORIA (DISCIPLINA/ESTAGIO): 2.770 h OBSERVAGOES: CD: CODIGO DA DISCIPLINA
CARGA HORARIA OPTATIVA: 33 h PERIODO MINIMO PARA CONCLUSAO: 6 SEMESTRES NA: NUMERO DE AULAS SEMANAIS Ccb PR
CARGA HORARIA ATIVIDADE COMPLEMENTAR: 100 h ESTAGIO SUPERVISIONADO CORRESPONDE A 300H, OFERECIDO A PARTIR DO 5° SEMESTRE. . - DISCIPLINA
CARGA HORARIA MINIMA: 2.770 + 100 = 2.870 h O(A) DISCENTE DEVE CUMPRIR 100H DE ATIVIDADES COMPLEMENTARES PR: PRE-REQUISITO NA CH
CARGA HORARIA MAXIMA: 2770 + 33 + 100 = 2.903 h EQUIVALENCIA DA HORA AULA: 1 HORA AULA E IGUAL A 50 MINUTOS CH: CARGA HORARIA TOTAL
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