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EmMENTA

A agua e as principais doengas de veiculagdo hidrica. Indicadores de contaminagao da
agua. Caracterizagdo das bactérias do grupo coliformes. Estudo das operagbes basicas
de laboratérios. Planejamento, utilizacdo e normas de seguranga em laboratério.
Amostragem. Métodos de analise: Pratica de técnicas fisico-quimicas e técnicas
colorimétricas aplicadas nas analises microbiolégicas de aguas e alimentos.
Desenvolvimento de analises fisico-quimicas e microbioldgicas aplicadas a analises de
aguas e alimentos. Contagem padrdao de microrganismos em amostras de agua.
Identificagdo inicial de bactérias (morfologia bacteriana e teste de Gram). Parametros
legais referentes a qualidade da agua e de alimentos. Preparacado de laudos técnicos.
Analises Fisico-Quimicas da agua.

OBJETIVOS
Geral

- Desenvolver conhecimentos basicos sobre a importancia da qualidade analitica da agua
e ter conhecimento dos métodos de analise.
Especificos

- Identificar os principais indicadores de contaminagao de agua e alimentos;

- Fazer coletas de amostras para analises fisico-quimicas e microbioldgicas;
- Realizar procedimentos laboratoriais seguindo as normas de seguranga

- Processar amostras para analises fisico-quimicas e microbiolégicas;

- Conhecer as principais técnicas de analises;

- Utilizar os parametros legais, referentes a qualidade da agua e de alimentos
- Emitir laudos técnicos.
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Conteudo Programatico

1. Introdugdo a microbiologia: Conceito; Classificagado geral dos microrganismos; Nogdes
basicas da célula eucaridtica e procaridtica; Caracteristicas gerais da morfologia de
bactérias e fungos (bolores e leveduras).

2. Procedimentos de uso do laboratério: Normas de seguranga no laboratério;
Equipamentos e instrumentos utilizados no Laboratério de suas respectivas funcoes.
Microscopia. Partes e uso do microscépio.

3. Aspectos gerais sobre microbiologia de agua: Poluicdo da agua; Agua e transmisséo
de doencgas; Indicadores microbioldgicos de contaminagéo da agua.

4. Principais aspectos Legais referentes a qualidade da agua e de alimentos: Leis
especificas (Portaria n° 2914/2012 - Ministério da Saude; Resolugdo Conama
357/2005; Resolugédo Conama 274/2000; Resolugdo RDC n° 12/2001 - ANVISA).

5. Técnicas de coleta, preparacéo e diluigdo de amostras; Preparacdo de material de
laboratdrio, solugcdes e meios de cultura. Tipos e classificagdo dos meios de cultura.
Técnicas e processos de assepsia, esterilizagao e desinfecgao.

6. Analise da qualidade microbiologica de agua e alimentos: Técnicas em ecologia
microbiana

- Técnicas de semeadura e isolamento de microrganismos

- Contagem padrao de microrganismos: Quantificagcdo de bactérias aerdbias mesofilas,
bolores e leveduras.

- Colimetria para analises multiplos, com determinacdo do numero mais provavel

Método da membrana de agua e alimentos
e Meétodo dos tubos filtrante
e Método do substrato cromogénico

- Coloracdo de Gram e visualizagdo microscépica da morfologia de bactérias Gram® e
Gramr

7. Roteiro de preparacao de laudos técnicos.

8. Analise da qualidade fisico-quimica da agua.

Metodologia de Ensino

As estratégias de ensino incluem aulas tedricas expositivas dialogadas, com o auxilio de
quadro branco, projeg¢des de slides e uso de textos de apoio para leitura individual e
coletiva. Além de trabalhos em grupo, organizacdo e apresentacdo de seminarios e
estudos de caso. Também serdo realizadas aulas praticas, por meio de visitas técnicas,
aulas praticas de campo para coleta de agua e contextualizagdo do ambiente, atividades
de laboratério e elaboragao de laudo técnico.

AvALIAGAO Do PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM

A avaliagao sera feita de forma continuada durante todo o processo de desenvolvimento
das atividades. A verificagdo da aprendizagem sera feita através da arguicao e discussao
do tema em sala de aula, bem como apresentacdo de seminarios, leitura e discussao de
textos sobre temas afins. Também seréo aplicados testes escritos e solicitados relatorios
e laudos referentes as coletas de campo e praticas desenvolvidas em laboratorios.
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SISTEMA DE ACOMPANHAMENTO PARA A RECUPERAGAO DA APRENDIZAGEM

De acordo com o Regimento Didatico do IFPB.

Recursos DipATicos NECESSARIOS

Quadro branco, pincel, Datashow, videos, textos, artigos, equipamentos de laboratoério, etc
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